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fé, & tra quelli , ch'ellaportò feco di Fngheria , & 
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te le gtoje,c pietre ne 
gii aadlii & a mettere ia 
xiiuro' le pietre ài m u fai- 
co , & d'efla fi po'nno far' 
belle imagini fc foirerodi 
marmo. Ancóra fi póno fe 
rei manichi decoltelli,e 
piatti che paranno d'auo 
rio.cap.x. 64 

Colla da incoiar pietre » & 
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nuouo.cai».23 


Per 


7^ 


T A V 

iPcr lattar ^f^ folo.c.zp.77 
iperlauari drappi, di rafo 
aeccKiò cbepaianonuoot 
cap3o ^ . 77 

Per conferuar ì colori qua 
.dofiiauàno.cap.31 .78 
Per cauar macchie d*oro 
, uccchio ia pàno.'c.3 z. 78 
Per ìcùar macchie più for- 
,te.cap'.33 78 

Per leuar macchie di pan- 
no di lana odi fcu o da> 
mafco.cap.34 78 

Per leuar cera di ùeluto 
d'ogni color fé non roflo. 

"P-3^ .- _ 79 

Per leuaf la cera di faia,§c 

di ciambcllotto e d'ogni 

, altra cofa.c2p.3^ ^ -j^' 

Perfarazurro:cap.37. 7^ 

Per far ixorace.cap.3 8 79 

Far pece greca perfetta ca- 

pito.3^' _ Bó 

A tenger li pelli bianchiia 

nero.cap.40. ,81 

A cauar macchia d'inchio- 
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$pl]acap.45; .^ 8j 

Atcngerfilo ncrp, & bi- 
gio cap.4<^ . ^J 
A farlo bigio.cap.47 8 J 
A tcDger i capelli bagoan- 
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a far buone ongie alle be- 

ftiecap.yi 9i 

Per rifarle ila un giorQo.ca 
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A lànarciegÌ2rde.c.8o.p4 
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■ £ap.4J 2ZZ' 
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Acquad-aageli e. 43 . 11 j '^ ' 
Acqua mofcaca C.44. 123; 
Acqua per fari dtau belìi. • 
^biancbi.4) ■ 114 

Polttcrc da nettaree far bei- 
li i denci.c2p.46 IZ4 

• Per fermar i denti, conciar 
iegcngiue, & farli bian- 
chi cap, 47 _ li? 
Conterua da denti, capi co- 
lo 48 xzo 
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te cole,c3p.4p xzf 
Oliodimurcliio.c. jo. 12^ 
Olio <^ mufchio , Si ambrg. 
capit.51 -US 
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to.5z . ii7 
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cap.TS 1^7 

Olio d'ouanero.c.54 liS 

Olio d'oua d'altra guifa.ca- 

pico.55 iz9 
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UeDtÙCap.56 X2p 

Olio d'oua, e di tercbiati-., 
na.cap.57 130 

Oliodciucchcc.^S. 130 •^. 
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pi.j^ 131 

ìimododilauarolio. ca-' 

piCO.60 \yZ, 

Oiiodi lencifcopsriUuoì 
to.cap.6i 15Ì- 

Olio' di leati£cc> ^qzzo al- 
trimenti cap.^si .135- ■ , 
Olia 
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Modo d'acconciare€ punifi' 
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Sonnifero buoii.c.^^. 134 
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cap.68 7^6 

Acqua da uifo per dar il lu- 

flro.cap.^y 1^6 
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capito. 70 • ì^6 
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ro<a.p.7i 1^6 

Acqua da uifb difiuebian" 

che.c3p.7a 137 

Pelature per le pannejelen 

tigni cap.73 ^37 

Pelatone d'acqija.c 74. 138 
Perleuariì Sole,e le panne 

daluif0.cap.7y 13P 

A far buona carnagione, ca 

• pito.7^ 139 

• A far beiìiffime carnaggio- 
, ne.cap.77 1 3P 

Pafta di ipaui0ìmo odore 
da mettere in uafi d'oro 
cspito.78 1 40 

A far bianchi i denti, ca- 
piro.7^ 140 

A far bianche le mani, ca 
pito.8.0 140 

Acquz de fòrte che leua ic 
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crefpedel ùolto.c.8i- 141* 
Medeèina per leuar le cre- 
spe del iiròlto.cap.8 z. 1 41 
Acqua* da uolto che fa bel- 
le cafni.cap-83 141 
Acqua da uilo belliffima.ca 
pito.84 142 
Acqua da mTo'.csp. 8^. 142 
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biacca.cap.8^ 242 
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fetto.csp.87 143 
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Per leuar l'ardore dtì uifo. 
cap.pr J44 
Latte uirginal bono perle 
macchie del uifb.pz. 144 
Latte uirginal che fa la pel- 
le lufèra, e netta le mac- 
chie*C2p.93 14 4 
Per quelle c'hanno la pelle 
che non può foffrir ilpela 

lore.cap.94 JA^ 

A far la faccia chiara come 
un fpecchio.cap.95. 14^ 

Sguraméto innanzi fi metta 
il belletto al uifo. ca- 
pito.sxJ 147 

Polueredafguraril uifo.ca 
picolo'p7 147 

Poiuere per fgurar la hc- 
cia^;ip.9§ 147 

Muta plcuar il Sole della 
faccia 
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faccia delle maa,e del col 
locap.i>9. 147 

Muta mirabiliffinaa. capi- 
to. 100 148 

Muta p ieuar pane , e létigi 
oideila/accia. CIDI. 148 

Muda d'uo'hora per fchia- 

. rir,e far bianca la car^CiC 
lucida. cap.ioi J49 

Kl\idadiduehore per net- 
tar la pelle,e far buon co - 
lore.cap.105 14P 
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Argentada fingolare.capi- 
to.roj jfi 

Argentata perfettilEma ca- 
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Per Ieuar cnaccljie del uol- 
to.c3p.107 if4 

Perlcuare colore del uifo 
acqua d-oca.cap.ioS if4 

Acqua d'una gallina bian- 
ca che fa bellMlìma carne, 
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Acqua bella da uìCq* capi- 
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Per ieuar panne del uifo in 
iiintiquattro horc. capi- 
tq.iii. 1^6 
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capito.! li 157 

Il modo di fari! detto fap- 
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L'altro fapoaetto , che lì fa 
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la fiate , & è di tninor.fafti 

dio.c3p.114 ■ 158 

Sguramcnto buono, capi 
tp.ir^ ij^ 

A far bella faccia.ci itfi 59 

, A colorire , & aflbttigliarc 

le carni delle labra.capito 

lo.ji7 1^0 
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psro.ir^ 160 

Bofl'ettoscap.Tzo i^r 

Pciafoio per donne, capi 
to.jzt 161 
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XI modo della cerctta^capi- 
to.iT^l ÌÓZ 

-Acqua che fa la faccia roiU 
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Afaruii bel|«rtp<>.per una 
gran maettfa.c.izj-, , is^ 
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che.ii-7 i<?4 
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to. izS . x6^ 
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Sapone 
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suppone odorifero capito 
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palle odorifere bonep cac 
ciarlarogna.cJ32. 166 
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pito 13 3 1^7 
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Pcrfumo d'uccelletti fini 
per brucciare.c.13 7 i^S 

Vcceiletti ad altro modo 
mi^pri.cap.138 J69 

.Altro niodo migliore, e p 
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tO.343 172; 
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-to.344 '72- 
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TégerepclijCorjtvi, penne, 

in più colorJ.c.i4S .1 74 
Tcngerc come ,ofìa » & in 
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Tengcr in peli in nero capi 

pito.j63 Ì78 
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Olio 
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Oliodigrano.c.iSz 18 f 
OliodigincpreiSs. 186 
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acqua naqfa.c3.i^o. 15*0 
^ acqua rofa angolare, ca 
pir 0.151 1^0 

acqua rofa mafchiata per- 
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acqua che fcaccia dal uol- ' 
to tcrfe» uoiatiche,e2'or- 
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Acqtja t^Hef*' bella faccia, 
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C2pico.zoé * 1^8 

Acqua fon oìfera. 107. 19^ 

A far bella faccia, capito 

* -^0^08. }99 
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- la faccia,cap aio zoo 
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Per la faccia cap.zi4< zox 
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Il fine della tauola de i capitoli . 
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DEGLI S E GR^Tl 

^ DELLA S I G NORA 

ISABELLA CORTESE. 



Coutrapjsfie & contraveneno. Cap,i, .; . 

\L1Q& FraGregùna Me-j^-capà, 
che fece per i:^apa.CtementeVJl^ 
cantra uelenOyepeHe, efuproua 
to in duepregtom ài CampidogUof. 
che erana condannati alla morte, 
_ e fece la proua, ch'uno raorì^rd 

tra che fu alutato £on quefta olio, fca&^ò , alla qual 
€Jperien%aintmuenne U Senatore M -Simon Tornar 

honiy <^. il catneriere del detto Tapa- 

Tiglia del olio uecchiffìmo lih.yi.e di Maggio bah 
hi mampoli yi.delle foghe diperforat4%& mettile ia 
olio fopradettOy e bollano in b4gno. maria per bore, 
^^uattro, e lajpi raffreddare in, un uafo ben turato 
poi cola e ^etm le foglie nel torcitore,poi mettwi ud 
fo ben turatole appèndi al fole , e Uffa cofi fiarefn 
che la perforata comincia fiorircy e tanti manipoli de 
fioìi, quante libre furono del detto olio , ne metterai, 
dentro > e fi che bolknoin bagno comedifopra ej?r^> 


>*. 


1m come^fopra ^e u^alfra uolta nel k^o ben^ tiira 
to s^ appicchi alfole,fin che'lfilfarà in Lione,e la Lu 
ìiain Scorpione poi piglia fogniiibra Mfopradetto 
olio ceto uintifcorpioniyepjUife potrai e menigli nel 
detto olioje fa bollire in bagno maria p^ii'quatro ho- 
Ye,efpremi come difopra,poifofpendi al Sole fin che ì 
frutti di perforata fiano maturi, & in ogni libra del 
predetto olioymetti^unmanipolo delle predete frutta 
nel detto, e fa bollire &fpremi come di fopra, poi fi 
metta al Sole. Mafempre innari che fi ff rema roUo^ 
lafi:ialo raffreddare nel uafo, nel quale haiiera bolli 
to.Toi per ogni lib.del detto olio.piglla termentilla , 
carlina,arifiologiaro/andaU roffì yrdMcidicdrUna > 
fpico nardo dittamo bianco,gram dìgmepre,on-s, ce 
^ariagetianaan.i.ij.centaurea, imperatoria, an.^ 
Lquefiedue cofèukime metti fé tipiace, e tutto me-* 
nutamentetagUato^K^ alquanto peBonèlMortdoy 
metpafi tki infufione ài uinouecchijfcrno grande, nero , 
a bianco omalmgia,o acqua mta,£b^ far a meglio , 
& mfi kffiper tre dì,poifi metta. nel detto plio,efii 
hoUìreperfeipO f otto hore in bagno maria , efpremi 
storci come di fopra, Toiper ogni lib. delfopradetto 
eUo^pigUa bolo armeno ymrrha,reubaybaro eletto, 
zaffar ano^ahe epaàcOifandaU ana . j jjMttafipol- 
'Uen'^,& un altra uóltafit che bolla in bagr.(> maria 
perfii,operot0boréìe nonjpremerepd tordtore , 
poipero^ilfb^pPgUa dimmdate trriacafinaan.^.ij 
efii bollire infienje col predetto olio per- dodici hore , 
e jzonftfpremapiu poijofpendi al Sole per quattro 

dì ncluafo ben turatOjefirà compito,^ >^ ■ ^ 

Fìrtà 
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' . .- ^irtàdeldettoolio. ■:: .. 

- Sefojfeperfona, chehaueffepr^fo uekno per hoc 
munga(ì'dcuori eipdfidifiiÌMì'/temfeihore y per 
due dì naturali, poi una uolta il giovnoper infino a 
quattro dì. Chi hauefpefofpettù ^ magare uekno 
in alcun luogo , doue andrà a magnare eyUngafi prima 
che ni uada una uoka il cuore, epoixhe fera tornato 
m altra mlta.ChiuoleJJèpreJeruarfidallapeHe, an 
corpratticado congliamorbati,ungafiil cuore ó"^ 
lipolfi una uoltailgiomoy quando ne uà a dormire , 
Se alcuno fojjè morficuto da qualfi uogUa animale y 
uelenofoyQ cane arrabbiato, o ferito' ^arma auuekna 
ta,ungafi intomo alla piagale Upofi, & il cuore, é. 
otto hore,in otto hore^fm a quattro giorni, & poi 
una uolta il dì per fino p afiato Ufettimo giorno. S'al 
cunohauejfepontura di mal di cofia,ungafi laAoglia. 
& il cuore per duegiomi,di quattro hore,in quattri 
hore , S' alcuno haueffe dolore de fianco ungafi il do^ 



le due nature & il cuore.Mli uermper liputti,un* 
getegli il cuore e lipolfi,e la nuca,e le nari, la fintai 
nella della gola,e quella dello fiomaco. Salerno ha^ 
uejjefpafimo in una ferita , ouero in altra mme-roy 
ungafi intomo al male & il cuore, & lipolfi, dìotto 
hore , in otto hore, infino paffato il quarto giorno , e 
poi due uolte il giorno per quatuordeci giorni , S'al^ 
cunofofie appefiato ungasi intomo il cuore, & intor 
no ai male di quattro hore in quattro hore injin alfa 
timo dì. &pQÌuna uolta lamattina, d^ una la fera 

^ 2 min 




infin a uentì^YrlX nota , che quandé mn. ftpotej^ 

fé bauereMo mcchiffimo farai defiillare l^lió deU 

la oUuaper tre^ o quattro uoke ^ e fera della medefi* 

maperfettìonc-. 

^ V CoMrapejie&ueneno^dell^eFer* 

dinando. Cap.z. 

" TìgUalib.ij.^acqua ulta ottimamente rettìfica^ 

taynella quale poni. quefie cofe^Zuccaro fino , radia 

decarìiìiaam' on. iij, cedoariayfeme di cardo fanto 

mta on.ìjreubarbarQÀr.i.grani digìnepre.on,ij^. ter 

Ttafigillataybolo armeno;ana.on.i.fenie di rutaJr.iìL 

fogUedi ruta.on,y. cinnamomo eletto. dr.v. Jìlobalfa- 

taoy€arpobalfamo,foglìedifena,7nads,legno aloe,do 

rmàcOiana,on.jj.ditamo bianco. ^.yij.feme fanto, & 

^portulaca ana.^.iiij.feme d acetofaydcorea,s di ce 

érofìtondatiyana,^. iij, radicidi termentììlai gentia'* 

naana.^.yì. tuttofipoluerì^ieponganfi nell'acqua 

fredettaper ima nottesche'l uafo Hiajjen chìufo ,poi 

éggiongi libJ.d'olio mgmepreyelibj.di t2riacafina,e 

tuttofi ponga ml'orinale col fuo lambicco, poi metti 

ed fornello e f^la fin che tutta V acqua ardente fia di 

culata, eferuala che e preciofiljìma^n qualche uafo 

di Metro benijfimo turatole fopra lefedhyce refieran" 

no nel orinaUponì lib.i.ctoglio ^incenfo^e digrado in 

grado augumentail fuoco,fin che tutto l'olio fera di- 

fiillatofuora , ilquals ferua neluetro ben turato . E 

quando Jhprauenifie ad alcuno lafebrepefiifera fubi 

to,innan7^chedorma,fe è hmìno dieta perfetta ygU 

darai ^.y. della detta a£quaye fé Ifùffe&mez^ età 

^ darai/^j2J.efifèràpiccolino.^,ij,.drmfitan€nte 

- • " detta 
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detfa acqua fi rapprefènterà al cuore , elihenerà da :. 
ogràuélcno.£ doue apparirà il fegno pejiifero ongì ^• 
fubìto col fqpr adetto olìoyefuhìto da quella parte dó^ .'• 
uè appare i faìlo fanguinare alla uena comune , poi fi *" : 
ponga nel lettole fiidi quanto potràye Hia coperto de 
panni quanto puQ,efudi per tre horei& TV>n dorma ^ 
poi gufi dia a magnare -,6 guarrà . La jòpr adetta ac- 
qua marauigliofamentejana tutti quelli che gli foffe 
dato ueleno^a magnarlo uero a bere^e beuutode det 
ta acquafiihitofiirà libero. Et fé hauefie uemàdi 
qualfi uogUaJpecieyfe gli onga la fontanella della go . 
Uj &- attorno Vombilicoloye La bocca dello sìomaco ,6 
li polfi,e le reni co'l delio olio,efiibitofarà libero. 
OliodeperforatajapefieyuelenOyis:^ al^ 
tri mali. Cap.^. 
Tiglia olio d'oliua.on. xyiij.terebintina.on.iìj.%af 
farano.on.s,reubarbaro eletto.on. ij. gentiana^ cardo - 
benedettOydittarm biaco ana,onà.perforata con Ufiù 
riy e con l'herba^e la femente affai quantitàymomordi tV , 
cayi frutti lefiondij ^ ifiori^perla metano alprotoji'^^^à 
tOitaglifi ogrà co fa menutamente, eia ^forata aor/fe^ 
efìere sbroffata co etimo uino lajiandolaper tre dì i»?>r 
loco frefcoydapoi fi ponga nel oliofopradetto, efifiic^ 
eia bollire a fuoco tenìperato tanto che cali l'humidi^ 
tà del uinOipoileuifi dal fuoco, e pongaftgli la ter&» 
hintina,e la momordica e l'altre cojc , e che bolla d{ 
nuouoyC nonfiiccia bollor grandsyper due o tre hore , 
poi fi tenga il uafo diuetro ben ferrato fòtto'l letame 
caldo per trenta dì, dapoi in luogo freddo fotta terra 
per tre braccia,per quindici dhdapgifipmga al fok 

Ai per 
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per due mesiiefkfm^'m,& dfereno henfirratO)& 
adopera come Sfopra. 
. ' OUodìfcorpionecùntrapeflei^ 

akriMali. Cap,^ - 

'':^^^^£Ì4deiróUouecchìfsmo lib.i.fcorpìomidm ntn 
ta^ò^tOifàlUbolUre in. bagno rifUiria col detto olio, 
tanto che i detti jlorpioni siano fecchi^poicolagU, c^ 
in detto olio ponigli on.Lài reubarbaro eletto,polueri 
'T^tofottUinenteitiriacafina^on.i.fempremifiicando 
fin--£hesiafì'edda,poi colale {premi forte icfirua il li^ 
qmreinuafobenfe-rrato.^ ^Itrimeiiti. 

- Tigliaolio uecchìo lib.i.fcorpioni num. i ^ó.quall 
siano presi in Sol Lione y^:^ mettigli nel depo olio fin 
chèi^£fiapajìato delfegno di Liane^e fallo bollire 

^poi in una caccia di rame, tanto che ifcorploni uenga 
^noagMFa SJoprayallhoraporàui dentro ruta, abro- 
'tano,an.ma.i.elaJja bollire tantoché detti fcorpioni 
fiano crepati^poijbremigU fortemente 3 e nella detta 
espreffione metterai tiriaca fina , quanto più fi può : 

■ reubarbaro eletto,a'4a.on.i.dittamo bianco,gentiana 
ana.on.s.chefia S quell'anno le radice dette^termen 
tilla.dr.iUK^ ognicofafi tagli fottilmente, e fi ponga 
in detta i^fufione in una fcodellafempre ^efcolando 
con unbacchetto fintanto che farà raffreddato ^ poi 
mettilo in uafodi uetro ben chiufo, e per qmranta dì 
fi. tenga al Sole, di continuo poififerhi: . . 
.;. • llmodo bufarlo farà quefio. 

' Quando l^ appe fiato fi fente male, & hafehre , fi 
unga tntovJto U cuore, ■elipolsi,^ ler,arì , e guarrà. 
Coìitra'^caybQtfe, & apofÌ£ma,ongi dei detto intarmi 
\- ■■ ■* ; ... il male. 
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ilnmle,e0léfiaremletpabe)fcopertO)CheJudì per ' 
horefehecome-haueràfudato mutisi ipanni bianchi 
^ netti, e dagli 4 bere unafcodellade confmnato ^ & 
altre cofe cprdÌaU,efaraUbe'rolEtn(yta che ancora 
che non hauefielapesìe, &_ hjzbbialafebreye d^^f' 
é corposo dicapOyOngaficome difopra è dettojefSa^ 
Ubero, quando non fa fiefebrepefiilentiale.Còntra-t. 
uermmiiOngi del predetto ólw,a chi hauejfe uerm, 
gr andato piccolo chefcràM bocca dello fiomacho , e 
juhitopoì ùntagli la fontanella dellagola,perche ab* 
trimentì i-iiermini falendo potriano affogarlo,poi on-^- 
gigli la fchena aiirncontro della forcella dello floma-' 
co, e ongigli ancor a la nuca,- e fera Ubero indice bore ^ 
jìlle fero fole in quarantadì. Cap.$^. • 
T'aliate due radici di panporcino-, ben nette,- e k 
tagliaretein uenti fette l'md-^ che in tutto faranno 
quar^téfette,€lefecùirete aWombra,poiognìmat ' 
tinafe nepigUuna ,esi poluerÌT^i ,■ e con due dita de ' 
uinMancoperfettiifirnù si beua la detta polue're,à di 
giimo 5 e fornite le quaranta fette inquaranta dì fa^ 
ra libero: - " kmpiafiro per li u^mù/ii. . . 
Scamoneaifugo d'aj3en-^ ce'ntaurea maggiore ^ 
anajìn.i^fcle di toro. on.ij.-xaffar ano , opio vhebaico. 
dr.s.oUopetrolio.on.i. e fkccifil unguento & di quel-^ 
lo s'ongano le reni, e l'ornbilicolù,e le tempie dell'in" 

ferrno,eguarrà, ., , . \ 

- Olio ch'in uentiquattro bore falda ; ^-, 
lefr/'ite. Cap.6. '\: - 

"Piglia OUopJcchio lib.i.cinahrio. on.iij.e tritalo be 
ne, eponilo a bjlUre afuocofoaue tanto, che chli ia * • 

»/f 4 . m^etàs 


éiiOycheJi apficQÌùye pia informa quafidi mele , e fé 
^mn farà detta fégnolaffalo alquanto fin koUirey poi 
che jàràleiiatoùal fuoco fatto quefiofegno, lafjalo 
■alqmto uenire tepidOie paf^do^perfìamegna maneg 
piandolo come si fa a paj far e il fapQrey e quello piglia 
' raim uafò da per fe^ e lefecijcherefiaramoneUafia 
tmg/iaferuaper altro comò, come poi dirò . E piglia 
.rat toìito olio de perforata fatto dclU bottom,quaMQ 
che fera l'olio fùpradettOyC^ incorporeo insiemejte'* 
nedo per un poco i» caldoypoiferualo in uafo ben tu'* 
rato.Eperferite,fe ne butti un poco da tre^o quatro 
gioGcie che sia caldo per laferita,e si fbringa la ferita 
con porgli ifuoifdi ófopraye laffala fiore peruenti* 
quattro horeyferàguaritOcXefecifopradetpe rimafie 
le porrai in unapila nouayegliporr.aidelfolìo comu^ 
nefopra da m^%^ lib.persm a una libra e lo farai 
boUirfoauemenie che calipermetàp.oiferudoin uà, 
fo da per feyche naie a piaghe mir abilmente , Elei- 
nabriOyChe rimane si ponga nellafio)tapiccol4 y e sì 
cani quella acqua , o olioyche si potrà per fiioco ca-* 
^arneyquaìehauirtu. 

Olio che falda in uentiquattro, bore. Cap.j, . 
■ Ti^iaTigne^efchenu.tj.noceéciprejfojrefchey. 
m,y.lequai cofe benifjìmo pefie si ponga in lib. i . de 
rafa di pinoyolio comune antico boccale me-Hi^y si 
ponga ogni cofa in boccia fottol letame per dieci dì , 
poi si cauiper lambicco , con dargli fuoco foaue dal 
pmcipicfype-rcbe gonfia foncyS come haprefo dfwro^ 
xefmsi aumeatiUfmcOfCauadogli qudchepuò dair 
'" : ■ _ é ■ 
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il (fuel u&JOi ^ fera f atto, tifalo a i tmì hifigm » che 

[diale ferite in Hentìquattrohore, 

0^> de uefckhe d'olmo , cUin uentiquattrohorefd» 

da lefente^e naie a Leuare la nodofità e gom* 
me delle podagre. Cap. 8 

Che fono nelle gionture delle dita , £ogni tempo e 
hmna ma molto pm del mefe di Luglio, edi^gosìo 
uale, e che hahbiapiu uirtà e poi per dodeci dì Ufole 
gabbia ricotto ledette uefciche benet&cofi raccoglie 
rai tutte le uefciche d'ohno che trouerai^e raccoglie-^ 
tai il liquore che cijia in quelle) in un orinale. E per- 
che ci fera alcuna uefcica, che hauerà un liquore più, 
denfoy e quagUatOyequafi coraefecco, e che farà ri- 
■ mjfo in qualche corno della uefcica , il detto liquore \ 
ft uonà torre daperfe^eferualo . E quando del Uqu9 : 
xefopradetto nhauerai raccolto una gran quantità > 
a tuo mlere,fi uqrrà poffare per panno Unoy che uen^ 
ga netto > e quello fopra le cenere calda lo metti fin 
tanto che fé ne parta, & ejfdi quella firama humidi 
tà) che gli farà, <:^ illiquore uiene attaccaticio come 
mele rofato colato e à colore ìionato,efel liquor qua 
gliatofopradetto che fi ritroua nelle uefciche , l^ac-^ 
(ompagnaraicon quejlo,fecordofipotràfare, e fera 
buono , ma aferbarla daper fé in un uafo ben cbiufé 
jfàrà mracoli. Ecofi il primo , & il fecondo liquore , 
che s'è detto , canato dalle ceneri calde fopr adette , 
C^ eHratta Ufua humiiità fi ponga in un uafo di uè-* 
tro,doppio , e benijfimo turato di colla che refiHa al 
cddo, ^al'hunùdoe'lfepeUirai nel letame cddi§* 
mo tenendolo in tal caldo, e reggimento per tmpé 


io X J B ^ 

d'un anno-,& almeno pe'ffei mesi i dapaial file per 
treta giorni. Toisiferbi, ^^afetUeafatdarleinMen 
ììquattro bore '^ alle pada^e^^ alla nodosità deU 
le dita: per podagre 3 c^ a piaghe, faràfniracoU.- 
Co laaferitefenT^pmiPi.- Cap\^: 

Viglia magici, rncenfiycalcemua, polueri'xa , e 
fiempra con chiara d^ouoy poi nella detta chiara ha-* 
gnalepez^ di telale mettiunape^^da un lato, 
T altra dal^altrodella ferita alquanto lontane dalla 
fenta,elaj]alefeccare3^oi caccia le p'el^ una con- 
trai' altra rado firmgendole^e ciò farai con tre poK'* 
tiypolTriedica la ferita comefai^efalderàhemlfimo. ' 

\dcqua dà calÌTyda fero fole lenùginiiglandoie del 
•uolto^e del collose quefiadìfiìllationèfa treliquorijil 
primo e buono per donne da far capelli biondi , ma si 
^e:^nOy-l fecondo imbiacaidentiiiregadone fopra 
i dentiyil ter:^ liquore è più bianco & h fuoco artifi-» 
ciatOyC qiieiìùemono a calli gialli fopradetti maU, 
Viglia imnolorom. on.S.alume di rocca. on.vif alni- 
Prio.on.ixfalgemma.on.'pidequalicofe pedate met- 
ti a diflillare a fuoco lento de càrboniycorìies'ufa. 
' ^llamil'2^. Cap. IO. 

*Agrimoniapefiatae eauatogliU fugo 3 quello si 
ponga counouojrefco sbattuto del quale fi facci una 
frittella e cuccasi nella padella nel tegame fen'^fa-^ 
le efer^ olio macosiftmpliceye si mangi la matti" 
nàadipunoyecio éfacciper uetiyO trenta dì ^equan 
topiu sifarà tanto farà meglio. " . 

^ Fngùentoda faldar un ta^io de ferita , e mafsh 
mamke inJhliàfOifen%apontÌ3tafiiyefen%a chiara» 

-- Viglia 
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^igltaterehintinafina Fenetima.on^ìj.hoh armeno. 

on.s.incorpoYaìnfiemefenxa.fmco. 

- ^lle cveUe che uengono die dónne,per caufa del 

- -fartOyO per altra cagione. Cap. ii. 

^pnenù di Hdfifagriayfi pefti fottilmentei e le ere 
fiefi ongano di Mele biancoye di Copra Ui fpargi moU 
to bene della detta poluere e laffa fiarepef Un quizr^* 
to d'hora e la poluere daràgrandiffimapaffìone i e fi 
lena cofiisfsndi una cipolla hiaca^e cuùcila fìt lebra^ 
^a,e co/i tepida applicala infu.le eresìe e laJfaU fia" 
rejeceffarà. 

^llecrejle^emoricijfanarleìntredì. Cap.ii. 
• Tjglia Euforbiojcinabrio, olio de mafiici , ana in-* 
corpora efujfumiga con le dette cofe^e guarrà, 
ièlle moria 3 e fifiole& ogni piaga* 

uecchia. Capi^, .■■'■. 

viglia mtriolo rom. alume ^uccarrino , an. e fanne 
poluere e metti fopra'lmaleiprima getta della detta 
poluere, poi pordfoprafongia, e lafja^re im dì ; ^ 
una notte , poi fa il fecondo dì Ufimìle che farà opera 
tionete leua lofpafmo. 

\Alle moria. Cap. 14* 

Vigli^Midollo defiinchi divitelloirojfo d'omoUa 
rofato,ana.meflicainfieme3emetùfopra yna peT^ 
de Uno ,6 poni il male. 

Unguento per la tigna. Cap.tS- 

Butiroyscchio baiocco uno i tsrehintina haioecM 
doiifcd CQmune.pn.yi. ben pefta^enere ài ciauatey qut 
tobafta^poifaboUire^ tutte quesiecofe in, uafo Mra^ 
me per un miferere,pQÌfipoga inuafg di terra^metti* 


tigli dentro le ìnfrafcntte cofe.S àngue di drago baioc 
co unoi boloarmeTio baiocco uno , olio laurino baioc-* 
chi doiymifiicainfiemeipoi quando uor/ai adoperare 
il detto onguento, 'Prima cauarai fuori del capo i ca* 
pelUtignofiipoiiìì^a^agUilcapocpn uerderxmie; e 
Schiara d'ouo ben sbatuta > legando bene conia: v/ior- 
7w fopra U capo, e lafiarai cojiper doi dhpoigli laua<* 
, rai il capo con orinayO lefciuaccio ^e poi ongeragli il 
capo con il detto mguento e lo lafierai cofiper tre é.^ 
poi gli lauerai il capone s'haueràfù de capelU cattimi 
leuaragUye fé qualche fiata il capofifmorbidaffe trop 
pOy quadogUbmerai cauato ipeli gli potrai sfregare 
suaetTalumeé rocca bruciato. 

^lli porri fopra la uerga, Cap.16. - 
"Piglia Orpimento deìpiu belloye quello fi triti fot* 
tUnientey e mettilo inunapiccola boccetta, tenendola 
foprai carboni accefiyC l'orpimento fi uerrà a liquefa'» 
reydoue il tener aitato, eh e in tutto non fi a desiccatOy 
eche non si ahbrucà^ che sia in color ài rubino, e con 
.dotto a talmodoy ne pigliar ai quella quantità che uor 
rai yperbifogni, e tritalo fettibnenteypoi babbi ac"» 



^aidue uoltealdìyór in tre giorni farai libero. 
Mliporri. Cap. i^. 

T epe fortemente pefio e mi[to con l'aceto fortijfi* 
tno^imetta fopra. Cillecatteratte etiam formate, e 
coatra ogni macchia nell'occhio, e'male deUafchien- 
^a,ede'l fegato, per, untione,^ eper.jempiaslro^meJJò. 
■ Ti^tìamarcasitaiape'^tti ;» e mettasi nel fuoco 

vi ' • die 


ie carhónty& Infuoca s'efiingua ^efie mite neW dio 
comune uecchiochian(JimOy e mnvuol effèr eUintù 
manco àicìnque volte , ma. l'olio laterinp in dò farla 
mj^ioy poi si peftiye mettasi nella bocciale dìjìiltìsif 
l^iMùco, aludelloyuimatOye quel che si àJStìlla. co^ 
gli. Elepeciyelefeciy che rimarrà nel fondu del uafo, 
pigliale, e tritale y e tvitafe disiemperak con olio di" . 
• ^fiillato,& un altra uolta metti nella boccia a di^U 
lare . Enotà quanto più quefiacofafarà éHiUata au 
gmnentarafji la mrtùfua, nel penetrare 3 dijfoluerre » 
operando circai mali de gli occhi. 

T>illule contra il md Franàofo. 
Cap. 2S. 

TigUaelleborone-rOy turbiti eletti, ana.^.uij.genj' 
gLoùoy bì^ona^erehintinay dittamo bianco , dìag/>- 
dio.an.fcro.i.reubarbaro eletto yfpecìe di leva con aga^ 
ricoyana. ^IpefiinsifottililJìmamente & con.qp. Idi 
tìridca grande ottimamente s'ìncofporìnoyefaccinsi 
f piUule>lcquaUfono buone pel male detto di fopra , e 
gMiy cono doglie, e gomme. 

.Alli porri della ue/ga. Cap. 19. ^ 

Tlgliapoluere d'hermodatoUy^.i.olio violato.^.ij, 
unpóco-i^jcp-ayefa unguento ,&. adoperalo, 
^lla tigna. Cap.z^. 

Tejìa la pianta £Qn le radici deWheUehoro uerde , 
e cauane cinque libre de fugo : e falle bollire in ima pi 
la con Ub'.iij.di lardo rancùoyche fi facci cornvnguen 
tOye quello quagliato che fera di fopra, riponiper m» 
gercje V acqua che fera dì f otto più morbida e liquida, 
tieni per lauare la tefia,efi uorrà laua3fe,du:e yolteU 


dì, &' altretante ungere, e-ciòper un meje fi faccia , 
radendolateHapnmadelf attente. 

Olio dì perforata aUofpafmo,^ afal- 
' dar le ferite. Cap.zi. 

Tiglia de fiori , o di Cementi di perforata man. iij, 
elio comune uecchio UhM^terehintina^ chiara lih.i. e 
pefielefemeti,e ogni co fa fi ponga nella boccia di uc 
tro^eftia al Sole ouerofotterra per tre, o per ^uatro. • 
mefiipoififcaldi un poco, e colifi, e rimuinfi le femeh 
tii e cofi un altra volta fi facci come di [opra , poi co-» 
la 3 eferua olii hifogni , aggiugendo %affarano.fcro.i. 
maluagiayon.ìj.ó' barai olio ferfetti$mo. 
^llefcrofole. Cap.zz. 

Mele rofato e farina digitano ben cernita s'ìfiCoY'- 
poriinfiemechejìaliquido^poifi agiungi un poco di 
arfenicopolueri^ato, cioè quanto Jiaria nella metà 
étuncarlino^ditaìun^ento diftendifopra un boletti" 
710 piccolo quanto una on^ia,<^^ in due uolteamma-^ 
v^rà la detta , che diuenterà nera . Toi ungi intomo 
alla piaga con butiro, poi babbi fugo d* apio con un 
roffo d'ouo y ^ un poco di mele rofato, rdjìicato in* 
fieme,e bagna delle pe^^tte, e uedrai che mettendo 
fopra la fcYofolamortainuno,o due giorni la fi lafie* 
ràypoife l'altre firientrajfero dentro metti fopra la 
fiagadette pe^^tte bagnate, e fubito ueniranó alla 
bocca tutte bianche, lequali ued'e do fopra poni lape-^ 
^et$a del primo ungnento con l'ar fenico, e fa comedi 
fopra, e quando la piaga fera netta faldala con un'» 
guento apoftolorum,& unguento bianco , canforato 
imfikatiìrfieme* 

Ma ' 


^ ' j^Uatigna.. Cap.%^, ■ - * 

Tìglia tre Jhodelle di leffiua che nofia troppo doU 
£e, ne troppo forte e poi piglia pece greca, pece nera 
ana-on.ii. rafagrafjà.onj.s farina di grano- b^n cernu 
taJmdclUnnaxfa unguento al fuoco yìlquale disleil 
. fopratelanHona.groJfettay^epovMaìn capo fopra il 
male e carcala bene , e ponendola la mattina la leu:^ 

' , rai la ferace fubito^leuata che VharailoMail capo con 
l'acqua tepida e poi afciugalo, e rimetti un altro, firn 

* Uje la Tmttma leualoy lanate fciuga come di fopra > 
e quando tu jì>lchl Vempiasìro dal capo fallo -preno 
preHo accijòTmferì^opatifca m^nco dolore , e cofìfa 
rai fin che uedraìne^tto molto ben il capo , e fé tu uè- 
drai qualche capello bianco tiralo uia co l^ moiette , 
che lafciandoglifa tigna tornerebbe , e fraudo il capo 
hen netto fa queflo altro empiasìro acciò nafcanoica, 
pelli.EmpiaJr/o fecondo. Olio comune. ^.i.t^bentina. 
j.s.cera noua.fcro.ij.e fa unguento al fuoco'.poi piglia 
unauefcica diporco,e non d'altro animde-tfeccayeta^'- 
gliàla in due parti che uenghino come due berctte, k^ 
ongi il capo doue è fiato il male^di quejio fecondo -un* 
guentOye metti su la metà della uefcica in capo come 
ti piace, e cofi ongerai una volta il dì il capo, & ogni 
uoltache l'ongi prima lauagli il capo d'acqua, o d'ori 
na,e non d'altra cofa, e ciò farai fin che nafcanoipe* 
li,£ non l'ongerpi'd, e non gli tenire la y^^fcica , ma fa 
che per tutto un anno intero fi laui il capo un Sft ,ei 
l'altro no, e fé non fi lauajì e faria pericolo che non gì, , 
ritomafieil male . Et ancho fallo mutare , o lauarey^ v 
tutti ifuoi drappi che pGrtaua quando hauea il mals^. 

cofi 


.. ; 0fi:qtieUtMicapbiCome quelli de dofic, eJàràUheré 

Jén%afdlo. 

'. Jllli cali delU^tnanìpel mal Fvancefe.Cap.J^ 

MaluaiPÌolaiCaoUyfemola, an.mi. graffiai ca^fà 

' to Ub.ì.é^ ogni cofafa bollire cùn lìfìimcÓQ marcia , 

poi riceui quel fumo aUe manine ciò farai due uolteìl- 

dì,per otto dì^e andranno uia^e non ritorneranno. Tot 

• tongerai lemam colfeguete onto. Graffò di heccOsgraf* 

- fo di gallina ^efirutto di porco, incorpora ogni cofain* 

fieme y&ongiper fin che farai guarito y ma bifagna 

portare i guanti. 
^ ^guarire ilwal della bocca per il mal 

Frcmcefe. Cap.2f. 

]^cqua rofa arguto uiuOyana.onà.folimato un quaa^^ 
to d'oncia,biacca.on.s.incorpora ogni cofa inflemeipoi 
hagna cola bambace il male più volte il dì, e guarrà» 
^ far orinare la renella. Cap.26. 

Seme dimelone.on.i.s. gomma di cera^.^iiij.^fe 

■Tfk-delfole. ^.u.liquiritia roffa. ^.i.s.xuccaro cadi^ al 

pefo di tutti fapoluerefottilijfima della quale figli 

dràiìjj. col brodo diceci roffi due bore innan'xi d cibo, 

\Almedefimo. -'-■ 

Toluere difauinaypoluere delVoffa di nefpoU. ^.iìij. 
folueredelmiglio.delfole.fcro.i.incorporinfh epiglian 
ficomeàifopra. ^l mede fimo. 

Tprcellette fecche.^.ij.oua delle formiche. S-i-fa 
foluere e beui.dY.i.aÌlauolta. Deco&mn citonorum 
adcamofitateuirgeadhemoroidas 0' jhmachum ,* 
& duas citoniasinoBo partes diùide , & alias duas- 
fmutm conjrin^as & inquinque lìbris comunis ^/4 


' •" •' ' "' . "''É^^ì- -'''■■ 
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f huUiré Unto i^efacias dome oleum henepercoqua* 

" ^tur 0^ adignem non crepitar, & colato tnter ol^fin 

gulis quìnqjie dìebusde eo ante fecundas horas c^ne, 

diins uncìas acàpere cenafobrU & afalfis dr acci* 

dis abSiinerey^ nouamentumraaxmtim Ma fupra. 

J. M^afenties. 

' \Z^- Ter leuarifegnali delle ferite Jrefcb€, 
_- Cap. 27. 

Trendi olio damandole dolci , e latte dìfommara 
tanto de un corm de V altrove fanne coni unguento, e 
mettilo nelfegnale deìlaferitaper molti dì ytato che 
non paia più nulla, equefii due materiali uogliono 
ejfere jrefchiifatti ogni due dì. ^Imedefimo. 

TigUa uns leus de montone , e dagli taglio e metti 

lofopra le bragie,efara unafchiuma, laqual co^ìe" 

la mfiicda con altrotanto olio d'oliua chefifacà co 

me unguento , e mettilo nella ferita, e farà l'opera* 

' tionfopradetta. 

f^nguento da Jt^gnaperfettìjfmo, 
Cap. 2S. 

Fn bianco Souo frefco £un éfi sbatta molto be^ 
ne in unafcodella con l'acqua rofa , e comejarà ben 
sbattuto leualafch'mma che haueràfazta, él refio: 
mettiinunu^diuetrogroJfo,e largo di bocca ^.^e 
mettiidunpocO'^foWmato quanto un gran diceCe, 
& altrotanto di biacca,opiu,ma chejian'henpefti^ 
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poluerlx^ìm'^^^h^ fi menano nel mtr&douefi^^ 
bianco d'ouo. 0i^^arofa j e con un boBoncello mite 
nùfempre a unanutnoper mexj(hora o apprejfo , e 

- ' •* metterai oliarofatòy efiorace liquida dapo^e che per 
firn tanto quantopefano tutte le jhpr adette co fé, e 
fi ano mjiicate, & incorporate ben inficine nel detto 
uetroy tornandole a mescolar un buonpc^^ypoi met 
ti il detto unguento in un uafi) di uetro, e' quando hi- 
fognerà untati di quello , c^ è una cofii molto pretio 

' . . fa, che nonfolamentefana la rogna, ma ancofagen-T 
tiWfima carne nel uolto, x^ nell'altri luoghi daue fi 

%, mettere mcorapurijicailfangueeirifìalihumori;^' 

\ éjjeccala flemma falfa, 

Jljìne del primo libro. 
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D E G L I S E e R E T i: 

DELLA SIGNORA ' 

ISABELLA CORTESE. 
L 1 B B^O S :E C ^^D 0. 

Opera di Canfora. ^ . 
•T articolare di Chirico abbate di Colonia . , Cap. t.. 

ICO a te fi-atei Carnjfvmo , che 
fé yuoi feguir l'arte delle ^ichi-i 
miai et in quella operare y non 
hifogna chepiu feguiti V opere di 
Geber , ne di I{aimondo , ne di 
Arnaldo , o dalrn Filo fofi, per 
che non hanno detto uerità aU 
cuna i libri loro, fé non con figure , & enigmati , con 
fincopìydice Geber Recipe Lapidem in capiìlis notum , •. 
Jo ho letto c^ riletto e non trono fé nonfauole, 
e ciancici e Rimondo dice nella fuaepifiola accurato . 
riai Recipe T^iigrumnigì'onigriuSi e quell'altro dice,, 
^fcende in monte altiorern huim mundiiOT' ibiiti" 
uetùes lapidem abfconfum. Fn altro dice , Tlumh^^ . 
nigrum , as nofirum , magnejìa nofira , e molte alt^e. 
paT^e , che farebbe longo a narcarle > lequaìi fanno 
perdere il tempo &U denari . Et ho Budino mtaU. 
libri pia di trenta anniiC mai non ho trouato cofa^^^ 
funa buona i&ho confumato il tempo e'perfa qiiaji 
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la mamìaieU detiari.Ma.per la mifericoréa di Dia 
ho ritroìMto unparticolare buono e uerOyC certo jfàt 
toperme, qualmharifiaurato nonfolmnmte nella 
robba^ma nell'honoreye nella uita. E perche charijji' 
mo fratello so che hai per fo molto tempo ,6 confuma- 
to larohha ho hauuto compajjione di te^epero tiprie 
gononperder più iltewpo attorno di quefìi libri de 
Filofofi 3 mafegui quel che ti ferino ; e non leuare ne 
fcemare cofa alcuna , mafaraiquel che dico e ferino, 
tfeguigli injrafcritti commandamenti miei, BDio ti 
daràlafuagratia. 

il primo precetto JiliChe non lauori mai con aU 
cungranMaeHrOyacciò facendo l'opra buona ^ non 
babbi mal fine la uita tua. 

llfecodo che tu facci fare queiuafi di terra, e dì 
uetro che tifcriuo,chefìano fortiye benjfatti,acciòn& 
fi perde la medicina perd^tto de liuafi debili. 

il terz^, ch'impari a conofcere tutti i materiali, e 
mettalli , perche fé ne fanno defoffiflicì,e non uaglio* 
nonulla. 

Il quarto, cKauertifchi bene non dar troppo fuo^ 
co,. ne manco del douere , ma proprio come ti ferino , 
accìh non falli. 

il quinto,ch*habbi un paio de mantici a tua pofia, 
C^ altre cofeneceffarie, acciò non uadiperle mani 
deluolgo. 

il fefto,che s* alcun ti domanda d'alcuna cofa di . 
quefia arte finginon intendere, e mai nonlafiar en^ 
trar alcun doue lauori. ■ - 

llfettimo i che benimpari a conofceri mettalli , 

maffimom 
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mafpmàmente oro, e argento e non gU mettere inope 
ra mai, fé prima non fona ben deputati per tua mano 
dicopella^edicementù. 

L'ottano j che non infegni quefia arte ad alcuno > 
perche il reuel are de fecr etifa perder e l'efficacia. 

il nuouoychabhi unferuitorfedelejefecreto^ebuo 
no d'anima che Hia innan^^ alla tua per fona , e mai 
nonio lajìarfdO' 

Il decimo, ;^ ultirraoc(>mandameto eì^che quando 

batterai compita Vopci-a tua babbi ad armare 'Dìoglo 

riofo^e che facci delle elemofne efacci.hens aUipoue 

'^i,e pregoti che oflerui benequefii dieci cornandamen 

ti acg,òpojfiperueì'dre a buon fine della tua fatica . 

Fratel carijjimo tre cofe ferino che (ò:co p-incipij 
delle co fé naturali fecodo ilfilofofo cioè matsria,for 
ma 3 epriuatione.E per tanto noi faremo quefia nor 
§ìra medicina di- tre co fé ìiaturali cioè materia , ^,rf 
ma, epriuatiqne che fono, corpo, anima,e jpiritOjper 
la materia s'intende il corpo , per la forma s'intende 
l'anima,per lapriuatione s'intende lojpirito, perche 
fecondo eh e per lapriuatione fi fa ognigenerationeje 
conuttione cofi mediante lo^iritofifa l'unione, e fi 
compone del corpo dell'anima, e quefio Mediamo del 
lo huomo. ^Adunque come hausrrete quefèi tre pìinci 
p!j naturali, hauete la difcujpone de particolare ,, 
tal che non potrete fallire,e quefia e la nera uianatw 
rale, e buona adunque nel nome di Dio gloriofo co- 
minciaremoafar il corpo ^ fi come fece Dia eterno , 
cbefeceilprimohuomo^dam,eprimafe il corpa 
de limterrejdapoi l'orgam^o de^irito animale, <ér 

B i fenfi" ' 
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'fénfibUe àapói gli infufeV anima ratìonale^taquale è 
XoTn^nmto del tutto y cùfi faremo noi ^liefio noftiro 
farticolareye. 

Trimo per far il corpo farfemo una terra jpintua^ 
le^laquale col nofm magifierio faremo fifa , e quefio 
è Tieceffario , pache come la terra mediante il moto 
del cielo produce tuttiifhittijcofiìa terranofira, me 
dicLnte lofpirìto e V anima hauerà a fruttificarcseper 
tanto henàce Hermes J:a terra e ?iutricey& Ihiimir 
day efappi che iFilofopM non hanno voluto riuelare 
queUatal terra quel ch^ellafifia yfe non conparole 
ofcure, & h terra nofirapurajen^ tenehrofita,epe 
ràbifognayche quejìa terrea fta fen%a alcuna fuper- 
fluitàyperò è trajparente, epuriffimay altrimenti pOr 
ma nceue-re lofpirito e manco r anima y e no bifogna 
che la tenadi che si fa il corpo sia di natura d'anima 
he éfpintoyperche nofarehbom tre cofe diflinteydel 
le quali poi si fa una coft,come uediamo nell'huomoy 
che'l corpo è d'unafosìan^a , della quale non e l'ani 
ma 'y neh fpirito , norÀimenoper l'union loro si fa 

unacofa. 

Borati uoglio nominare per nome quefia [anta 
tenajaquale nefiuno Filofofo ha uoluto riuelare,an 
^piuprefto thanno [cancellata dalli lor libriye [ap- 
pi che quefia terra si domanda Canfora che l quella 
che si uende uolgarmente.E [appi chein quella ci [o^ 
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frocede dalfreddpye la [Jutione procede dalcmo^e 

Pchela Cafora efpintude e brugiacome fii^^lfà 


^&o l^tchìamano^lfode Filofojlyè noiiòìgórCi ^-'h 
dibifo^ocheper arùficio faccia fifia in que§ìù modo, 
FiJJhre Canfora, ' ■- 

'H abbi buòna acqua de vitafenxa ftem-nut , e per. ' 
tgni libra metti:on. ijj.di Cafora;dellapvA tmjb^renjz 
^ buona che fitromyalqudepèHeraìie quando lauàr 
raipeftare,pefia alquante mandole dolce prima n^l _ 
mortaìo^e poipesìa la CanforailaqualemetteraineW 
la detta acquade Ulta, inun orinaleye difiillerdper 
cenere V acqua, <ir un altra fiata ritornerai la detta 
acqua fopra la detta Canfora per fette uolte , e fera 
fijjk . Terchegli Ipiriti dell'acqua ulta entranopev 
tutto^e fijfaìio La Canfora,chepiu non bruciaràne fot 
Omerà^ne efalarà,e cofi baueralil corpo ben prepara 
tojeruarlo apartebeniffimo , e perche ^anÌTna da fé 
no opera fenxail corpo, ha Ufogno^d^un corpo,e come 
l'anima dell' huomo »o è quella che opera n^co Ucor* 



%a il co'tpOyperò mediante lofpirito qualèfosia^^mi 
'j^na argento uiuo,fen^ cofefiranl,ci(^. '■ - 

Tiglia lib.iiij. d'argento uiuo minerale che non fia 
ne di piombo,ne di fiagm farai fiire un uafoS terra^ 
ben cottOiCioè dHenolte,e quandofera cotto- la prmut, 
uoltafkllo inuitriare tutto eccetto ìlfù-tidò,^ude un-^: 
geraicon ilgrafio diporco,e non s'inuìtrriaràye c^ fa^ 
rai, acciò la parte terreBredeli'argdto uiuo s'attacchi 
nel fondo del uafo,che fé fofie inuitriata no s'attacchè 
réifbe,enon preterire q§ìo, e farai fare qtiefio uafo /a; 
gù unbuopieie a modo iun orinala c^hahòia^u^ipip^ 

.\ . i» 4 pio 


pìopeUafomtmtà, cofi^ì dìjjègnato in fine 4i quefl0 
trattato , ^ babbi m forno fatto apofiaì che quefÌ0 
itafo uada murato à^trotuel fornello ^e metti su il uà* 
fi col huonjcapello ^ande colfuo recipieteifenxa Itt 
tarde dagli fuoco de carhonii tanto eh e l uafofta tut" 
toinfuQcatOybenrofio. ^Ihoracaua fuori il fuoco > 
'^prefio metti sa ilm^rcurio per quel pippioye ferra he 
Upippio conlut03<:^ aìihora l'argento uiuoper lafor^ 
teT^^ dei caldo che truoua cofi repentino, fi corrunu» 
peràje dìleguardiparte uenà in acqua, cioè alquanr 
te gocciole, e parte fé n'attaccherà al fondo del uafo 
interra nera,èlafierai raffreddare il uafo, e poi apri* 
lo!,e trouerai Inargento uiuo tutto nerojquale caua fuo 
ti,e ben lauah , e cofijaua il uafo e nettalo molto he* 
ne te l'acqua difiillata metti da banda, o buttala uia, 
f^ew^ ualniente.iche e tutta fiemma,& uri altra mi 
tamet,tffaiilyafonelfornello, e infuocalo cornepri-^ 
ma , poi hùtta su V argento uiuo, e ferra ben ilpip* 
pÌQ,efa€07ne, laprir/ia uolta , e -ciò farai tante uoltè 
dtepiu npjidìuenti nero , e ciò farà in dieci , o undici 
■mltè,aW>oracaualofuori,e trouerai il tuo argeto ui* 
tfofei^ flemma, efen^a terra, perche ha quejie due 
qualitàgrp'jjè &" infime, però è necejfario fep ararle, 
e>Me.in&fmd della natura , e refiarà l'argento uiuo 
pmo,jn coloxeeelejiino in "modo £a%7^v(0 , ilqualefa 
vàqùefiofegno. . ^ ^ . 

; ':^rendiunfeno,0' infuocalo poi efiinguilo hi-q^e* 
Bo argerttpuiuf).,eMuenterà bianco, e dolce cornar* 
genio fiWi^hoYamettilo in una ritorta dì uetroifi^a, 
dm capetìi^he noti tocchi ilfmdù ne lajpoda deUi ca 
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pelU, e U darai buon fuoco Sfotto, e <;(m cenere calda 
dì foprailcapeth^àccioche tenga meglio il fuoco, (^ 
ìji quaitantahore fidìsliUerÀVargent%'Piuomforma 
d'acqua uifcofa chemn bagnala marnine eafa alcu^ 
-^na^fe no UmettaUo.É quejìa è Vacquamta de Tilofo^ 
uera,Jpirito defiderofo da tutti iFilofo§,e dicefifofian 
%a mei^;ama dell argenta muo,e vada altri nomi,fert 
%a co fa e^eanca^fsn%a conofiuiyfe'rbaqueHaaqua 
fretiofa occulta da tutti Fdofofiyfej^aìaqualé noufi 
può fare neffkna buona operaie lafia, andare tutte U 
altre cofe,.e tieni quefia, eciafcunocheuedrà quejia 
acqua, s'hauerÀ qualche pratica fi tenera a quejia, 
perche hpretiofa,euale untheforo.Siche lauda Dio 
di tal th eforo donato^ualfia lodato da tutto il mon 
j^femprejmai* :; : 

^e^a bora a fare l'anima, laqual h perfettione di 
tutto, fen'z^ laquale nonfipuofimne uero oro, ne uè- 
YO argento,certOjè che coniljpiritofi può fare cofa ap 
parente e beUajmanon uera, ne pe-r fetta, & àicomìi 
Filofofi che l'anima e lafoHan%a chefoHiene e confer 
uà i corpi,e fagli per fetti^smtre che uè dentro .adun* 
que è necejjàrioalnojko corpo una anima: perche dir, 
tramesta il corpo 7M)n fi mouerebbe^ne operarebbe.E 
però fappi che tmtiimetalli fona compojii dimercu^ 
rio e7;olfo,cìoedi mate-riaeforma,M mercurìo è la 
mate'na,& U %Qlfo e la forma fecondo lapuntà,.c^ 
l'impurità dei meramo e del xolfo , madiate r^nfiue-^ 
%a chepigliam,ep2r quefiof oro è generato diwrgmt-* 
ti>pm^moJe/z$lforojfo epuro^dimteil Sak,epa 
rà è ilpiuperfetmmettaUù ditmiieìargento efatt^ 


. iz mercurio pmo e ài %glp biarico^medant^ fmfluat^ 
-^deUa Luna , e perù hpiu perfetta de gU altri tm* 
ìmeyeìwnhabbiambifognofeìum di ^fQ confina 
'f.ùen%a del Sùle^ onero della Lunayilqud ^Ifo hforr 
ma & anima dei metalli , & iì reBoè materia groffa 
-d£W argento vino. I. Contadini farmopiù dìnoi tal ho* 
ra y perche quandjocoglienoitformento naia nella ter 
ra 3 lo raccoglieno conia fua paglia e [piche > la pa^ 
glia e lefpichefqno la matma,cìr ilgranofi h la forr- 
ma e ì^ anima y e quando u(^liohofeminare il grano > 
-nonfeminamyiamateriaycioèldpagliay maU^ano , 
," xhe e la forma > onde bìfogna che ancora nqi uolendo 
feminarc oro^o argento hifognafemvnareylafuafeme 
s^ e forma y e non la Jìia materia y e però bi fogna fa^ 
re lafuaformay c^ aiùmain queBo modo con Vaiato 
dìBtOycioe. : 

. Farai unfolUmaìo hmno tra^arentey cioè fette 
yoltefollimatOy e l'ultima uolta ilfdlimarai con dnci 
prio efenxa yitrioloy epiglierai una certa quinta ef- 
]fen%aydel T^lfo che è nel cinaprioypoi piglia.on.i, £ar 
geraofniffimo copeUatOye limalo fotÙlriéente ypoipi-». 
glia.on.iij.del detto Jhllimato , e mettilo a follimare , 
con là detta limatura da in unabocciaperfedici hore, 
è lajfa raffreddare^e trita ogni cofa infieme > e un^al" 
tra uohafoUimayCofi farai quattro uolteyneUa.quar-^ 
tamlta fi forra una ce-rta rotella al Tnodo d'una ma^^ 
ieriadi ragia hiacatrajparentéconìunape'da orien^ 
takylaqualepefe'fàchrcajon. s.& il follimato fiora at 
toccato aUejponde del uafoy & in fondo fora a modo-, 
dtuna (aliginey laquakè lacorruttìone 4^]argento.i 
'. .=-, . "^ Treìidi 
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Ttendl tpieBa rotella, è àzjìoluila in aceto fortifjÌYM 
éfiillatOyperchesi dijìoluerà in àv.e, otre mltemet"^ 
tendo in un orinale in bagno per tre dì , e coft metti 
da canto ^edìnuauo ri?netti dell'altro aceto àiftìlla* 
tOjfin che tutta fta éjfoluta, poi àiflilla pel feltro., e 
quel che rimane nel uafoCerua, perche è buono per 
imbianchir il rame beniffimo , e q'MÌlo che è pajpito^ 
per feltro con l'aceto , metti alle cene-fi ycam l'humi 
età a fuoco lentof, e leuaré ì'acetOypoi metti al fole 
.e éuenteràbianchifjlimo,com*Hna farina (tamitOye 
queHo farà la forma dell' argento,ouero %olfo, ilqita- 
lepeferàquafiun quarto doncia,piu tofiopiucke 
menOsequefiapaJpraiperlambicOiCon acqua uita , 
ma non bifogna, perche quejia mate-ria l opera fpirii 
tualeferbala adunque hemfjimo , deìla quale fi po-i 
triano dir cofe grandi, &fpeculatiue,maciò lafia-, 
rò al tuo ingegno, ' . 

Tiglia co'l nome di Dio un orinale alto me^zo pie 
de,e togli del corpo fiJfo.on.s.& un quarto d'animadi 
argentOyOuero d'ùrOyfecondo il tuo uolere e dello fpm 
to.onM.mettedo ogni cofa neWorinale,comet'hodet 
to, e métti su ilfuo lambicco con ilfuo recipiente ben 
ferrati,e li disìdlerai V acqua da dofio, e co lentisfimo 
fuoco,efi difiillerà laprima uolta quafi.on.iij.rimetti 
un'altra uolta V acqua fenxamoue-fl'ortnaley& una 
altra uolta disììlla fin che più non difilll£rà,e ciò fera; 
fatto alle fei,ouero fette uolte,&ogtù cofa fera fijìa, 
poi metterai ildetto orinale nel letame cauaUino per 
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nofinìdimo efottile^epane del corpo refierà nel fon^ 

4o,per lafuagrojff^^ che no ualmete., tutto quel 

(heferàpaffato per feltro, congela, che farà cÌYca.on, 

iiìj.s.ecofifolui e congela tre uolte poifondl.on,x.di 

argetofino copellato, e quadofaràfufo metti, sùdr.i. 

di queBa medicina,e diventerà tutta medicina,flmil^ 

mente foTidi borace fCera, e della detta medecina ana 

on.Lg mettitutto quefiofopra Uh. iij. d'argento uiuo,o 

fopra che corpo tu yorrai^efarà argento finiffìmo, ad 

ci^^^cìo,eco/f fi farà dell'oro. 

^-^'%^cofi e finito quefioparticolarey ilqualefipuòfa- 

"^re in quaranta giorni a chi ha buona praticale fa ben 

follecitareTopera,ringratiatofia Iddio. 


Quefiifonoiuafi della detta opera. 



FRA TI ci 

J> I T :B^E T Z B E/H^E J> ET r o 
D A V 1 E N A. 

Jn Olmuxjin mandante malioso in cafa , (^ per 
fua mala uentura infermò y e non potè peruenire 
a Cracoma,doue era mandato, che di quella infer 
mìtàfi morì incapa miaye lafcìò le littere che por" 

^ taHaJeqiialiio aprii & erancofifcritte. 


vf / difcreto kT erudito huomo Stanìslauo 
' mode-ratore del collegio de Scolari, 
Jn Cracouia amico carijpmo* 


Empre dopo che mi porrti da uoi ho hauu 
to nell'animo la dolce ,' c:^ amoreuòle 
uofira conuerfatione,e mettendomialà 
mrare, come è piaciuto a chi può far o- 




toper ilprefsnte mefjò mandato apofiajìgmjìcartii, 
a^ auifaruf della allegrerà mia , facendotù parte- 
cipe di quella , che tutto l'ordine ^ il prog^re/Jà 
hauerete nelle pref enti mie lettere . Tanto ui prego 
che fauiamsnte uogliate operare, e non manifkìare 
queBodiiiino fecreto a qualche pa:^, che ufar lo 

pofia 


' 'pofiaij^malapraei e uomconofcete quefio.domda, 
• . Bwynóndàmeytfàte che mfiano raccomandati ipo^^ 

^..ue/heBaiefano. . 

- - Foflro quanto fratello Benedetto. 

La ccmppfitionefifa di tre cofe^cioh corpo jJpìritOi 
éj> anima, io bene mi ricordo amico cariffimo , che i 
due hauete ben conofciuio, ma il ter%p totahnete ne 
ira ineognitOycioh l'anima, ^dunque fratello & ami 
' €0 cariffimo iUiyiueló bora il fecreto de tutti i Filo foji 
accordcndcmi con il 4etti loro, che chiamano il Sole 
mercurio de Filofcji almi^adir, %clfo de Filofofi , ir- 
- genio uiuo acqua dolce^cnde è iluerfo. 

Sai fa Ufetor ingrato, e fa ogni membro albatOi 
^jfolue,eben licor spurga ogni cofa ancora, 
Zuieta il fuoco retfoyfuggitiuitienfirettoy 
E nulla fen%a fole, pratica nofira uale. 

^ncor altri uerfi, 
l' arte fià in acqua puraj^alrrofamon cura. 
Genera la tentura,cofa,ch' al fuoco dura. 
Mercurio §ìruggerfuole,cgni fogliato fole , 
lo diJfolue,e fahnoUe, l'alma del corpo il tolle, 
E dopo lo cor,gela,^a chi Dio lo riuela. 
llmodo dì cauarìanima di Saturno 
èquefio. Cap.2, 
TigUa Uba. del detto pianetto nuouo, e calcinalo 
. imito bene, e fottilmente,poi fi triti fott'àiffmamete, 
e lapohierefipoga in m ormale di uetro.Toi hahhìft 
^Wficeto fatto diuin hiacùpuro,e difiillifiper il lam 
lfkcpàie,ùtremkeyedeUadettadiftil^hnefi mèt 
■ . ■' ' ■' 'V '■" ta 


fdMl detto ùfmdefofm U Saturno cdànato^hedi * 
tré Stagli fiU dì [opra yfolpongafi ildgttomm nel 
* bagno mariayefia ben coperto,e tengafi iui apuprejk .3<^ 
re, per cinque giorniy ogni dì p'm fiate con un baflon^ 
. cello mefmaìido la detta materia , per la gea.ue%^ 
fuity ilfefio giorno cauifi il uetro con la materia fmri 
hetkagno epongafifqpra unfcanno^ mettendogli di-^ 
fatto qualche cofa mole,e lafcifi ripofare, chela ma» 
teria deUapoluere nega a far larefiden'2^ . ^llhora 
foprapongaglifi il ricettacolo di uetro ,& imponga-' ' 
fegli il feltro moiìdo , eàìfii^Ufìpuriffìmamente due o 
tre uolte > poi mxttafi it ricettacoli con racquapura 
dìftillata fopra le ceneri calde x accìochc llmmidità 
dell'aceto uenga ad euapoxarfh & euaporata Fhum 
ditàfopra l fuoco lento y.ne trouerete l'amma d'effo' 
pìaneto co fi cacciata biancOy dokiifinì4yeponderofay 
e cofiperfettamente prepctrata ,. e quefto I quello che 
hanno nafcofto i Filàfofi con tanti dìuerfinomiyneU 
l'opere loro,di:quefi.a arte benedetta. 

Ma notatCyche ui bifognahauere una bona quan-^ 
tità d'aceto dìfiillato, perche uoipotretefempve alle 
tre uolte fondere l'aceto àzJììllatofopraUhra una del 
pìaneto y e cacfiarey come fi diffe, ^Ancora ui bifogna 
hauere una' buona quantità dell' anmayOuero del 
mercurio de Filofofi ,afar l'opera^ofic^ nd metter e^ 
enelaugi0etaryla tcntuica fiate ben prouifio. Dw/it^ 
que difponeteui trèy o quattro Ubre dì Saturno caki-'^ 
nato y mafempremé fiponga Uhm una fola in u» 
uétroy&m'MtraUbra in midtrPuetxOie cofifi uà* 
dài>p&rando,peril^anpeJòdiSà(Hrn9 cbefitàeiis. 

' 7{ota 


^taquand(^la materiaiterrà all'albedine, fé ut 
udetefermaH-m uia particolare, allhoraferiT^a ag* 
pogTierui mercurio accrefàU fuoco fin che la mate-^ 
^nafi uedrà efiere fijpi. Sfepur uokte augumentare, 
aìlhora diuidere la materia per diuerfi uetri , & agm 
giongeteglipiu della materia uolatile.O fé uorrete au 
gumentare ubiate quando la materia , eime^^ fif- 
facofi è meglio, 

"Tarmica ài tutto que fio. Cap,^, 
• Tiglifi'i'loth, del Sole fé miete far al Sole , o di 
Zuna,fe miete far alla Luna, che al rojfo,& al hian 
•co hun medefmo modo,e Vìfieffa fatica , e m. loth di 
mercurio deluolgobenlauato, emondo, & viij. deU 
fasdma cauatadel corpo imperfetto,cioh Saturno di 
quelU tre farete la cowpofitione,e mefiura'o/fai buo-^ 
Tiailaqud porrete mi uetroyin unampolUiù-neil'ori^ 
wde,comeuipiacerà,€ turate la bocca,aì^ciochenoìi 
tu entri qualche poluere, o qualche altra immonde'^ 
%a,eporrete tal uetro con la materia nelle ceneri fo- 
pra Ufomello comune facedogli fuoco lento,eper^^^ 
tio £un mefe, continuando , e continuamente farete 
ilfuocoUto co i carboni triti,efeceature delle legne , 
ehenoi inTedefco chiamiamo gegofcWtn, finito un 
me fé la materia Bà nella negre%7^,aMpoifi continui 
Ufuocoper un'altro mefe e uerrà la bianche':^, uè 
-nendola bianche^auigorifi il fuoco,pèi^ ferirne 
fé, e cofiuerrà la rojfe^^ , & apparendo larfiffè^^ 
%fyfifi{fila'materia digiorno in giorno che fi fquagU 
mi fuoco come cer^, & allhorapotraiaccrefcere la 
$nóUàna cQnfaaimafop&detta dì Saturno, eó'd 

Mercuria 
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Mercunodetvùlgo ^fi'n mìnfimto.MafuUto éhs Ut 
mattria fi [quaglia d fuoco come cera fapUtecheh 
fattala tentura, e la medicina, fé h alrojjh aUhora- 

^ dijfolueretelaluna, e farete proiettione fopra um 
.marca dì Lmaun quintiliw di meM,^4rè fera Sole 
pttimCy e cofi d'ogni altra cofa, --•; 

. ancora , fé qualch'uno uonà congimgere, c^ 
^micare quejìa pietra dalli due corpi al grandiffimQ 

f ecretto aniuerà. \..r .. 

^cciochefappiate la reduttione ddSok , o della. 
lunain prima materia non e mercurio ne ^olfoy-ma 
l'humdita , ne ancora dell'acqua, o della cenm^tm^ 
uapore humido,&. untuofoy continente la.natMTAdfl 
l'uno e dell'altro cioè d^ argento. uiuOf e diX3lf(^y-CprflC 
uediamonellifalfheneUì monti faffofiy che lapietra 
fi genera dal uapore ^offo, e' l corpo metallico fi gè-* 
nera dal uapore fittile^ yntuofoJoumidOi & ilSa^ 
turno fempre fi ritrmua con quelli. 

Sapone bianco fen,%a fuoco. Cap,.^. '. , , 
TP'iglia diurne lihX calcina lib. uij. mefcola ogni 
€ofainfiemje..iefale jfmcome.fi fa quella del fapon 

. negro, efappi che fopra libra una d'alum^£^na,i^. 
fopra tre di calce vÀua un fé echio dtacq^g..^^ì bafia , 
poipiglia trefcodeìle della dett4 lejfim, & una d^o- 
lioy emifiica infie7ne3poipiglia.dr.ijÀìfipon bianco 
rafchiatofottilmete.dr, iJ^almm -di rocca, arfodr-ìj' 
damito^mifiica ogni cofainfiems con la detta leffÌM. 
^olip,e menalo ben con un bafione, a mododipepC'» 
ratjdA^Ua^mlla quattro horCiin fin cheuedrai iappi 
^(dUma'^^ e betie^mmlop^r un quarto cthorg» 
: - e efcrà 
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e fera appefo a vmdo digetatlna, efnhìtoh getta nel 
lefHeforme,&haueraibonfapone. 

Ojjb bianco che dìuenti di color 
negro. Cap. 5. 
Litargirìoy calce vÌMa,ana^on.yi.mifiicaconrac-' 
^ua comune met^i a bollire, e mettiui l'offo bianco 
fèmpre menando per fin che comincia a bollire , eie-* 
^ia dalfìioco,e non reftardi menare jin cheVacquafi 
raffreddiyeferà negro. 

OJJhfifaccÌ7mllefaco/l. Cap.6. 
/ 'Pi^ifl.uimolorom, fai comune ana , e ben pejìi 
tnetùgU in lambicco e difiilla^eferua l'acquaie quan 
do uud mollificare ToJJh mettilo dentro la detta ac" 
^ua,e tornerà moUe come cera, 

Inchiofiro che in quaranta difparìfce , 
e non fluide, Cap.'j. 
Viglia acquaforte da partire & in quella fa hoU 
lire la galla poi il mtrìolo,poi mettigli tanti) [ale ar" 
fnoniaco'quato neW acqua fipotra rifoluere,epoi met 
ùla gomma arabico dentro yequeflo ìnchiofi;ro farà 
t effetto fopr adetto X dico che la Iktera et inchiofiro 
uerràpiu nero che r altro. 

Scancellar lettera fen-s^guafiar carta 
' - pergamena. Cap.%. 

Di magpo^ ài rrua-xo , p d'aprile^piglia rutta & 
(nuca e caua fiigOjanàypoipiglia cacio yO latte, & un- 
^ Ut carta hergaminaco proportione^e pigfia un pc^ 
Xetto di calce uiud,e mifikala con ifopradetti UquO'- 
,nyfaunpanetto,e dijfeccaalSòie , epolueri'^, &■ 
pernio mrraileuarelektter^humidifà conacquay. 
- ^ • ocon 
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4> con lucuto quel ImgOiefpargmsù dell a detta poi 
iierej e ftìauì alquanto ,poi ungi, e potrai fcancellare 
fen%aguafiar carta. 

^Ifnedejìmo 
Trita bene Valume di rocca <&• impaflalo col fugo 
■d'aranci e metti all'ariajchejif^cchispoi frega /òpra 
le littere,& fera fatto. . JilmedefìmÒ. 

■ Incorpora la biacca poluen%ata col latte di fico 
che fi facci come bafìa liquida, come queUa di da- do 
niy e feccala all'ombra, e ritornala a polueri^are Ci?* 
humidire efarpafèa come difopra , c^ cofi farai per 
quattro uolte,poi fa poluere,eferuala.E quado uuop 
opra-ria. Bagna unpanolino in acqua e (prenàlo mol 
to bene,e quello menafopra le lettere leggiermentey 
poi metti della dettapoluere sà,efiia cofi per una not, 
te 3 e la mattina pigUa unpannolinopien dibamba^* 
gja, e con quello frega le lettere, e fcancellaranfi. 
Offo bianco che diuentiuerde. Cap.p. 
^ceto forte hocale uno uerderame polueri's^ato lì 
matura d'otone,ana.on.iìj.ruta man.i.pefla ogni cofa 
€ m.etti in uafo uitriato^e metti l'offa dentro e tur^ il 
uafo bene, e metti Umetto mfo in una carotina alfre" . 
fco per quindici dì opiu,eferanno teme. 

Jtcauare Luna fina di Gioue. Cap.io 
Triglia calce uiua fatta di roccia , ouero di cogoli 
traff>arenti,poi piglia lib.i. di fai comune, delle qual 
cofenefarélefjiua,ehoglia'alfuocoal callo di due. 
ter-ri, e piglia lib.iJifeneto di Spagna colato, c*r in 
effoli metter4fopra Ub.ijJifiagno chefia cohto, le 
qual cofe come faranno ben incorporate mfiemeyCùfi, 

Ci colate 
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'^otaifi k metterai a efiinguere nella detta tejJiua,p(H ' 
tornerai à collare detto fiagno eferreto, (^efiirigùe-^ 
. renella leffiua nuona^e cojixon queflo modo farai in 
'fin a fette mite, mutando fe?}2pre leffiuayfeti pìUce^' 

■ foitabbion.i.dìfale a'rmom^'',co.on-iÀihorac6^'oYpi 
mento un ter%o d'oncia , efiano ben befiiefottilme'nr 
tepoluerixate,e mafie ate infìeme > poi gli metterai ■ 
dentro due chiara d'oua freche^ con lequaliincorpo^' 

■ reraila detta poluere, la qual medicina metterai in 
un crofolo inftemecoldetto Gioue, eferreto di cow^ 
pagaia^ afondereogn^cofa infieme,^ cofitroueraila' 
^aZuna di copella a tutte leproue. 

^cqualucis. Cap.ii. 

In libre fei d'acqua dolce dijiempera libre due di 
fale comune preparatOi& aggiongiglipoi libre tre di 
mekroffOiefa bollire fin chefcemi la ter^paneipoi 
coUper panno ifejjb ypoi élUHapp" feltro > cferuay 
che chiarifica, & i^ quella debbi efiinguere quel che 
yiwimoltipUcare. 

Moltiplicar, fapone^ C-ap.iz, 

Earai capitello di cenercedi calce chefoflega ìo" 
iiocorae.fi cofiumaipoipigUa del fapone gratugiato 
libre dieci , & il metterai in uafo d'altra tanta d'ac- 
qua dilejfiua, che al fuoco fi facci com' unguento , e 
putta in formale pQ falò inluoco afclutto per un di' 
TiatUraleipoirnetilo nel detto capitello,e per ogni ma 
fiella.ua un holognino di fale, epiufarria^eglio ,efa 
chefl^ia coperto nel detto capitelloyper due, o tre dì , 
chq hfintiraifatto ,foimettih> afeccar/e in loco ^- 
fmttOi^.mn.alSole, 

.'.\: ' .. .■ Ufar 

- ' ' ... •> 


^ far una pietra c&msap^rrookra^ 

.• " -,^ marino Cap.ii- 

Trendi deUe pietre trafpar enti bianche dì rii^iera, 
. '.'e calcinale fottilmente:,ie criftalo calmato &^ ax^r 

■ ro d'\^lemagnaye tutto incorpora infiemey e metti in 
, forno^ fuoco difufioìisco un poco di marcafita^e ue^ 

■ydraicofa bella. 

Candela da romper o^i ferro. Cap.i^. 

XerebintJnayrafa^peceyoliOiUernice liquida andy 

cera noua altrotato,e tanto arfinicoyefollimato, e fa 

''una candela e quando e acce fa guardati dal fumo , e 

. . Vaccojii al ferro tato cheft rifcaldiypoi laljah raffred 

■ darcypoi da dentro due o tre uolte,e rompajjì: 

Indolcir il ferro. Cap.i$. 
Tartaro.on.s.fal comune.on.ij.dtrotanto uerdera- 
tnCi emacinainfiemeie'mettiinwiafcodellaalfere'* 
■ no per noue notti e diuenterà. acqua,nella quale eflin 
gui il ferro. ^Itrirnenti. 

'Piglia cera, e tartaro e fapafia^dàpoi inuolgi tut*» 
to in cuoio nuouo , epoi inuoli in luto fapientia , & 
mettilo fotto i carboni acce/i la ferace lajfa fiar cofi 
tutta la notte chefifmorxì^ e ra,jfredì da fuapofia . - 

altrimenti. 
Sopra il ferro infuocato metti euforbia. 
Temper^dadare al ferro chetagli 

l'altro. Cap.iÓ. 

F"alcoltello,eroue?itifiilobeney & Jparglgli s» 

dellapoluere della €ala?mta , <jr tempera in ace^ 

'tofortijjlimo con un poco éfde comune 3 & alumc 

dirocca, . ^ - - >• 

• \ C ^ Tempera 


■ : '/* ' ; Tempera che taglia il porfido. Cap.ij. \ 

Tempera il ferro nelXasqua^lai^a di braiy:ha.uY 

fina.jLrxbe il fugo di mele graziato con lafccrl^fa 

Hinede/mo. altrimenti. ... 

^cq^'ia corrente confeUro e fialdaracciéo^e poi 

-, hagaa con, detta acqua. altrimenti. 

pd di bneypigù d'ortica,orina d'huomy frefca ,fa^ 
le^aceto forte auajii ferro ronetinojepolto nella jce- 
piolafifaduriijimo. 

Fonder il ferro che fiia al mzrteBo. Cap.iS. 

Cdce di tartaro f fai alcali ana, (^ imbem con ori 

•' ; nadi uacca, fi che fia come bruodajpejfa, e dijfecca 

alSùleyOalfiioco,poiinfiiocailferro,e Jpegmlo.in 

qiieuo,e fonderà coyìie argentone cofi potrai indolcir y 

. tutti ^^i altri me taiU. 

^ far borace d'^kjjàndria. Cap.ip. 
; Tiglia latte dì capra e dijìiilaper lambicco, c^ in 
^MÌla acqua mejfa nel orinale poni inpexjetti d'ala 
medirQ_cca,chedeyitrofidij]oluafen^fiioca,elajfa 
fiareperfei dìyWn che lafaifedine dell' ahms fi rìm >• 
uay e canaio dell'acqua, e riponilo in unafcodeìla ni'* 
triata,pai babbi libre xij.de olio de mandole dolci , e 
Ub.iiij.dellamidolla delbueye diuacca,emlfiica con 
lolio e fondi e cola per panno, & haueraì oliofpeffo, 
citrino , ù' nella àJetta compofitione metti Valume,e 
fia coperto per dna dita, del detto olio,poi mettilo al 
\ fole per tre mefi,opiu.,econgelerajfi in pietra» ' ' ' 

\ . . Borace per gli orafi. Cap.%o. 

Tiglio dume dì rocca fai nitro, anayepojia infieme 
^ efagU liquefare dfmGpyn.tegamfa k bragj^ypoì 
\ ■ " r ' ^Qlm 
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poÌMerìx^, pimenta bollm m lolite ^uaccafempre . 
piefcòlandùperfinchefera^^ejJòimpQcOypoi ISunet-' 
tìinuafo di aetro ben titv^taifoSiùlhtamsfsrtrerb' 
ta di e fera fatto. . - 

.'" \A^7ro£ argènto cofi fifa. Cap.zi. 

Far ai fare un tegameUù hago unpalmo e ms'X^ 
largo mfommsffo-i alto quatti ù aitalo manco ^ kj- 
fagli fiire il copercchìo che figlili be^ dìfòr^, e lutdo 
bene^ poi togli argento de copella laminato fottìi^ , e 
fanne pe-^ quadri con éte bufi, & attacca a c[iielli 
baftonceìii che fon fatti da un canto nel lato del tega 
me alquale farai fare certi bufetti perpofare i deid 
baftoceìliy quafi infieme e mettimi tegame aceto for 
te e fai armoniacojcloèyad ogni lib.i:j. d'aceto Uh. i.di 
fai armoniaoOìe metti le lamine £ argento lótanedal ■ 
l'aceto tre dita,poi copri il tegame e metti fotta il le-^ 
tame caldo de camllOiper quindici dì ^ ogni quindi 
cidi netterai le lamine; e come non fanno più rifondi 
lo argeto^efa come di foprajma prima , ogni uoUajk 
che inuolti le dette lamne d'argento Hiiuo > s uedi di 
bagnare prima le lamine accioche l'argeto uiuo fé gli - 
attacchile fera ai^rro oltre marino jinijjimo, - 
t/^ c^^iTé) altrimenti. 

Tiglia una pentola i^uitriata efkHa ms^ S col- 
ce yiua , c^ empila d'aceto buono efopra'metù endì 
coya diJcretione,po: copri & luta bene , perr quindi- . 
cigiorniiper un me fé , in letame jpoi caua e fera a^wr 
ro baffo. 

Terra da getto. Cap.22'. 
. Ti^liapieti'aferrìgnachefiabecdaUemaàmm 


là, epe fida fittUmete,C^ mpalbabìleièfemàmTm 
tatfùj ^'tQgli un altro uafù e mettici tanto fate comu^ 
ine fhefia coperto yUfondo del detto uafo^é chefopra 
auan^iy e mstici tanta orina che cojji credere fia ha-> 

. piante ad impafiare lapiePràferrigna,e falla in pe--^^ 
^ttifottiliymetfdeafeccare, epoìcheferan pecche 
mettile in una pignatta nuoua y e mettile a: cuocere 
nella fornace ie uafcellaio^in un altro luoco cheficuo' 
cay^oi macinala un altra uoltafòttile^e macina fot 
tilmènte quella terra che fi getta delle forme dell'ara' 
tiglieria, che è nera , e piglia una fcodella di quefla 
terray e due delle pietre, e le rimacvM-rai infieme fia 
noirnpalpahili; e quando la uorrai oprare imp'afiala 
con orina e f ale. 

* altrimenti a umtìquattro getti. Cap.i^. 

. Stinchi di bue fen%a midolla e calcinaci, bene che 
ritonùno bianchi come calcele benijfmo tritati s'imr* 
pajìino con le chiara dtoua ben sbattute, e ridotte in 
acqua, & impafia, 

^Altrimenti. 
Tèfiala mollica delle feppie, e bagnala poluere con 
acqua ben fatata, e mettila cofiimpafiatafopra^na 

■ padelladi ferro non fiagnata, e nuoua e tanto la tieni 

in fui fuoco che la pajia fi facci nera,pol tritale fottil 

ment€,e uerrà in colore heretinaéio,(& impafiificon 

aquafa!lata.& adoprala che fera fottilifjima e dura, 

Terrada getto Cap.2^. 

Jmpafia con olio di lino lapoluere impalbabile del 

le pietre ferrigne , che fia- a modo dipdfia , e lajfala 

et^irì^^tàper tre é&pQi adoprala^emshaue-^ 

;'-*' •>' .,"""■■. fai 
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\ raì improntato taffalafeccare al Soki poi aébprde . 
Impontràr in ferro ogni medaglia, Cap. 25. 
'j>ìgUad':e ponn^ni d' acciaio e rouentifcigUie cofi 
reuentiti dr acconci tum fopra l'altro mettendo la 
medaglia in mei^^gli darai del martello forteTnente 
dpd%one Sfopra^e farà fatto^poi tempera ipo%ùm. 
Corregiuoli che durano quaranta dì 
al fuoco, Cap.ió.^ 
- V erra di Falen']^ libre cento polueri'X^a^^^ 
fajia con acqua fapone bianco.on.xyi.gramgiato,^ 
incorporato con on.viij. d'olio comune 3e con otto chia 
ra d'ouajsbattuteyC Ssfatta ogni co fa be inftemein-* 
coYpora con l'acqua^poi babbi lib.yiij.di pallette ne-* 
refabbionefiye uà ben incorporando e Sffoluendo& 
I imbeuerando la tua creta , apo co apoco la impalai ' 
\ e tanto laKnena e ropi che uéga a quella perfettione 
che tu uoglifarCi per impafiare e formare i crofoU ù 
altro lauorOi& quejli crofoli durano col metallo fafQ 
continuo quaranta dìychenonfi rompeno,ne aprono* 
Creta libre cento^acqua afufficien':^, fapon bian 
co.dnxyi.olio comune. onMij*chiar a d'oua^ otto^hal 
lotte negre fabbione fé libre otto, 
' Oliodifalnitriofemplice. Cap.2j. 
Togli una tauola ctabetOy e metti ilpe^^ di fai*., 
mtro infora della tauola^ poi metti unafcodella fot»* 
tee metti fuocoyecafcherà olio quanuogH. 
^cquadifalarmoniacOi Capy22» 
'■ TigBa,on.iij.éfal arm<miaco,&- drJ.difalnìtyÌQ e^ 
tritati, fimettano a difBlhre ma confuoco lentOypet'\ 
€heì acqua defeif^mlOi e ne ra^co^ieré in tùuo da' 
■ ■ , ■ i'..; . tre 


•' ' Sdarmomaco. Cdp.2^. 
T'cgUa calce uiua inpietray e la metti in un bigon»- 



apoco apocoj quanta n^ potrà bere;, e che l'auan'^ 
' di un buon ditadifopraj e lajfaloflare cofiperdue dìy 
poi lo j}illa,e.lajjà ufcire V acqua apoco apocojaqua 
le pefàrai^e fogni due libre Ji metta una libra di fai 
cernane bicmcoy e lajfdo defiruggere bene in quella -, 
poi'fipajjiperjekroypoifi metta in un tegame di ter** 
ragrade inuitriatOyC falla bollire pian piano fempre 
nujticandollaaccioche s'incorpori in/ieme, e mettigli 
unpoco dlfangue dJhuomo, o, di porco,e quando fera 
quafi jìr etto giùngigli UbMijdorinayfe hauerai rnef** 
jò dodici del fole, e uintiqmttro dell'acqua fopradet 
ta come di f òpra, e poi lo lajfk bollire a fuoco lento fin 
aIlaconfK7nationeye fecondo che uenà bollendo e ca-^ 
landò la potrai mettere d'un tegame grande nel pin 
.piccolo. » 

. Borace,' ^^P-ì^- 

TigUa tartaro ottimamente calcinato yfd de ali 
a'najìbj.e difiempe-ra con ilmidollo dell'ojfe di uao- 
cacche farà fattOypoi diffecca al fjf forte ,mouendola 
ffeffo con mi bajioney fin che fi comerta parte in pie 
tra^e parte ingomma. 

Borace. Cap.^i. 

Tiglia falnitrio parte due ^fd armomaco parte 
unaytartaro cdcinato parte tre fagli bollire tuttiM 
aceto fqrte^e quelle che refierà loMffeccard-d Sok.^ 


:*t.. 
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. ' ■ . Borace per foTider, e fddaro^ ;- 
metallo. Cap.^z. 
figlia ^rjìnicOifcdnìPfo anayparte un^,, fai cmùl 
. ne prep a:f ato^alumi ùìrocca:^na par .sànfterme triti* 
fi pongano in una boccia, in mi fiafcheUo dì uetrOyC 
fagli foco intornojcome fai e farà fatto. 

Salalemhròtchefafonder,eridur'CaU 
cine in corpo. Cap.^j. 
TigUafalarmoniaco ^fal comune preparato ^^ fal^ 
gemmayalumepiummay,alumefcaiola, duine rocca^ 
alams i^iccarino ana trkagli,e ìMttigU infieme m no. 
fo di uetfOy metti fotta Vietarne caiAollino a dlfiolueret 
poi congela fopra le ceneri , ^ un altra volta fohps 
congelale farà fatto. 

Sai alcali. Cap.^^ 
Sol alcali fifol far ài pili cofeyciob di cenere di cor 
corner i afìnini , ciò delle fae radici dcUapiata^ e delle 
frutta yhrìigiate e fattene cenere , si^ ancora cenere 
del guado, cenere deìlifafiidifaueyceneredifeUceyCe-* . 
nere di cartoli u>ecchiycenere di titimagUoy cenere del-* 
lafqmlla , cenere deìl'herba fai fola, della quale fi f^ 
la ceneri di uetroy e la detta cenere fi difiolue in ao* 
qua comuneydiftillafiperfeltrOye congdafitrsy o quat. 
tro volte & è fatto, ' ' 

Canfora perfetta. Cap.^y. 

VigUaaccetofonijfimo bianco JttUato Uh. ij'Tnafii^ 

ci onero uermce biancayepolueri:^ , e metti nel detta 

acetoilletams ypervinùdì ypoicauah e mettilo in 

altro uafoj che habbia la bocca larga acciochs il So^ 

k uipercQta dentri hsrte^Q lafiah fiore al Sok psr un 

7»efe, 


j* 


■^mefe,etràMeré la Canfora congelata informa à .pa^ 
7ie,&hperfettay€yera. 

^XWTfohmwy. Cap.^6. 
'Piglia arguto umo.GnM.fiòmhoyfd armormco ano. 
■m.hPàtainfieme, emetti alfitocQ,comefeyolefiifar 
cinaprio, e quando uedrai yfcireilfumo a%uiro rom^. 
pi iluafOi.eqiiandofkràraSyeddamtì'oue-rai a^urro 
fmileaU'oltre marino, 
■ [\\ ji-Ziitfo. 

■TìgUa rame hmgiato,fecc^ di uino ana.on,ij.folfo m 
Uù.ùn.i. Peitinfi & impafiinfi con aceto , o conorim^ 

■ ■ poimeui in uafo ben -turata , e lajciafiareper qiàn-* 
''Sardi e fera fatt&. 

\AX^nodiUinninàisddì. Cap.^j. 
In aceto fortiyimo diffolm dume S rocca^e falgem 
ma^e metti neìlapentola nuoua^laquale fepeUfce uel^ 

' le uìmccier^co le lamine fufpe fé fopra r acetone le lami 
nefiam di Luna ^nifjima , & in capo di éecidi apri 
lapentolityeradiVa'Xurroattacato alle lamine :,&^ 
tmalrrauolta lefofpendi e tura bene, e fa come lapri 
ma'M>ltayecofiogm dieci dì farai. 

.ji%urrodiLiinadidieciàì. Cap.^2. 
•.. Fafugoà^iMelònceUideU'arflologialongayeco^^ 
Uh per pano, e metti nel uafo invetriatole Jòmmergi - 
dentro le lamine di Luna fina, poi canale, fofpsndìle 
fopr-a-ì aceto come difopra,e luta il i^.afo e tur alo , che 
noxefprrhe lo metti inqmlche luogo humioper die'- 
uà,phtfe bifbgnerà,poi uedi, e troverai l'a%urro . 

" E notache fé t^i 'opperai bene rrouerdin fondo deh» 
la piantata d^arisìolqgia la radice come ima rapa, ^^ - 


jlXwffo £ argento dtnmmtì. Cijp:^^.- • . 
I. Sia rifoluto in acstó fortìffimo ,falg€mmà ;'fald'* 

' aiB,& alum&diroecafopra il quale fi fofpendanok 
piaHre d'argentOy come di.fùpYafidific,e le dette pia 
fireMOgliono e^^ere hsgnate del deko aceto inan%ì fi 
fi)lpendam, ofepelifci ùpentola ben tumtamìlam^ 
naccia,ffefca comedifùprafidi,Be^& ogni tredì.ca^ 
pai' argento che Vtrouerd fiorita di fopra uiayh'ra^ 
derai col piede di lepre y o con un coltello dilegmlsiìS 
do quel fiore^^econferuando in uafo netto. '• 

^'^.rro buono. Cap.^o. - - 

Viglia argento uiuo payte.ij^. fi>lfo parte terr%a , fd 
armoniacoypar.iii^.misìica infieme e bepefieéfierìfir: 
peratecon acqua epefieinhocda lutata bené^eUca- 

' tafopì-a U fornello a fuoco decarbonìyquandofi uedrì 
ufcir^ il fumo a-zurfo firomp^ quando fizrà fap-èd- 
datale trmeraffi a^urro in colore fimie all' olmimi^ 

rÌ7io,e buono in opera. , . ' 

Olio darfimcOydizplfoy&' come - 

Vh*-;^. ■ fifa. Cap.^i. ^ . ' 

'• Wiefta qual materiale uuoi tu , & hahbi capitellà 

forte emetti dentro il detto materiale, e fallo bollire 

' fin^che rimanga fecco,comepile,poiritorna a<m^ter 

kriel detto capitello comelapnma volta, péprital^ 

e metti aWhumidoful marmo,o nel faccho,di tela, et 

hauerdoUo,e cofi potrai far e difolfo d'arfi^dcQyd^or-*^ 

pim'étOydìfal armoniacOyO di qual-cofafia, e fé nemn 

faredue,o tre, o più forti d'olij infieme hpotrai. fare. 

ùcqua chefolue Sole,& Luna. Cap.^?.- -^^ , 

• Tigliafalmiriopurgato, uerderameana hb.if-.yi^ 

trìolà : 


triolù ruhificatOtUh.i ^Itrmentrl, 

diurne dirocca ìib'ij. cupérofii liba, antmomò di 
IBfiine-falibXcrocum fem.on.y.cmaprìo on.yi.difiiìla. . 
Terra dagetto. .Cap.^^, 
Bolo armeno parte due , teyra de yafaparte una 
incorpora con chiara dt Olia. 

.^ far ynuafoyO figura bianca. Cap.^4. 
Tìglia calcina d'oua y acqua di gomma arabica , 
chiara ^oue»e distempera con la detta calcina d'oua, 
e fané una paBa^e fanne che yafo yuoi , e lafialofec-* 
care al Sokii&hauerai una bella cofa. 
- TaBa da improntare quello che 

yuoi. Cap./^$ 
TaBa fottilmente le pietre ferrigne,poi macinale 
ìnfulmarmoro con olio d'oliua tanto che fia tenace 
comepafia, & informa quello che tu yuoi^efanne il 
lamrùche yuoi,poi fallo feccare al Solevo aifiiOco,& 
quando e ben [ecco cuoàlo nella fornace de boccah,.e 
quando farà cotto fera durifjmo come pietraie refiBe 
ad ogni fuoco yefaria boniffimoperi crofoUi& altri fi 
fnUiuafiperfondereiefarcgnicofa al fuoco. 
\À conofcerefe Va^urro è buono. Cap.^p. 
TigUa ynouofrefco e ponigli fopra l'a-^rro con 
una foglia difaluiayefenon muta colore è buono , e fé 
Ttiuta colore a modo di terra non è buono. 

^eduttione^ argento marnato daU 
Vacqua forte. Cap.^q. 
Tiglia il uafo con Tacqua forte douefarà magna- 
to V argento e per ogm on. d'argento magnato, butte^ 
vai on.yi.^meycuriQ'uiuoMella detta bocciai e poni-* 

- ^ . ^ ■ la 


UfopYa cenerìialde che l'acqua fi fcalól, e the «ow 
hSUd, poi ledala erìpomlaperfètte, o per otto hore 
cheBiaa npofo,pói caudape-r ìnchinatìone m nrìS' 
tro uafoye conferudaychcfaràhmna. per lealffe mìr- 
tea eWmercurìo che fera nella hoccìapaffatope-r pe^ 
Xa fiffa, per camofcio, e Vmercuno paffatù ferualo , 
chefempre ehìionoX t amalgama che resìerà Vbnpa 
Berai con farina Sgranoj^r impajìata fanne- paUot 
tine,et afcìugde d Solevo al cdor del fuoco lento,poi' 
hiittale in yna boccia e ponigli una contm bocàaynel 
la quale fia deW acqua, et a quelle deW amalgama da • 
rea focOyche'l mercurio pafìarà ne V acqua, e la Luna 
resterà nella boccia calcinata, laquale tira in corpo e 
rum perderai della Luna co/a dcunaEt nota che qua 
do parrai il mercur'u) neìl acqua fané doue farà V ar- 
gento magnato 5 fa chela detta acqua fiabenpre" 
gna iargento,a caufachenon magniil mercurio, & 
ìnqHeflo cafo non porre più di tre onde d'acqua , per 
ogni oncia i argento, e co fi non macera ilmercurio . 
Terche a far magnar e oncia una di mercurio uoglio^ 
no ejfhre.on.iiìj. d^ acqua forte, e non manco. 
Sealcinatlone dell'acqua fortese la 
fua vtUità. Cap.j^^. 
In ogni libra dacquafo'fte ne uà, denari quatro , 
e 'Mex^ ^argento di copella , terrai H vafpfopra 
de carboni che l'acqua bolla quando gU porrai far" 
gento, per fcalcinarla, e magnato la Luna e boUìtto 
un^poco, la^a raffreddare , euedendola dyiarae feu" 
^ brute^^ per dentro, infuperficie Jaràfatta,efs 
non uerrà M^eBa forte dagUpìu argeìOo amarao.* - 
' '- . " ■ ■■' ^ '" re "' 
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ree lafayahboVmie ripofata che fisf acqua glUaii^^ , 
Y^llacdcechehàu£rafattai0'haueraì l'acqua chìa, 
rayferhaia agli hifogm/.Kla calcina e feccia, fatta per, 
l'acqua sftèmr/iata afciugala^y e riponila da parte, er, 
quandonhau^rai quantità per umo due, o tre libre 
piglia due uolte tanto litargiyiq d'oro in poluere fòt^ 
tile,c^ rìmefcola la calce e'I lìtargirio , ^pongaft in 
cròfolo ben ferrato, & per ogni Uhra S calce fopra-» 
detta acconcia, fi teìrà al JuGco di cimento per feiho-^ 
re, otto, con dargli in principio per due bore fuoco 
^ amento leggiero de (^boni ,poiun altra bora il 
cimento più forte, poi l'altra bora più , che viene a 
efiere quattro bore 3 poi per l'altr abora fuoco che il, 
crofob Bia rojìo , poi in ultimo fuoco de marnici for^^ 
tiffimo longo tanto,cbe quafi il crofolo fo7ida,e a taf 
fuoco forte e longo ritronerà^aU' opera tua in unamaL 
fa, Lu^ual poni a copella, e guadagnerai tutto il tua 
argento inplu partite pofio nell'acqua forte,per sfe 
piarla. E più che per ogni oncia ritrouerai mi ottauo^ 
eme^^ a argento dipià,& il detto argento ^prr tal 
modo efiratto ti renderà aW acqua forte tre K.per on, 
ciad'a-rgento,cbefondodicì^anicheeme7;^ dena- 
rod'orofimjfìm. 

Taiola come fi raffina cauataps}' acqua 
forte. Cap, 45^. 
V ^TìglialepaioleefopradiqtieUe butterai lauando 
le due tre uolte dell'acqua nuoua forte di fopra,che 
non tenga argento, ma che fia però ben sfiemmata, e,,. 
mfifaraperuia di mercurio , come difoprafhom* 
fi^jMtOf a ricuperare l'argento magnato, fitengappe.. 
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granpcv^fipr^ìlfiiocù hoUenda^ ogni mltaìac . 
quapìpradettepmkyerafff'edà^l'àcqua fi cmii 
per VLÌa (tmcbmathnesefegU. ritarm della nmua^ppi 
in ultimi) fi. lauìno a due acque M fiume ledette paio 
le, efitkmm corpose per tal uia lowfitrà nemi& 
intuttjSLhmtà, ' . . , 

Mercurio fi^UÌTnataj^ome.fi^, Cap.^o. • 
'Piglia mercurioyumej^itmk r/jman&aMa Uh.iìl 
mtriolofipongainHntegameefovdafiy e.come [ma 
fup)y^remafeglifQprailmercmiùyemìMcìn^^ 
uia chefirmrtificbi bene>a fuoco ImtQjpoipGgafegli 
ome.x. di fak preparato e trito, eimttasfifiMttim-' 
fiicati infiemein boccia afoUimare.Kt^ofiiUmato 
cauaUy &aggiongigli la feconda Mdta^onse^ixMui 
moloyfale^on%e yij.s.e trìturado ogni cofiz infiemefi 
metta a follimare^Toi la ter%a uolta piglia ilJolUma 
to,.& ag^ogigU.on.-piJi yitrìohyfale.on.v.àr.ìj.rfì^ 
tado ogni cofa infiemefi tnetta a fiìWmaredjt quarta 
uolta piglia il follimatOy & ag^ngtgìionSij. àiui'* 
trioloyfale. on.iij.e trita mfieTne e toma afotìimareyiS , 
fi)llmatoppi la y. uolta J,a vi.dr lafettìma,fegli uor 
rà aggiogere il p e fi) Tempre eh e fu pò fio la quarta uol 
tay e nofifnùnmfcay ne fi accrefcapiupejby^ haue- 
rd'ilfollimatoperfettiffimoyìmpregnatodegli^sriti 
deluitriola. 

Mercurio de corpi cdfiaù^mteficaua,C^*S'^, 

'Piglia aceto diftillatolib.i,(orpo calcmap^iij. 

fai armoniacòpre^atOyciohfolÉma^coldoppiodi 

fale^onmriep€pia:it0o.ojkyìjf4lM^ 

tQ pel moé(Ka t& nm > <^£dm^o ^d^uta c^r 
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congelato^ e ah fardtreuoke^e uuoie ejfere dijfoluU 
conV acqua ài fiume àifiiìlata. Toì-pigUa gli detti fa- 
ille la detta calcina deìli corpi ^ ^ il detto aceto , <& 
metti in una boccia benfigillatayenietti in letame di 
caualloy in bagnO,per otto^O'perdiedS,pèÌ7nepi o. 
Sfiillare a fuoco lento, & infine alla àx^cij^mte ; 
dapoiìajfaraffreddareiluafOi e ritornigli l'aceto che 
cauaftiadojjò alle fue feci, e quefio reitera tre iiólte , 
dapoi luta tutta la bocciale mettigli il recipiete gran 
de, Uqualfia meT^d' acqua e lotalegionture bene 
e da fuoco alla boccia lutata di carbgni di fotta e difc 
pra^ tutta la calcina de corpi andrà nd recipiente in 
argento uim>yCorrente come quel deluolgOyla boccia 
imole Boìiey a boccia contrahocciaycomes'ufa. 




,. OliodefalnitrOytartarOie%plfQchefif' 
... '. faVamalgama^ .. Cap.<yZ. 

Tjglia libra una di tartaro calcinato ^e^ 
. tQ^ifaUiitro lib.ìj.bm netto eraffinatOye maum^ognt 
CcofainfiemeiemettiUirtr ibocciagrandedi tenuta di 
ìdue boccaU^efia lutata, fn allametàypoipomla infor 
néUo^'arena ,efegU éa fitocopximg, piano ^^ <:^ poi 
fimco hmno. € di kgnfiS'dimo comcfi.^^4^.acqua 


' SI e T^D 0. $1 

' forùyè come nondaràpiu humditày& acqiia anco 

r a fé gli diapiufuocoypoifi lajji rafjred.dare,<^lef€- 

cifuefi leuinOiC ripejiinfiye torn'mjì in boccia nuoua , 

e [opra le fec'rdtomerai l'acqua fuayfopvadetta, che 

gli cauafiiy e ponigli il capello & il recipieMe e chiu" 

dilo che nonrejpiri, e ritornalo' a £fiiìl&r€ come di fa 

" pray e cefi far ai per tre uolte , e coftù uertrà tutto in 

■ olioy& quando tireflaffe.alcunacofain boccia ma- 

. cinay e per humida rìfolmraiye ti uerrà in gUo, Uqud" 

' leponi con l' altro fopradettcToi piglia xclfo fattilr* 

. mente macinato, e dagli difopra del detto olio ,€ futi- 

- tofifoluerà in olio comune l'altroye come no^ fi dijpl 
uejfe cofiprefio ponilo p alcuni giorni nel letame cai" 
do a putrefattone y & bauerai folio del^olfo ye del 

itartarOyC delfahmra infiemeye h porrm infijjàtioney 
.ecomefaràfijfo lauora coldeto fopra l'amalgama 3 
chel'affiffainmena di quattro dì y efeìnpre fiffa in 
-manco tempo dallapnma uolta in su, in im>dQ che fi 
affiffain tàntiquattro hore.Erwta-cheldèttùolio^ iior 
rà e/fere fermentato con olio di Luna , e uorrà ejjère 
par.ijJeU'olio di luna, & una del fopr adetto. 
Indolcire ogni metallo. Cap,$^, 
^ffa fetida, euforhioy.laudano,ferapmo mefcola 
in]i€me& butta fopra'dmetaUofufù. 
altrimenti. . . 

- . ^rgenfofollimato,euforbioyborace,fal ajmonia^ 
tOyanapoluen7;^& butta foprail corpo pifo., 

... altrimenti. 

- TigUa un pe%;^ dimaton cotto, e f^B dentro un 
. huco)& in que^ fondi il Solevo alm metallo dim^, 

. . !>' a €fo§^ 
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^efo$a con ^mantìcello dentroyperfin chefia henìj^ 
■uno chiaro , & laffa raffreddare da fuapofla fen^a 
ponergU altrove [appi che non eh miglior rimedio che 
qtiefio afarloflar amartelol, e fé nonflafaldo lapri 
mauoUayritornadinuouo. 

nA indolcire il fofijiico, Cap.$A.. 

T'^Uafapo negro, fai comunej^ma.on.ij.flerco hu-' 
mano diffeccatOy epolueri^ato on.iiij.alume di rocca 
quarto imOyfahipfO.on.s.ó' incorpora con olio coma 
fieatuo modo in un pe7itolino,e ponilo alfuoco^e laf-^ 
falò boUìreiin che nonfifentapiu firidore del fate , 
^(àcaualoy elaffalo raffreddare^ e.di quejia getta in 
crofoyfopYaihmetaUofiifo. 

Tempera a arme. .. Cap.$$, 

Tiglia titmu^lioy radici di rafano fortìfjimo flam 

.molai di Gioue y portulaca anaymanà.epefia le dette 

xofebeninfìemeye caccia il fugo divelle , che Ufugo 

arrmi a Ìih.i.Et orina d'un mamoU roffolihi. falcù^ 

-muneyfahiitroyfd alcali, fai gemma, fai armoniaco 3 

4ma.drà.mettiquefie cofe infieme,inunuafo di uetro 

e chiudi bene che non refpiri , poi lofepelifcifotto ter 

va, e lafciafiare cofiper uinti dì. Qmndo do uorrai 

'fare , mettilo in una bocca yC quando farà cauata di 

terra mettila.a difiUlare, con un capelloycan regimén 

to del fuoco de ca:rbùni,comefefi difàllajfe V acqua ro 

Jkye fera fatto, e quando nor ai farèfpadayO altre ar^ 

miyfaUe temperare con quefia acqua. 

Tempera fottealtrimenti, Cap.$6. 

SugùMmfimg^uit'mhyferpentarìa,galangapQU 
MSrì^^^drmopdum'^Oidì ftefie duepolueri 


■■ ri-- 


pì^(i^ 
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pìgUaper egudpefoy e meffka con lì demjughi, con 
Uqiidi fi temperi d ferro. 

Tempera di ferro duriffima^ Cap.^'j. 

TlgUafugo d'ortìca,fel di bueiOrìna de fandulM » 
onero' aceto forte, con un poco di f ale , ijr incorpora 
ognicofainfiemeiC tempera che ferro tnvuoi^eta 
cinque di. 

^Itra tempera, Cap. $ 8. 

TigliafaLarmoniaco^calceuiuaie dijìempera con 
l'acqua chefia {peffa^e tempera il ferro. 

^ indorar ferro. Cap. 5p. 

Tiglia quaranta grani di tartaro, e dieci grani di 
dume diroccale dieci grani di fai comune, e due gra 
niSuerderamepolueri'2^to,e metti nella pila piena 
d acqua che bolla,fin che fi confumi la qua:rta parte. 
Scalda il ferro e mettilo inquefiaacqua.£t babbi un 
grano d'oro,e tre granìM' argento uiuo , <^ amdga- 
ma,della quale poni fopra la-detta acqua, e metti pi 
pra il fuoco,comes'ujà per indorare» 

^ Ter incauar ferro, Cap. 60. 

TigUafd armoniaco uer derame ana & trita ben 
infieme, & incorpora con acet<iforte,chefia é/ìem- 
perato come acqua, e cefi fi mantenga per due , tre 
dì,poi incen,o muernica quel ferro che uuoi , e dife» 
gna fopra che fi fcopra il ferro, ebuttauisàdiquefla 
ac^a, & in due bove imauera 'dtuo difegno. 

Di' jifQU" 


\^foider Ufm-o e farà dolce, C^Mu '\ 
TigÙa orpimento lìb.ij.oltotarta^ Uh. ìiij. mefcoh 
. infieme^ imbeuendo e dijfeccando, poi prendi ferro in 
pe%^ yechio(Uy e poni in crofolo diventi roffò^equ^afi 
il ferro uoglia bollireybuttagUfopra Uh. s. del detto or 
pimento y e cafo che l ferro fio, benijfimo infuocato fi 
uorra dargli manco medicinayma alla prona ti goue-r. 
neraiyperche detta medìcinayfiuorrà buttare ape']^ 
^apeT'^yeferàdolce^euerràbianco, 
Fonderferro. Cap.óz^ 
Limatura dì ferroyfalnitro ana on.i.orpìmeto. on. 
j^.mifiica insieme e metti nel crofolo ben coperto e lu. 
' tatOy e dagli fuoco di fusione^e getta in canale. 
Fonderferro ad bianco. Cap.6^. 
Fom^ la limatura di ferro con lapoluere di rìsigal 
loypoitogU d'eflò. on,i.fiagno.on.i, rame. on.i. e fondi 
insiemeypoi inetti a copella,&hauerai.on.i.di luna, 
^ far il ferro frangibile da pefiar e. Gap. 6^ 
jy^l^a l'acqua d'alume di rocca , & in quella 



rmrtaw^co^me uetro. 

^Imedesimo. 
Le lamine d'acciaio rouentite efepolte tre, o quat 
tro mite nellaneue si fknm frangibili come difopra. 
Ferro si fonde con ogduna di que-* 
fiecofe, ... Cap.6$. 
' Stagnoy piombo,marcasit.a,magnesia,orpimentjQ3 
fcorxe de melo granato ftefcbejmrabolarà citrìnij^ve 
tro biancoyantmomjdanmmcai^olfo, .- . v .. 

,Acqu^ 
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uifi), . Cap.66. 
Tiglio fdalcalh borace pietra,falmtroana.on.i.. . 
hianàfi di quattordici oua dure^che siano fiate cotte 
con lafuajcoY'^ in acqua, & ogni bianco partifci in 
quattro parti, e difiendifopra un catino, mia pe'j^ 
diUnofottile,efQpra quella rnettile dette oua,emet- 
tiun molo dipaglia fopra la detta tela^n me%^ del 
la quale siano i bianchi , e fopra il molo metti una te 
ghia,o tegola di tettoie /opra quella siano le bragiadi 
carboni accesile difiilla l'acqua per tal modo,e co tal 
acqua incorpora la pxÀuere de fopr adetti foli , e poi 
mettigli in un orinale di iictrjo difiillagli l'acqua da 
dojJo,a poco apoco cm fuoco cdpetcnte,poi fortifica 
alquanto il fuoco,(jr hauerai borace reduttiuo.E l'oc 
quaferàbuonaperuifo di Donne. 

^fiìiare una minerà. Cap.Sj. 

Tigliauinticinque libre della 7]fùnerapefia,efetac 

datale ponila in uafo di legno, a modo di mafiellopic 

colo,e largo in bocca.Toi farai leffiua di cenene di ce-r^ 

ro,e catana uiua ana,e^o ungranatello uà sbruffane 

do la dettaminera tanto che fiatutta bagnata, come 

fé hauefiepiouuto, efempre la bifognamìfiicar co un 

bafione,come si mena la faua,e come farà bea ba^iut • 

ta con la detta lejjlua ben bollente, pigUaf ogmcin" 

que libra di terra libra una di mercurio uiuo,epomlo 

in detta terra apoccoj,apoco,femprs 'menando co un 

bafione,tanto chel detto ^tner curio fia ben incorpora 

toemort'^cato con detta terra, die non fé ne ueda 

^!^i,pgifp'wiala detta terra cbejtiaegudsyefagl^dc ^ 

\x 'à J) 4 bufi 
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hufidétro^&mmhafionecomefoffè m crìudlOie Cófi 
lajpdo fiore per quattro giorni . VoipigUa detto un-- 
fOiCartdtì^aterraje ponilo dentro dell'acqua^ Ima*' 
lapmtOiChelaterra,uadauiai^ il Mercurio refia^ 
rà infondo amdgamato^ con detta minerà, Toi togli 
' dettomercurioiepomloinunapignattàfopra le ce*» 
neri caldei che fi fughi l'hurmdita , poi fallo poffare 
percoh.THgUoqueUoye ponila in una bocciOyO in una. 
fiortOi ^dfiéiOco temp,eratOiChé'lmercurÌGpajJhrà nel 
tedpientey enella boccia refiera l'argento , quale tp» 
rain corpo, epoimettillo alla copellaSìslota che ogni 
lib.yJi terra uuole Ubro una di mercurio ^ il mér* 
m'fiofempre farà buona* 

Mercurio di Saturno cofificaua.Cap.68, 

Habbi duepignate inuitriate,grandÌM. tuo piace" 
veiperò una maggiore deWaltra^tonto che'l culo del 
la maggiore che fiora difoprOientriapunto nellaboc 
co dellamimreyunpochetto d£ntro,did cbefi pojja 
no ben lutareattomo e lo maggiore ci(àqueUayche 
fio ài foprafiaper tutto forota^el fondo, de fori pie 
coli, "Poi lutinfiyCome se dettole ferua. Toi babbi di 
quelle lornine (UTiombo.ch&fiuendono, fatte grojfe 
wimez^ dito^dipefo di quattro in cinque Uh S una, 
efefipMo hauere di quelk,chefonfigillate d'una tC'* 
fia d'un uefcouo, fon migliorilo in fomma pigUfi di 
épid cbefi può trouare, o nontrouandofi faccianfi a 
, pofiajn quello formale pieghifi unapermex^^ y che 
(lia SquaediÌàp0f^n£e, enelmsTzo dta aguifa 
m cappanOiCom m tetto, a due acque tantopenden^ 
tei ehe'l'/mrcHriapoJpmlareS quà^e élà^eforìfimet 

k 


-T-s: 


mi digrojfi']^ ài quel de0mcii^0^^S^B^àfim » 
gm te^un lacetto , de detto fil difennroyeW^^ade^ 
ti lacàymettafi unfi'detto éferrOidigròjfe-^^ ^éttiM% 
penna d'ocayO di taky chepenfate chepojjì benfojiex 
tare la detta lamina . £ perche i detti lacci hahh'mo 
meglio a fojìentar il pefo dì detta krmna, perche il 
piombo nella piegatura molto fiflragge > e confuma 
per lafor^a del caldo , però dentro alla piegatura fi 
metta in filetto ài fe-rroylongo quanto è larga la lam 
na,alquantogrojfettOy come è detto difopra y che fia 
abbracciato da detti lacciy ^ infil'^to in effiydiden-^ 
troycome è qui diffegnato difottOyche cofi uerrà a aiif 
tare aportare ilpefo a detti lacci , che non fi recide-* 
ranno iforij di detta lamina y perche haueranno la 
pofa di detti lìilletiy èli lacciyfiano tanto alti , chefiii 
no difianti duSyO tre aita dal' altro sìilettOycbefipojh. 
fopra la boccaydeluafo, chefofiiene la detta lasmn^ 




. . Fatto quefio mettafi la lamina cofifo^efa dentj^^ 
il pignatpograadey forato , e pò fato iljììktto difopra 
che lafofientifu l'orificio della detta pignatta attra-^^ 
uerfof e cofi d^sttalminafo^efi in ma^ dìmodo che 

no» 
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^w /^oc<:^i illpi^/jatoda neffuMbandayérafimlmo-' 
^ fi può acooficiar Un altra lamma)& dueJecQndo la. 
p-dnde'Z^. della pignattaypure che no fi tocchino in 
siemefferche impedirfehhesì la diflillaùone del merecu 
rio. E la mifura della -piega della lamina sia come uw 
libro mer^ apertOj,uel circa uokatócon 2 fogli all'in 
nu.E li sìileiti chefofiengono ditte lamine siano lun-^ 
ghi a punto quanto e larga la bocca delpignato , e che 
non auan'^no fuori niente y e cosi l'orlo del pignatta 
doue sipofano sia intaccato unpocojdi modo che ii^ 
letti siano aLpari^e fiano^che non habbiano afconere 
acciò sipoffino cùprie,e lutar e^che sigillino bene, Bat 
toquesiometteraglifòpra il fuo coperchio , che sia 
apunto che non auan^iilpignato difuori,e sia molto 
ben lutatQ:,con luto fapientia. Similmente sia ben Ui-^ 
tato fra l culo delpnmo-,e la bocca del fecondo pignat, 
tOyaccioche non refpiri^e lajfsi benafciugare. Toifac 
dsi una fojfa in terra, d'altez^delùd vasi, epiù^ 
due, tre dita, e di lar^ex^ che centuno i uasi , a 
guifa difofia, dapiantare olim , dentro allaquale in 
me7^ si luochino i detti uasi cosi lutatiypoi il uacuo 
fé riempifca di tena,ben calcata,fin al te:f%o,o circa , 
del uafo maggiore, il refto del uacuo si riempifca di" 
cenere afciutta, non molto calcata , finoalpari della 
terra,cioe,cheuegna aflare due, tre dita fopra il co^ 
perchiodel uafo. ultimamente fopra tutta la detta 
cenere , cioèfopra i vasi , el circuito delti uasi intor- 
m a unpalmo accendasi fuoco di carboni di cerro,odp 
alirihuo carbQm,cheabbrugiam dafe^fen^afo^ar-' 
^?3 talìfìma&cbemtaladetta£eneresia coper$4:de 
; carboni. 
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tarlmm, efiahuon.fmco , e cofi0>manpen^ fmp"^ 

egmdeyperhoredntiquattro.Dapoifilafli eHingue' 

re per fé msdefimo^e come ui parrà chefiafreddoicbe 

farà il dìfeguenteycioe.per altre vintiquatrohorey le, 

uinsite dette ceneri, ecatdnsi deVi,raifneratei detti uà*' 

si^e siano intorno ben netti > accioche la terra non ca- 

fchi dentro al mercurio^e cosi si dislacchi l'unapignat 

ta da l'altra, e dentro si trouerà il mercurio, Uquale 

farrà.on.i.in circa, per ciafcheduna delle dete lamine, 

E' l piombo farà bono, e nientedimanco come prima, 

ben che calerà vnpochetto. Quefio modo ho hauuto 

da M.^leffandro Saracìnéìlo da Oruieto. 


. Seguita il modo ài Lùdou>ico da Spol 




■i. 


Lodouico da Spoleti lo caua nel medefmo modo fé 
non ch'in Imgo delle lamine grandi, lefaceuafottili,. 
quanto una coHa d'un colteUo,e larghe tre, o quattro 
éta,e tanto longhe,poco più, e Vinjil'xaua in un fiilet. 
to Sferro, a yfo difigateUo,& in unjUletto ninfU'^ 
uà una,o due fecondo chcglipareua,e nellajiignata 
negli metteua quattro , fei o otto flilletti,o quanti 
gli pareua, fecondo la capacità del pignato , pur (^e 
wnfi toccafiero injiems , poi copriua la pignatta e la 
lutaua, ma, in luogo del doperchiogli metteua unaU 
tro uafo difopra conia bocca aWingià, cioè che la hoc ^ 
ca del uafo difopra fi confrontale nella bocca del ya . 
fòdimexp,,che4:forato,epoilutaua,emeuèia nella 
fo{fa, che uifiejfefòlamentefotterrato quello Sfotto» . 
cioè il recipiente, dr ilme2^,ouero due ter^diquel 
di mcT^, ch'hforato,douejtà Ufaturno, l'altro mcX. 
%o3a coperìO) con tutto l coperchio, Vé accendeuaìl 

fuocQ 


fuoco ài carbone intorno intorno difcofio tmpalme ,ù 
tutta uioruemua accoHando^i per tempo S tre horei 
e quattro alp'm.poilo copriua tutto ài carbonìy e da 
uagU fuoco grande, infino alle dodici horetpoi loìafia 
uà raffreààare , e camma il mercurio, quale Sceua, 
ihe ne cauaua tre oncieper libra, o almeno àue on^ 
àe,per ogni libra difaturno, eche'làetto faturno re 
fiauabonijjimoye niente peggiorato. 

^tra%ettar ottone. Cap.óp. 

TìgUa libra una di cene-redi uite , libra.i.di fulìgi 
ne difabrica,libra una , di arena fbttile) libra una^dì 
pcluerefùttileydifirada libra una,di carboni di Salice 
& tutte lefopra dette cofepoluerìi^, &fetacciabe'* 
m,&poimefcolainfiem£,&pìgliafaUmiora con la: 
qualeinhumiàir'ai le dette pùh>ere,tanto che fi tenga 
injieme,cr poi forma quelb chevonai%etare,poifa 
chpfifciuga al fuoco tanto che fia ben afciuta, <^ co* 
fi calda gettauif ottone, & uerrà belliffìmo, 
-ui far ottone beilo. Cap.qo. 

Tigiia rame & batillo che fia ben fittile , c^ poi 
piglia libra niex^ del detto rame, <:^ on. i .di tutta , 
eìr piglia agliofichi , male, & cacature ài toppi ana^ 
peiia ogni cofa & incorpora infieme , dapoi mettt lo 
rame co queBapasìa in lo crof6lo,e fonddo & fa che 
fia benturato, & quando farà fufo getta quello uor-* 
rai che parrà oro bello. 

Tenta uerdebellaper colorir 
ofio. Cap.'ji. 

^i^umuafodi rame^ & un poco diuerderaméx 
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^ pam efio nel imfo con aceto, ^uìf^aUm^Sma-' 
ni^a che non sjiatiy& cofi chìufo ponilo ndìà Ietta- 
rne di cauallo per dieci o quindeclgioimi , c^ hanerà 
U tuo ofio hellijjimo ne, mai ppde Ufuo colore^. 
; ^Imedèfimo. - 

^Piglia un canon dì cana nel quMpomVofh^poi 
empirai il canone di aceto bianco, & fé louorrai 
fare uerdeponeli del uerderaìne, &fèl&uùxra2 rofio 
mettili del cinaprio,c^ dipoi turalo beriecp cera rof- 
fa,& mettilo nello letame per fei, onero otto giorni , 
i^ fa che ^a ben coperto di letame difoprÀ , c^ di 
fitto &■ per tuttOy ejr dipoi fé lo uorrai liéìr.o fmegdo 
€Qnuna peccia nuouaoueramente con midolk difam 
jbucoy&poi lidìralo con oUo dimce, ■ : 

^Imedsfmo. . : 

Tiglia Herder ame, ben rotto cìr ben trite. ^p%e£* 
tiU nel latte di capra, e tanto fa che ui Hia infino che 
uenga uerde.Dapoi mettilo in vafo diram£, & co efi 
fé metti in detto uafo il tuo oJiO,poi copri bemjìmo U 
detto uafo che non sfiati , &p07àlo.dapoi inllepìime 
-otto giomi,& lo trouarai yerde,&fe lo mrTaì:au^ 
mentore b farai bollire in olio di noce ^ e. quanto .più 
'tanto più augumentar a il colore. . 

* ^ far terra dagettarre quello che uorrai 
di mettalloo piombo. Cap.jz. 

Tlglia libra una dì terra di monte , & una di fidi-' 
-pne à fucina, & mefi:^ dì ce7iereMuite,& tutte 
.qusHefianofettaciate,^ maànae benefotàlmèt&, 

Voi 
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'PoìplgliaùìnOiOuero agrefio & mettili & molto ben 
- delfdisy & coneffò bagna le dette foluere infmp a 
, tanto che fi comincia a tenìreinfieme, & come fi'ten 

gano ìnfieme non le bagnare piuy ma ponili nelle tue 

fonne affettandole heney& impronta quello uorraii 
'^farmcofa bella» 

\Aà££re tempera bona a ognìferaitì & ^ con*» 
femarlo dalla rugme. '" Cap.rji. 

^ ■ . , ■ ■ 

jPigUaolio& acquaana3& amraor%ali dentro 
. quelli ferri che uorAa, & fifayojanù duri &ffangibi 
Uìj&Jema^ion^fangue di hecco , epiu facilmen- 
te ó" meglio iìidurtfcey&mlendofi conf emare deUa 
ruggine adopra cerufa, g^ pegola liquida 3& a que-» 
^.modo con feruarai ogni ferro. 


U-i 


^ fare fiioco greco, Cap.j^ 


l^gliacarboni difaliceifal ardente, acqua di uita 
Xolfoypegola/incenfo,& unpoco dilana & canfo- 
ra 3 con lequal cofe tutte infieme farai compofitione 
bollendo infieme quefla mifiura , &cofi quefia mate 
ria,& con^ofitione brucia ogni cofafotto acqua, & 
h e/perimento uerìffimOyK^ bello. 

Oro potabile, Cap.j$, 

TìgliaUb.x. de ottimo uinoy e diWalo per lam- 
UccCf &cauanefQlamnte unalibrade poi, lena U 
ì lambico 
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: lambicco erìri^ttici nuouo umo,-pwf likx.Jbprailqua 
le rimetter ai quella'lihra d'acquaie nHiìlald rìcauan 
àòne ma libra folay^cofifaraita te-f%a uolta^ conno 
uonim 5 eneVicauorraiuna libra folar^zentc: "Poi to- 
gli una boccia col collo longo ajìai , e mettiui quella 
libra d'acquaie li porrai un'altra boccia di fopradet- 
-ta mex^ mondo , e mettila nel letame per quattro 
dì, poi piglia della detta acqua.on.iij. esponila nella 
boccia, egIiporrai.on.i.di'2^ccaro cadido , e faràhuo 
na,dapoi metti a lombi co la detta acqua,e den^ 
troglimétidx.pe'2^d'oro in foglia, c^ 
laffaloftarepe-r quattro bore , poi 
' éHillaper bagno maria ,edi 

' fatto non àfciugar le fe-^ 

ci,ecofi feruada 
parte in doi 
uafi. 


Il fine del fecondo Libro, 


DE GLI S E GRE Ti 

DELLA SIGNORA 

ISABELLA CORTESE. 
I B liO TE liZ 0. 



>Uipma a tutte le gioie , e pietre negli aneU 
_ (^ a mettere in muro le pietre dimufatco ^edi 
cjfafifonnofar belle tmagpdfefofiero di marmo . 
jincùrafipormo fare manichi de coltelli ^ e fiat» 
ti chepararmo d'auorh, Cap, i . 



il IGLI^ pece colatale pajìatd 
per panno. onde. iiij, maHice. on- 
cie.ijdaccapeBa.oncieJ.tegplade 
uafi fittili rojffìpeHi , efetacciatit 
e tritata fopra il marmo a ufo 
di colori libre, i. hìacca.oncie ri, 
metti la pece nel uafo di terra 
fnuìtrìato/tfcolarealfocOiegiongigli m^ici, &poi 
lacca,poi tegolaie mihica infieme quando s'attacca 
rài^e riponì,che con quella potrai incolare ciò che upr 
vai y e fé uorré far i manichi de cokelU , o Vima^, 
Tiglia uetrorofioyO dtro colore , tritalo fottilmen^ 
tey& miBica e firma nelle forme dò cheuorrai > o 
faimanichi, 

Colk 


• <^ 'Colladaincolaffìetre,e.l^mtdftt 

[lat'h Cap.2. _ ■■"- ' - 

TìgliainafliàyinceT.jhyMTmèpa^^ 
ìihÀ. fóndi Q^4 cofdiemafiicai'njiems,& hfic&ìia ci^ 

fhemoi. ' '- ' -•'" -•■■- -^j- / -■ ;- ■;.\,;"''* 

XoUa da mcoUarpoie) e crifiallùf^ • - ■ 

- fra il legnai ' Cap.^f '\^^l 

'Piglia Baca e miniOièfiempepaeon jienm^tlìfu* 

àa,epoluere ditegole nuoue,drogni'i;ofa Mtdjoprk 

il porfido & ongijl lauoro . efeccadSole. "• -^ '1 ; » 

Specchi dimetdlo. C.ap'^ 
7^gUaopo7iel}h.i.Jì^^io:on.it.7nairci^pa^a}'geto^ 
&n.ij. fondi og»; cofa pifiemespoì to§i.on. s. d'argetò 
follimato ^e imitalo conle dette cofe nel crofolop um 
pe^^spoi toglj quarto uno di fai afpum^^Oi e metti 
nel crofolp ejaffa fiore f una hmnahéra infuoco y e 
qu^dojiorral gettare lo fpeccUqriiHem unapiccicata 
dì falnitro preparato nel.crofolo,egìètta^0Àfatto^ 
Colorrojp} per fiorire & adombrare 

ogni colore. Cap,^.:' - - 

. Togli ucraino rafchiato, e mettilo a molk nella 
^^^^ ^^^ ^^ »2«?<2fo 5 V lafialofiare.per quattr» 
^^o^idìrempjchia, equandgil coUyTjiettpù unp» 
fd'aliime dfrocca^quanto un cece^epoifeccalo alM 
le^e riponlhyequanio il uorai a^oprdretogUneunpit 
co,emettilo a moU^neW acquai chiarate co effa adom 
hra ogni colore,epuoi con ejfafiorire^ma ricordati S 
metterm qualche poco di mele acciònoncrepi yèla 
chiara f<^ra detta , uuole efiere fiantiua di otta 


dì con im^camy^fì^^, e mnfifecf^dSale , 'm& 



X^ì 



j^ygialhUnOpé z0ar^m<ho hiaccae^affaramfdo . 
Dopo che fera peffoforOie mutaid^eprofilato , koìi^ 
cheg^ato col orophnentOye farà pia bello, 

^ metter ì' oro nelli libri. Capj"}. . 
"Ba. la colla S raditura ài carta colata bene , e poi 
pgliage^pfottileemacinaio con quejia'ap.quaye met 
puiunpoco di boto per arrofprloye fé moi mettìni it^ 
poco di '^^uccaro y e de lafaliua delporecchio yOt anta 
Tuele quanto un gran di cece, c^ metti in mfcodeUi" 
nOxC quamioiluoioprarepomfoprail carbone accio 
che corra chefijto^a adoperare coìlpenuello,e quan 
do l'hai pùfiù nella carta UfialofeccarCy e poi radilo 
unpocoji che rimanga fòttiley poi bagnalo con acqua 
chiara, ejkbitopomsu loro^e lafialodafe benfecca 
rCyCt poìhnbrunifàlo ccnunapietra,o dente ben pò 
ì^tOy & poififi^tteràgefio . Ma auuertifcidi mach* 
nojf bene ognimfa da per fé, acàoche meglio s'afioti^ 



quàydapoi'ogmcofainfieme macina con la colla co» 
mecufopray& auuertifd chefela^fcifafojje troppo 
dolce potraiqumdo la bagjfii mettere un poco di chia 

' o€farc 


Togli i fiori deljiglio a'zunoyepejt^^l e trame il 
fUgOyC mettilo inm satino inmtriatOyfoi hahhipexc 
'Xj^di tino bianche e^pffèyizìr attufde denm U4ei^ 
to fugo per tf e mltey & o^ivioha lafjaloféugarefi 
pra unabanca di legnose poi tram un luo^ douefia 
.fhto orinato fei dì iman'j^ie mettiuisù deU^-pagli^, 
efipra lametta difterdi lep^^,per mnti^,^ferm 
fatte, cenando le uuqì adoperare metti mpocùMU 
d^ttape^a in un catino e difiempera col albumeld 
fouojfe fera fitto. 

TV, . ^fireacquaaxurca. . Cap.^. v\r^-^^ 
.. Qj^amdo kfementi deboli fono tra matura ye»eY-? 
di cogUle^e cuoàle in una calddaye^iwmdo fono ben 
bollite tqgliunapex^a e cola UfugOye ferudo , in un 
uafp diuetro , o inuitr'ato, e mai mnmuteràcolore^ 
'ma fempre fiora fano, poi togli fierco di cane fecco > e 
fùluerixalofetaccialo y e temperalo con orimemet 
tito a modo ài colore qi^andofi dipigne^e^ando feì'à 
fecco metti fopr a di quel fugo. con pennello legiemen 
tCy e uerrà colore a'z^rrOye cofipoitengerfihi epan^ 
no,&hai^aifini{fmo colore. ;.; . 

Colore Jafcriuereyepi^erejàtto 
, • dimore. Cap.io. 

CogU le more,o morichejbe mature e nerejS^ifnet 
ti in qualche uafo che ben sammofimoyefi unapaUa 
d'ejfe,e riponla,chefarà morbida quafiper tutto Tan 
.n0V quando uorraiddoprarlafi come de gli altri co* 
lori deUe pecette temperandole con HaJhume de^ 
ìouCfoUter chiara douo tter%ino latte difico^ 

E i Tempera 


^ t ì 3 ^ (f 

'tempera dely'er^m dà pign^^ 
inpanno. Coprii. ■' 

• ^dfchia il uér%inù e cmcilo neW acqua in una pU 
^f^a Tiuoua efalhhoìliìre un poco, e nel bollire met 
ticì unpOf;odigopmà arabica e fallo bollirete quado 
uedrd chefiia ben letùdòye pigm con il pennellò. (iN(a 
tache pittii colon dapenne^ fi debbono macinare 
ponìagowmaye temperar conqueìta^fe nm il uerzi-* 
no.hvùfettayche con taccia chiara fi macina, "& il 
>s^ffarànocon la chiara dell'ouo. Js^ta che la gom/r* 
mafidebbelauaretreuolte con l acqua , ernsx^ 
bicchier digowma uuol un bicchiere dacqtfa un pO" 
to tiepida. lS(Gtdche è me^io temperare i c&lo7^<>n' 
lagomma, che conia chiara. 

Come fi mette VaT^urro^ Cap.iìi - 

L*a^;urroJfi mette infuria carta con la biacca me-* 
fiOipoifi ombreggia fon a'^rro puro,ben temperatOy 
poi fi profila con quefie cofi,cioè,Tiglia af:^wrrógrpffli. 
etdntaéndicòt macina inf seme, mettici poi un poco 
<ionéra diuer^ino, e profila con quello , poi biarw 
cheggia conia biacca, ., - 

*A profilftr e tutti i colori attorno^ '-"■'■ '^' 
attoma» Cap.ip - 

Il uerdefi adombra con lape';^la di gigli , ocon . 
ìji&riS^ffarano,e profila con efie le fopradette CQ- 
fe^ciohquarfdo fi profila l'a^^it^ lo potrai col detto 
colore ombreggiare, ;• «^v 

'~ ^ofetiap lacca fi debhe metter in fu la cartS^^'^- 
primermnenttfia bianchiccia, e pài s*ombreg0a im 
quella che non è bianca eprofilaficoni'onpbr^di uer 


i^l(uMm$fi deèbe omkreg^e colmapm mefcQ 
ladQ^f^bkm mmoyepù^ìajk co. V ombra (Uum^: 
^ , ,, ;, Ifimkra àiuein^cofifijà, ' Cap.i 4. ~ ' - ^ 
^-^fiJiM.tluer'^^mpfiemptrdc^ 
uù»$P'qmtttùdìy0qim^k mi Qpntirefimpevdo 
fonl'acqmje chiar^y e._^Jtamiiad'QttoJlye'f€cca 
aWQmkyà il uer%im fin dfolaxcM mimo b^%accefQ,' 
Seuuoi cóttferuare U chiara ctouopimilanelh.am^ 
pollayeyn0ùddemrounpà£O'MrifigaUù\ ì,. 

,^ cattar l'olio di carm.. Cap.i^, ■ . 
, 'Piglia calce trita b.mfottilmentey e mettila traU 
carte , e poi poràlà fopra lafcritturay e fé laynac-^ 
chiafera uecchld rimutapim mlteponendoueleài 
[opra, 

..^fcamofdar la caria pecorina per CO'- 
pmeilamrì^ Cap,i6. 
. Toglila carta pecorim uecchiay e mettila neUd 
tellina àmo'lk per mji^à poi muda, e. ^^ 
co mano tàntachen'^fcd-quafi l'humdo, e dmeaterÀ 
fcamoffiata^ 

^far lapelle rofiafcamofciatd, „ . 
Cap. 17. 
ScarndtapelleT^^iùche tu fd 3 poi bagnala i& 
acqua molto bene, e per tutto la ftropicaa y e cucila 
mito beneper tutto > e ìafàala dijfeccaralquatopof 
■ piglia alunie di rocca efiinio in acqua , e metti neUa 
predetta peUcy e menóUddper tutW che l'alums un 
da per tutto , poi lafcìda Sffecare alquaj%to ypoi pi- 
glia d^luer^no cotto in acqua, cojìper ogm onàa é 
uein^inmetti unpochetto d'acqua chiarayS kQUat4t0' 

i. l che 


^emdìMr:;^ e nmmmllafùpradettapeUeyemè 
. naia ctm itaoidapertuitOjpoipéglùUo wtùìpfa mlta 
^■:jpìi^uà^;mlUpredeuaipdh,ejkc(mep^ 
^ndadapf&f, tuaospoi M/cucila e lafciala àzjfeccàve , 
pm^i^Qcla co la pietra lifi;i4ie poi rafciail rouerfcia 
cìniLMy^&mnlaponuce.y& quefio ntodofemain 
0g^akxacolor£.-' > 

^fitrpeUedi^olorueréffirm. Cap.i^, 
Tigliadi limatura àìrame parte una , fai armo- 
macapdaedìie , eftempera con orina fin chefia ben 
cormMeyedìjìendi lapellsfopra un cerchione dagUco 
hre dalla parte del carmcoio^Ufciala peccare all'om 
tra, e'I colore penetrerà dall'altra banda, 

^tengerpelledi color granato, Cap.ig, 
Squaglia al f meo nell'acqua alume di rocca^e bcj-^ 
^m benlapelk:^ lafdala benfeccare, poi pigia uei'- 
^(bmrafchiatocouuetYOjfifi^ bollire nell'acqua^et 
bogliamalto bene^eleuala dai fuoco che fi raffreddi,- 
poi tomaia a bollire comeprima,& cofifiiraipertre 
uokeypói dagli la prima tentura con il detto e lafda- 
la feccarese cofifitraiper tre uoke,lafciandolafecca- 
rcye poi piglia lapelleyelifcial43.e fera fittta. 
Si,tmgerlapeUeina7;m'ro. Cap.20. 
. TigHal'endico detto boccadeo,perognipeUe oncia 
una, e metti in quddye uafo douefia una mex^ta 
d'acqua bollente^e lafdala Jiare per una notte,o ma- 



'fia^ncia.- 

^conciar 
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-'^^^maàrlsp^ d'adii forte: CapÀ r.'- ^ 
Tl^Ba la fdk' di capraio dibeccotousr dì ciffirel^ 
tóyfféglieit-efcafillafeccairei'éfeg^^ 
molle TteO^acipa per uria TM^é^&per imdiifrapÀrde} 
érìyahù ì 'dcqm con la cdceidmieme^ dentro l^ ' 
dettàptUejmchefipoJìtpelarrs^ì^^^^ 
bandar del carniccio, edaPaltra'héiUafìsjjtm cofii 
babbi una coHa d'un cauallo in luogo di coltello , .di' 
appoggia IkpèUeJopra mkgno rttoào loT^Oie radih 
molto" bene, &- babbi tm caimo^ounacoiKapiena di 
dcqùa chiara, e lauala^:,e torcila, bene con due bafiom 



iqiiù 

to infieme. Se la detta pelle miai conciare bog^,o di 
maneipìglia la detta caldaia epofala interrale copri 
la co unpanno che non efca il calore,elafciacofi per 
una notte, eia mattina piglia la detta pelle , e metti 
nella detta caldaia,e lafcia sìareper tutto il dì, jin al 
la notte, poi catta la pelle e torcila corae àifopra,pol 
babbi alume di rocca tre,o quattro oncìe,e trita e sì$ 
pera con acqua calda,e non bollente,e la detta acqua 
metti in un catino, in un caldarello , emettitàdetro 
la detta pelle, e menala beperle 7n2ni,pertreuoltep 
& ogìfù uoltafcalda la detta acqua'difopra,poibahk^ 
hi un pane di palla, e d'affbgna quanto tìk'j^ noce , 
& nnpocodifale, e cinque albumi'd'Qua,o tnancOiCO. 
me ti parrà, tutte quefie cofemettPnsUa predetta , e 
dijìempera,e rifcalda comedifopra^élafciafidre per 
unamtte nella detta acqua, e la ntaìtina cauala del 
h detta acqua, e nietù a [eccole all'ombra,pQÌsirah 

■ ■ £ j^_ ai 
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gcrm^4C(M3 e quando tzumi^mbìan^^ 

ÌapQméiS^j^àìaitd.Se^^oi doncla^^^ 
uflptf^j^s^ifo^e è ietto mlld felle ddfcamofciar^ 
re/famoi^émaÌùm adoperi 12 cakina^, 

l. Co^Ì4^udae^^^ 

MeitiUpelleamoUe e lauaia e fugala aWombrd 
guanto fu la perticdie lauala con l'acetone sfiiccpa- 



fci ..,.„.. _ . ,. 

muokatain un panna ba^ndtOi e Idjjajia'/e' per una 

notteiOpiuspoi la^^aìiéi dfcìuga un poco efiirala, e 
rdMacàmeéfópYdi&efatid. 

^farépells rofia quando efcamm-^ " , 
ódtéi» . Cap.z^. .;_,.•,. 
taua molto ben nell'acqua la pelle fcàmofcìata 
. à)e nefcd quanto piupuò la calcina, e rimanga Inac- 
qua chiara) poi mettila a molle per òtto dì 'naturali ■_ 



iwee 9 o niettici uapoco £ acqua fredd,a,poi mettici la 
dettapelki^ùna catdaiay e lauala con ejfa, e lajìala 
fiore per bore otto neUd detta acquaie caùald,e tor- 
cila^poi hSbì m ter;^\d'onàa di uer'z^mfa.fchidtOye 
mettilo a moUetdferaneU'dcqud caldai elamdttina 
l<tfa boUireconpm acqua fecondo chetìpareypoìhab 
H uìiqi$dr$g d'9'wid i diurne ài feccia chefia bianco^ 


f0^0A^l u^r^npmum cddaia'y efabolUre fi» 

<FJ^j^.^<>»^»^^'^^*^<^/?^*'^><>^i^> & in ogm (mk 
jìiUjsr^^mttdft unpocMPtQ cCàcqmyC V acqua ^ 
fJij^figfyfttpYé di urna e cru44,e tum queflo cola per 
ftamgnay éfuchemMÌu^daMentediuer^ cot^ 
toy che macchisf ebbe lamelle > é colata cbe^èSflendi 
la pelle con le Manine m^tfidi queflatei^tura mpoco 
inmuafonettonocUpo^'ì^^ epUnoéfia fr£d 

daip^ifieì^ì la pelle nel dettò tufo aridandol^i tirare 
daapo0 apocoiec^iénd^ladal canto dei cannìccio 
0.pifa,apicayepoi torcila^. lariMettiiécofi faraifem 
pre lanche tutta lacqmfdmfugataielafpila àl^ 
quante fugare all'ombra un pòco y-epoi applcala, al^ 
tavòcciai e menata un pei^yOcarddla:,e lajfalafec 
card quanto uuoi all' ombrayefer a Jhttò» 

^tengèrrefe'mrqjjo. Cap,2^. 
fògUonck tre di fatano i e mettile a moUe neWoif 
qv^a fredda per una notte yè cola , babbi dì refe cott0 
una librale mettilo deritró per^atiòdì èie hòresé ck 
ualoyé tòrcilo je sbàttilo bene^e babbi oricia Undialit 
me di rocca y e trito lo metti in acqua calda > e fqua^ 
gliatòcbefaràmettiidilrefey elajìalofidre mez^ 
hordypoitorciloyshdtilayefcortalo beneyepm cWVha, 
Ucrdiy tono dentroy e di fuori tn'amuta il laccio ^èjfp 
che nomdcchiypoìhdbbi óncia unaemeT^ di Uer^ 
rio per ogrii libra di refe il lier^ofia tdgUato co l'a-* 
fcia y dpefiùy emsffo a molle per unanòttdi^psr og0 
&n,4i aefqno uuol djfpyimipòco idCqua nella quali 
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poiaggiùngitmmc'^'i^acqùa 0-edda, e ^omeco^ 
mmciaboUirekvMloèprfahJùMh^ 
metti un ter^o d'unafcodeUadikffluafi'efcaye^^^ 
bmnafefifiefattacon^uii^pocàS^alànafi'efcdyrìm 
Tion te ne curare,e quandotifare chefia raffreddata, 
xhefipojfateneYlamanQ'deniroleualadal fuoco , e 
•partila fé'lter'2;^i& in unaMquefìe parti metti il re 
fey&attujkhecimakfuorÌ30'ognifiatacheilìeiii 
■neWaere tienh tato che nefca tutto il fumoye^ojl at 
'ti4^ùlópertrefiate,poifiittoqi^o lavalo giacertriel 
coUreperuna boralo pìu^poi canàio e torcilo jesbat" 
tiloye getta quesh colorey€'metiiloneWdtrOi e lajja" 
lojìare due hore,pGÌ caualoye tor'j^lo,e shattiloyelafr 
lofciugareall^ombrayE quando u&rrai tengerejk che 
Jìa buon tempore depana e ftrifiia3& è Jktto. 

J^ ^JL ^tengeri capelli in color nero. Cap.2$. 
^ Togli quattroyo cinque cuchiai dicalce uiua in poi 
uere,e due quattrini di Ikargirio et oro ^e due di litar- 
girio argetOye metti ogni cofa. in una pila da tre quof 

■ ■ ^ trimy&empila d'acqua comune ^e filila bollire tanto 
quanto coceffi un quattrino di cauoli , poi leuale dal 
^ 'fuoco e l^^ raffreddare tanto che fiatepiday e cofi ti 
bagnar ai i càpelliye di la ad unhoralauatì i capelli 
con acqua chiara tepidafen^afaponeyepoi dubito ti 
laua con laleffiua comune, e in fapona i capelli co" 
me} foUtOyecofi farai ogni fettimana. altrimenti; 
' Tigliagailete(ri§ìria,o d'altro luogo che fianbùo 
ne Ubra unayC me7;2^,efiiìte bollire in olio tanto che 
trepinc ttiiteypoicmalecoU cucchiaia f)rata,emet 

ùk 


tihfipra ta carta , (^ lafjìda fàugare hn hent aU 
i'ùmém^tU^taMajpejjb Ut ca;iitayS corm faràbs afc'mt 
tgiiefifierdychejian ridotte in polaere focilijjimaie 
ùiglia.m:i.dÌHÌmolo romano.m.i.deferfsUodl Spa-* 
gaa-i & Tampoco dij'al còmuns^ yfta ogni cofa be/ppe^ 
jìatapotim^ataie mìjUcata mpernsy e sia diji^pe/a* 
ta con acqu a bollita con le fogli d'aranci^e di laaroy e 
di mtnOipoiempiaftrati con la detta compositione fot 
ta a modo SfatfafpeJJètta , e fé mrtdcbe latentma, 
non siano di color nero^ come mattici dentro alquanta 
dell' arcbendaiMa fa che siafrefcafe vuoi chsjàccila 
effetto. 

OUo £hefa diuentar ro^ i capelli. Cap. 26. 

'Piglia olio di nocchi.on.vi.msle crado.on. iij. tarta 
ro biaco brucciato & estinto in una ta%7;a di uin bian 
co.onitf.elafaanlofiarper uintiquatro /joreyaccioche 
il nino prenda la fosian^ del tartaro, poi piglia quel 
mno col mele mettigli m imacaccioletta imùtriatai 
& alquategrana di cimnio bmciatOy x^ anche l'olio 
predetto, e fa che tanto si cuocano che'l mele sia ab^ 
bruciato y&ilmno sia andato infmao, poi colagli, e 
ferba ìoUò inuna ampolla, e quando si pettina qual^ 
ch'uno ^laal Sole, e ungasi il pettine e pettinisi i ta^ 
pelU,che't detto oUo gli farà dìue/uar ro'iji. 

Lefjiua da far roffl i capelli, Cap. 27. 

Cenere di ginejìra,o de uai,libi.cenere di lentifcA 
iib.s.liquiritia.onJij. comin rojìito.onàij. endico.on. s, 
^ffarano un drnaro caretta un den.fcorza cU roggia 
un denafcor^e di due melagoU ben niatim,efecchi un 
denpagUad'or^ un denaro i lupini un dena,e tutti 

\ / quejìi 
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jgueftimaf€}-ialpfiaposfimuna caldèa con. tr^fco^et 
le i acqua e bolÌ4fin ch&fcmni. una feditila,, e camne 
fuori unampoll4 deM detta hlUtum^ .&, ag^;i^ 
ùnafcodeìla d'acquaneìla caldaia e lajfàla fcbi^we, 
e con quefta lauatjjl capo , e con quella dell- ampolla 
urliti il pettine quadpMpettim,farà i. capelli rojji, 
A^ . altrimenti. 

m ^iH*^ p^ i^ cenere d'hedera hiaca^e di quefia fanne lef-^ 
^ . fiuayelauatiilcapocQnqueUadue uolte lafettinia-'' 
na^e Ufàafciugatei capeUiperfe rnedemi > e diuev^:^ 
tfcran^oM' : ' .. 
^ Ter lauar un lauoro d'oro, e difeta tauorato 
':. intela,&inqualfiuogliacojacherefla'^ 

rd carne Jèfoffenuouo.Cap.iS,-., ; 
Tigliaynfelitcii bue lib.iJi mele,fappfìe an.on.iij, 
àj^poluere d'Ireos [ettacciatay meti ogni co fa inyn uà 
fqdi uetrOi e lui miiiica ogni co fa molta bene (ée diue 
ticornvìiapaftaye lafìdafiare per dieci SMjSqIcj^ 
poi^uandomrrailauareyqualftuogliapann0chefia: 
lauorato et oro € difetayfiin camicie' coTne in ca-^ 
pelliiOnelle trìn^jfinami Or altro .Vrìi^ame^ 
taluina di feimlay chefia chiara ,- ^ 0ngi itt, lamro 
d^sUaconfettionefopradettafopra l afciutto ungendo 
illuoco cheymllauayeyepoi laualo nella taluina te-> 
pida,tantoche uedrai che l' acqua efca^ chiara y poi a- 
fciuga co un panno netto do^^e ^arà l'oro e lafeta,poi 
incitalo in.una tela netta, e mettilo affiugar al SO" 
le^e come farà afciutto fé ttopra in trinOiP in altM co 
fa brunitam^ttila tra le due pietre lifcc di marmo, e 
reJteràcoTnefe non fojjè toccato, 
' ^ ■ "*"".'" V - Ter 


Imard molto preflo , & haì?M; apparecchma ' un S 
inanT^gomma arabica [quagliata ;€ xg^araw torre'* 
fattOj mefiifa ogni cofaché-fia chiara,' e come haue- 
rail'oroemettitdfopràlagommdm'^affizranta , &■ 
ìnmlùdo in un drappo (H'hucato, emettilo aS'ofnbra 

/fin aldi figuente chel troueyai afiintto y e come rum 
fojfe fiato operato. . 

^ -^ "Per lauar i drappi di rafo vecchia che 
perno nmui., Cdp:^6.' 
"Piglia orina -c^ acqua ana , boccali due d'grina e 
Tacqua epr^ftdi.onXctalumede rocca.on.ij.de fe:^^ 
iMtdm>bruggiat0.<>niJit^^^&hiac&io^Ìc^^ 
e metti nel^acquae neWor}namunaicaldaÌ4 e fa che 
bolla mex2^ hora^e dentro la caldaia metterai delld 
femoUa^poih^hi una tina esalta bocca mettiui umt 
caneùaccìàf 'èfoprala caneUaccia metterai Jhttola.r e 
fi>pra Ufemotametterdiltmere^ efopra ne butterai 
l'orina et acqua che hah^Uito già nella caldaia, ecù^ 
me hauera celato f piglia della detta colatura , e laue 
rd quello che uorrai del drappo, e le macchie che fa- 
rarm nel drappo che uorrdlieuaredigrafp) , o altra 
brutte-j^, e poi piglia il drappo e lo tipetti in una ti-* 
na, e mettiui tapa lé$ua chel, ba^per egual parte, 
èchefià'f0éata3èpoilopóWad'fiime3oa l'acqus 
correte dolcè}eiuifi lauimolto heeheH drappo fiia d(y 
uè facqn'à^u corre te^pé metiiha fchtgare aìl'Qm. 
ìrra,éfefìffe troppo, imblachijìtocchifi cola créta rop 
fii,e quarto fera afiiutto,bagnìtxlojie Bfo§na chèfia^- 

'.' '^'^ - ■ ' un : 


4- 


Hnpoeò roffh,0: in alcune parti ch'ha hìfogno. d'éjie^ 
ve onAre^ipatù si tocchi colpicmho,e i busi o le rattu 
re cheta per an dentro^ turali con altro drappo simile, 
emendando come s*ufa, 
L Ter confèruari colori quando si la" 

■ umo, Cap.^i, , _ . 

Opti lauoro doue u entri feta si dehbe lauare con 
latalmnadifemolay& a far della detta taluirui met^ 
tiui un poco dtalume di rQccapolueri%at03, e non^er'- 
ieràUcolore, " .^ 

Ter tauarmauhie d'oro uecchio ' 

inpanno.} Cap.^z, 
Tlglia fugo SciopllaMancac^ orini;! 4na, e 'metti, 
ajfaì del fole, e mjiica tiÉjp insieme , e bagna le mac 
(hie afciugale alSol^Jmfacendopenre uoltefe nt 
^inderanno uia. r . 
f . Ter lauar macchie più forte. CapJ^t. 
* ; F»g2 aWafciuttp le macche colfapone moUe , poi 
le bagna con t acqua dì macchie , fùngale al Sole , t 
mfa tante uoltefn che non apparifchinopiu . 
•</ ^ ^^*' ^^^ macchie di panno dilana,o tà 

^T fetta,o damafco, Cap.^^,, 

Trendz coke muae mettila in un uafo, e bagnala 
^on r acqua y fanne leffma molto forte^ lafàadole fta 
ve. insieme -per due di rìmefcolandolefpeffoypoi cololà 
in un uafo, e come farà chiara mettila dentro una ca^ 
vpffa, , e dì que^a acqua bagnar ai la macchia con un 
fanno inuoltato fopra un baBone tante yalte^ qj^T^tó 
neird cbehifognl . Le macchie delle fepeuerdi fi ba^ 

jpt/mo^fugoéml'aran^. 

' Par 


jj^.^ Ter ktmr ceraci uelutoJ^ogìùcQl0 - 

TìgUampane ahqS buona paHa , chefia duro^ 
taglialo per meq^Oye rofiifàlo fopra le bragie , e, ^loh 
tu caldo e netto , lo mettraifopra la ce-ta .ff-egaridù a 
pocoy apoco tante uoltefin che fera fuori, e ciò potrai 
far ad ogni colore f&mncremejìno, 
L^ Terleitar la ceradifdaediciambelloto 
• " ed*ognialtracofa. Cap.^6. 

. Vngìlacera difapon molle, e laffalafeccare al Sol 
fin chefia calda3,e poi tauala col' acquaie fé riandrà. 

Terfara%wrfà Cap.^j. 
. TigUatrepartliTarenabiancaye menuta di ma^ 
reyuetro di Soria pmr.ij. limatura di latone parXche 
fiagrojjàytartaro par.i.pejì!^ le cofe dapefiar, epaf 
finfiperfeta, emefiinchinfiinftemsy ér impajlinfi 
con acquaie faccinfipallottei e mettanfi in un uafo di 
terra cotta che regga al fìiocoy e fìa coperto e lutala 
the non rejpiriy e mettafiin un fornello di rinerberà , 
per dodici bore, rna chel fornello fia caldo innàn::^ 
eh e fi metta^poile dodici bore lo cauarai, e macma. le 
pallotte fopra mapiet/a dì marmo con l'esq^ia, e co' 
m feràhagnatota^fo fi reHarà al fondo del uà- 
fi>3efachefifciughi,poimettilodouetu uorraiy che 
feràhuono, 

Ter fari- borace. Cap.^B. L- 

Trendi herba Sfofa brucmay 'e pokerkzatajs}^m 
quefia cenere mi/jticaraila ter-^ parte de fofa, eumt 
tlle dentro una, caldcét con ottoparte d'acqì^a e bolla. 
tanto cbcm^icM lamT^p^^, poi colala per jnaai 
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fa t^teyokefin fhe àiueti chiarine la feccia che refl^^ 
nella manica tornala nella caldaia cp la quarta par^^ ' 
te: d'acquaie mettila al fiiopofin fhefali Ifi ter^a'par 
fey e cofi farai fin che l'acqua e fca dolce e non falfd, è 
pistteìnfierne tutte le dette acque^e metti in unacaU 
data chef hjtmiditàeuapori tutta, fin che uediuna te 
la fatta difùpra,chepare che fiatai graffo , leuale dal 
fuoco je yuotale in un catino di terra inuitriato^e fah-.^ 
lo éfiillare per una manica di §ìapfiignae sìia in-lupr 
co humido mentre fi difiilla , cìriui rifaranno le pie-- 
pre^he U troi^rai al fondo dell'acqua, e quelle pigUe 
rai , e toma la detta (icqua ad euaporar tdnpp uoltc 
fin che fi conuerta in pietre a modo fopr^detto.^ E le 
dette pietre metterai nelfieuo di capraio di uacca che 
è migliore , di modo cheflian copertep e muta il fieuo 
(^feidhefiafrefcOi e quatopiu tempo il metti fera. 
me^ù. Voi piglia dpWolio dalegria, emettilo a boi-* 
ikre follmente un bollore e leualo dal fuoco , e laffah 
^affi-eddare chefìa tiepido , e pioterai le dette pietre^ 
emettile neldetto olio ,riuqltale due volte con una 
manka di fucchÌ£àopelafciale,cheh fatto. 

Far pece gif ecaperfetta.^0p.2g^ ' ■. 

Varai vna fornace come quella della calce,e'jfa un 
hucOidifotto labandai&empi Indetta fprnacedi te-* 
da de %arpino,e metti fuoco difopra, e per il buco del 
la fomage ufcirà la pece molle, e faderà nella foffa, e 
é la la porterai in yn altro luoco chefia ordinato in 
terra fondofp, e coperte di terra, e là sha da cuocere, 
col fuoco difopra è cbefappi quando h afcuaa,fa qué 
fiapr4>Ha in acquaie ^ancì^masìieakià^ca > (? 
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fé non fi attacca, olii denti l cotta , JEjk chem^ntreji 
cuoce fia maneggiala, con due.haHoni da due bande , 
poicopriU con le tauolebene che non rejphri , e cofifi 
fmor%p'S9& hauerai delle fùffe fatte in terra .yC^ m 
^quella uuoltala e copri di tevroye^ carne farà freddala 
ìierdqMllainpani. •- ;: '■-■ : - 

. ^tenger ipeBManchmìiero, / ~. . _:• 

7 Cap. 40. 

DjMarxp coglihottom àz fichi uer^, & in0s^ 
^àiefeccagf^W ombrai mettili nel uafo mollo d'o^ 
liua ben tmatoai Sole , '& alfer^eno^perun me fé , o 
piuy che quanto fia più y tanto e meglio y e del det- 
to olio ungi il pettine epéttinaùpùt uolte , e tengerà 
i capelli, 
.. ^Imeàefimo, '" 

"^ . Capitello fogletta una , Jitay^o doro lib, i.oSo 
-Mtanayo.on.s.fk bollire -ìtcapiteUo^e come hoUe but 
tagUdemrò illitargirio benpolueti^^aiùy e bolla per 
unpe%^ypoigli metti Voglio di tartarojpoifkia px<t 
uà con U pelo bianco di caualh ye^'ite^enero non 
lo far bollire più , e fé nontehgsfidh boIMre .^nota^ 

- cheVolio di tartaro nonfimettefe non qumsàolnfM 
tma e fuori del luoco. CapkdloparM -di cenere imh; 



perche e fata la lùrtu. £ quando la uuoì adoperare pi-* 
glia una pignatta e mettila alfuocoy e come fdado^ 
praldbencalda con una jpognaai capelli, e guarda 
no toccar i pani e la camene' l capitello fi uorrafkrloi 
prona co» ìouo, Z nota quada bolle Ucapiteììó cxtnM. 

-/ F mat€*> 
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matenali mUa menando fpeffb con un baHone. 
, ^Lmedefimo. 

.1 TigUafapo'/ie molle , calce uiua,litarglrw aureo 
/tna,efi;n€ ungento, col quale s ungalo ì felli canu- 
the poi fi lanino co'lmnOye quefio unguento Bla afìai 
in sài capelli inan'^ chefia lauato^efe Bara affai , i 
capelli fi farannajieri^ftandapoco fi faranno roffi. 

,^ " ^ cauar macchia <^inchiofirOiO d'altro qual 
' ~ . fim^ìacohreteifyiperatoconlagQm-' 
t^ \ ma^occdlayO chiara (touOiO con 
alirOy d'ogni panno, . 
lieJha^.Cap^, '. , 


-r- 


Tlglia aceto biacoforti0mo,emettifopra la mac- 
fìmefirropìcàa^pothabhi acqua calda colfapone, e 
iaua molto beneìéiajjajhccareiefe non hai aceto fa- 
con ì^ orina caUayecìhfarai'maan-^ che la bagni con 
iacqua. 
t ^ cauar pece d'<^nipanno. Cap.^2. 

•j^ : Vngi bene la macchia con olio comune buono , e 
lajfafeccareper un di, c^ una notte , poifiropicciala 
tralemani molto hene^ e Iaua le mani bene con.a&o 
qua cddayefapone.il m^defimo fifa ai\a rafina ,. ^. 
^ìlaterebinunayaìl'altrernacchiefimili. ■ 
.^UamachÌAdepamio uerdeXap.^^, 
I Laua la macchiain panno Merde con lijjiua calda 

rj* neUaqualfia mejjala poluered alume di feccia, i ca* 
uoliye la bieta, con V acqua, calda fon buonL^lbmne 
imo miHo col mele è buono a metmfopra^ . ^ 
■ -Ta ' jìridur 
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Calce uim parte due , tenenpme ma, acqua 
cUanffmm'parftefei , e metù tutto mm uafo di tm 
me i e mìftica molto bene con un bacione, e lajpifchis 
nre,poi piglia della detta Acqua ckiarf a e laua].amac^ 
chiaye lajjafeccareyeridurajjiwfuo.colore, JEfe um 
lauar bene metti la leffiua in luoco d'acqua chiara, e 
fa come detto.Mpanw di gram> tocca la macchia 
co acetofortijjimoy e olio d'oliua,e riduraffi in colorep 
ji render il colore nero a unpanno la^ 
uatOycferàpiitìhello. :Cap.^$. 
•/- TigUail tuo panno per la grojfe^^^ lauato che fa 
rà , e di nuouo il bagnerai nella decottione de ffodi ds 
fichiyeUfalaafciugarécheferAheUiffÌTno.E la de-* 
' cottionfera.che facci bollire le frodi de fico in acqua » 
che cali Ut er^yedeUa detta acqua,ft lame b^àM 
panno gialauatoyper lemaccUe chegUfifurkHate. 
/ , ^ tengctfilo nero^e biglOi Cap. ^6. 
J ■ .viglia gaUefa e peftalainpolueremenuta,e mih 
tHa in ìnfufione in acqua fredda pe-f un dh& una npt 
te, efe farà r acqua caldafaràmeglio^efa chel^fih 
anche fimin infufione per quel tempo co la galletta x 
poi caualofuora,efen%a lauarrlo altrimenti mettUla- 
afciugar all'ombrale afduttofipoga a bollire per m^ 
poco in acquade uitriolo,poificiacquah in acqua fi^-^ 
fcaiemettilo a fciugaraW ombrare fera fatto, 
■ [Sfarla bigio. Cap.^j. 
J^ Si metta Ufilo nell'acqua col galletto come di fo^ 
pra^ e cauatafubitofi rimetta neW acqua del uimoh. 

fi: e faccia ' 
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ejkccìaft holUyeper tmpoca, foifclac/juafì^epongiifi 

afàugarali'ombra , e ftràbigm. L'acqua del intrica 

lo . Tesiifi il mPrìolù renana , e fkcdfl bollire nelta 

ncqud di fiume ) e co fi hauerai l'acqua del uìtrioiaper 

l'aprafopradetta. 

^tenger icapelU bagnandogli. Cap.^i^. 
Il reubarbaro fi facci bollire nel ninnerò puro, bua 
m 3 e fé bollirà affai jkrà colore nero^feholUrà poco 
farà roffoyC quefià mede fumo effetto fklafcorxa. ài reu 
barbaro. 

Tingere l'ofjhiefìtreogm opera, Cap./^g. 
Tiglia Ubre dodici S xalce uiua , diurne di rocca 
Ua.ì.calcinatay e fa ogni cofa bollire in acqua fin cbe-r 
•manchi la ter%a parte ^poiag^ngi calce uiua lib.if. 
efk bollire fin che Vouo ui notile laffapofareypùlfiiU 
laper feltro, poipiglia Ubre dodici delladetta acquib, 
eUbra me%a di uer^^ina rafchiatOy& oncie quattri 
di cimatura di fcarlato, efkbollireperunmiferere 4 
fuoco lentOjpoi cola quella che r^a ben netta, chia-* 
ra^e- metti daparteipoidinuono nelle dette feci met- - 
terai di nnoua acqua la quantità che gli fUa per tre 
ditafopra , e fa bollire per un miferere .. e piglia quel 
l'acqua chiara, e mettila con l altra tinta., e cofifa^ 
f ai flrt che tacquanoni^vmpiu tinta.Dapoi pigliar a 
fciaturadùffo,laquale prima fia bollita con calce uì- 
m^efia ben netta^poila metti in un'orinale di uetro, 
e metti fopr a della detta acqua tinta^che noti, tre di- 
ta, emettila al fuocolentofopr ale ceneri calde , fin 
che V acqua tutta fia andata uia,poidi nu^uoritoma 
iella detta acqua fopra^e tornagli a dar il fuoco f fin 

... i che 
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thet40t4l*acquafiiteiiapùYatit, £co0 farà fin chela 
detùtTii^latura diumti raolle comepasìa y efoìtà, 
fìtsmin forma come tipiaceye lafìai>a fiate un giorm 
hmim^cBaìifilaf<ìY7na,poi imb-mnifcila, e fa queìh 
che ti piace, ~: 

Canfora fina cofi.fi fa. Cap.$q. 
' ^cetù^lato lib.iiif. albumi dite d'oua, masilcs 
ehttijfimamentemacinddlibJiii.mfiica infiems , t 
metti in unfiafco turato bene, k^ mettilo nel letame 
per quaranta dhepoi caualo emettilo in unajtax^ 
dì uetrOyC mettafi al Sole fin che fi cogeli^e fera fatto 

^ conofcere il buono lapis lai^di. Gap. 5 1 . 

Infuùcail detto lapisiS gettalo nell'acetone fi ìiou 
.muta il fuo colore è buonòv . 
^]:o4Jaraj(u:rra^ Cap. : ^2, 

'pigUa.tantùfale arrmràago quanto.me%2^ ^^^ 
gna 3 e dijfoluih intanta acqua come eia me fura di 
due dita Jn un bicchiere^poipigUa libà.de uitrioloro 
manOyCatcina uiua libà.s. benfetacciata infìemeypoi 
abhesierala infieme: co la detta acquain due dìy e due 
notile feràperfettijfimo, - 

Colorire le turchine. Cap. 5J". 

"Piglia axurro oltremarino ^e mettilo in acqua form 
te,e laffalùpcr un dì naturale y poifaUa euoporare ta. 
to chete n^ refti conte mofiardayOpiufecca un poco , 
e con quefto fiega la tur chinale nettala y & bauerÀ 
più bel colore che priTfta. 

tMtrmenti.' 

Maneggiar per bocca la turchina per unhora, poi 
fàugakypoi mettila in acqua forte fatta dì uitrioh , 


€ di uerderameanaje h detta acqmfia féh%4^.gU Jps 
r^i.ymetti detxo dettatmchìna e lajpdafiare quim^ 
tofar a tejchefia colorka,pm afcmgda,^mettikim 
41C0O difiillato fer. ufi altro ftìco^ poiponilà innacqua 

I{iihmlfi fanno cofi. Cap.$^'' 
' 'PJg^a oìpìmentofollimatOycmaprio anajmà. Cfl* 
fiaUo calcinato come fai» & msttiogni cofamel crO" 
foloMtatOypet uìntiquattro hore,poilaJJàrafieddaf^ 
re che fera opera buona. ..,•;-.... 

^ far candele ài feuQ y che pawÀ- 
di cera, Cap.,$$. 
. • Tolnere fottìle ài calce ulna ji getti nelfem quan* 
ix> bolle iC la calce anderà in fondo y&lfem refterà net. . ■ ■ 
to sexafetore^e.per ogni tre quarti dì cera metti uno^ ^ 
é quefiofetiOyefondi infieim.y e fera ceramella ado ' 
gmlauoro, , 

^moltiplicar la cera. Cap.$6, 
'; *Bigliafeuo di mcca, o dicaBratOy pefialo bene, 
epomloa molle^m aceto forte per tre dì naturali, poi 
fallo boUire in aceto forte per due hore,fchìumando 
fempre lafchiuma, poi piglia àetjofeuo freddo che fa 
ra^e rifolvàlo in acqua fredda menadolo con un bafio-' 
neyUuandolo bene^fin che fa congelatole^ fa cofiper 
p-euolteypoipigliaàme di rofmarino^e lauro^e raen-^ 
tafaluatica^epefiabeneye fallo bollire inacqua tan^ 
to chefia ben cotto,poi colerdi 'acqua nella quale de 
cottione farai bollire quel feuo per un'hora^c^ haue- 
'rai il feuofen%a odori cattim,eper dargli colore met 
'.onJÀi Qurcmna f ogni libra Sfeuo ousro una dra^ 

ma. 


ti 
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ma M^:(0^àmj&boUmàxiinfiemecolfim,^^ 
gaio in due parte dedettùfemy& una dicerOiimmc^ 
gito fefàMeàcs-fai& una difaio,-} ^ >, 

jikromoàù9H^lÌ0reJ^'/^ap.$y.y:. :sz 

Libra U7ta di fem^hmbemacaiùi con fogUM 

mOi ùdorticaietantoboìUchefia^jrjìOiecolapsir tot 

mo'/cToi togli uno boccaled^rmaper. ogni tàrmdd 

detto, radici diceUdomOyfcorz^ de radici Sp-anati, 

ouero curcuma ana/m.i.tanto bolla che ogni cofa:fia 

■■ giallaipoi.on.i. di rafa di pina per libbra difeuQyefk bo 

lire per unpocOie mefcolaco una baccbettayKy' unì al 

tra uoliacùlapel torcitore, &accùmpa^cudo conia 

. tua ce-fa,pnrnafo-ndila csra,poiapocQ apoco ildet- 

Mùltiplicarla canfora. Cap.S&. . _ -v 
- "Piglia uermce.on.mXanfora.on ìiidiBempera co 
chiara ctouo e laJptfeccaxedSdcyefinrÀfiitto, : . 
_ :•' - ; Leuar ogni macchia doUo,odi graffo iat 

panno. Capi 59; ~ : ' 

"Piglia fapon bianco a tua éfcretioney quale trita* 
raifottilmente yclo metterai in una caraffa Tncx^ 
pienadileffiua, E rnettiin detta leffua Jale arrno^ 
niacoydue rofjì d'oua frefche,fiigo de cauoUyC fele di 
buCya tua dzfcretione.ond.di tartaro pefioyfottiki^te. 
■ efetacdato.ogni cofapofia nella fopradetta caraffa:,, 
tenedolafmafiata ogni co fa ncUo-caraffa molto bene, 
al Sole caidoyf quattro giomiylaqual acqua fora bo" 
mffima bagnando co detta il luoco della macchia di: 
dentrOje. di fuori molto ben^i e lavala feccare^poiÌA-^ 
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^-'iiid molta hene,con acqua £blafa, e con i'iftfhifcrat& 
fafù&eife'lùpiaceye laffkfiiugare,e reflerà. timo. 
Telone éfapQuèperleiiarlé macchw.Cap. 604 
"Piglia faponeSpurgOiOuerófaponmoUeyi^^ in- 
corpora concmevjs dÌMÙ&^facciatafotlMmènteyteì'-' 
ta'£'tetàam3dumeMucUtaitaruro ben polu,eri%a 
to,&ogni cofaipmrporà.imltò heneìnjìemsipeftan 
'do Tielmorma de Moti^y facendone pafia da potet 
formar paihtteiatuQMQdoy & feccak adombra yS 
ferua:^ adopra a leuaruia le maccbieicomedìfopra 
s'è dettQneÈaltrdric£ttaytauandolapoicQn acqu4 
chiarayMolto bènérimarràil panno Tietto. . : 
.. Leuar macchied'ogni drappo e d!':QgnL.- .- ~ 
. _ - colore^ j-.Cap. 6i* v. , 

Tiglìa libra méT^ ài 'mele crudo iUn rofìó £om^ 
fiefcoyquantoujia nocey e fole ammoniaco' y incorpora 
heninfiemeyÉ.di dh ne ìneUifopra le macchie di pan-' 
là difetad'ogd colore J^dfctàndolofopraperun pe^ 
%0y i^jmdrduiala macchiaylauandolapoi co . acq%a 
frefcaylafàalaafciugarè:» 
^'^'KmdcebeUaefina come orò, Cap.62, 
r TigUa olio de Umfayoloe citrino y rafa di pmo\. ano, 
^,sx cw>àlacofi,mettiVùlio in una caldaia riettOye 
laffà al fuoco fin che comìnci a bollir eyleudo dal fuo 
Cùyemettigli dentro larafa de pino , e ritornala cai" 
éàa alfuocoyfin che uorrà cominciar aboìlhrey e tir a 
la dal foco mefcolandolafempre con una(patola,o co 
untela rCfe lafchiumac-refceffefuor di modo , ac^* 
ciò non uadi difopraypìgUa una majìella netta y e 
mettigli dentro la caldda^m mn fi [porgala fchiu. 
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WOi mkjptogliayeponihnella detta cddda ^ e falli 
fiipc&fi^atfl,to che riforma bollirete fuperar il bolla 
re^e qUandù uedroi che farà disfatta la r^nayallho» 
^a méttigU l'aloe epatico beàpolueri'2:;atOyfempre me 
fiotandoconUJpatolajiritortumdodinuouolacdda-^ 
ia dfuocd.Ma nota chègUdaghifempre fuoco Unto 
e ddceie^uado faràfattd la aroJhtdagliilfuQcopin 
gagliarda-mn mefcoLandoglipiu colajpatolay e lajfk 
un poco ripofarcye farà la crofia,e la lajfaraifiareper 
imhorojpoirompilacrojìa conia Jpatola mefcolan'* 
dofempre con lajpatolay e lafìa ancora ripofareper 
un altra horaSn che s'indurifcd benCie facci la cr'a-^ 
fiayE nota che a mlerechelafia. he cattaMfogaa che 
laftia alfocoperfeii oper otto bore, fecondo ilfmcù. 
. IlfegnofiiO quando che la fera cottage che lajìia he- 
ne,farà quefio che la detta uer/ùcsjfarà ben coloritai 
ediquefta cofi calda poni fopra Hjìagno^e uedtai bel 
Ufimo effetto. 

^fardri-^^rU membro. Cap.6^. 

Tefticoli di quaglie. on.uij. olio ben^ , (Bfiaraeé^ 
fambucino an,on.tj.fomùcbe maggiori con leali.onaif 
mufchio,amhra dilsuanteÀr.ij.miJìica ogmcofainfie 
me,à^adopraalbifogno, ^ ■ ; - 

. ^i^rro bello.- - Cap. 6^ 

IPìgl'iafalarmoniacOyUerderams ana.àn.ilj^ mìftì^ 
cainfteme con aoqux ditartaro^efa chefta comepa^^ 
fia liquida, e meni in uafo di u^tro^e ferra benijfimojt 
elafja^are co ft per parecchi dipelerà fatto. 
.A%wrrQ perfetto. Cap, ^5. 

Salarmoniacopart^ una ^ Herder ame pane due 
.- mefcola 
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mefcola conunpQcàdiUaccaymafrÌ7n4rle.dm cofe 
ftano infiemepoliim'^t^ypoi simpaflì ognicofa infie 
■mémV'ùlÌQditarnarOie.-pQngafiìn un uaJòrSuetro y 
qudfta hcn copertole ht^tQiepongafi in forno dipa 
neje^poi che farà cotto Upanequefjkrà fino, e ffetto 
^%urro oltremarino.' Cap.6.6*. : . 
Mer curia follimato parte quattro poluerl%ato , 
fai armoniaco parte due yfalfomuo parte unaypolue 
rl^ao^i cofa molta bene y e lapoluere metti in uafo 
di uetro impaciando dilutofaptentia^e metti a fuoco 
lento y e quando uedrai ufcire un fumo bianco non gli 
farpiufuocOi & quando il uafo di uetro farÀ fréddo 
roptpiloye trouerai l'a'zwrro buono e perfetto ad ogni 
opera. . ; ; 

iìMoàodalauareediuiderilfopradetto. • , 

•1 . Fa chefen^re il Ioni con tacqua comune tepida 
un poco Ja prima uolta^poi laualo con la freddale no 
lo lauare mai con lejjìuayO cori, acqua forte y perche fi 
gmf^aréhhe 3 bene ilpuoìlauare con un poco di mele 
bianco nell'acqud,e cofi far'aiperfetta l'opra tua. 
^Xur/o oltremarino. Cap.óS. 
Lapis laT^ulifino che uale ducati quattro la libra^ 
e fa unpocQ d'acqua di mele in una caraffa , che ten* 
ga tre bicchieri al più, e fa co fi . Viglia tre o quattro 
àenari di mele bianco crudo^e mtetilo in unapignatel 
lay& empila ^ acqua netta , e falla bollire al fuoco 
fchiumandola di continua , & quando non farà più 
fchiumaferà cotta leuala dalfuoco^e rimarrà bella, 
Toipigliatantofangue di draga quanto e una rmcQ 
:: mafia» 


mofcaia^etriidobeneie àìHemperal^i con detta ao* 
qua di mele a poco a pù co., poi cola per pes^é lini» 
netta, e mettagli tanf acqua di mde in . detto fa^gtio 
did^j^ùchenoiinmanghi^e troppo^rofio , 7ie troppa 
chiam,ma rimanghi nel color paonno'j^ rojjò, eque 
fla,fifa.acdò ilp&onax^T^phaibi iLcolorediuiola,per 
che g^h più uijiofo , M occhio, e fk' anchora Voj^no 
piu,lufi^o,cofa,che non farebbe fen%a quefia acqua . 
Tiglja libra una della fopradetta pietra , macinala in 
porfido ernia detta acqua (Ufopra , e diflempera ejja 
pietra cbnmex^ bicchiere $ acqua fatta ài fangue 
di drago, efopra tutto che la pietra (ta'^rrofia fotti 
lìjfimartiente tritata e rmcmata;chefidma fimiUtu- 
dine d^ unguento . E volendo fdpere fé quello fera ben 
macinato fene pigli unpocofoprdl rouefcio della ma^ 
no e frega bene, e fé lajidifiende ben La amofcerai nel 
fregare, perche non la fentiràin forma gabbia ,e f^ 
non la fe-fà fatto nello fregare fèntin^onie minuta, 
arena,fotto'l dito e la mano,fentendola a tal modo ri* 
toma a macinare tanto chenonfenti nulla nel frega-* 
re,ma che lapaìa acqua Ì7npalpahile,fatto quejìo ra^ 
dunala infìcme cofi fui porfido, e lafciauela tomo che 
s'afciughi, tenendola in Imco caldo, ouero in loco che 
gli dia l'aria,o Vombra,e non al Sole per. niente, e tal 
cofa la farai afciugar e fui porfido, ofopra unatauolet 
ta che la fera ben afciutta il feguete giorno , la potrai 
ben mefcolare con l'infrafcritto pafiello, in tal modo , 
cios.Vigliaunapignatta che tenga due caraffe d'ac'* 
qua,& in quella metti.on.viij.di terebintina chiara e 
bella, quanto può efiere, e mettila al fuoco a bollire, 
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tata che fi disfacciale fuhmgU metterai detrùm.yL 
^raCaàifinùhelUye netta/acettdùhoUire e disfare 
ogni cofa-infieme^mefcolanda bene tuna con l'altra , 
e quandù faranno ben. difiemperate infieme mettigli^ 

on.vij. di pece grecarùttaprimainpe^piccoU come 
fauay&kJfaraièollii'Gquefiecofe infieme per ijpa^: 
tiod*iinqHarta(^bora,o qualche- cofadipiuy e iiuanm 
do uedraiy, che farmrnofufficientemente cotte ^pigUa 
miahacchettaix^mettiunpócodiquefia compofim 
ne inuna.fcodellad^acqua:chiaya,fe uedraiycheladet 
tacompofitioiìe?2elfchi:^krUJìarà ferrata infieme^ 
e non fi row^x^yaììhorafarà cottabenemjfmo. 

^(^i&^r macchie di rajb^e di ueluto, \ 
_ ^ ^ Cap. 6$. 

Fa boUireJafeTmìanelfugo di bietola i,c^ poi ce^ 
quella acqiMj^ua la macchia, 

M£auarma£chie. Cap.yo. 

Vn boccM^€ acqua cù-mime^fapone n^geo yfal al-^ 
caLianjmarchettidueyUnfcledihueymisìica ben iw- 
fieTneychebensmcorporiredi quello laua le macchie.- 

altrimenti. 

Sugo dìfaponaria con akrotanto fapone negro fa: 
yi' effetto. altrimenti. 

Tzglia dellajoda^ mettila in fd fuoco de carboni 
fonando con li manticitanto che diuenti bianca ben 
hene^dla quale^ &pe^a e fa bollire in una caraffa 
d'acqua comune^ e con quella laua le macchie^ &poi 
nfchiara,con ^ acqua frefca,e fera fatto. 

*A far buone onghie alle befiie, Cap^.ji. - 

Tiglia im cane quando è nafciupo, ^ fallo bollire 
^..r'- .tanto 
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tanto ahe k Gjjafifpkchim, <dr. cauatìglifa hùllìrefià 
£be la cayuejìa bm disfatta ag^ongendouì un poco 
di olìOiUngi con quéfio le unghie , &diuetaranno per 

'. Ter rifoirle in mi giorno. Cap.j2. :- 

TlgUa alquitranoyfeuo di hewo ano, mettilo adif- 

farete £dda ejuato puofoffiire-iUTiga. tutta Vim^ìa, 

. . xTsrfof unafiella nerjt in fronte ad un 

:■:,-.. cauaUohianco. Cap.'ji, : ^ 

Tiglia ima topinaraycuocila in acqua , ^ battila 

fottlìmentecon un feno^aquale debbi legare Mafro 

te del cauaUoyper un giorno, k^ una not$^ , &m pò* 

chi^omicaderannoipeliy^rinafc^È^ neù^ ì 

T£rlociamoTro.^^.z:Cap,';$ ^ 

'Pigliapeee ben pobmK^atav^ meftolata con or \ 
^ fi dia a magiare d cauallOy^.gUeó^c^^nóp^ %!" ^ 
ìlnafomobipeis^ypaìiimeiiite tu far^lf intorno at vi 
m(^ùfiopa^elaongeriaj:Qnj[iBolaui^^acenddà te j 
nere m bocca al cmaUodueJmre la mattmapr^ma.^ 
jcb.eman^jobeuai epoidagUquefiobeueroney piglia 
■ma mijuradifemola, eport^ainjm facco a hoÈre 
co acqua^dapoi fa torcere it facco tato che nejca iut^ 
4alafoBa%adouemettteraLon.i.dimdeu^pQCod^U' " 
uato 1^^ farinate difieprra.Ecfac^da quejio ogni maP 
tina fi purgherà il capo^é^s^ingr afferà il corpo. - v 
■ Tei' difinfar unOfpercoffa delle besìie.Cap.ff,^ 
♦ TjgliafmdapfaledrdcetQjeii^ la 

femolahSbi forbito, & ponlé caliì^^ral md^. 
Ter calcio haimto allagraffeUa. Cap.jó 
TigUa terebimim,ÌMefo,ou.Ì!i..m^ce aceto o'4.ij '^ 


&bogUammfie7neungefidoUìoco ammaccato* ' ' 
»>€ dolori <& colica pafjìone dal ca- - 
ualio. Cap.jj: 
'Piglia mex^fcodella difierco dì colombo, foluen ^ 
Xa con ciminOyponlo a bollh'ei& co Un comò dentro 3 
danne a bere aWinfermo & coprilo h me per tire bore, 
dapoi dagli mangiare., & iljuo beuerefiaacqua tepi"- 
da con farina buratata.E fé ti pare legali aìl'ombilico 
un ferro caldo quantopuòfofferireper farlo orinare, 

Terfarcafcareiuermdelcauallo.Cap.y^ 
Triglia offo Scane morto & appicalo al collo del ca 
Ùallo, , . 

*A crepacele &.€repature:Cap:.j 9. 
figlia ùliocommeu)jr.t.terebintina.on.ij. & caua 
quanta bafii per incorporare, 

\A fonare le ^arde. _ Cap.^o. 
V Fafalajìa^ primailcauaUo per la ùena comune :, 
P<^ifig^ì quejlo bagno . TigUa unapreuenda dicafid" 
gne uecchie con la fcor%a,r adice d'oline pe^e > faluia, 
rofmarinoynepitaypulegioytre cipolle pefiate, in corpo 
■ra le dette cofe infieme, Sfalle bollire con due quarti 
^acetOy & una di uinùj>a mattina fa caualcarei l co» 
uaUoper un mglioyperluoco dóue no fia fango s'èpof 
fibile, poi mando toma, lauagli le giarde con quejio' 
bagnojpoiìega alle giarde duejpaghe bagnate inque-* 
fio bagnoXtquefto farai mattina & feraci che hpro^ 
uato più mite, 

. Jtjine\delteY%p libro. 
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©E GLI SE GRETI 

: piELX A S IGNOR A 

ISABELLA eCKTESE. X .- 

^ojjèttodefcudellmì per le dorme. Cap:i,^ * 

IGLI^ lafoddi &~fii che la bol- 
la in fu ti carbura come dijhpra^fm 
cheficonfurmpermeta,e quella, 
che fià tardi a cuocere h megUo 
per queHa opera , e ferbala . 'Pi- 
glia del croco faluaùco 3 àoe ^ìca 
frefcò 5 e di quel anno libra ij, 
e fé ce alo al Sole per unhora y e peBalo bene > e 
mettilo in unfacchetio ben cuoìto di tela noua be, 
ben fiJSàyeleHalofin che V aequa uien chiaray Jpremen 
do che non cirefiì niente d'acqua, e caualo fuor del 
facchettOye metti in un catino uitriato , & hahhi del 
Ip fopradetta foda fatta in poluere, e fettacciata fot" 
"tìlmente.on.u.^ incorpora ambe due infieme ràolto 
beney^paffàper tela bianca e fiija mattando la detta 
tela con lamefiurafòpra una brocca, altro uafo inr 
uitriatOyche habbia un forame dìfopra,e l'altro quoti 
troditaprefìo il fondo, e turai dettiforarm,& ungi 
aggiongendo l'acqua chiara facedolapajfar e per det- 
ta tela^neU4 brocca y fin che uenga fuori rojfa apoco a 

poco. 
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fo^ù) poi metti detmfe^o^ifb. un quarto di caraf. 
■fai aceto hìamo forte finOipoìrerMfcoh beni) sné^CQ 
un baflone^e Uffa Bare cofimfina l'altì-o 4> ^a: quella 
bora ehemetteBi , Toifpìlla il primo pertu0o di fo 
pra,e laffajiférei e dapoi l[akrOj & ìlfondacchio che 
Ycfta metti in un catino '/ietto inuitriatOjC copri co due 
fogli di carta biaca da ^/accioy metttdopoì un barn" 
, bacino uecchio fopra la detta carta jac cicche tiri tut- 
ta quell'equa, come ha trrata tato di quel colore che 

^ Tacquarejtìajciutayleuala e nettala col coltello di 
. kgnq molto bene > e quel rojjò che fia attacato alla 

. imrta^mettilo co queu altro nel catino, JEt babbi fugo 
\MUmonceM maturi colatole metti apocoapoco tatp 

~ : che l detto colore poi pofìa correrete lajfa fior cofi per 
un di. Dapoi babbi tmifcodelUni inuitriati , e con un 
pendio difeta di porco bianco piglia del detto coh-* 
. re^e mettilo nelli detti fcodelUni, tanto che baSfi^e da 
poimuoltandoilfiodeUinó tanto chepiglipe-r tutto , 
ermttifopra una tamia, e.kffàfciugare,e farà fatto,. 
J^a barella per fare fcodelUni , cioè il fiore della foda^ 
peràie lafodaferue a far il fapone, perche la barella 
è durif^ma fatta di fronda d'hèrba, 

^Itrimentif 
TigUa zaffar am fal^aticp , efeccalo jòpra qualf 
the telaio drappp,o come meglio fapraifar€)al fuoc»^ 
poi pestalo, e mettilo in una /accheta a molle per due 
giorniy dapoi laualoper. qiiattrOjO cinque ho^'re ,. tanto 
cbeuedrai lafacchettadiuentar roffà,e l'acqua ufci-^ 
rà fmri come uerde chiara poi, ^emi e Uffa fcòlarie 
benhene,poi emendilo fopranna tamia polita tantQ 
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'^fhejiuadìafcmgando aW ombra ^ dapplfiropifcfalQ 

Jpcn con le mani',, poi 'piglia /oda diléuante diffecca-» 

fa nel forno y fatta inpoliiere,e tamìgiala, fopra e09 

%ajfaranOy efia mei:^ onciaper libra, e fa a poma 

poco, tanto che tutto s'incorpori bene, dapoilo rmtti 

in mpydapoi djfiendilofipram tomfici<faOjelaro fat 

to aporia e uabagnandolokg^i^xmenteapoco apO" 

eo,che cafchi Vacf^ua nel uafoychefia difGtto.& bah 

bi tre,o quattro bufi, e uà aggiongedo l'acqua nel det 

to torrificio,o telaro leggiermente Jìn che cafchi l'ac- 

qua colorlta,poi in quel uafo metti un boccal (t aceto 

bianco b§no , e mena con un baione per unhora^pot 

la/fa cofiper tre 4 , poi apri Vum de bufi , e uedrai 

ch'ufeir al' acqua no colorita,poi apri f altro, e comin 

fiora ufcirU^lprcallhora piglia un0,piad§na,e mei 

tiui denpg due,'p tre fogli di carta firaccia l'un fopra 

. ValtTQ, e di fopra una^e'^^ lino uegcbia (he tirerà 

tutta r acqua fora,e laffa il color £,e porrai unpoco di 

detto colore in una fcodella,e lo tempererai amodo di 

falfa confuso de ^pioni,comefaiperdifcretìone,tan'- 

to chefipoffa attaccare alle fcodeìktte , nelle quaU. 

pietterai unpoco di detto colore co un panello di ca^ 

pra, epoiruaUa aggirando intomo affuoco , in modo 

fhel4etto colore uadiper tutto egualpiente , e fatto 

queflp ne farai un altra fcodellinayep^che no fi uen 

gaaguafiareil folore farai che l'una bocca bafcia 

l'altra e le^a fi. due a. due,e tu fonferuerai afiai il tuo 

folore in fimampoUettafin fhefacdgUfffideUmi. 

Giallo da dare ali i guanti. Capa- 

fiorettì^ìaUichefiamuyin me:^ U rofi^macin^i 
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■ BahhÌToffoaMùd^atmtpTA^^^ comu. 

- r/f»?,^ da^fuU-pellefifUiUffiTìiaimnteye^^^U un. 

dzy& U72a mitène Uuàm-imalpogìia;etafiaafcmga-* 
Ye;ye fera fat^&^.Oli(>Séme s'incorpora di^cerabia^^^ 

Te'/ita (t ombra/ Cap.^. 
■ ^cquadiroferojfi, 

Fifo che non figuaBipel freddo ne 

per caldo, Cap^^ 

' Graffò di capretto Uuato molto hen co acqua chia 

vafipeHi nelmortcuo, efaccifi cuocere in una pila , 

con dueyO tre gocdei acqua odoriferay poi fi coli con 

impanno Uno ftrettOyeferhifi. Tu quando ti uorral 

feruire in una caccioletta TTietti.onJ.d'olh d'amando 

le dolci,<<^unpocoS cera nuoua bianca^quandofi ri 

cerca alla quantità che fi uorràfkre^e canfora quan>» 

to un capoSfpdlettai&unpocodi'^ccaro candipe 

fioyC mettafi ogni cofa a cuocere infieme^e rjoemfifèm 

fre acciò uenga più biancoj&come h cotto leuifi dal 

fuùcoyemettafi in un uafo ài uetro, e quando lo uuoi 

■^ adoperare lo metterai dopo che tu tiferà acconciata 

pigliando tanto quanto un capodl^iletta , e.mena | 

le manine poiponilope'lui foyche acconcieràil uifo K^ 

ammorte-fàil condole fu che nonficonofcayen^laffa 

ropere la f acciaine pel jredo^aepel caldoyne pel fole . 

\dlrofjòre4ellafàccia. Cap.^. - 

Solfo.on-ij.pecegrecaypecenauale ana onà.fi lìque 

jkcciano inmpig}tattinOy& aggiongauifi del graffò 

deporcom^'^HQ^i^tochefifacciamp^^ col 
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quale la fera sunga. il Yoj]ore,quandoJi uè, a dormii 

re^c Lams^wia fi pigli ima boccata d'acquaie latdjì. 

• ^ ^ '\Almedefimo: . '•'■.- 

La-fdo di porca feTTiina libra m&x^tfi nettaycr^'o^- 
j'chi tutte col coltello, e m**itafi in-im baratolo ai tir, 
ra-iS facci fi^jire-in acqua lofa tutto coperto rràf d'i 
carAolo ajìai,€ glifi muti l' acqua rofà^gni dódici ho 
re per otto giorni, poi fi pigUéelfolfo inpoluerehefe 
tacciato.mM,ewi§ìwhifi€Gt-d i'd'doyCZur^pocCf 
4oUoS{j>icQ3percheglfd}àMmmdme^e di f ale Man- 
co be pefh.onssr.ecofi incorp&mtao^ti cofà iììfiam 
fi macini molto bene pur con^ìè&et^jpicojejerà fatto, 
. ^Uep^eMìi^--^' -Capi^^.^^ 

Mun^atmù'ùitnatOyfimettàntKdìtehoccaU 
qua 4tìjmrm»^ demrouifim€tt4màf.ùn.iiij.difollima 
tOyelaffifi alSoleper uinti^/B^jpiÀ-o^umittìmtferT^ 
uè dì mettigli un quo jrefco sbàttendolo 'molto beìie > 
& incorporandojfino alliuintimi!>edì,efi raggior," 
ga l'acqua al Sde^c^ allaferena^epongafipoit/iu^ 
fiafco al Sole, ^llemedefime, - 'i:"^ . . 

Sugo di limoni bicchiere unO)foUimatù., uerdera^ 
me,bia£ca ojia . on,i.metti m infufioneper ungi&mo^ 
poi ui aggiùngi d'acquadi cefierna Pre bicchieri^ laf* 
fafiareper un'altro dì, pqi piglia diece ouaffefche^e 
sbatti^ molto benché meìtigUder/OyemifBcayemet 
ti in un fiafco al Sole. ^llemedejime. ... 

Melef£hiùmato.07i.iiij.bo¥ace fina onde feiyofiadi 
feppio oncie fei^disUìla a lento fuòcpyecauane acqua 
e fé ne uuoi fare un foco pì^Uampignattinùmli^cff^ 
nere calda &fa^ • :'_.: !'^•:'■^ < ^ C " \ ; . -• , r. 

a UU^ 
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J[llemedefime, 

Scor^ di melaranci dolci fiam tagl^gfhe netti dd 
lepelkyjì leghino admjpa^o, e mettmfi in ùn*on^ 
naie che non tocchmQ ìlfondoye mettanfial Sole che 
fi lambicchinole^ la éJziU^tionecaderàalfoi}do,poi 
là fi rimetta dell' altre fcorze y fin che ne far 4 aj]ai,a 
tuo hifognoye con tale MftpÙatlonelaua la faccia» 

.altrimenti. 

Vn fele<U^bueuecchioJifol}p^ una pe'!^ bian- 
ca noue uolteycbfore itpuaquatroysbattut^ molto he 
TteyfolUmatQuerderame .ana.drX& ogni cofafi sbat 
ta benjnfiemeye mettmifi dipe^ d^uomo a molle 
f una notte,poififafciimyfciugare pllrnibraye qua- 
do fi uogUom adoperare ha^fttfi In aceto ouero in ori 
nay & ogni ferarnettine [oprale pome fin che fé m 
uadamuiayelaimttinafilauiconorina^ 
Teluifo, Cap.j. 

ynfiafco grande fia empito d'acqua comune ^e fila 
mtounter^ye huttiuifi détro un quarto dìfollìmato 
mpoluerCye jet ouefiefcheye msttafi al Soley& ogni 
mattina. buttaui due oue fi-efcbcyC mefcola b^e ogni 
^rm p cinque dì,poi laffififiare p un mefe alinole . 

^ conciar foUiraato per le donne. Cap.^, 
: SoUimato libra unayargeto uiuo libra umpefih^t 
incorporati be infiemefi mettano in tin catino y& gli 
fi metta éfopra aceto fortlIJimOyfempre rimenado ^ 
quattroy cinque horcyconi^fifi uolefiefar unfapo- 
re,e quato più fi rin^a t^tofarà meglio ypoi lafdah 
fofarey&leuagli queW aceto dadofjòper incllnati^ney 
t nmttf dell'altro acetone cofifard tuniche àiueù 
.„ . hiancOi 


macole pé fa lentigUecon un poco Slegnetto^fecca 

iledt^ùimMy e poi ima àiquefte Hmperata con ae^ • 

qua éfkuCyO étìtra^fìirà bello lafacda^mauuol efie-" 

repmyicatdtdfacdà^maii'^JtiìiettaUdmo. 

/Peluifo, Cap.g. 

Vna carata, £ acqua évàtty chiara ^ouajrefchè 
numero éeci ^àgreko tabulato caraffa unayjugode 
limonlon.iiìj, diurne fcaiold, ot(.if.alume %uccanna, 
onàMer'de/dt3ie.oìi.s.aTgemfolU7ì^to.(m.s.fianùm^ 
fUcati tutti ìfieme lefoprddette cofe,ep^gafi?una bo 
ciaafipafaref dieci giormjpoifi metta a ^^fiUlaref 
u Ubico di uetro,eferua lddifiillatioeych*è bomf^ma 
Toluere odorifera di moiette. Cap.ió. 

Ireos rofefecche.onM.gdrofoU.ànàij.àtìieUa.on. 
ìjMaggiorarid.onàij. calamo aromatico p'a. i.poluerc: 
.d'anciprefo.on.i.pefii/ìognicofaddperfefottiliffiTna 
menteiepajfìfiperfetdfpoiftmì^ctfi tutto infieme^ 
ripefiift molto heney eferbifilapoluere. 

Terleudrigrarùeporrideluifo, Cap.ii. 

T^rendi uri cedro paride emoltofid^onatOy e leua 
glilacrojìa cori un poco de biancOySm^odo che l'agro 
refli di mexoyefa uabucodd lato dd picciolo y e uu9 
taperqUel tutto VagrOyC metti dentra del detto cedro 
uuotdj^feqmtì cofe,boracey'^ccaro candì, fepiehnt 
gidt€^OYceUettean.quar.s.%uc(farofirm quarto uno 
fai aicalii pietra feky and denaro' un dngelot argento 
unoytutte le dette mfe fi petikóiefetacàno e mettane 
fi nel cedrOi e rne2^ panetto difapone di dpri taglia 
to menuto^efcolato con lepolueri e fugo di tre Umò^ 
tàgrofjiye come ti^to farà dentro chiudi il cedro con> 
- ., ■ ■ C ^ quel l 


li^dpe-^^ che, t4gk^(iipe'ir bugialo ij^imohéó 

j;orkjafi0p^ak0ì^t4> &hMìumpi^Mt4 mnla. 

Mwna ìmnum^s n^mil cedro nel nie,z^^^'^'^^^s 

e fa chefiacopemde^^^ coTmUSefamnU 

tiora Uform mettila pila depirOieUfialafin alla mat 

.tìna 3 poi cauala:&, caccia fiwn il cedro ckepon uen- 

.tnniente della arenale con un cucchiaio dtar^t^coj^ 

tierai tutto quello di dentroyche è come ima compojìa 

Tiietùlamunuafo diMetrOyetienlacofimntìdì^che 

Mejca il fuoco ,, poi mettila al uifo tre mte alla fila t 

,£^ infiarannoi grani y e porri , ecaMeragU, \e lavala 

^Imjòpernouedìjefanerà. 

Tafia da far pater, mfiri odorifm-, (^^p^ 12. 

TigliaMufchiOy&^amhrape-rugual^^^^ 
fcagUa nera Fenetiana , e porporina d'qxo ana ye fa 
àiefian benpefie, e polueriT^ateje mettile in una ta^, 
^ £ argento che h abbia il fondo tondo ^ e mettile in 
tm uafo di rame fatto a ufo di tax^ che sia Magnata 
eniettiuideW acqua oà/ìnfera^e fé fera quella d^ange 
Uf^à pérfetta^efa che boglian molto ifeneheiteìido* 
si^la acqua apoco.apocpye tornerai deWdt-ra , che 
fiian- al fuoco per due bore buone^e che il f meo sia te 
ferato,dapoi lii metterai dentro ilmufchhpefio , e 
timbra colatale mentre metti dentro questi due ^ fa 
checonuna fpatola d^ argento mefcola tutta uia la 
materia con una r/iam^efa chef acqua che è niluafo 
tutta si cGnfurd,apicciolfu^coyepdfaipater,nofiri, 
finchelapafiaè.calda.Efeleuoifarfolamente d^l 

mufchio,deirambrae(U'^etmc^ìacugm 
mdiquejfi trs meptikm^ hfféa di uem > com 


Qi^ jlljr O. ^ lai 

410 fom codjpm come tdmfopm^tùy,^0jwx0tà^ 

aloe qiA^à-amkmcan quarto mOirmfihk qmni* 
polueteM &prlqum%s.fimdaU bianehfdmM<^'VTiit 
tequefte co fé simgliongeBarafafiay'pe:]rf&p^^f€,ré 
fiorace^che si dee metUre, m un ^^fo di ranie jìagrid^ 
tOyC fregature mmutamente conte dita con un poco 
d'acqmo4oriffm;>€fneuasiadekgmrdjmc0yec(>fi 
si metta in un mortaio di rame , epefiak cmìe alPi'§ 
poluenfopradetteyemetteraci della gomma dragane 
ti disfatta nell'acqua odorifera^e pejti ogTii co fa. herp 
ìnsierme che uenga come unapafta diira ^ e come fera 
fatta ehenìnc.QrpQratafaipaternoJiri nelle fonile 
untate dolio gelfamino. - 

Caccioktta reale. . C^'tp.i^- 
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gno aloe quar.i.^uccaro candì quoì' i. old^m qmrs, 
fandali bianchi tarpefoi. cansllafindytarpes.i. Ireos 
di Leuante tarpesà/Pohere di rofe tojpes.i.Tmte le 
fopradette cofefi riducano inpoluerefe non il Hora" 
cecche per la prima cofauuol effer mefio ndla caccio-', 
lettale fatto inpei^tth e con unpoco d acquea odon 
firapofar la cacdòletta fopra ilfHoco,e comefaràdìf 
fatto il fiorjice metterai il bel7^i,epoi tntte l'altreco " 
fé i& acqua §na odorifera tanta che nadi fopra li ma 
terialiye cornehatterà bollita un quarto d'ora , e farà 
ben incorporata materiali,ferà fatta, . . jLltàmen^^ 
Bd'^i.onÀij.fim0feMlamtaJrJ.sJ^ìPÌfm ' quarX, 

e 4 amhra^ 


^^*'' * limbracayfmfchio^^^bemyambra^la de pater né 




^ ^jh-tan.qiior.s.fandidì bianchiyireos di ìeuante ycary* 

-^^Uoypohieré dlcipnan.tarpes'à.'^ccaro fino quar. 
•uTtutte k détte co fé fi nducanù inpohere yC mettafi 
Ttèllacaccioletidférudndo l'orditié che fi £ffè neUafo 
pradetta ricetta cacéaietia reale, 

\Àltrìmemi. 
^ Belxoi.on.uìjifim'acè.ón.Llegnoaloe denaro uno y 
àmbracangra.xl^Mufchkg^'^.x.^be.ttogra.yi.'Zuc 
caro fino quanto una nocélla.Tutte quefie cofepeftìfi 

.. molto benéyepdffinfiperfetaie mettafi priTìùerdmeifi 
tenellàcacdoiéttalofioracèyiTip&zj^tft cori acqua 
TMnfaypoiilBelxoìye come hjiuerà bollito un poco le 
tufi la caccìotetta dalfmcoye caua Vdcqua,elapajla 
metterai nelmortaioy e con efja pelerai legno aloe y 
ambra,mufi;hio'iepefterai ogni cofainfiems,poi torna 
la n^Ua cacdoletta con l'dcqUafi)prddettd,e [Cernane 
dofil'aggiongeraiye conte hauerà beri bollito metti il 
^betto e V acqua cberefiarà-rielU cacdoletta, come 
Udeuarai dal fuoco lapafdrai in una Caratai e quan 

. dofcaUerai la cacdolettd la Mstt8rai,efd che per la 
detta cacdoletta comelafcaldimetti idmdggiórpar 
te deW aJtqùdridnfd. altrimenti. 

Belxoì.ori.ìj.ftoracé.onà.dmbracarionJ.mufchio 

quarà.'^betto quar. sdegno aloe.on.s'.fandali biachi 

' par.i.poLuere di dpriypoluere di rofe andytdrpes.i. e lì 

materiali fi pejlinoyepaffinfiper fetàyCorne difoprafi 

Sffèye quesia cacdokttdfi n^ùolfkre co acqua mofca 

' tdyecomeèfinitdycberefii afdutta e l'acqua etri nel 
lirmterialiye oltralac'ofettion dilegno akecbekfks 

.■- ta 


ta conz^caroy Tie metteraiunpoco che/ta cadi^uh' 
latOiferche gli dirà molto berti & è fatta. ■ • 

C accivetta iAlefiandrina. Cap. 14.. _• 
Bel^^i degottdon.ij.ftórace caldimta.on.i. miifchÌ9 
quar.s.ambracariquar.s. legnò aloe qUar. s. 'ghetto 
la metà dì m&i^ qiiwrto^X^carojino quar, i. 'Pri^ 
mierametéfipejii il beÌ'^i,epaflÌperfeta,poiffpefii 
lo Bordce,é disfaccifì inpeT^tti entro la cacdoletta 
é Mettdfi V acqua di tréfoniycioe rofaitiafd^e mortel 
lacche tutte fidìiperfettiffimeye mettafiU detta cac'^ 
ciolettafopra lebraggia^e come lo fioraci fera fcalda 
to con l'acqua metterai il belici pefiojp'affato pfsta^ 
emettafiajfaiacquaeiafdli bodireper rne^hùra, 
poi metti il légno aloe limata con una limai e péfiata 
con lambra,e Idjfale bollire uri buonpeT^tajpói ca 
uà la cacioletta del fuoco jd coinié Idpajiajì comincia 
à raffreddar la cauerai della cacaoletta e laf ciato, 
ben yajf/-eddar,epesìala rriolto bene,pQÌ tornala alla 
cacdoletta con l'acqua della quale aggiongeréfe bi-- 
fognerà^e come comììi^^^Uire rnstterai il mufchi(> 
benpeHoj poi il "X^è^^^co a poco con undpUntà. 
del coltello fC Uffa bo^^n che fi córifumi V acquaie 
debbefi bduer Una certa difcretione é na metter trop 
poacqud fé rionapoco a pocoycome ci fi mettere c^us 
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féttarealmodùchef^Ué. 

CónfettiùTié di legno d'aloè. Cap. i $ . 
'Piglia oricié quattro di legno aloe y e taglialo per 
imgo 9 mttih d moll^per'trcS nélhìii^ Uirigrecè, 





'éuàPorare^efimePacqM^ empoxd-n^ legno 

d^ii e YÌ9nef^ml'^cflro.,emmmtarpefi, pm.M 
mufchioequatmd'amhraymm^kefi^^^ >. 

'^tùiefachelzucc^rouengammmpigm 
:me fera fattogli cauerm con un mcchmo dilegm in 
'pff^Jòpra un marmo^ e fa cbejòpra iltammo fio. 
■me^ù àzuccay&feSofotUment£epa£atof^^ 
che usi detto %viccaYofi£iunpocoàìmMfchhy<^ am?': ' 
hra^ecome ipa-/:iferannopojatim€t(erai difopm del 

'2^ccaropolue-n'^todifòpaidettipMh^M''^i^ y^f 
.jrsddaTiCheVéjdglìorchspojfàefie'fe 

Ter far pomo r ed odorifero. Gap. io, 
Tredion.hdimufchio.on.s.d'ambracaunpoco dì 
' gomma draganti fqMagliataneU' acqua rofa y e piglia 
Vambra^e tagliala co'c un coltellOiepefia U mufchh 
nel mortaio di me.talio,poigli aggiongi l'ambra epa^ 
fiagUtmti dueinfìcme^^e hagTiaìlpefiello dell'acqua. 
rofag&mmataiCh e s'apprendanoci incorporino ben 
ìnfieme xepeftaforteTìfièntéfn che fi facci unàpajìa 
aurate chemfia molleye ungiti la palma della mano 
con l'olio degelpjmmj^ernefm su lapafta . E fé non 
■Hùig&mmar l'acqua piglia una ta%^$ar^t0ie met 
tuii un poco d acqua rofa e nella detta tagliai* ambra 
inpe^^tti fopra unpoco di bragia mortai ecofi fi 
fquagHeràjpoi aggicngigli il mufchiomenadofeìnpre ^ 
'€on unafpatqletta con I^ altra mam^fin che fian ben - 
Tmorporateinfiems^ e^qfiapafiafaratllpomo nu^^ \. 

gendoti 


^■gmàoùk.f^dme ^U^^ ckt^f^cQ^oUo come fi: 
dijfe Sfoprai efiuórr^^^^e^ vl'j^ettànèllaM';^ 
'j^fen^a acquai neU'amhvdfifquagìi^àdmtrOye^^^^^ 
meuorraikiMTlaft0amefioler me0 

teraime%^ qij^(.dÌT^ettOie faUp(m^ 
1?omo odQnfevo. Cap.ij. 
Trem^jquarJijMB^l'^ic^ Èo^ 

race calamita > Ugmdoe' ^ an^bracamjma q^art;.u 
mufchiòquar'.s.pjgl$imS(iprL^ bìan-^ 

Ichitiìio deìia:i^0yemtiquefìlmatm4ìfi ùogUan 7mt 
tu benpefiareepaj^a:fpe'rfetayJlsnQn h storace, che 
fi vuole metter inunata'Z^ d'argento con un poca 
daquafopralfiiQCo cheuenga aHqmfarfi^eteniral 
tutti gli dm mateìiali dentro limonaio ejjèndo paf^ 
faipe:r fetale metter ai dentro. lo fiorace polueri'^Oy 
e pefia fortemente apoco apocoyemetùm poco Sgo 
mjx draganti fquagUatarieltacquarof a pmto cheueif 
ga adejjer com'ufiapajia durale hen peUa^et hfattQ». 

Tom^ Imperiai odorifero. Cap.iZ. . 
Tiglia,on.i.éfioracecdamitaboniffimo3e Tna^ 
calo tanto che uenga ad ejfer bianco é'oU'tdtimo del 
manicare ne porrai dall'acqua rofa in .bocca,perche 
riefcan incorporati con la detta acqua^poi piglia fagi 
gì quatro dimufchio, efaggidue ^ambracan^ ben pe- 
(ti ^ incorporati 'mfiemeye meni hfioracepolueri':^, 
to nelniortaiq Smetalloy epefido ,&a( pecche. 
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falrm deUa,i3tiùw'unta€mdue gocciale d^oUó dlget' 
firmimi fa U^pomo^feràperfetù^^ - 

' TomMhqmfaa ejjeri^ì^delfer'» 
fmaia^ Cap^ i^, \ / 
Tiglia una forte de mufchi&i e dt^ ^ambracan e' 
me%2^de':^etto'iefefia.fottUìéente U mufchìo , e 
quando far^pe/ioi metti Inombra in una tai^ £ar-' 
genio chefialifcia e netta 3 e mettila fopra k ceneri 
che non habhim molta bragia accid^fifptógUy e tnet-* 
tiUtagliatainpe'j^ttÌ7ninutijJim:a,ecomefarSfqua 
gUata metthd dentro il muf chiome con m cucchiarino 
it argento mefcolamoltobe7ie,che fi incoìfonna infie^ 
me,poiaggion^Uil':^betto menaìidffmolto he caccio 
chefimijiichim infiemcie come farà ritòlto ben incora; 
forato cauafuoTfì-prefio la detta comp&fition^ye metti 
la mila palma della manOiefa il pomof con due goc" 
dote Mio digelfomino per farlo- lifcioy equejio è un, 
fomoìfnoltofingolareye fé uorrai mettere unpocod'ac 
qua rofa con V ambra fi farà benfiu, map nffetto del 
"Saetto non fi dehbe metter e, 

'Perfumoyjhfratapalettaideltaquma 

ejfer^. Cap.20. 

Vrendi.on.iiij.di bel'^i detta gotta.o7(.if.di fiorace 

calamita^ legno aloey ambracan , %ucc<tra candì ana 

quar.i.mufco quar,s.'j^betto la metàdirae'^ qmr^. 

to . TèfiaUbel:(pinoefaffaperfetay- edisfàlo Hora^ 

■ cet/'alemaniinfiuficcolpez^tticbeferà fojfihile 

emettigli dentro una cocciola (^ rame fiagnat^^ e 


Iofioracefaràdìsfatt;Q,mmeràmilhel'j^ffO pefio, e 
fetacciato^emsfcolajgli molto bénmffme con un cuc" 
chìarmoiiregmto^e fa ph^m4s}.i manchi (ù:qua, e 
come hmerh bollito una ms^^^a bora Una, la gocciola 
deIfmcoecaiMfuonlafaflae lajfala raffreddar \ è 
mm& farà fredda af cingala con im drappo netto , e 
mettila nel mortaio di metallo , e pedale. , p tornile 
neUacacciolaemettimdella medeftma acquaie falla 
bollire quanto la prima uoltay e cofi il farai per fei mi 
te^ in trediyuna uolta larnatpmay ^ ma uolta., lafe^ 
ra:ieogniuQlta fke lemraila cacciohdal fiioco ca^e 
rai lapafl^innan'^ che raffreddici^ ìmoUala in una 
tmagUamta^kmmpe non kpefiar finire non U 
MonaìfaTe bolmi c^ fatto piglia il legno aloe^ e tai 
gUalo cm m coltello ^pesiakcàl /^caro cmM^ che 
uengaadeffmmùltobenpejhypoi piglia la pefia dì 
hd%oinoyediU<>race^heyhauer4lpeUati^i e mettUe 
nel mortaio dousMUlegno aloe, el T^ccfcro candì , 
e pefiagU molto bene p poi mettigU nella cacciola con 
Inacqua predettale fa che boUaper me^^ hora fopra 
ilfmco^e cosi farai per due uolte,poipigUa V ambra* e l 
mufcbio .e tagliata Cambra fottilmente con uncolteù 
jfelhglipefiarai infieme,epoipi^ialapafia chehpe^ 
fiata e mettila nel mortéo^e poi metti ogni' co fa den- 
troia cacàola^efa che bolla con l'acqua per mei^ho 
ramenandola con un cucchiaio ^cbe bms'mcorpariin 
fieme^conunapontadel coltello m^mU'i^bettoapo 
40 apocope poi colcucchiarino menala detta palla , e 

fAcheVacquisen£rinellapafia^'BQÌCA;izMfii3C9 
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là cac(3ola&lnnan'2^ che fi rà^xdàlcaud fuòri L^ 
fafià, etìfda.fùtt^yfro7nfita mpe^^ettimentazye 
iqiiefia è la quinta ^ffen^a delperfumo,fofra unapa'^.. 
Ima difewoeìie non fia troppo calday&'yudeffère 
fingolarei&preiiófo» - 

"T^^ttemokofne. Cap.21. 

'Predi onMij.dibel'2^i.m.tj.diJÌGrace_calamta.on. 
s.dilauda'dOi me':^quanQdifmidalì bianchi , mU" 
fchio tarpes:lambra Tubetto ana tarpes.ij. e péfia ogni 
cùfa dapefiarfe no lo jiorace^lqualf regolar ai inpe'^ 
•j^ifix epigUeraiima caccioletta di rame fiatata , e 
Tmtteram dentro dell' acqua odorifira ^ etin^quellafa 
vmdiUguare lofiorace^poiauna una metti deraro le 
dette cofe^mejcolando & incorporadole) bóUendo tac 
qua tutta uiaeccme haueràbollitoper wàhora leua^ 
la dal fuoco e mettiui dentro il-j^betto con una punta 
àe coltello , e fa che fi mìschi bene , elafcia feccare 
r acqua nella paSìa^e quando è fredda fa kpc^tte, 

altrimenti. 

Tiglia.on.iÀipoluere ìmperialycarhme difalci.on, 
s.gùmma draganti fquagliata in acqua buona odori»» 
ferace pefla o^cofanel mortaio di bro'x^,e metterai 
■tata gema che bafti a far unapafta dura , poi farai le 
pe%^tte,et le farai feccare aircmbra^ eferanbucne, 
Craffetto di capretto cofi fifa. Cap.11, 

Tiglia delgrajfo di rcgnone^e della rete, di capret^ 

rtOi metti inyn mortaio netta apefiarlo molto bene, e 

Utéohmcpìqueacqite nelmortaioypoimettilo iricum 

fUacmVacquarofa a cuocere , e carne hmeràbollitù 

€Ìmbetiut(^1èMqiùL colaloper un- panno lino inuìi^ 

^ fcodeUA. 


'- ' QJ^-^'^ 0,11.1 
fcodelLtnella^uale fia dell'acqsia rofii^m,£; come-fa 
rà raffreddato ntornalo nella -pila con V4cqid,a 7m» . 
peata, yefaRahoìUrealfmcp^emettkiunpopoJimu-' 
fio, ambra yC x^h etto, poi colalo in un iiafo doue fm 
acqua mbfcata fai:'édo le girelkgr&ffètte compii Sto 
piccol^e quandoferm' fatte guardale ihtto,e. fé ui fe- 
rÀ. alcuna bruttura nettala c^mi:^-Coltellino. 
Saponsttodafarleman. morbide e belle.' 

. . ■"' ... . Ca^ . 2^' -, . -^ ^,_ 
; 'RìgUaj>n.iÌ4.di faponedl cemo buon. mofcato.onJL 

di pomata buona, o.di^ajjhto di capretto pefia rml' 

ito ben ogmcofainfìeme , e mcttim. yn buon bicchiere 

d'acqua nanfa , con mex^ quarta SUacca disfatta 

nella detta acquoye la far ai vere Sfapone fempre me 

nandoaMnamam ,e . cùme. farà beimtà la detta ac- 

qua meterai.on.v.d' amido pefio e cernuto , metta^fdo 

lo apoco apoco menadocomunamano, e fé per auen^ 

turahifo^jfe aggiùngere dell'acqua aggiongi ^Ua 

detta„acciò più prejhrefii malie che diiro,e cotnefe 

rà fatto mattilo in un baratd S uetro chel mantkn 

molle, e quando laui le man piglia alquanto àiquefio 

elauayefaràcomedifopra. 

Graffetto di capretto. Cap.z^. 

. Vi^ia del graffo di capretto che fa del rognone , e 

deìlarcte cbefia bianco ,s leiiagli quella telafottile 

che ha difopra e li nerui,epo?ilQ in acqua firfca f due 

dì,mutandùla.txe.uolts al dì,pol laudo molto ben per 

alquante uoltc con l'acqua frefca 3 e pejìalo in un 

mortaio dipietra , e co'ms fera peiìo lo lauerai inìio^ 

4ie acque. nidtQ .bene ^poi ii>m£tù -in una ca^la 

.,".:■- ■ con .. 
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'.jnunpòCùdacqmYofayefaGhefi f£|^àglli i^c<m§ 
feràfufo buttalo jnm uafo ri^lqufdfi^ ccqu(irofa9§ 
ernie farà, freddo lo leueygi del detto uaf& , f mettila, ^ 
da li m poco a molle in un mfo nell'acqua rofa f due^ 
pomi efs^dolametà et acqua rofa, e la metà iacqud 
d aranci^ e comeferab&$ mollata-, e lauata per molte 
fiate con le dette acque Jo metterai in uafo netto afciut 
tOyC Umetterai con qualche olio o^rifero tanfo che 
potràhercpejtetndolo com^fijfèpafia^ppi mettilo nel 
la cacciola con l'acqua fina, e fa chefi fetidi e meptiui 
dentro Jl detto graffò del mufcbio & ambra fecondo la 
quanùtày e come bauerà bollito un bollo leualo:^je uuo 
toh nelùfiodelUnCy nelle qualfiapoBap^cqua odori 
fera^comefi diffè dìfopra,poi riponi UgmUe in unba 
ratorio profumato diterrainuitriatacolif bambapa 
mme%p^pYi>fii'/ttàUt. 

Grafio del rddcillo dì caprone. Cap.z$. 
TigUa del midoUp di caprone e lattalo mpfio hency 
e mettilo a, cuocere in y.napUa nuoua con pwlta acm 
quaper uintiquatrohore > e kua lapila dd fuoco , e 
storne fera quafl fredda uuota la bruo da in un uafo d^ 
, terra netto inuitriato^e meftih a raffreddare ch^ Bia 
fOpertOy e come farà freddo, che farà (om'unagelatirf 
na,della qual coglierai l'olio con )m cuccbifà^d'ar^en 
to,e mettilo denpfo £yn albarello di che fia profiin 
fnatOiperche nofifenta Podorjdel detto graffo JldettQ 
^rafjò fa tanta operation come fojfe balfamo, 

Ceretto molto hello. Cap.i^r 
5Pr^w# due denari d'olio di let^pifio^ ^ altrotanto 

. dolìQ 


^olìo àì's^ch^y e mettigU dentro una fcodeUa /òpra 
iaceni'ce calda che li detti olunegana una f arte del 
lafcodeìla decantata , e metti uh foco ài cera bianca 
dentro lafcodella alla parte diJhprOi etoccandolac^ 
un haftùnceilo falla fcolare nell'olio^ e come farà fco» 
ÌMa mettiuiunpoco di ^uccaro bianco poluerr^^to -y 
efubitogettayai dell* acqua de»tMlaff0della,eMdi 
to dunamanomkerai Udettannaterìa 9 e cofi farai 
ton fette acque ^n che fìa fatto biaco e helloypoiuuQ 
patuttaracqua che non uirefii niente, e mettici un 
foco di borace cotto poluerÌT^ato , emettici un poco 
d'acqua rofa di rmdo che nel bofiolojtìaa molle,- 
Saponettofingulareper Umani. Cap. 27. 

'Biglia libra una de mandole ornare pelatele pefia 
le ben bene, etantafenapa quanto capein una ma^ 
no e tanto fapone ài eeruù quanto me'S^puo^ e pefia 
ogmcofain/ieme^e piglia lib.s.di mele Jchmrnat& , e 
dagli un bollore mettigli tutù infierne^e mefcoUgÈm 
ffeme che uenghi come unfapone,eferà buono per h 
ftarUrmani^ 

Saponetto che fa le man morbide, 
ehelle, Cap.22. 

Viglia delle radici di iaro^e ielle radici di cucume 
rofeiuag^o^^' alume di feccia, e tartaro bianco hu 
ciato,efaue e falle pe fior tutte quatetnoko hene,<Sr 
uoglion efiere ana, efallefeccarepoi ripesile moUù 
heneinfieme^emefiolale tutte col bianco d'oua, e ji 
come unapafia, & efiendanfifopra unpiam , e fa^_ 
gli flore al fole,e come fera afciutto fame U pduere 
epoilauatikmanedi quella cM aequa ehiara:: 

H Ter 


beffar bianche le mam. Capf^ 19, , 
. •'J^igliamfdMbueieUh.s.difaponmoUey&Ubra^ ■ 
-umdimekfufa con poco fmco^e nmemllfaponeyet 
mettilo a poco apoco nel.mekjpoimettmilfeleyejh 
4ihe ogni cofaJìabenincorporata,ìneJcolanMffinpre 
xon una mano,e mettilo in m uafi di uetro^& qtieftd 
icmnpofitkm fate man bianche e lifce d^delicateyep 
poffìadoprarJht^reiefeuQifiirecofapiitperfettapi 
giLi un rojfo iomfiefcos^ un poco dì Ueuito.,^ mer* 
Jkola tutto infieme^^eniro uimetti dtr atanta, ma* 
tpyiafipraò^ttaye mHica beninfianeypoi lauati le 
maniyeuedrdunabeUaopera, , 

. Ter fiir belle le mani. ; Cap.^o. 

'Prendi del fuga nU Imonc » & akratanta acqua 
4>àoriferaemetti ah&llir alfuoco,e come bolle metti 
vliientro dellapohereMlUfugacde deW amandole , 
ej^ che dìuentt come unfaponeye lauati conquefiole ^ 
^mni che IcfarÀ belle & bianche, ; 
,.; . yélmedefimo. 

Tiglia due rojìumi d^Quafrefcbe^e tanto Herder a* 
mcy efaunguentocheuenganon troppo duro y&un 
poco korpirnentOyefiatutto molto ben incorporato , 
poimetti il detto unguento in fu le maniye tienloper 
dm horey poi lauati le maniyecomp fera ben lauate-^ . 
prendi della moUca del pane infufa nell'acqua di piar 
tagineyerilauatihen le maniye nettale coni' acqua di 
fiumeyefomefaranafciutte ungile colgrajfetto di ca^ 
prettOye metti fulguanti. 
. »4 far faponsfenx^ fuoco, Cap.^i. 

^mMiJéS^.mtiàfof^y&umM:mk^:cyfim^ 
- ^^; -.i " ■ ben* 


■ìf^peBe.dmhe due^^mètti lacakenell*actfua,epQfla 
fofaye me0ik cpfi m un mafkllo cVhahbm Ufodù fa 

■ ,rato,e metti ma tauola fdbuco didsntroje metti del 
X^cqmfQpyade'dete cofefin^henefm laprima le§> 
nache mojìri Vouojrefco un carlinoie la feconda che 
■tìwHrì quanto un tomefe,ehterzfk$ua chemmo 
fira niente deWòuo tutte fi uogUmproHarinfi^eme^.e 
fa laproua di quella chemafira un tornefe come deU 
4'altre facendo Vefierien^^con l'ouo . Et piglierai 

■ tre parti de lejpuai <& una d'olio chiaro <& a due 
rotola metterai quattro oncie diJ/Unitro^e due d'alia 
T^pejìatii e coftgUrnetteraì dentro neU'oliOi?:,nelfl4.,. 
leffiua) e fa che ^tiaper uintiquatfiro bore 3 ^c^ ogni 
quatro bore le rirnenerai un pe^'^iCpoi le metterai 
inunacafia,e la metter ai al Sol caldo y e cerne farà . 
congelato UtagUerai in pe7^ , efii que' fegnale ch^ , 
tu uuoi e attorno ips'x^ metterai della calce. 

^ far fapone molle, Cap.^2. 
Viglia tre mefure di ceredilentifcojedue di calce 
■ttiua e mifiicalebenet e metti dentro un. malieUo,ep.e 
Uale beney e mettìui difipradeli'acquay<;:^ fa lefj^ua 
come difopra, affaggiandole con l'ouo, fin che uimd 
difopra. Quando farai il fapone piglia due quarte 
ttolioeponihdetrounfl.caldaiaysirincotinentemet'' 
tiui altratanta leffiua d'un tornefcy e lafcia bollire be 
ne e come hauerà ben bollito diuenteràjpejfoyefe^fila 
mettiui della medefsma lefiuayappco apoco ypoi va 
mettedodeUa leffiua molto forte a foco apoco ^^af- 
f^$gi<^ co'l cucfibìmfe ìs^effoyC auandojacaui deU^ 
ipaMafiefi^CQmmmeUuàb^ 
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fidale ehm è imbeuupo ài lelftuay e mcotìnenpp toma 
a metter olio , e tornerà a filato eom\andrai mettm^ 
ào e la £ucphma polfaponQihfattOye eotto con m pò 
fodifchiumaper le bande della caldaia, fi uede fare. 
Sapone. Cap.^^. 

T^er ogni dieci libre S acqua di capitello libra mia 
'fn&Z;^dijem. 

Tomataperfetta. Cap-l^. 

Tìglia^afìo di capretto , ù dì caprone ,cheh mU 
0or,efia di graffo di rognoni frefco^e biance, e lana» 
lo molto bene con moke acque, poppeflalo dentro m 
mortMo di marmo ipoÌTnettilo in ma pUf{di terra in 
uitriata,e metti UbOjJigrafio^e altrotanto adacqua 
rofa mortella e nanfa^e mettila pila al fuoco con'on» 
s.digarQfanì,awmacathon. i. difhrace calamita^ la 
Inetà di me%a quarta à^ oncia di caforapquindecipor- 
cle apie tagliate minutamenpep<;^ unpQco ài cedro , 
fé lopoihauerese coinè tutte quefie cofefondentroUt 
pilapcoprila molto hen co unafcodella,e bolla fin che 
tnanchmo le due parti dell' acqua,poi leua la pignat'-* 
ta dal foco e colala per f età, poipigUa il graffo con un 
cucchiaio di ferrope metti dentro adunpiatto direr^ 
ra inuitriatOpe fa che non centra niente d'acqua,che 
è difottOpe quando la uorrai darcpmettila in un uafo 
di terra,e pestala con V acqua rofa fin che fi facci mol 
tobianca, 

ornata di cedro. Cap.^^. 

Tiglhfin cedro euuotah tutto àalla parte del pie 
fólop emettiui dentro garofani fytip poi piglia graffo 
di porco dokefrefco,efi(fo lo getta dentr(^ il cedro, e 

"-• - -i metttui 


laiettm acqua, nanfa m le. figlie àicsdrù teliate', m 
nm^mie,e faglie é BmonfCyepcar^^'Smdra^óinieP^ 
tid^foprai^énkecal(ùecoprÌUce(k&cottUdetta^^^^ 
me fin a^ boccale che fia bragiaMMcenica^qtm- 
doferà mttafi^^iat&cominciera' bolUre,e mettim 
dentro mpocodi fbraceiet mpùcoSgarofattim^um 
f ann(y lina fmiki-e legale mtie dmro ddetto^p-amuy 
ehefiiafin che i materiali nonefconpiu ,- cbetgrajjb 
poJJkpigliareMiaJofiimi^ SqueUi, e cofimenerai 
dentro il cedro indetto pannQ.yefacbe'lgr/^ah(dla: 
per mpeT^tt&infieme co qHelloypoi colaloperu^^ 
fetafomley e Ujjarapeddarespoi'piglia dtratanta. 
pomatadipdìniye nùHlcala conquefia dicedro^ìem. 
troadm mortaio S riMrniOipoipiglkt.onj^Mhiaccjì 
edisfalUcon acqua nanfa^ hr mettilaTtelmonaio^i . 
pefialetmeinfiemeyConlapomataypoipQmleinym 
baratolo di uetroXqueHapom^fa l molto, fingolme. 
pe-fhmanipe^lcoUojepe-filuifoyeperqjidcbeim:: 
m> & è motto penetratmaychefubitoshetp^sht fi 
fecca, e reflailluocomoltogemUe bianco.- :.. ; ; 

Vntionreale odorifera. Cap.^6. . ^ 

. TigUaolió. é mandole amhroginejrefchey £. mesa. 
kneUapila con acqua rofaalfmcoy eJkptmjmjjJi^ 
queitomeiùm quarto di Borace cdmàt^^unquar'': 
tùùpocoriScotdigarofanij&m qmm£ legno aloe: 
poluenxatOye;me!K3:$q}ianoIambrao. dì^fiatàglid\ 
ta epefiafa c^ il l^mahe^ un denaro. dimufcbiOy «. 
co tmeqmfiec^femmetf&eéJkptkdfm 
ffiiaalfmmd^,lbmp>ekMkMfmGOx<ememm 


dentìro cori lapunta dm coltello undenaro'^^s^bèì"' 
tùyedìsfacdfi tutto neU'oUOie lafcialo ripofareefihia 
meiumtalopoimuafoSuetro,efemoimetteruna 
Uhradiqmflk urai&ne potrai mettete, on.ij,doUo^ 
to^ty e^uelche reftanel fondo dellapUa , è buono e 
perfetto per far perfumo. 

Fniionlmperideodorlfera^euir'* 
tuo/a. Cap.^j, 
TìgUa olio de mandole ambroginejrefche liba, ftù 
race bmnogroJp>,onaij.imifchioambraan,quar.Uno, 
legno aloe tarpefi. -p.garofamy 'zibetto ana j quar.s, 
acqua rofafiniffima lib.i.s.& piglia una pignatta no . 
uay'^ empiU £ acquaie falla bollire al fuoco perche 
perda V odore di terra^e come hauerà bollito gettauia 
la detta acqua e afciugala,poi ui metti detro l'acqua 
rofayl'oUo e lo Horace fatto in fregole con le dita , k^ 
tuttigVdtri materiali polueri'^^iyC l'ambra rafchia 
tay epefiata con il legno aloe, <jr li garofani ammac-* 
catìy -^ come tutto ciò farà dentro la pila mettila 
in fu le bra^ymenuta che nonfiaforteyC chefia net . 
tafen%afuwo ,'e Hia per due bore che beuafoauifji- 
mamenteyecomehaueràpajfato il tepo metter ai il%i 
hettocon lapotadel coltello a poco -a poco che fuhìto 
chefentità il calore fi disfar àyC leua dal fuoco la pila 
&^laffalaraffeeddareyConun cucchiaio dargento co* 
ucrai tuntioneyC mettila in una caraffa dì uetro grof 
fayC lavala sfare per uinti di a ripQfave,poila porrai , 
in un altra caraffa, che non uengan le feci. £ quesia 
waione e molto pretiofa. e odorifera, & hamolte uir 
tàperlanaturaìmmaim^Madettaimùone cornee 

. • :..:. -^ ^ ■ fattd 


fakapunficktatimleffhenmueùnck-pacÒ 
CQmancù. - ,» 

MiBurad^ambradlmufihiOfedi : 

-^^etto. Cap.^%. ;' , 

TrenMif'e parti di mufchio^ due à^cimhra, , um^^r 
^betto,efopraU porfido macina i detti materiali^cS 
l'olio digelfomniyodi rofe, o dell'olio d' amandole jre 
/che ambrogine pelate con un coltello ^e non con l'ac^ 
qufyperche è pili perfetto olioje mfiguafia mai^per 
^dfiuoglia di quefii olij è buono^ mapivt uale quel 
deWamandoleyecofi macinerai tanto che fia impalpdX 
ìnle,mettendo dell'olio tato quanto bifognerà che uB-- 
gacom'unguentOyche nonfiadwroyne troppo liquido, 
& come fera fatto lometterai nel uafo diuetrOyO £o 
YOyO d'oYgpitOche^a humido, c^ quefloè la miglior^ 
misiura chefippfia fare . alcuni mettono Bel^oino: 
floYace,canfora,canneUay<ì^ alcune altre materleyet 
cUfa f moltiplicar in la quantità^e »o nella botale, 
Terfumodolc^dicaccioletta. Cap.^^. 

'Piglia libra una d'acqua rofa, <^ altr atanta rum , 
fa, ^ anche dimortelky che in tutto faran Ubàiu& 
mettile in una cacciola di ramefiagnata, che fia umi 
to grande che le acque arriuino alla metà, emettiuì. 
onJiij.di ^carofinoymufchio denaro. i.^betto cena . 
yo.i.e come ha bollito l'acqua un buonpe%7^ metti il . 
z^ccarOye dalli un bollore fchìuma lajpiwma con un . 
cucchiaio forato di ferro ypoi rnetti il mufchioyetcome 
hauera hoUitounpoco metterai il zibetto counapon . 
fa del coltelhima debbi dMuerùr^diuni%U dette a& 
quein unfiafco^^quado macheràì'acquaal bollire^- 

- ■-' H 4 fopplifà 
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pìppUfdfempTfe nepiendoil medefimo ckefcemaycht 
aniid al fopradetto primo fegnale, efempre che mr-, 
rea far il detto per fumo hai da, temrqmfioordinejSe 
quando fi leua dal fuoco refii t acqua al medd(im> ter 
tmCiiifegnal della cacciolaiC cóniefi comrmda raf" 
freddar la metterai dentro undcaràffatefa che non- 
refii C0J4 alcuna attaccata alla facciola i &. quefioò 
molto delicato per fwmo. . 

VfneepolueredeCiprL Cap.^. 
. Trendi delle herbe di quercia bianche mnute chef, 
fi fanno nelli rami del detto arbore f&' nettale molto . 
bene S certe co fé rofie & altre brutte che refiin net-, 
teebiancheyelauale con l'acqua tante uolte che l'ac 
maefcachÌ£ira,popdiHendilefopraMnat4uolaalSo ' 
teche l'herbafta afcìutta con una touagUa,e come fé . 
rabenafciuttumettUainunuafo e bagnale con l'ac 
qua rofafinde lafcialafiar ben coperta:per,undìipoi 
tametti alSolde oomefaràfciutta tornala a bagnar, 
fin afei uolte,poi mettila al Sol molto caldo che fi a^ 
fàughi ben^i uoltadolafottofopra molte uoltCye cofi 
calda fi-egaladefiramentei e p efiala fottilmente^^ 
fafiaperfitay e quel che non pafia: torna afciugaralr 
Soleie'ripefia,epalfa,e piglia quefiapoluere etimpa 
fiala, con acqua fina mofcatd com'unapafia dura, ^ 
flenditafopra un uafo di legno egualeyeche uega giù 
fio [oprai iltamigio cke'luafofia uoltato a rmerfcio 
col fondo in sàie fia coperto con un drappo di lana,et , 
fot^olmm^m^ttifoprala bragia mona^ bel^pi. 
S^ace^e legno aloe tutti mefcolati infieme, etreuol 
tfj^ msttsTMcm h d§ttA bragia mortale cofiperfu. 
' ■', " \. ' meral 
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meraita'pùluere, e cómefaràfànttà U toi^n&fdape 
fiare,e bagnare co tacqudi e mepterla nelpatto Mie 
gno carne é.fopra,e la pofumsfaìi^cwjkxm tate mi 
te fin che conofierai chefia be pèrfunU^Oipoi Upe^ 
ftarairmlto beneye mettere f&pra unpanmUmfot^ 
iìleye fpefiajpoi ntettila detra Un mfa ^ netro cheftia 
molto bea emufa,poi quandomrr0Ì ddoperarUibah" 
U mufchiOidmhrayex^ettOi e conéatàco qUelUÀne. 
potrai farr, quanta mnai > epotrd perfitmare molte 
lìhreinfiems fecondo l'apparecchio che hauer ai. 
CufcinettópertemT^traipamlUm,Cap. 41. 
T>igUa.on.iìj.di poluere dì rófemije buone cheftand 
fiate perfimate inmmxì che fijim fiate Jhte inpolue 
re.ij.(U poluere d'ireos di leuate.i.on.ì.difandaU bia^^ 
chi.on.sMgarofmii e come tmtoferapeUy e polued: 
%ata miHkarai infima, & a Uh/a una di queflapol, 
uer e metterai Un t arpe f ce Ì ambracane &fei di mu^ 
fchioy e quattro di "s^bsttOy e cafi Umetti nelli cufd^ 
netti S ta fetta cremefim,e viettigU rielUi cafcia èh^ 
uè non fia altro che panni Unì bianchi e netti ^perche 
non darebbelodore cofi perfetto comefuol dare, 

altrimenti, 
T^rendi ro fé rafie che fiano colte Uferaiririazi fidi 
papato il Solcy e fi uoglion coglier che mnfiam trop 
pa aperte ne molta ferrate uog^kno efiet che qiiwoM - 
le sfifondi che le foglie fi partan l'una da t'altra^e eofi- 
lefeccon'aifQpya lenTi^uoladi bucata benfiefoi ^ I4. 
mattegietai ogmgiornopejchenanfi marcifcarta^j^ 
come farà bmfecdie le garbeìiarià acào:ckee0fi^' 
takìemetiffé^mà dtfopralekn^Qkcbt^tm, 


- ficcate le shreffend ^ acqua jma rofata, ógni ài ttmi- 

^ ^òWaiCcon uri ahrpo lenzuolo fopr a qual fon fiate fec . 

-^ ^ f-ate le copriraiyeé^oi umidi le profiimerap-denty& 
uaAcafia, efofaraile vofe nellifetacciy e le sbroffe* 
rd con acquafina^e mettile perfumate [opra Idbrag 

'■ giSneUifitacci, e che la bragia fotto^rfetacàfia me^ 
mta,fopYa laqual fi metta ftovacey e legno aloe per 

' /- egualpefo,ealcunauoltalemilìicaye che'lfetacci(y 
• ^ un buonpdmofoprailprofiimoye coperto con un 
lenv^hy acciò ilfimio refii di dentroy&U per fuma 
fidebbedaretveuoltealdì, &ilsbroffar dell'acqua 
fecondo chele rofcferan humide ofecchcyC come fera 
fattOypiglierailerofe déllem^uolo che fon Hate ^fìiÀ 
matCye dìfiendilefopra una tauola , ^ babbi appa-^ 
recchiato gomma draganti disfatta in acqua rojà yC- 
di quel le ungerai con le memi che tutte amenti in hur 
TmdCypoi 7uetteraìa.Ubxdi qfie.on.i.dipoluere dici" 
pi che nella detta oncia fiano tre tarpefi di mufchioy . 
equattro d'ambra y e due^i^ettOy e me%^ oncia 
d£ fondali bianchijC^ una quarta digarofali ammac 
catiy efubito come le rofe faranno humide dellagom-' 
ma metterai le dette polueriy e comeferan ben incor 
forati infiemeyinna%i che le rofefian afciuttekmet 
terd dentro i cufcinetti y e quefia h una co fa di r^olto 
gentilydr delicato odore, e durabile fecondo fono ben 
^uematiicucinetti. 

■ ■ ^cquaùdoriferafiniffiìm. Cap.^i. 

' ^cquarofaynanfaytnortellayacqua mofcataana 
lìh'àmettile in unacaccioladi rame Bagnato ye -mt* - 

■ Émd^tro,onJ:époluereéireQs éku^tepajfato.per^ 

*'' "H Jèta, 


fètày'^héttóms^T^ qiiaYto,ecome cìò'hduerai mefpf 
' "neiùi càcciola melodia alfuoco^efa che bolla tato che^ 
mànchideUtrepartiVuna, e fera fatta una acqua' 
hùmlfima della qualfeVhmmfi ìauagli confortagli' 
Amtiiè ilfm odor dura f rmltigtord netta perforià» ' 
acquai ^Angeli, Cap.^^. . '"'^ 
• Trenditreparti dì rofe, e due di fior S mirto, c^' 
una di fior di melangoli,fior demofcbette^fiordi gme 
Bra,fior deruuifiico, cimette di cedro , ^ babbi ap^ 
f orecchiato ca7iellafina,garofoli,fandali bìachiyirios 
dileUante, (^ tutte quejie cofe potueri:j^,ma illesa 
aloe, & lofiorace taglia minutamente^e le dette poi 
uerifi debhon mettere nel lambico afuoh afuolo con- 
i fióri mefcolati infieme, e come il lambico farà pie" ' 
no metterai in ciafcunalambiccada fei fiori deliri- 
hiancoyche ifiorfiiano diritti^efopralo Boracele l* al- 
tre polueri, ecomeferàpajjata V acqua che non fio.- 
bruciata, fatta conpocofwoco , e cenere fitto il tabic ' 
m,fe no la uoifarper bagno maria,che feria meglio, • 
E la metterai in unfiafco chefia fcoperto , e mettiui > 
dentro Jiorace,ambra,& un poco di mufchio , e met- • 
ttla al Sole per làntì dì, e poi la muterd,e fora acqu^- 
eccellentiffima , . • 

^cquamofcata, Cap.^j^. ■' 

Tiglia lib.iiij. d'acqua rofa colata con garofoU,ac 
quaMrofettemofiarellelib.s. acquananfa Ub.i.dC" 
qua di mortella Ub.s.rd^ale tutte infieme in un fia\ 
fco, epigliaiie di quella tanta quanta uorraifar mò^ ■ 
fcata,e mettila a bollire in una cacciola di rame fia^ - 
gnata co belT^iftoraceilegno aloCf<^mpQCO dicane} 

nsìk 


f 



, neU^finajdrana lib.ti acqua jcotta me':^ 'ti 

dimufchio'3;eakraUntaambray0'un;^ua^tq%^ 
uere diaprìfinif^tmìreduti in^olmrejqtti^^ 
excrneV acqua faràfr^ddate^lata per un dmppi^^ 
t'ite éftempera le dette potum con l'acqua nel mofhi: 
tato e mettila' detro unfiajcofcoperto e tu/aloi e met * 
tUo al Sole per due mefi e fera bmna^mafa chel fia 
fcofia ben turato che non isfiate, 

^cqua per fari denti bellìyebkn^ 

..^ TlgUa.on'.vi.diuin bianco kuonojciTnette dimora 
■/ telUicirKett^deUe mnche^cimette dllentifio cimet-^ 
te diforb^icimette d'amipref.Oyane(.ùnSw.balau^ 
fcor-:^ date radici dlnoce,pìret-fo,ghfayfangue'£^^^^ 
dragoyojpi de datenbruciateirofè bianche in htoni , 
Ranella fina an.ón.i.pesìifi ben ogni cofa^e ntettafinel 
lambicco, &'m unaHorta:diuetro,a diHÙlarecQlfoco, 
foaueSn che ntfca tuttai'h umidità,, e no' éfiilli più,, 
metti l'acqua di^llatain una caraffa^ edetro ne ììfq^ 
ti on.ij. dipoìuere di comodi ceruù brucciafO- etonà. 
difangue di drago in potuere, etienla al Sole ben tu- 
rifta,perf quattrirdìjrimena7ièo{^eJfo3.poi ti potrai la 
ìiar i denti con tal acqua che e la miglior del mondo^e 
da^anpjceìicipi, 
t ^olueredanettarefarhelliidenti.Cap.^6. 

^1 Tigliaporcellette^ corallo bianco ana.on.ij. grana: 

para£fi.on.s.^ngue didragùjmafiicijcamlla a.on.ÌM 
^ccayofno.m.ij4<ma:fo di malua^aMìtXcenen di 
tetifco,poluereéperkana.on.^M tutte kfoprafcT!^ 
U cofefkrajpgh^j^^ àafcum daperfe^e kfaraipa) 
,:„„,•.;. far 
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farffeta due volte, poi le miJÈcarjémfiémèiecome 
-uorr ai nettar ì àenth p^gl^a un pe'z^tto dì pomo di 
-granale hagnalo in uingre!cq,omalua^ayeion il det- 
to fanno hagnato piglia dellapoluere fregati i denti, 
e come fon ben netti lauati la bocca col tiìn greco, 
malua^. 

•y *^ Ter fermar identi,conciar le gengiue, 
7^ gir farli bianchi. Cap.^j. 

Ca3inella.,garofaniygengmo,mafiici rofe ^alume . , 
arijiolochi ritonda, balaujìja , fcor^i di granati ojìa 
dedatteriimandoteétoliue,fa,nguedidrago,fal armo 
niaco ana,& fanne poluere ejrega i denti fon quella 
Mk gengive ancor a, e chi haueffe il cancaro nelle det* 
tegengiue,o altro male, lauile prima con l'aceto buo- 
no hiancOyholBto co le balaufiicie offa ^6liui,e mele , 
'poi freghenfiU con la poluere £alume dì roccabrucia 
-t03mafiici,^in(:enfo,eguarrà. 
' ' ' Conferma da denti. • f^.48. 
m^ prendi fa-^m de dr^o, alume dirocca bruciato > 
incefo,mafiici3jale3peli della cimatura Sgrana anaa 
efiano tutti ben pefti efettacciati,emiflicat2 col%uc-* 
caro rofatOjò col mele. 

^AcquaditalcOìbuonaamohecofe.Cap.^p. ■ 

Trmdi Uba .di talco,che fiapiu prefto tenero che 
duro che s'affòmigU al biauOjepolucriT^lopiu che pò 
trai,epon^in una pila inuitnata co.on:ij:di/alnitro 
pefto, e tura:e^utdrlapila,e mettile nelfor^q diriuer 
berOfO netta f&rnace di uetri co molto fuoco prr à>àià 

' •^ bore. 


hore^e e^dai& hman'^fificddì caua.la materia y 
epeftain tm mortaio àibro^OyC come farà pefia mep- 
tèrala in una uefcica di bue,elapofarai in luoco hi^ 
piidoye disfaracci in acqua. altrimenti. 

, Metti il talco in unpanno lino grojfoxe legalo che 
ftia a largo y e mettilo in una fila a cuocere con le fa 
uè dentro ^neir acquaie come le faue faranno cotte ca- 
tta il talco,e fugalo ymolto ben con una touaglia néttk 
e mettilo al Sol che non reSìi alcuna humidità in quel 
loypoifeBalopiufottilmente ckefipctràp emettila 
poluere nella boccia di uetro , e mettila nell'acqua 
fiedda, ma che H acqua non entri mila boccia , e cofi 
tiiaferdue di ypoicauaT acqua del detto'talco per 
jba^maria. 

Olio di mufchio. Cap.$o. 

Trendi elio de mandokyO di heen , o d'akgria,ch€ 

hmigUoreye mettilo in una caccia di rame fiagnatap 

neramente in una pila bene inuitriatayC metti dentro 

VoUo e conianta acqua rofa quante rolio,piuprefl^ 

più che manco , e per ciafcuna oncia d'olio tarpefi trg: 

, di mufchio, e metti la pila fopral fuoco foaueyelajfa 

bollire fin che fiaquafi confumata l'acqua, eleuale 

dal fuoco, e ccm^efaràfi-edda mettilo dentro unam- 

poladi uetro ,fen%a alcuna gocciola d acquaci e nel 

detto olio metterai pie colombino tagliato fottilmen-' 

_ te, e fa chefiia coftper tre dì e prenderà colore rojfo, 

ionie ciò fera fatto, rimetterai il detto olio in un air 

traa.npolla,eferàperfettiffimo oUqdi mufchio. . 

OHodimufchioj&aTnhra. Cap.$i. 

jpa/oGodimufchio cerne dìfopra^nia non ci meir_ 
" . fere 


tji!repkc.olQmi>m^e "per ùgiàx^y^ deWòUj>pìgUaìrfi 
'Mifejfd'amhraiepefta derftf^^d.Unimnàk^^emme 
.farapefia dì^pexala col'olh^ptemlo 'munacara^ 
falche, fta henturata^d S^kp^f 4ml(&ieferàfat^fi^ 
. Olia, é mei mofcate.^ Cap.'^z^ 

T'alia delle pili fefcheiepiu hmne noci mofcatjs 
£h€fip&£mtrouare3ecbefian^ra]J^,epeH^ 
hen nelmertabdi bron^p^poi mettile in una ta%^ 
dimtrQ^mJJòmepilaJopraJa bragia moria tefy. 
-eh* a pòco a poco fi f caldi moko bene , poi mettile i*i 
■una {;aneuaccia fattile e forte, e mettilo nel torcitore 
i&ufcirà un Uquore-tpoi torna, apefiar la detta pafi-;i 
rifiata nella €aneuac£Ìa,tornala afcaldare^etorcerei 
e ciò faraptate mite, cbepinnon u efebi cofaalcm^-, 
& il detto Uqjwecb'eufeitoferbalo inim ùafo di us 
tr(HmratOy ch'I toUodelnoeci mofcate perfetti^no. 
: Jiltrimenti, . ' ; -j 

- 'Pejìa molto hen le nQcimofcateye mettile nel lam- 
hkcOyQ munafiortadi uetro,e mettim [tjmtaiacqìi^ 
ardente che fiaun4i!;ofopra Iemale metti: a.difiill4 
r^foprailfmcoye come l' acqua fera fmft; che ejce 4I ' 
■la prima fortifica il fuoco 3 che ufe ira l'olio chiaro e 
hello;, maè un poco più forte,ehe quel fatto coltoreir 
twe^eTnettUo dentro ad una caraffa. 

OUodibel-^inojflorace. Cap.21, 

Ti^a una ^orta,di uetrOyO un lambicco col fu9 
firtnaleye metti detro^on.vi4e belxoinopolueri'^to» 
efoprail detto mett^rai.on.yi.,dell'arenaniat'ina hw^ 
:ndi& t artta acqua ardente che, iuppraJLJhd^ 
^Menotpoi ìmttipxffmaky qIa Morta ^ ^^tro^^pa- 

\,..'-. " piUt^ 


fila che d fondo hahhìa due buone dita alta farenM^ 

metti dentro Mnako la fiotta, ^ empia detta pi 

liéddV armajC mettila fopraìlfòrneU&aipeto^e che^ 

focofiadi carbóne ^e metti un. recipiente al hecay del 

l'amhiccopodeUafiQrtaielaJfafiiUareyperfedici ho* 

reiil fuoco per leprirnequatro vuolefierfoauey che 

ogni quatro bore fi uàaccrefcendo y& altulpma fi 

fafortilfmoy^^ ufcirà inacqua e l'olio e lafcia raffired 

daTye per incHnatione trarrai l'acqua da portele met 

teraiioUo in md caraffa ài uetro. ^4 quefto mede fi* 

mo mòdo putrefar Inolio àìftoraceyt di tutte legom^ 

pieyefepìu ne mrr ai far e potrai moltiplicare fecondo 

U uafoycbefemprefia tata arena quanta la gommate 

fheVacquaardente cuopr ai detti rìMt&riali, 

OHoctouapero. Cap,^^ 

TigUa un uafo di terra inuitriatOpchefia fatta co* 

me un corrigiolo che bibbia U fondo firetto e la boccd 

larga col beccoyouero un tegame, fé rwnfi puh haue-* 

re ii detto. M pigliai rofium d'ouafiefcha > mettili 

j^luafh chefiapienoye mettigli foprale buone bra^ 

uiue , e lafciagli bollire fin che quafifi abbruccmo y e 

quado uedrai che la faccia dell'oua comincia far fi ne 

ra tirati uafo dal fuoco ye con un cucchiaio di argenta 

prentì le oua , e fa ufcir l'olio dentro un uafo di uetro 

perii becco del uafo, e nanfe ne cauafe no poco olio 

Je-nonfoffè cefi uero non farebbe perfettOy come farà 

canato mettilo inmbicehier di uetro che fia turato^ 

' el^alonpofiirperdieddì yinnani^ che fi mettaxn''. 

futuoltOyperchelaguaHarebbe yC pafiati i dieci dì 

mettilo di notte,poilamattinalauatitlmfo con l'ac^ 

qua 


^ua della fontanay&.r^fieràlafacciab^Uase digen^ 

ùl affetto. 

Oliod'oua^dtraguìfii, Cap.%'^. 

Tiglia oua ^efche £im dì, e mettile a cuocere cai 
gufcio, e fa chefifiLccindureye caua i roJfUmU ésfi^ 
gli in un pianto, emettigli un una bocàa di uetrOyd>e 
fiagrofia,efa che fia pienone biioLa tutta con ht&dì 
un dito altOypoifora il fimdo d'una pila e mettila dei 
ta boccia detro lapiLacheUoUofe nefca tuttoperU 
hucodelUpilayel corpo refii dentro dellapilay e^fa 
lapilafopra dui feràietU becco deHa boccia entntra 
i doiferriy£ ficcherai duehajiocellinel collo della boe 
àacheperkUcafchiUdioy e fatto i ferri jòetti una 
fcQ^ìlaehenceuaVoUajeTnetterai neìlapilafoprala 
bocàa della cenere caldaie tre bronxe Sfuoco^lqua^ 
conànouerai con Sfcretione che nofia troppo, nepo^ 
co,e l'olio atprincipio SflUle-rà molto chiaro e netto, 
epoihrunettoyeeome comnci^m brmarufàrapiu ne 
ro,e cofi potrai raccoglierlo tU tre forti , ciafcuno S 
fuo coloreye fatto a quefio modo h il migUor^ém^ 
giorperfettionechefipoffafare. 

Olioperconferuarla^ouentu. Cap^$6, * 

TigUaouod'imdìydigdlìna nera,ecauail ro0^ 
-meyemetti co quel un poco di terebintina d'abe^^^ 
etunpococ^mafiiàpolueri^ato,emiHicatuttoinJ^ 
meiér metti un tegame nuouo inuirdatOy & mettiiù 
foprala bragia mortale cuocafifin cbetarmmoìioye 
cola il detto olioye mettilo in un bicchier diuetto,ei 
mettilo fopro-il uoko fi fatto difi^efcoyche è a»o&p 
. èmm cofa P cofiruarlapeUe che nm s'mcre^ mm, 
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Tìglia tercbintìnad'abe'2^ chiarate nettale roffi 
ctoua jrefche d'un d}yemettiogni co fa in un uè irò im 
'fafiandogìiinfie7neie,^uopnil uafo coti im Metro , 
TnettUo.àl Sole che fiia tato-cbe fàccia una coperta dì 
fopra^e che la detta croBa s^apya in alcun luoccet di 
là ufcirà l'olioye con un cucchiaio i argento lo coglie- 
rai e lo metterai in un uafo di uetro^e quando il uafo 
Ma al.Sole guarda chemn U> coglia V acquaio il fere-* 
m di notte,& il dettò olia è comun halfamOytfa bel- 
U carni del uolt&,dd collose delle mani^ ... 
OUodc^cche^ Cap.$^ 
. Tiglia delle yucche che fieno mature i eleualeU 
€ro^aye mettile fopra unapc^^nettayeUfcia <£/é-» 
g»o,f li; farai dìuetarcom'undpafiaye mettila inuns 
fila chefia me^^iemetJtiLtfojìm'lfuoCihcbe bolla, 
montroppo forte y efoprala bocca deUapUa/metterai 
widrappo netto^ne troppo grojiotw, troppo JòtUeyC^ 
fopra la bocca metterai al drappo della pajla d^Ue 
^^cheyefòpra unafcodeìla cbemefca ilbollor£ye4 
poco a poco maneggiaraita detta paltOi ejiùm^ cono-* 
fceirai che quafi haperfo l'huvdditÀypigUala. dettapa 
^fii^c^mmUamunacaneuaccìa chenonJiagrQfpi, 
m^fiaforteyeMettilo nel torcitore e caua l'olia , eco 
wefasrÀ cauato mettile in wia caccioletta uuouaySfA 
#fe hùUafoptdlfuocoycheficofumi Eacqua^efèumd 
icomfcésie quandi e4:ùnfuinat4sgsua dsH'oliùfopral 
^iùmyefarèfirepitpjè ci fera dell'acqua, e quadon» 
famnwteh ufiitafuoriyleualo dal fuoco che h fatto* 

^sipuàfml'QU9_jkm%^9 smukk acc^i? cauait 


la crofia- ^nche si p^h farmi dèlh^,Mj^^andoU 
éimar&ydqpò chefonpeUitcepeBe, ^ : ' ., , ,*..-.• 
^far olio rofato^uìolatOigdfommtt^ é^o ^, - 
. . . . . , .camomlU, , , , Cap.- . ,55.,. '.'<^ .^. ^ 
Tìglla olio d'oliuafinOie laudo con noue ac^cd" 
de, poi mettiui dmtw i fio'd-che siano m'pQfJ>-p^[F' > 
•f^yjjUr in infitszQne fitte é.ypoi hollìtojiojuy^cd 
■data d\acquapeY bagno maria^per tre bore, p^ cola 
lùliaper un drappo in^un altro uafo^e/meù^^el^^t^ 
clioiii-fiori frefihi,unpi>co paif.yecosifar.d.^, txe.uol 
teyemmiil uafo coni' olio al Sole per quarojitaàal 
firmo fdcolalopermdY0p€([oìtìkUh^:^^^ 
Jem^i$mpoi mettihdfòkptr diedé^K^.coàf^* 

^Asin^arCé . ,. , >-^.. .-:-.•, -t. 

ne ^llmododilauaroUo. ' Cap.6Q»i, ,, ^ 
. Ti^lia un catino sforagli il fondo con mjhrf Jht 
•Msyet turalo con un hasìoncello^e^metti l'olio d^ftpiFp 
%m Inacqua calda tanto fin che sia bìaco , e cosi/a^ 
SoUófatre operatiom ciokyleua il dolor^et e ^^dà^^p 
[e.rimyiemto è caldo^ei fùrte^e non farebbe ropa^ 
tieni che fa quando è leuato. . ^ ,• . • ■ ; 

Olio AlentTfcopermk&* Cap.61. 

yTiglìa libra unaiolk 4ÌÌmtifcoMrace>mfiict 

incenfù ana.on.s.mm-hAjangelotSorace 4m:i^u04' 

'Ognhofa spelli unmorpon insieme^ e pon§mm m 

uafodiuetro con tolm di lentifcaye togli una cmkflf 

grande, & dentro siaJ acqua neUa quale si ^^fi]^ 

uafo di uetro cmi^ioììo^ bollire, chermitl^ippff^^r 

trare l'acqua4enW,e bolla tato che U^pdumsioj^ 

fifCiS (ola ilàemoìkcm mdmp éfetacremcfir 


lutjpoltcmalo nel uafo àoue h fiata cottù^ e ntmi nel 
detto elio.GnJiij.de terebmìna d^ahe%^o,(^tm quar 
to dòlio di rofa ài hottay e cuocafi tanto jopra la cac 
dola deW acqua i fin cheVoÙo ài tartarofia andato 
mfùnio. 

olio ài lentìfco cotto dirimenti. Cap.62, 
Ijhrà una àt olio dimafiici.on.iìj,terebintina (^ahe^ 
^.on*ij.di mafiiàjfa bollire d fuoco lento,e come,cò 
nùncia ahoUìr Uua dalfuocoy e caldo , che e coni un 
hdfamo fer U uolto , conferua le carni e mantien la 
pouentu mettendolo opii notte d ìdfo, e perche l'o* 
dordeWolio èfortetmettUd d Solere d fermo emet" 
tìtddentro de gli fiori de ^gUbianchi,sfogliandogU, 
fertredì,e dò fard quante uoUe uorrai^e come uer 
r annoi fiori degelfomini fard co fi. Ver che i fiori 
fon deUcatijCper rifi>ett& del calor li muterd ogni fé-* 
tondo éiC quel fen^ fiori è buon per il Ufcio > e que-" 
fioconlifiorièbuonperletbueye^fempre come leua 
rdi fiori lo colerdycofimedefimamente comefinird 
SmettergU, e fagentilcarncy e mantiene bel uifo , 
egiouene. 

Olio di tartaro. Cap.6^. 
TìglidgrepolagroJfadeuinbiacOiepefialaefetae 
tìa^e mettila in una cocciola chefia due ditagrofia^e 
fa, che fi faccia biaca alfuoco^e ripefida efetacciaU 
e metti in unafcodella nelt acqua che fi disfacciale di 
fiilla ffeltre^e H acqua diftillatametti in unorindy e 
mettilo al fuoco Jin che tutta l'acqua cuapori, e quel 
lapafia che refieràmetterainel mortdo e Upefiarai 
ijpajfaralper^ta^ e quella farina che efce metti m 
« ■ • . ' J. una 


fmaftodella, e calala in unpa'^i^fopra t acqua eri-' 

fduerafiìoUOfCbefi chiamaoUOie acqua di {ariif^o, 

diurne Xitccwrimcofi fi fa. CapJS^. 

Trendi del fugo de limoni , albume £ouo £un S , 
diurne dirocca bruciato quanto uitcece, dr altro tan 
to %uccaro candidOis^ mpaBa ogsi cofa infieme e la 
fciafeceare xcferà atume pecorino ^ e fé uuoi fare 
mag^or quamitàpigUapiu delti dsttimateriali,efa 
come èfcritto,eforma ipanettipiccoìi a modo di quel 
U del ^ccaroydellafopradettapafia. 

Modo (Racconciar e purificar foUimato. 
Cap. 6$. 

Tlglia libra una defoUimato > e mettilo fopra la 
bragia de carboni chefia molto tiiua , e cofi cuocerà, 
e cuocendo fi fumeràyC quado farà pajfata il fumo fa-^.. 
rà cettOi leutfi della bragia e mettafi in un mortaio , 
ejjèndo prima molto be netato,epoifipej'ìi molto be» 
ne^e come farà bepoluerixatOi a qp^efia libra una ài 
foUimato fi mettan^on.iij. d'argento uiuo in quefio m» 
do.Tredi d'argeto uiuoyemsttilo in un budello ó Tno-* 
ione ben legato che rj>n fé ne pojjàufcire per muna 
uiadel mondOiC mettilo a bolUre in unapignatta con 
l%zceto bianco benfGrte,e quando fera cotto il hudel 
lo ficauif argento, e ireghifi molto forte coniamo^ 
le. *ia delpancye fale fin che fi leuerà la negre'^aypoi 
m. mafi in un drappo biancolino netto, eprendafi mt 
OH fiefco d'un dì^e faccigUfi un buco che idpo0à en* 
tri tre il detto drappo con V argento^ turifiilmco con 
un poco dipe':^ie mettasi Udetfouoa boìl'trinuna 
pUa^con acquaie tanto bdla che Muerui durone come 

l S f^à 
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f4:KAhmMt!^J^i^liì e temili. a fregare con Ia mélma 
4el:pmÀmk^.fimy&'4uaii(bJamh^ netto e ia^\^ 
ìi.z^Oi:imiiM?iegi'e^^fi.yupi metter mjìème con il 
folUmatQ ÌTkfénmtaioy efmpre.menarammm'ano 
§fi chefir h^ÀmcQrpOYcièQ cJo.iL {tei:^.oSordm4iQ:poipi 
glia lii^Mèfal bimco kmpefi<h. efottilmentefolue. 
ri':(^i:a à,pQQo ^p^Q^egitttdoy^^.inmrporjmdaiLdea 
tv fate, mljmrmo'con ilfoUimatOy epaffatù umoym. 
fiemeidophfi ^nol^e^^XTnétofmements menanda, 
ftmpre a una. man a^for^ delle bracciale tanto fona 
£he bifognahoMer hmnpolfo , & a quefio modù s'ha 
da far hìanchì[fÌ7no,pmfi metta in un uafo di terra in 
uìtriatonetto^nel qual uaf(yfi metta l'acqua , lacpal 
acqua fi yuoL'mut are due, tre uolte al dì, jinchefia^. 
dolce l'acquaie s'ha datajiar con la lengua^e. quando . 
farà dolce e fattole buono,& fi vuol pò fare afdugare: 
airomkraiinpanetiie cofi afciuttofi coferuaperufari 
lo p^ialUMfognicon^ accade. '. 

Sonnifero hiOMO. : C.ap.66. 
MMbxmnadiuingrecO:^ettiininfufione inima . 
ca^40fimemidifur4aCf iufqmgmOipapaucrs nsr.Oy 
opphifd comune ana onJj.fementi di latuca,papaue 
ve bianco am.onÀm. cipero-, legno aloe, nocimofcates 
galm mùfcataana dragme due , tutte quefie co fé uo^ 
glMjn efiere henp efie epolucrixate, efatacciate, e pò 
fie neldet}&Vim,&fiaben turata la caraffa con wt 
drappo ecmkipaMìe piglia una caldaia d'acqua,et 
mettbéàm&oìa caraffa foprailfondo-della caldèa, 
& babM'umtauolaforatammez^o & in quel ^«- . 
cQenmìlmUo deMa.cm.affihe chelad^tta tamlajiìa. . 
^1. ;. fopr* 


pre l'acqua y poi lana lacamffa^e lafiala pojake cb& 
ffhianfiht,ejitlotalam tm altra caraffay e di qa^ia 
àjsmn quanto una nocemuim^oin acqua-limé^sU 
vs^effettafa la decottiondel giogUo , ouero t^qun^ 
della dijìMationdi qudloycioe delUfimentì^ ^ ;t u. ;. . 

ìldetto. ^>.. 

- S^7neme^ÌMfqmamd;fementedipapaueìé'tkìù>e 
biancoygioglioyfema di lattuga, radici dlfolatté »i^, 
giove fcor^ di manàtagma aìia.on.i. oppio quaìvÌMO'\ 
eemofcatanumeàMgnicofasipeftibene Cf* mmme^ 
si mifiÌ€hi,e tutto- si metta in ima caraffa co on^yi^dè^ 
acqua afd^te^de diiep4jpite,e ben turata la caraff:^ 
sljmetianelietamepir un ^ùrnùti^una notte yf^ 
cauasì e lafcisì tipo far&ye^ùme farà fchisiita si traua 
sì in un* altra cdraffajemeTii^mceddàpmmltaie 
fa t effetto per fei^s. 

- -^ u \Jlcqua d'a^efià deuite bianca per ìcuare '. 

i / ilfoledellafaccia^ Cap.yéj. - r^^.;: \. 
, bìglia l'agrefio di ulte hiOKcd^e caua il fugo e met- 
tilo inuna caraffa pe-ir r/edì al Sole che bea si chiari'^ 
éjiipoiS quella mett^m Ub.ij. in un altra caraffa^e , 
metti dentro. on.if di %uccarojinOy/s'0'>$À-ài'^cdm* 
^andiydiborace.on.s.ar^elot.on.s.deporeelkue. on. 
s.^ /^ni cofafiapoluerii^ta efitacdataj e la iet-* _ 
idearla fi come in una caldaia con la pagUa al- 
fùTido y eÌT^ùndi dell acqua che copra la ripeta d^Ma- 
caraffa y e metti al fì40co la caldaia , & bolla tan"' 
tò chc-nianchi la quartapayte dell'acqua deUacaUi^ 
daia 3 edell'agrejh ^x^ Umetterai in un altra ca^ 

J 4 raffa. 
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rafa^cheuenga aéejferfknadel detto o^eBùi&i 
eofasmgiilareperlemrilfQk». a 

^cqua de cra/pld*4grefla, €^.6%* 
- Tt^adehuon gf affli bianchì chabUmoigrani 
p'offi, e dijìiUa acqua per lambkcùy e ài ^W acqua, 
lauatiUmfOi e farai beUa etera e bellapette, 
jlcqiia da uifoper darli lufiro. Cap.69. 
Tiglia taro e laualo co» molte acque,e latte) dì ca 
fra e baila un poco col latte, poi piglia l'ouo d'un dhe 
feuuoì colore metti il tojfo, & il biaco,efe no vi met- 
tete UrofìOiperche quefta acqua e imbianchir e, e co^ 
hrìreiC lujìrare, la f acciai come farà ogni cofa mijii^ 
tata insieme^ diftìllaper lambicco, e mutila in una. 
caraffa, e pafìatii dieci dì adoprala fecondo fi dijji 
TieUaricena dello fguramento. 

^cqua dijaffaniper le lentì^nì, e far 
bianco iluiJQ. Cap-jo^ 
TrenSrapì che siano molto groffce leuagUla ero 
fla,e tagliale infette ritonde, &fopra cìafcunafettA 
mmeterai del 'pecora fino,etl'ouafreff he ^un S , 
e difìilla a lambicco,e ufcirà molta acqua, come farà 
fuora ilfucoseperò che l'hauerai fatta lauati con la 
detta acqua e farà gli fupradetti effetti. 

^cqua de ziicche per il uifo. Cap. 7 1 . 
Tigliale yucche quando comincìan ad effere dU" 
fe,chefian longhe egrojJe,e tagliale -^e piglia il midol 
lo bìanco,cauando fuori le fememi, metti le midolle a 
diMUareì in un iambicco,ilquale come fera pieno pi^ 
glia, un collo di ';Qiccha,€ uuotalo, e pelalo di fuori il 
uerdeymn fi rejti niente ^sfia fatto com'unafcatoU 
. ■ . tnetti 


metti dentroterebintmad'abe^^jma,cbe arrim a 
mexj^ dsl detto collo^ efopra Ut terehmtina d mette 
rdfin a. ({miàecìpetTun^ Ufàcy perche come bolle 
Uterebintina non efebi fori del lambiccoy & il detto^ 
metterai dentro U^lamìmco in me'^.hna(fettatOy& 
con poco fuoco la disellerai con dìfiretionete come l^ 
Morrai adoperare fa che ef^ailfmco^ haueraì ima 
acqua molto benanche fa laciera beliate laccarne bU. 
cay& a àafcuna lambicata metterai un collo di 5^»c- 
C4,ela terebintina»enott(t ches'intmdefagU ufcire 
ilfuocoycioh Ujfarla tipofare f dieà dì^em adoperar 
la fé no paf^atoUdettotermineidopò che fera fatta • 

. . ^cquadaìàfo di faue bianche.. Cap,j2, 
.. , Trendifaue biacbepelateye mettile nel Jdnbiaj^^ 
co, a molle)pernou£dl,poipeHale,e tornale nel t^ttq 
uÌTiOye piglia latte di capray& on^ incanto , e fàgli 
bollire col latte, fin che i grani dell'or^ /tono rotti , 
poi mimica infieme tutte le dette cofe, &. ag^ongiid 
fei albumi ioua fi-efchey e mifiicaìa ogni co fa bene > 
mettiui a dif^llave^ fatta l' acqua fiia quhidicidìind 
^ che fi adoperiypoi fi potrà adoperarej,auadoil uol* 
U> con quella, che fa boTÙjfima opera. 

T?elatureper le panne e Unzioni. Cap.'j^. 
. Voua frefche conlagufciafi mettano a molle nel 
l'aceto bianco forteifin che fi faccino molUyedijjueUe 
infieme co lafehapapolueri'^afacàfi a modo d'un 
guentOyhenfpsffoye mettefi inj ul uifo,e Bìa tanto che 
la peUe potrà joffrire yquefiùpehtóre leuerà tutte le 
pannci e lelentigimj fi nuoue , come ueccbie infienm 
cyicoio. , . , 

Tdatorc. 


:. 'BelatCfre <t acqua Cap.j^. - . \ \ v . 
T£rehintàmcùmu,nc.paYtì ìj, terebminÀ ^ahjs^ 
V^ parte fma, e cuocìle in un tegame^ nuouo con poca 
fuoco maio^^ofempre a um manOiCon tm bafioncel 
h^e metti un poco dimafiicj,e toma refina coni un ce^ 
€e,efe uuoi conofcere quando fera cotto ymettme un. 
foco in unafcodella d'acquaie quando uedrai chefa-*^ 
rà durone farà ji^YtepilloLe dwt ette yt fatto, chefefof^ 
fé rtwlle metfertdola in fu le caminùniadureria^e^peh 
tÒbifo^/ia^che cuocendo fi Jkm'd't^a,j:hetiranMofi fh 
tracchi cQnipeU del luocò. y^VjìdtmpéUat&f. 
, : Terebintina iabe'j^paYte una^serehintma m» 
mune parte due mettilea cuccerete come conofcerai ' 
ftamcoÙeleholUrYaiperij^atio£Mquarto dhWa , 
foco manàOi buttanaoui dentro un poco di msfiici.,,€ 
quando imafiià fono fù(j leuaglidalfuoco, e lafiagli - 
ya^^dàaxeun^pùcoypoi buttagli acqua dentro^ raf* 
freddate eh e^fo'mno ijcauale dai tegame , e diftkalc 
mokobenecome chi fa un tonelloypùi tornale al fuo^ 
coìnutialtro tegame afiai maggioreycioèper il dop-» 
fiOycheboUMo la materia uon uadi fuori , e metduf 
dentro un poco diftce gfeca:,e quando il bollore s'ai"^ 
hafierà daperfetfirà cotta la materiale fi può caua- 
r&dal fuoco je fi uuol mettere in un tegametto , che fi 
ferbiiefegliuorraiag^ongereunpoco di-^ccaro cd< 
di farà buo:^Oy0r adopralo aUihifogni. 
i .- Vn altro pelature . - : 

'■■- Tiglia-calce uiua fatta cam£ farina , e legala m- 
imdr0ppomfieme con orpimentùitmeitialfii0coun\ 
pignatino di k^ua^e come bollirà cala il tua drappo» 
: . :: ': nel 


fidr^t^tattino a poco apocoy e chel èrappofia heu le 
gà$if^ij^amio la ealce s'mgrofferà af^fcia la legat» 
rOye^^féa che noci entri dentro la lediuayefa chel 
fièeatmtala leffiua , e come farà fatta mettìla in 
imafcodellai& adopera quando uorrai. . • 

- Terleuarilfoleyelepannedaluifo.Cap. 75. . 

L 'Biglki mei crudOiliemto delpanUanco, e àMsm* 
peragli con l'acqua d^fiume yCTnettiuiun poco Mfe^ 
nape^e mettilo Jjopra iluifo per tutta la notte ^ ch'Ai 
rà tutte le macchie dette difopray e farà beila carne. 
,JLfarhu<m^carmgu>ne.Cap.'j6. 
TigUa del corno di céru&y e limaglila Ttegre-j^ a 
torma torno, fi che rimanghi bianco yfoin}ettilù in 
imapila che fi hrti.pin ìmfomoyepefidOiefetacàah. _ 
fottìlmeteiepigUaUbra ^naiéella detta poluere.onà,- 
ài biacca cruda.& on.iJifollbnato cottn^epigUa que 
Bimateriali benmefcolati infieme , e mettigli dentro 
mapUamomse empila d'acqua di cifiemay e mefco^ . 
Ufortemente con un bafione^e comejaraa ben mefco . 
late infieme J,e Tnetterai al fuoco cheboU^m un bora , , 
poilaffale.pofaxeye vuota l'acqua defi-ramsme^hs uè 
gafen%a feci,e ciò farai tre uolte^poifcola tutta Vac^ 
qua^e lefeciyche Baranno al fondo della pila ypiglie'* 
rm.cmun cuccchi^yefàyàipanettiyfoprauna tauo 
la^A lafciaglifeccare all'ombra, poi adoprìnfi^meP* 
t^ofifulafacclacon^un drappo, fattile Manco con 

l'acqua^-. ^,., ..:---.--/'". ■ "V ■• 

t \; \dfarbeUipmeca:ma^ne.Cap.'j^. 
^ Trenti fchium'a^ meU^e bianche d'pua sbattute 

fortemente In unafcodslla ^e eomeferannaben shat-* - 
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tute^fifUa unajpugna^e con qmìla afciuga tutte que 
ftecofeyetomda a ffn-emere nella detta fcodeUa,e m 
farai tome fiate, cheuenghi ade(ferecom*acma , poi 
macola con lafchìuma de meleye come farà ben me 
fcolata mettafi in su lafacdajefa che fi afcìu^hfoi 
p^aunamolUcadifane&inxuppalas ben in ac^ 
qua che tutta fi éifatcì in acquaie con- quella acqua 
lmfilafaccia,elafaràheìlifiima, 

Tafia difoìm^mo odore da mettere in uafi 
d'ora. Cap.jZ. 

'Piglia mofcù parte dueyambracan e parte una, & 
Uter^&d'oldana della barbettaye nmllifica^come fai, 
foipesUfi nel motaio, chefia fcaldatofopra le ceneri 
caldere cofipejii molto hene^e mettafi l'a-mbracans 
tagliatole pefitfifGrtemente,& comi', fono ben incor* 
forati infiemey mettafi il mufchio dentro^che fia ben 
folueri:(ato,e nettato dalli peli bianchi , e cofipefiift 
ogni co fa infieme mettendo del liquore imperiale de» 
tro toma quantità che baSÌì-,e coinè lapafiafera/at» 
tOyla metterai dentro i uafiydoue debbefiare^e quejio 
è la miglior €hefipoffàfare,digranfoauitd}e épiaci,^ 
uol odorey& e cofa dagranprencipi. 

^ far bianchii denti. Cap.j^. 

TigUa acqua de uitaye mele rofato , & alume di 
rocca inpoluere, e fa bollire, poi con quella acqua la 
nati i denti con un Becco e babbi bambagia in cimayC 
uerranno bianchine fé per cafo legengiue ti uenifiera 
bianche e uokfii chetornafiero roffsipiglia delfanguc 
di drago e rneU rofato, e fa bollire, poi laude, & tór^ 

neran^orojfe* 

^far 


^ far bianche le mani. Cap;%o<. 
TìgUa fichi /echide tagliali in pexj^y èpomgUìn 
mnafda con lefemole & tàno bianco buono, farina 
deUefogacàe déòemandoleye rnUka opàmjai^fiem 
mey& falle hoìUre d fuoco per unpeT^^mo^poì con 
quelle bolliture lauattle7ttam,€heuerramtù belle, 
^cqua deforbecheUualecrefpe. 
deluoUo, Cap,%i 
- TrendiàeUeforbebenMaponateetàglidemnu^ 
fornente, e mettìlea motte neltàng^reco perire é,et 
le notti alferenOypoiéfiiUale per lambicco, ^ M t^ 
acquapìgUa umparteye due iacqua rofa,^ metti- 
le in una caraffa e metti dentro duepe'xs^i di luc-^ 
-caro canMo, elmMtiUydtoconquefio^e kuamie 
trrfpC&ognimalitia. 

MeScmaperUuarlecrefpedel - 

mito. Cap,Zi^ 

^TrMfolfo uiuopefio ejhtacciato,emettUo in una 

caraffa conVacquarùfa,chefiaquafipiaiài^ilfd^ 

f<tmetteraiadifcretione,fache§acofi fette tà,& 

maneggia ogni dì la carena tante udpe quam pò* 

trd,pQÌ metti ài queBa acqua in fui mkoquandù an 

^èrai adormìre,7narwggumdo forte la caraffache sm 

torbidifca l'acqua e la mattina poi lau^i con Udet». 

ta acqua della caraffa che farà rtpofatOi ecofileuerà 

lecrefpe,ecofegro]fe,efaràlacapiebianca. 

^cquadauolto chefahdkcamiXap.S^. 

Ti^una mifurad'oro in^anto^ e memba bolli 

te conf acqua di fiume , e còrnei grani feranno rotti 

& apertimettifeidanarié latte Adapra,etfei om 

frefcbg. 


/ 
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fyefchejemeffoia tutto queflo ben infiéme,y compof 
tmamJhr€salambinades,ypofareuencada.éna'dQt^ 
%epenqucs de Uri blane efeafadesyco un poco di bom 
xCiC^ angelot,ex}iccaro ca'mU e fera fatta, ., 

. ^cqua da uifo belliffirna. Cap. 84. " . 

Tundìulès penques de alzabara^i; UmGngwjfQxC 
fanne pe;^d'ejjò,e medefr/ìmmente delfclT^haray 
e mettigli ih un lambicco co la coppia de biacbi d'oui 
frefchewlìemconlùgufQiamìfiicàte beniffim^'con i 
limoni e con Val%ahafaie difiillà Inacqua, e laffala ri» 
poJar^perqmndecidìipoimettJhaluifojefarà.beU^ 
felle €: lucentete quefia medefima aequa potrai,.far^ 
de Unmni^Ucongli album Ì.ùmt,t anche, cQnl'd%f 
barafolaiCQule bianche d'om^e fon tutte quefie^^ 
que molto buoneeperfettCi o^una dtef>e^e^£m* 
eia ipiefiomodoy e faJtlmedefimo effetto^ 
\Acquadauifo, . Cap.%<), 

Trendi^fpicbed'or^ tenere quando fono i^atte,e 
fafg/anasri^am chefian nettile mettigliiìelhtte,d^ 
mpra, enelle bianche d'oua e fa f acqua per làmbie-;' 
.Ùi>e pacati i^uindici dì mettila in fui mfo^efarà^m 
gentil effeito^edi qu^fla mmiera potrò fare tacqm 
àecrefpiiy deuer^làguesye4^j:,onofoUda,e dafcung. 
0quejie è buona perciò: — , 

^cquadiuolteperfett4&mea. Cap.26. 

'Piglia.on.yi.dlBiacca che ftà finale cuocilain unA 

^ fonaUi^depaUa al forno per mejj^ dì,poipe0alo he 

neepjiffd^erfettai^-mettilaiìiunaearaffa co lib.ij, 

£ acqua decori MfambucOy e m^iti la caraffa al. So^ 

feromà^rMg^M§J^^ lodarla aljèypipyfpi 

,. . '/'^'.^ ' ' '' lattaù ' 


lauatì hfa^my& furati la carne cornun aìfiM} 
chìaraienefimpoTrà conofcrre (he habhi.piefio il 
beUetto,efe non potrai hauer e acqua di fambucofal 
hi:onracqmdifior àiganarera , & t cofa molto bel 

Ui . V' - ••.'•/ 

%■':. = . , \jlcqtia ch€.fa il mcdsfimo effetto,. 

.:; ;:^/':/^ .,. t^;.-.,.€'ìZ^,, :„.:.;, 87...., :•>/, ^i. : . „ ■ . ^ 
- ^ ITxendicrifldl^^i^degiiwarera^ hMoccifangae 
S drago ana.QnM'eafora,biacca ana:mei^ quarto 
pdue-d%4op&cofa'é£fie:^*pe'm:con oUo de mandole 
dokiiecolgraf^adigdUmyèji mnmrm meUere 
éiaccanegra^ó^jnettilcamQtlLp quatro dì ne'd'ac-^ 
quamfaifoifam^acqma lapihicQ£m:pocfìfmco, e 
umandùitedraì cheil lambicco comkmarà a mgnra 
ieuato ial fuoco che t acqua far àfatta,e,pùf/MlaMasr 
ti il uifo dìqmìkiMidìeMnóttsapgmmido che mr^ 
ré, ma non la adop£r:a^ innau^ chepafjim otto di , 
i^é' l fuoco andrà MÌa* 

: ; ':. ; z - ^cq%adauìfo. : Xap.%%. " ' 
'^igUa UmoTdyS foìiefeccb^ e mettile a molle in uì 



^cqua da uifo che'lfaJ^eUojh^arughe. 
r . Cap. 8p. , 

"Piglia borace bruciatole glajfa polueri':(ata a^n^ 
goma draganti ìnte'ra.m.s. gomma ar^Aica quarlca 
fora quar.s.angelotpolueri^òyquaxLÌ.& ogrJ cofa 
mettere in una caraffa con ULUf^d acqua defiùr de 
i^auarerd,&^ unfeldibMiCf&iMQUsÀ :dsdem^ 
JbrmOf^QÌ colda^pi^rm drappi nsm^efa bella facc» 
" ,,= — . ' da 
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da e lucente fen%a.ru^e3& è cofa hon0m4* 
^c^ìiadauifoperajfomgliaylapelle 
grojfa. Cap.^Q. 
Tìglìa aceto fortiffimo de uingrecoye éftillalo neV 
lahiccadi uetrOj e non cauar molta acqua, fé non che 
fiatatachepoffi conofcere ihamme tratto deìle tre 
parti l^una, e della detta acqua potrai mettere dì dì 
e di notte,quando ti piacerà^ lauaticbefa la opera- 
tionefoprafcritta, , 

Ter leuarl* ardore delytfù. Cap,gi, 
Comefia la carne afpra e tirata, la doue ardeiUn-* 
glia con rajfongia de gallina mefcolata col mele, e 
quando Uvuoi leuare , lana con ì acqua dell'albume 
dell' oua sbattute, oueramente con l'acqua de feméU 
chehahbia dato imbollo. 

Latte uhrghud buono per le macchie, 
deluifo. , Cap.p^. 
'Prendìiitar^rio peflofottìlmete.onSij. aceto hian 
co.on.yi.efiamefcolatoinfieme, ediflilatoppei^, 
poi piglia falgemma polueri%ato. on.i.acqua chiara, 
on.yi. emefcola il [ale co l'acqua,poifiano mefcolate 
tutte le due acque infieme , efuhito uerranno fimU 
al latte, e di queHo latte fia fregato il htoco douefa^ 
ranno i porri, o doue fare l'ardore, o i goffi , e uedrai 
helUjJima operatione. 

Latte uirgimd che falapelle lufira. 
enettalemacchie.Cap.9i. 
■ Tiglia Utargìno ^argento polueri-^o fottilmen". 
te.on.iij.e mettilo nell aceto bianco in una pila e bolla 
fn chep confumi la ter^aparte^poi àsìUla f feltro e 

feruala^ 


incefo blmcom.ij,agqm r0fa,m.i,empfiicaj^i^cofit 
mfwmmuti uafceUo con l'^cqM da fontana ^Iplh, 
f^rMmOie bolla fin che fi c^nfumi l'incmfo'o poca^ 
pUipm:CoyglheMfìiU4p^f?kTei^ piglia quel che 
efcefhiaro e metti nel mfo dj, uctrojs quoM ti uortià 
lamYeipl^ìa que(ie:due0queana^ mettile jìifieme 
fuhito fi fiiyà come latte che fi chiama latte ukgh. 
nakje no dehHpiglì^^e delle dette acque è congion'^ 
gerle infieme fé non tanto che pafia per jauare y,ogni 
uolta che le pigli, quando hauerai Mifo^o, e,qu^ù 
è un belletto fingolare per il uifo chefiijifcia e chiara 
lapelle,e nettati ì^fo de tutte le brutturep e macchie 
0ofa molto preciofa, . ' 

^ Ter queUe e hanno la pelle chenonpmfùffnr 
Upelatore. Cap. g^. 
^ quelle tali hifogna loHarfi colfapom e^nUj^o* 
laturddifemolaijè la carne fi pela potrai prendere 
ùUo di tartarOiequefia è regola generale a far belle 
parm^^ncora ui dico che tutte le piedicine no uagUo 
quanto quefio a lauar lelentigini , e qualfi fia rnacT 
mia del mito, E fé umi pelar il uifo pi^ia borace & 
argento uiuo e mefcolagUben con un poco M ch'iaxo. 
à'^ua e menali molto ben in m mortaio dipiepra^pd, 
pietteidgU in fui uifo^e teneteuegU unpoco, &j3affi 
4aleuarlapelle,poi Uuateui con la colatura ó fepió 
y, equefiopelatpre è molto buono a leucff le lentipm 
m^e tutte l'altre VMcchieMf^fi. 


I • Trmé'umtavaffajeìmtM dentro olio di Ittifc», 

sUe'per-trènta dì c^'dWxfsrenay (^ognicttlAshat^ 
terdi dmenfei uolte, Hmdo la caraffa he tmata^pcì, 
• Uuotat^i^eHàvmtmadentrouneaùno e camrail^o^ 
ih €onmciicchìah£ argentone mettìhin un albarel 
lodiuet/^,eJhracome balfamoye mettìuì un pocadi 
^c£ar&Maitc(yjino3eunp6coàiborace tutto polmri 
%atù^ala notte uè ne metterete duifoi e Ut mattina 
lamveteìd^€onl'aeqna,epoiUuffateitì}&haueret€ìÌ 
tùfocQm'unpecchiolMenteihiaro. 

- SgUramentoinnan^fimettailhelleto, 

Tlglìafei oua frefche d'un dìy un dena. falume dì 
tocca benpolueri'2^taye metti in una gran fcodella et 
mi siatìle molto bene finche facci la fpuma che fip&f^ 
fa buttar della [modella con una manose piglia la dtt-* 
tafchiumdin una mano con un cucchiaio e mettila fo 
fra glt orli (klla fcodella fin che fi fecchiaìTombr a e£ 
di' aere, e come farà ben dfciutta ne fasraipdmrey e 
ferbala in ua/h di ustrOye come uiuorretejgurare U 
uifo prendi un drappo fottile di due pieghe , e mettiup 
tanta quanto-m cece con la acqua di fiume, &fgura 
teui molto bene il uifoyeda lì a poco lauateui il uif^ 
£&nTacqua}poi pigliate dell'acqua d'acconcio coms: 
^mUa ài USTO dette altre mite, epìntatem con qmU 
la, con un poco dt argento, poi fiuffatem il uifa con l'ac-m 
qua caldasO-col uofiro fiato , wurnmem con. l'acquai 
£ddafaraimi^-'ÌQylii'fir<hf- •.•' 


V 


*polueredaJguraritmfQ Cap.^y, 
• 'pioUa.on.iiìj.àifagiuoli, e mettigli a molla nel um 
p'eco3eM>nieferanno molìi Umglil^feileyefecca^^ 
^*(mbra3&peHagUy e fetaccialiy& prendi quarta 
imo de hermodattolij borace, angelot ma , ^uccara 
candìy'ntccaro fino anaquar.s.péfia ogmcofa e fetaa 
eia emfiica ihfieme ^hefarauna buona poluerepsr 
j^urare le carni, 

Toluere per fgurar la faccia. Cap.g$, . i, 
' iHgUafagiuòli parti due^bigi parte una, pcfiagli 
e feiacciagtifouilment€je piglia quelli &, impaftagli 
con gli albumi d'oua, e poi fanne pallottine e mettile. 
fipra un' offe netta che Huna nontocchi l'altra in Ih» 
mdoue non ui entri Sole, ne aria /coperta , e comefOr 
ranno Jècche forbigU con un panno netto. Ecomeuon 
raifar della poluercypiglia due dtrepaUotteepefla-' 
le efetacdakypoipiglia della detta poluercyentettila 
m un drappo de lino fottile e mena molto beneyepi'^ 
gUaun aìmmedtouo jyefco£undìy e sbattilo moh^ 
heneauna manOyC poi piglia argeto sbattuto conVaù 
qua^e mettilo in un drappo fottile epofaloinfu lafac 
ciaycomejaiychegiàl'habbiamofcrittoparticolarm^ 

te^n dtr e ricette de gii fgurarneniir • 

Muta par kuar il Sole della facàadeUe . 
manye del collo. Cap.^g. \ 

T'igea oncia me':^ de Jugo digigli bkmchiyi^i^ 
tretantodelTùHo tartaro, quarto uno, ddloUó dì fs" 
napa quarto uno,d£WoUo di mugia quarto unOydeWo 
Uo di lentifco quarto unOydeWoUoioua negroyquoì-'* 
to ttm d^ar^cn^o muOiChefyt mono conlÀfaJiuaa S 


%j^ ^ t f:f X ^ 

giuno la matùna,pqt firn incorporatigli blij col fuga 
a poco a poco , e come fono kcn mjlicati ci metterai 



mifiica co le dette cofe^efiiaogm co fa in ma pila inni 

friata e dagli un bolloypoilajja ripofarprjctre dì, poi 

' m^t^^^i diqfio ìnfulemmiyìnfiilcollOiftre notti 

- una sì e una nò^e corne la leuarai laua pon Vacqua di 

femolabollit.aieal collo metterai dellfilio di. tartaro, 

-' eaUemanigrafietto di capretto^e come farà afciutta 

con un panno da bucato, ecioftfk al tempo 4iprim4. 

iterayerionfi uuplfirefenon unauolta, alfnefe. 

Muta mirabili ffma. Cap. ìqq. 

'PjpendilapaBa de grani de rapa%^ de uipe hian^, 

tacche nonfiano tocchi digiaUo^e leuagli la buccia e 

lefetnmti che tiene dentro il g;iranOiepefia col 'tiiacco, 

tofinOyquantobifGgrterà^emetteraila detta pala in 

un tegafnejnultriatOie mettila foprailfmco tempe^ 

rato, e póme fi cuocerà taUalayC quando farà benjol 

ce al uojiro parere cotto, mettilo dentro un alkarellQ 

ài uetro^ecoferualop tutto Vano,e come il uorrai ado 

perar lo cauerai con unaputa del coh4lo,e no ci met 

tete le £ta dZtro chefiguafiareboepecio ne metterai 

la fera quado andrai a lettole col dito'il di/lederai per 

la carne, e la mattina ui laue'rete co unpoco d'acqua 

^ifemolegrojfe bolMte,efiràgetiliJfma carnagione , 

MutaparleuarpanneelentiginjdeUa 

I 'fàccia. Cap.ioiy , 

Trendi unouofi-efcoiun diyC mettilo a molle nel 
l'iKeto'hiacofmi^mopepi^4atmMf4u€T(^^^^^^^ 


pathepo^afiarfopraun carlino e mele crudoje 'j^ 
carofino,e %H£caro candido, efchiuma ài uetro e ho^ 
race^un poco dorpimentù tutto peHo efepacciatofiay 
<$" ogni cofafimìHfchi col rojfo ctouo , e metti in un 
uàfóSuétro^emettifl^td carne quando urna dormir 
diqHefidcompofithnè^etarriattòtalaùacon l*acqua 
di femola, tenendo lacamefipra la bocca della pUa^ 
the^Ùmpof^glidiatutto$u'yt^^^ 
fudato^imkì del mele nell&pùilrnè delle mani^lauo* 
tila muta deUdfkccia:,e fera fatto,' 

MM^d^ 
'-'--'eala Càp. 102. ' 

" l?reìÌ<Bradìci de gigli bianchi curde e nettala r e 
fMte b0l&ene!i'acquarofa,ep^lidrai ^^caro-fin^ 
^ccam candidùyboracei &' un poco d'olio di tana^ 
fd', oUoSlentifcù;, grani de mugiaì& impoco-éelia 
phkM^^^refcimomo^é dimek cmdo, tutte le cofe 
bénpefi0:ìn un "mortaio M marmOypoi metteteude" pt 
Jula'fiùcia^tienle beriwi^orayefiufa tdfkcciacd» 
Idmluina^ifemolàyelduafi con qiieUd,poìpi^J,d' un 
albume (Pòuofi-èfcoj e sbattilo con Vacqua rofai ^fZ^ 
fati la faccia con e^o^eflar a chiarate lifcia. - 
'^ MudifS due bore per nettar lapeìky • \. 

— e far buon colore. Cdp.iop •- ^ 
TlgltafarìMd'onbi, farina de ceciìMchìy farina 
diefauejfarina^defentenoymadole dolci, gomdydra 
tid.dr,ij,raScMelk'^cche0udggiecotÌ€\drS.^^ 
i^s.et0gmcofa'fiafottilnietepolueH'^ta,éfattapa>-' 
.fta co le bieche d'oua, &faccinfipixette^fecchinjìy 
€comefarmfeccbe tUfimperalesCO ^dc^ùd d*or:^ , 

J^ ^ emet- 


^ mettltjilehfii lafacckper due^bore,pQÌlauafi-c§é 

argentata chefahiancaelìfiUl^fi^^àa^^^^y^^^^^ 

*Pig/?> terebinùna d^abe^;^ tanta qnamabajla 
all'unguento che hai da fare 3?^ l/atida con mue acqit^ 
foi-piglia tanto olio di lentifco fhfco e fino qwmio è. 
ia texebintinoy elaualocon noue acqueypQipigliaur^ 
quarto di %uccaro cmài^ (^qi^artamodibormecoip 
tQ,denaddii£ iangelot^e dm dena:fi Volume di roc-^ 
ca brudatOy canfora de'namunOytuttQ fi fi ben pejia 
efetacciatù e piglia l'olige, taterebintinaf ndfiicagU 
^l mortaio de marmo come fé shopte^e àfe^ l'nn-* 
guentOi ememmle pduerì menando fempre a wm 
manose come farà ognicofa benmefcolata_, inetti Id 
g<mma draganti liquefatta neWacqua r&fayj^ m 
pochetto-^argento uiuo mortificato conlpJjmtaaM'-; 
g^uno ^habhi apparecchilo cera biacafiifainum 
fMcctdache habbia il beccoye lametterai apoco apù 
co nelmortaio che-n entri nella materia memdofem 
fve^ come fera fatto mettilo in unaU^areldi uetro^ 
e quando oMarrai a dormire te ne metterai in fu la 
faccia,^ la mattina con V acqua tepidgconun drappo 
talauerai^epoi co la tabdna Buffatila faccia fin che 
hAuerdfudatOypQi eo la taluÌMfgur0Ì la faccia che 
mo drefiinulla^e come, fera be nettalauatì co le tue 
jtcquefolkp^et alatati la faccia co u^§pe%^dipel 
U3O martore > &hauerai belle e bianca cornatone , 

^rgentadafingulare. Cap. i o 5. _ 
^ TrMUbÀdimkbdhsbìdcOie mettila k^ 
'„ ' ' game 


Malo ddfmco3ememd^nira<.m> #. 4ifi^é^ Uymm 
namhfont m cucchidaM l^m-momi tmH.cb?.ft4 

la(iQj^mm4(^Méfempxss^^^ 

e mefmykcon U ure^mn^èi&m^^;^^ & 

Mn ipartoiiolkài IsmfmlauafQAmus Mqus^jti^ 

'^jmQtfyx^momm \ ^mMcaglk^nsfmM^ ypd 

4hìamd[(iTgmtOy&qti^nùMmM'K^ 

^ffartomez^ d'alié'm di i^ccs.bruda^9:.^tqm'm 

wnoiangeht > canfora quanùmè':^.iSmuo dò fi^ 

.pdmxi^to eifetm:à(m.i-^fattìiàhpgU3;m. U pszs-:f 

■kmtimfypradettay emLcucchiaìo m^kda ben sol 

^ehdd tegam€rmm'idQfa!ìme.finch£ CQnofihl:ehe 

fia ben mìjucatOipoìpsndi le dettepidj^en , cfemr 

fve menando mJUcdecon ledette cofs , e comefar^ 

ben mefcoUto comunguentOypgìid.m^JCol'u> S i^ 

€hey^hSì0i^g^aii^}S:Menìglimunafioddl^^^^^^ 

togli mpocQ dì cera bìamayCimttUamima rmccior 

lettit e fondila con i detti ol^j^e guarda che mit^ùibf 

: bruche cofigli butterai cddi nelmgìi^ntomefm^ 

' a poco a poco menandofsmpre a una ìnanOifem:i^£sy 

. mitrft^e che la cerafimfùdjhpGiikmstttrdhi^ ^^■ 


v;^ 


K 4 hardU 


'm0lafac€iaiqtiandoandraia letto ,■ e ciòfia- anche 
tré-é^inm%iSe la donna mgUa ufcire con la faccia 
4mci4}C^Ì}^^maggi&r£^eratkne il fecondo^- il ter": 
%oM4:he%prìmOielatìfUtttinaconunà mboccata^ài 
acfua calda sèroffar^uìuirapp&fottilee netto Wri 
'quellolauavaìVunguttù,efubito4opò laicati il mit& 
cùlà t^mria difemola^e come faràUfacódbe netta 

iiOùdà coni ac^uetM filitele JMueraibellacarne^ 
•J • ^rgentataperfotid^ma^ Cap^ioS^ 

Terebinùna £abei^lauata a noUe acqué^fimet' 
ta nel fà>rtaio di marmo ycmettafi unqumtàé^^ 
to muoibovdcè.on.s.pàjioMferpè quayJ.eM^^ 
fòne fiti^ chefir ben £s fatti, poi mettdfijkjponedùi 
fri guariti um> rUenando fempre dunarriancfjfoipif 
gliaque^pdumyCÌQkcaì^orajporc'eUePtey'i^^ 

candi^d.dòalia7ia:QiLSjmrbajincenfo,majìktian^' 
gektand,o7^.^ogpicofaJhmhnete'peHaef?t^c^^ 
daprirfeyefdàfcunaperje'jlmeu^ 
raic^ueflioluàimpeifum comefegmmioUodi tìuc^ 
che ^Uo de mandole amare,o&o defenapd,ùU&Sme^ 
olio de mupOyolio dilentifco,olk di tartaro ma.onÀ. 
K^mettigU a poco dpùco per ordine come fan fcritti 9 
fcdpigiiad^Uadetta^rgentataunpoco y ^promU 
metm.Ql0el^Acfid§jhfidisfaeìmonà^ 
-^mon gUrnèttere piu^4:he la quantità fopr'ddstta 
deBùUo ditartarO) ^ menando fempre dimO' mano 
'molto beneflamstterdin un'albarello dì uetro':, poi 
' ugnile: la mondr ai tré mite per qmndtsi dì,e quandi 
f^ la mrrdmitt^re mila faccia prendine tatdqtùin4 
^■'.- ' - - • td 


ti è un grano di jrumerito yeMjiempefàtdMtac^uit 
S fiume, poi piglia un drappo fotme &ungmiafac 
^àMgra£òdeUafeYpeùiioÌejheé^^^^ 
ripofatOì é nóìiuuotéfjèrepiu Uecchiù.Cài0fi l&terà 
f argentata d^làfàcdà fi uuol lattare coèMtalìd'* 
nasciymes'ufa. f^naltràargentata^- 

Òlio de mandole amaréyoUo dì^UccbeyoUodimw* 
iajóUéde pignoUy olio £oUaiana.on.i.terebintina£d 
'héj^.on.s.lauataa mue acqucyC/miMa iriun^ega 
me ìnuitriató y emèttepauii detti olìj con quella y ^ 
^fuMocóniinciadèòMre mettiuiunp'oco S cera bia-^ 
ca toMtìcheptf&raìchà bafii^ e con^faràfufaladeì 
ia cera kuagU dal fico élafciagliraffreddare,e quan 
'd&fafa fréddo y?nett^li iri. un morMiqdr pietrai 
marrmoipoipigiiarai léfhquenti cefe tutte quante pei 
'fiateéfétacdateperfe ^ & le metterai nel mortaio/ 
femprémendndù auna rmnoyciohycanforaj'^céaro/ 
ca^iboracéifalalcalihernmdaiMìip 
gelètamyqùarttìum/I^4lpigUdolÌ9détar^ met-^ .. 
tendati]/ dentro a p(ìcéd,pócùfacéndx> Idpróudytnette 
4o un poca rièWdcquaséfe in quella fi fiL bianchdyefi 
disfàhfattay efenonfiésfa metti più dei detto olio,, 
d^ tartaro, tanto come bifognerày fin cbefiiUsfaccia^ 
^ fera fatta, ù^lrrd argentata,- ■ - _ 

OUó ài xùcchéyolìo di le^fcoy die S idrt&roygraf 
fo diferpe,femptddiWgar&rand.Q?^^s.o!ÌQde mida 
4n.i.pietrafeleqfuar,sgldjfa qHar.LangelQt.m.s.ar--- 
getouiuo K.xìj.fdt dicali K.ij,tereb'ìtiySdhe'^^,ìj^ 
Umònataé'^ccaroK^ij, cuccato ca^,K,ij.borace^ 
<^4S,fapQne dìfipriunpamt«Q»ofia éfeppiampoc^ 
' " ^ futr'd 


QHQSJ^àJhù^dimuiaidi yucche ana.onS.^aj^ 
élferpe "^ccaro cadiiana.onà.olio ditartaro, hor^acc 
4i^^eìgtqjJadifecdaana.ok.s.ar§entqumq fei K-.Ja" 
pon di cipri unpanettOyterebintinaiabeT^'.m, i. s* 
fogna di porca fen^Jaledolce.on.iiij, 

Ter legare macchie del 'PoltoXjip.io'j, 
, Trendi radici di giglio bianco e pestale bene e ca^* 
uà il fugo , e quel che rejìa dopò e' hai canato il fugQ 
brucia in luoco nettOiriprendi argento uiuO;:^^^ oHo di 
maHici e mettigli un mortaio di pietra e manahenp 
finche V argento uiuofia ben Sfatta, e mettiuiunpp 
£0 d' a/fogna fen^afakjC^ mifiica tutto infieme che fi 
farà a móndo d'un unguentOi& mattitelo infume mac 
chie di notte > eia mattina Uuati , & hauerai il uifo 
bianco e hello. _; , , ' 

T?er leuare colore del uifo acquai oca.Cap. i o^ 

"Piglia una oca magra e tagliala^ mettila nel Um- 
hicco a difiillare,e non gli mett^eniente digrafiura^ 
' €^ metti duepa-rti di borace^i^ una di Tiuccaro candì 
^ henpeftiye come fera fatta l'acquaie alquanto ripofa-* 
taylauati con quella la faccia x^e farà un beUiJfmo ef* 
fetta. 

^cqua d'una gallina bianca che fa bellijpma 
C0ri7ì€iemantientlagiouentu.Cap.io^^ 

Trendi una gallina bianca e fa che mora affocata 
, con la fua piumate rompile tutte l'offa^e tutto il refl& 
e ^nettila a cuocere con V acqua difiume,e metti nell^ 
pila un buon pugno ao'f%o infranto, eQome fera moh 


io ben cotta msmh in un gran catino > d^ mettila fii 
ouajr^che d'rnidìycùnk gitfcie e fianorotte^ bem 
mijiicate co lagallina^eterehmnnad'abe'T^ieme^ 
i^o^cìadimrrhapolueri'^tay & cofi^ ogm cofabm 
ml^icata metterai in un lambko a dijiìila'K^ tacqua^ 
efattalapoferaialfpk&alferenoper muedì 3 c^ 
comeferanpajìatimetpmidenPro unpoco 4i_bprace q 
'Z^uccar^finopefUie qusfta acqua fa bsUìjjima came^ 
e mantiene la gÌQuentà. 

;,' ; ^cqua bella da lùjp. Cap. iio. 
-: ^J^cips^tar^riù d'argento fottUmsate pejìo lìjf,^ 
4fetpfortil]l'mO}taì^udei ponilo a bdlire inmuafy 
uetriatoimbeuerandolo apoco apoco dì quel Utay^-m. 
n^ypoiche l'harai confumato tutto, toglilo dalfmat^ 
.0" raffreddato faìhpajfar per fehro , e ferualo chiaf 
rp; & quejìa è la prima acqua , laquak uolendamsf 
gliorarefache V aceto fiadfjiillato almeno per feltro^- 
la feconda acqua è que(ìa . Recipe falgemraa on.ij, 
mquadicijiernaon.m.acquarof.ùn.m.camphora'Cit 
ratti -pi. borace quar.i.mufchio caratì.v. incenfo ma- 
fchioon.s.alumefcagliola ouerofdmetn.pn.ij.oleo di 
tartaro & biacca onXa^Ja bollire lacque,& quan^ 
Ap bolleno metti dentro le predette cofe tutte apoco 0' 
.poco^meffe chel'haraileuale dalfmco, c^rjzfiedatp 
colale per feltro & feruale, utfupra . St£j4ando le 
yuoi oprare poni una goccimi^ ciafchedmamtla pai* 
ma della mano^c^T uenàcome lattSi^ di quella fre^ 
goti iluifo dr lafclfifciugare da fuapofia > ma prima 
fa che fialauato&fciutta con altra acqua i & ue^ 
drai mirabilia, . 

Ter 


Terjeuar^anne del uijh in uìntiquattré : 
- : bore Capali, 

T'alia unàr adice me':^ del giglio hianc&y epC'^ 
ftala in, un- mortaio di marmOie cauane ilfiigo, per la 
'ftamignanmua^e paglia un denaro di pietra d'argen" 
tOypefiaefettacciataemiBicaia conquellapafia^elà 
uati il òdfgconrdcqua^epoi mettiti su della detta pa 
Baper tutto il uijo fottilìrtenteyé^non toccar- le ci-^ 
glia i perche tutta la pelle che hauera tocco fé nan-* 
étà^uia^& ha. daSìarperuintiquattrohoreattdcca- 
ta alla facciàjn una camera che non ni uegga alcuna 
fé non chini gouemeràipercBe non habhino di parlar 
con uoiyG non fate mòuimento alcuno^ nemajimateye 
dormite con tereni ingiù y &perleprìme dodici h(U* - 
reiperche-hauerete ^ande ardoreys'infiaràil uipo fa- 
'teuifaru€ntóy& in altre dodici fì dijenfiarà e pafi 
fera tutto il male ;paffate lemnquatProhore babbi 
unagranpilade tduinafattu di f emola, fichi bian-^ 
chiyemaluefepiumme di permci,è di galline , e falla 
i^uotareinungran catino f^' euaporateneiluifo , fin 
che federai molto hene,e poi intomo il mento,- e l'orec 
chic tirerai del coio che trouerai rotto , che ufcirà co^ 
mefefoffe un pesatore ^eHeraui il uifo tutto rinouati^ 
elauaì^^orile'j^uccheye con quella taluina colata, e 
-imttefmt sii Ì€lVolio9:qicch€ichefia fatto quel dì, 
e Idi dopOida liinnmTiifa quel chefeiJolìta,e resìera 
ui la faccia 'molto-netta dalle panne. £ non fi fa fé non 
'daprimauera,e dinotte,perche vuol ejftre il tempii 
temperatOfCbs non fia.frsddo,ne caldo. - 


- Saponette pdmfise nonfifMÒfarfenon 

rinuerno. ^ap^ii'^, :, 

TlgUa librette di fanone tenero fatto di buon olio,, 
fihe habbia colore dtronato.,che d' alf ea forte non uaru 
rebbe, bomce^scaroAandi»m^qmrJ.£anfora, jm> 
quarto d'una qmrta^'xu^ccarohiancofno on.iij.s.Jla'^ 
dici digiglio bianco tenere chenonJ^^no'uer£^neuec'»i 
jchie^efian nette e-pelate e tagliate fotfj,imeìtì:e.y e pe^. 
Ile molto bene ypoijjfoglion lauarecQn l'acqua dì fin, 
melodi fonte, e fanne come il latte jie^andole colata, 
per un drappo. 
' _jl modo di far il detto fappone e quefio, Cap, 1 1 j. 

^efìa il detto borace e'I Toccavo candì,, e la confo* 

ra,poi co quelli peHerai il cuccar & buco col quale ms. 

f coler ai tutti i rf.ateriali,e metterai le dette.polueri m 

un mortaio grande dì marmo , e.p'^lieraLun drappo 

fie£o di linone mettimilf apone ape^,éi^ babbi pre 

parato unp aiuolo d'acqua al fuoco che bolla , ecorm, 

kolliya racquajcaleral il drappo cólfapp^efstte fiate. 

nel p aiuolo, eroghi fiata che'l cali, tiralo. su in quel 

Ìnf0te,e cofififa-rà caldo, e resinerà purificato, raa àe, 

ni il drappo di modo chef acqua non entri dentro > poi 

lajfalo raffreddare per un buon pe-;^ , e come fera 

raffreddato Vfiettilonel mortaio conlepoluerimenan- 

4oaMna mano come fi fa agli olkìfaceMogli beuek 

rare apoco apoco il latte fopradstto delle radici del 

giglio, aguifachefi menala fauettaeMSStmm^j^ 

bicchier ed' acqua rofa, ^ bora del latte, .& hérade 

l'acqua rofa,K^ cofi remerà molto jpejfo,e mettilo in 

^inalbarsi é ustro . Q^eUofaponefe-me a conferuar. 

la 


^5^' ' ti B X J^ 

la faccia efajgurarta, e mette fi in quefto modo . La 
rnatt'ma quando uileuate diletto :ì ofìando a letto , 
efiendeteUelo mfu la faccìa,poi quando far eteueflita 
€Oìi una imboccata d'acqua bagnerai undrappo,e con 
tptel ne lacerai la faccia apocoapocoinfaponadofin 
€he tutto fiìauaràye come la carne fera netta, uapord 
la. con unmartore col uoBrofiatOypoiui potrete met" 
tere il uofiro bellétto cheuorrete^e molto meglio fi at- 
taccale la faccia refta lucente, chequeflofaponetto la 
nettaeman^alepanney&lelentigmhefe la donna 
ha lapeUe magra noi tenga fé non tanto che fi uelìe, 
è fé baia peìlegrafìa tengalo un*hoYaiO quanto il ce» 
hìlcomporteràxeferàben fatto. 
: ^ l'altro faponetto che fi fa la flatCi&ferue' 
l'inuernoelaBatey<^h diminor 
faftidio. Cap. 114. 
Tren£faponmoUe come difopra, efcaUalo come 
i^fopra , e delfapone no fidebhepone fé nm,due quat 
trmhperche ogni uinti dì s'ha da far e canfora , bora- 
^Cy'T^ccaro bianco anaitornefi. ij. e pefiagli tutti nel 
mortaio di bron-j^^poi mettiui della poluere di 'secca- 
re candì quanto unanoceìla, e mettili fapone in una 
fcodeUafondofa^&fnefcolatidolocon le mani laualo 
tonfete acqueypoi disfallo neWvltima acqua fin che 
tomibianco,e mettiui lepolueriemefcolaleforteifin 
che fi faccia jpefie , e piglia dell'acqua nella bocca & 
sbroda dentro apoco apoco fin che uenga a far fi co 
me ungtiente, e fé bifognerà metter ai più acqua, fem'* 
fare mai mef colando e dibattendo , e non vuoi recare 
troppo UquidOie cefi il farai divinti dì^in yinti dì^pche 

fi 


pfecca^equadòò troppo feco fallo àìmtar tenero con 
mpocaiacqm sbnffddQlafopra efjojin cheuedichc 
facci JH'h^fia intenentoa uo§ìro modo, 4;^ fera, fatto J 
1^ SguramsTiiobuùno, Cap-ii$. 

Tlgliaterebìmnad^absx^ e-lauala con- VacquA 
calda 5 e come Vhausrai ben lauata mtjholaia con un 
rojìmne iomfrefcoiun é^e coli^uccai'a^dido , c^ 
Pietteteuelù com2 andate a letto la fera mfii lafac- 
maypcila mattinata Uuarete conia taluina màmOf* 
ria^cùtmgiamlTMtre^etteSfopms^^tto, 
^ far bella faccia. C^.nó. • 
Tl^ia una galUna graffa impaUatae pelatay & 
sfàuttai e canali gli interìon^ d^afàugata da fàa- 
gue con una ptx^OyfitagMàla memta m tutti gUù(^ ,: 
d mudo che entri nel Imbico prima pejiata con ^Jìa 
gomma helemycax'ahe^armomaco^rrbajhdelioy uef 
vice,hu:enJb,bm/'4ce£md,ona.pùkien':^epom nel la-- 
bicone poi che faràidi0Uto poniglidié^^ù Pfegfam di 
mufchio 5 •& una ottona Meanfùra,^ diqueìi^acqiia 
fé ne iam lafacàa^mapywùfia lamia co acqua pia 
ttana^eben afcmtta..^:i .^ 1 

TigUa un palò di picàùmgra,%s ioiici bianchi S 
euefrefcbey ifopradettipicdonifianomonic^accoci 
eame lagallinafopradetta^et le chiara (Monaco lìb.ìj. 
delle fcor^ di cafcio frefco^e gomma ài glrtepre^mir- 
fha ana.oji^i'borace,garofoU,nQC2 mofcatepoluerix^ 
è con lefopradettecùfe l'empafiajS metti atambiccùie 
fa acqua come difopra. 

lécquadjimle. 

Viglia a^efiatjÌQr di f^i:sa,^ajfinsllajb3mm de fi 


^ìfiefcMjpiè cohmhinOilefcheàigigUo Mmcùyhims 

fhette biachCia uenafiefca,faue mollhporcacchiafal 

mtìcafiùrdeimle, e àiJììUaiferuatemdola al Sokp 

fA cohrireió' affbmgliare le carni delle ^ 

labra^ Cap^ 117. 

tlahU mclefchìuimto egiongigliunpoco delle ycl^ 
«Kd dì §uccA faluatkà, e dì cocomeri afminiye altra 
tanta d'acqua rofata e bollano fin che fi confum la, 
pietàieààqueBo s'unga lelabr^cherafiotigUerà &"-. 
paenerirà^péeon lajcors^a, o col finite dinocefifi't 
^hiUlaha^ele^engiue, ' 

^cqua che fa bella fkccza. Cap. 1 1 8. . 

\PigUa4cqua rofamhicchi&te spùria di fmcÌMUM 

uergine MfcmenquattrQ^fd gempiaiOnÀ.cihiasfm* 

mo.on.ìj,garófaMÌ,on.s.mìfiÌ£aogmcofahfifiemtpùhe, 

W^do le co fé da poluerix^irespoi metti a difliUare nel 

. lambicco a fuoco lento ^e di tal acqua fi ponga al uifom 

fAcquafk^fà la faccia bianca afiotiglia la pelle 
leualemacchie3elefrefpe.Cap.j1g.. 

Tìglia terebintina d'abev^Mb.ij.e diHiUa pfer^ 
§ia,poi babbi ìnàSìici.on.s .gomma, dragatlon.s. incetk 
fomafchÌQ bella e chiaro on.iij.0' ognicofapoluenxa 
le metti con lafcpradetta difiUlatione e tema a diHU-* 
tareypoi piglia djfogna diporco nonfalatalib.us. gerk» 
giuo.ùn.i.gardfmhon.i. noci mofcate^omofe num.iif 
£aneUafina.on.s.fpica3euforbio.an.on.s.canfi)ra.dr.if. 
tutte queBe^xofefipolutn'j^no e miflichinfi con la af-^ 
fogna. T^oi piglia argento uiuo prudo lib.s.argento fi-* 
no de copeUa,Qn.i. chefiafotilmente limato,efa amai 
^ama,TMÌiìmrfOT^mntuttef^ 
~ . ■ lmt9 


lento fuoco la prima accma<:dferuaie huorùt a chi ha, 
ueffh lentigine, [a feconda aequa h buona a chi hàuef 
fé poche macchie^e quando la uokte operate (i ptgU 
femola di grano, e hollafi,e coUfi con umpe'S^^delf, 
no^e raffreddata lauateui di quella decottione il uifo, 
poi afciugateuif apprefio mettetem della fopradetta, 
acquaie quado ui metpete della detta acqua fate che 

^ mn Mediate Taria^ ' . 

•^ ^ftettO' Cap. J20, 

Tiglia uer%ino hello, on,s.polueri':^to,pie colombi 
no quarto unopolueri%atOye mettilo con.on.viij.d'ae 
éjua ìi'o&in una pila a bolUte a fuoco leto, fin che m'i 
chi la métà^^e quando bolle dagli alcuna- man^ggiat:^ 
poi cola per panno de linone ferua.E nota che qua/idp 

, haueraipohierì'zato U uer^o e^ U piede colombino 
mettiglida tre oquaptrv gocciole d'olio comune^e firn 
ràfhttg, 

Telatolo per donne^ Cap, 121, 
"Piglia colofqma.on.iij.mafiice.onj.ogni eofainfie 
me dtfiolui in fuoco, & incorpora molto b^n infume, 
elafìafiare per un poco , Toi aggiùngigli alquanto 
. ctarmomaco dijìcluto, ^ mcoypora infieme^epoi co 
la§ìamgnaiì^conlegmfa pafi^rein acqua inonda 
& calda la materia farà nera yi3^ con la mano me" 
fcolado in detta acqua netta, tiorrà compii uifco biaco 
mefcgla affai fi farà come latte bianco, e quando la 
uorral oprare fcaldala metti foprai peli e tiragli uia, 
l^tacbehabbiunacacda di ferro & inqueUafa 
il detto pela$^io^ erarmomacodiffoluiin aUromfq 
éaferfe, \ . ^ 

X, ^ccoì^ 
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,Accmclopelmfo. Cap. xzz. ' 

Metnìfu^mliìninfitfìonedìmno biacoper una. 
mme,paibumiditipefiagU,egli aggiongeraì ^.chiara 
é^.Qua bcnjhattute^e imiti afeccare alSolestempera 
to^epoluerìi^^^fetacdaye metti afeccarCyedi qMfia 
foiusre con decottione-^de fagiiiùlho di ceci,o de hipi-^ 
ni)0 di jkua fanne linimento^e -Regalo pel ulfo ckefiia 
super tutta nottCiff la mattina lauati con la decottio * 
ne delt acqua fopradettachefta fredda, poi , accoccai 
colrofietto^o col follimatOye coloritala faccia ungiti 
fottilmsnte il uìfo con la ceretta,poi uaporatifoprail 
uapore d'acqua bolknteiComefaiiper un hor^%, e laf^ 
fajeccare da fé all'ombrale farà beìlijfimaépera, 
. Jlìmdo della ceretta. Cap. 12^. 

Midollo delle coffe dice-fuo frefco on. ij. terebinti 
olio d'abe's^'On.ij.olid £ lentifco,on.ij.& unpoco 4? 
ceraylauìfi U terebintina doSci uolte, a dodici acque 
ela'Aatoprima ogni cofa e colato y fi facci la ceretta 
come fai. 

^cqua che fu la faccia rojfa ejufiray e Vattern^.^ 

paté fa parer giouani. Cap. 12^. 

_ TigUa la chiara d'otto oua frefchey e sbattile tan^ 

tu che fi conuertanoin acqua chiarate la colerai, poi 

piglia arroto foìUmato acconcio.on.i.lume fcaiola, bo 

^ace canfora ana.on.v.poluere -^^ccarinOyon.i.acetQ 

forte.on.yvJi. acqua decori di fii^i^:o/i.ij..pdlueri'^là 

fio fé dapQlueri%are,poi ogni cofam^ttiin una caraffa 

^andeylalfando alSjle,perqmndeci:gky^^ 

éok dueyù mmii^jilgbmosp^i lafifaripojare per 

im dì e mmala Inunaltu caraffa a conferme^, coti 

^{: :-:■/" ' -': '■ ' '■"■ ' ' • laquak 


UqmleUm il mito eiaffà ajcm^e dafe^e kfja fo, 
fare cofi per un pe-^j,poì fregati co mpez^dlfcir 
latto la ikccia^efkrài detti effmi,e fé fùfieum àùn^ 
na uecchia difeffama anni in poca (patk> di tempo 0^ 
faràlapelle deluolto cheparràgtouenedlqifiàecm..i 
^far un bel htHroper una gran maefira. €ap.j'3r<<. 

TigUa un limone grande e taglialo un poco nell^ 
.'cima deìlaparte delfiore^e col coltello celiagli unpo^ 
co del pieno di dentro manto una noce-, & empì que\ 
nuoto òì cuccar candido ritornandoci [opra quella, 
cima che leuaszìy e cucila conunaco al meglio che ji 
puoy tanto che stiaiOttaccato, e ponilo a bollire nella 
cenere calda tenendolo dritto inpiede, e fecóndo che 
bolle uallo uoltando fpejìo^tato che- cominci afudare 
per unpeT^o. Toi leualo uia,e quando il uorrd ado^ 
prare difcu fàgli il coperchio^ e ponigli dentro un dita 
in ql btico e tira fuori di quella mil}ura,e éflendila fa 
fra una pe%^ dilìnò fonile ,& co qlla frega II uoUo» 
^ mandar uia le panne deluolto con faci- 
lità. Cap. 120. 

Tiglia farina de lupini atua difcretioneyfe-e ^efc& 

di capra fugo de ìimoniylume rQiccarinapoluerrxata^ 

<Ùr incorpora ogni cofa infieme in modo d'unun^uen^ 

'tOyC^r ogni fera quando uai a dormire un^ il luoco , 

douefarà ilpann0y& in pochi giorni fi leuerà. 

Toluere da far le mani bianche. Cap. 127. 

Tiglia unpanello de filandole che nefia^ canato l'& 
Uo,efia benpoluerì^ato, & altro tanta ireos di leua 
te benpolueri':^tOy& incorpora con un poco dibiac* 
CAbcnpmficata^ & adopsfa a lauarlemam.con ac" 
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qua chiara tenuta in boccale fava le mani morbide , 
f^bìandye. 

S afone fai%a fuoco buon da far i capelli 
biondi, Cap. 128. 

'Piglia lume catinaparte tre^calce uiuaparte una 
- t farai capiteìloyche tengaìouo di [opra , e di quejlo 
capitello piglia tre boccali) un poco d'olio comune , e 
piefcolainfierncye butta dentro una chiara d'ouo con 
uno fcodellino di farina, c^ un'oncia di uitnolo roma 
no benpejìo,e mefcolapertre bore cotinue^poi lafial 
cofiripofareperm dì,e farà fatto ilfapone, lo caue-^ 
rai fuori del capitello e taglialo a tuo modo, d^ afciu 
gaio aìTufatOpe no*l mettere al Sole per tre giorni , e 
farà fatto perfetto.E uale quefiof apone a fare i cape 
U biondi e belU,ch e parranno d'oro,ungendogli al So-* 
le con ejfo,e lafciandogU afciugare,poi riunguedo e fa 
fendo come prima. 

Sapone liquido. Cap. zip. . 

Tiglio parte due di cenere di cerro,unadi calce ut 
ua,efh'l capitello come difopra,epoifa un altra for- 
te di capitello chefiiafopra l'ouo una bona cojìad'un 
£oltello,e togli del capitello co fi teVfìperato chefta cai 
do boccali due^diferuo di ceruo boccale uno chefia co 
latore metti al fuoco lenti/fimo ch'ogni co fa s'incorpo 
. ri infiemeM^ ^be non bogliaypoi tiralo dal fuoco , e 
mettilo in m^pig^atta^ouero parafa di grande':^ 
quanto lapmlTitrmareychehahbi il fondo largo, e 
msm al Sole calé{Jimo d*eftate,e mefcola mfiemQ 
jogni giorno quattro , cinque mite con un hajione , e 
ia^a cofi d Soletela nottcaferem^nguardando che 
. non 


mn^iploua dentro, fofpendendo in una tamlaàì f&^ 
fra che l'acqua nopoffa entrare, e che Varia entri he 
ncpe-f éecigiornìspoi iajfalo firìgnere a tmmodfl,p^. 
formane pex^ a modo Mfane,e [erbaio in cajfa ^ 
quanto pm uìen uè echio tanto e meglio . 'Poi quan^ 
do uorrai piglia di quefioe metti in una conca , e ri»' 
- menalo bene col hi:iione gettandogli [opra dell'acqua 
.^o[ata, & mettilo al Sole per otto giorni ognigioma' 
rimenandolo come di [opra , con un ba[tone , aggion-* 
géhdoui della acqua ro[ata quanto uuoi j poi[erb^ 
inunua[onettói 

Sapone con ro[euerdi, "^ap.i^ò. 

Viglia [apone fatto al Sole al modo di [opra, epS'^ 
fia ben le rofe uerdi,poi me[colale bene col detto [apa, 
ne,incorporandole e fanne pallote ,ouerQ mettilo iìt 
unua[o,&adopralo/ ^ 

Sapone odorifero. Cap.i^t^ 

'BigUa del[apone miglior che puoi trouare, & ta^ 
gUalo [ottilniese col coltello [opra una taiiùla,e difie" 
dilo all'ombra in luoco a[ciutto |> otto^ o dieci dì ,poi 
pellaio pia piano e leggirrmente,e poi fanne poluere 
e[etacdalo[ottilmeme,e[eruainua[o netto . Tiglio, 
di quesiapolnere libre dieci,ireos\on.iÌM.[a)idali hian. 
chi,on,iu.macaleppo on.iij. farina d'aTPÀto.onM.epot 
ueri%a [ottilmente e [etaccia,e mifiicd ogni co[a infis 
me nel m6rtaio\col detto [apoe,poiponigli.on.ì,di fio 
race liqda,olio defiicoJrMj.pefiado molto be ogni ca 
fajn/ieme,poi fanne pallote, ouerfaponetti formati 
con le Hampe, ponmdoglifopra delle flampe farina 
d'amito perche ilfapòne non [e gli attacchi, poi falis' 

Li [eccari, 


rs. 
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feccareairomhra^e poi acconciandogli attorno (klia 
'hambagia-ponile in im albarello di uetro, E uolendo-' . 
gUfarmgliori.'PigUa mcx^ Karatto di rmtfchio fo 
Imo 'T^ibetto^aratti otto ftapoluerixatOylsqualcofe . 
mjtìca coi fopradettojaponeie farà fatto , ma dando 
gUilmufcbiofoluto e ca^o farà migliorie cofi haue'^ 
rea cofa buona. 

"Pale odorifere buone per cacciar •? 

larogna. Cap.1^2. 
' ' biglia japon comune libra una^e fanne poluerey t 
falla tèccareipoi bagnala fpeffo con aceto forteytenen 
dolo al Sole per quattro giorni ^pol Icorporag i detro 
Utargiriod'argeto.onMJiorace liquidohn.itj:. cafora 
guanto un cece^ogni cofafipeHi nel mortaio giongen 
do fugo delimom3& oliorofato injìeme,f far che la 
pi^afi attacchile peHa molto bene nuoltandola det- 
. tapafUpel mortaio, e riguarda dì laùare che non gli 
fm rròppo tenera lapafia^e fak palle laffandolefec» 
care akonéra.E quando uorrai adoperare di quejìe 
fallottejpi^a in un catino un poco di lejfua quando 
norrai andare a lettole nella detta poni una di quefie 
paUeper urp credojpoicon effa frega doue hai I0 ra-* 
gnaó^ andrà uia. 

Laudam buono , che conforta tutte 
lemeèibra Cap.i^^.. 
Tiglia laudano puro ion.ij.incejbi masiice, fìoracc 
calamita, galiamufcata,garofali > cinnamomo ana, 
en.^.mAcisjJpico ana.onxlegno aloe^rofe fecche^fugo 
dì magioranasfandali tutti dueyana.on.i.ambraiCdn-^ 
faraimufcMOfoUo defpico ana.m,sMlifcograà.delle 
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^alcofe'^facenime unfamoyi^ odorandolo co fona 
iuttìimembri. ' . 

Lcudam comune. Cap. IJ4. 
Tìgli a laudano pur o.on.m. fiorate cahrmiia, on.u.bel 

_-: ->«» : .^r./: r- ìli: j,;»» :.. . .^ /> » /^ . 



8*^ nona an.dr.ij.s.ambra^mufcbh ana.fcro.i. zibetto 
J£.j5^.fefia netmortaio Còl pefiello caldo, e fera fatto, 
' Fnguento da rogna odorifero. Cap. 155. 
Tiglia pomata lìb.s.efe benfujjè mar^a non ir^i^ 
fona sìorace liquido. on.i.& un poco éfollimato poi 
uerìxato^e quadoilpare/fe che fojfe troppo farte:,' per 
che molti non uoglionofoUìmatOj metterai litargirio 
Cìr incorpora infìeme con un poco dolio rofato , e fot- 
comune a tua dìfcretione , facendone unguento qual 
feràfingulariffimo, & adoprahper la rogna^appref* 
fo il fuoco, & in tre uoltefe ne onderà ma, e nonfea 
tirai pulire alcuno. 

Ttrfumi in girelle per confumar in 

acqua rofa. Cap. 1^6. 

' Tiglia fiorace calamitagraJfo,goma dì hel'z^in»- 

an.on.iij. legno aloe benpesio,epoheri'j^o.on.ì.s.gi. 

rofalifini,macis filli e bepolue-n^ati ana quarto uno 

metti ininfjfione con hinnamaluagia, Kj7'unpoc(y 



hafione molto bene,€ farai k girelle . E falle mentre 
che la paHa h calda, Piando la caccia alfuocojperche ' 
difubito sindurifce rimofja dal fuoco. :E iota che quel 
■ ìjettOiO fondo che caùi deWolio reale fa quefioe^c^t», 

i. 4 * 'Pi^ì'i ' 
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TìgUa djinque.ìl detto letto e fallo peccare epeflato é 
fetacdalo, e mettiininfuftone come di fopra^e forma 
le girelle come di fopya,e falle feccare all'ombrale fer 
uà . "Ponendo una di queBe girelle fopr a i carboni , o 
cenice caldaiche farà meglio^ éfentirai odore foauif* 
fimo e cónfortatiuo come Volh reale, 

Terfumo d'uccelletti fini per bru-* 

ciare. ^ Cap, 137. 

Tiglia laudanoi tegnairne pohierizato ana Uh. ff. 

^ Borace calamita Ub.i.carhone di falce libàr^:dragan 

ti quanto bafia^poBi a molle in aCqua uitayO rofata , 

poifcaldafiil mortaio c'ipefiello^e ponili laudano nel 

mortaio col fior ace^ c^ pèfia bene infieme ponendogli 

degli draganti quanto bafiayil modo ch'ogni co fa di-* 

uentimolki come paHaypoi poni i carbòni peBado a 

poco apoco-^e ftrmlmtte il tegname,e co fi uà incorpo 

rando tanto che fia fatta buona partale dijiendila fo 

pra una pietraio tauola di noce^comefidiiiendono le 

- candele ^e fé manca fie la gomma aggiongistla^ con 

acqua boUente fa buona copofitione inc'jrporadG,e fa 

" l'opra^formado gli uccellettiyOps'r fumi come ti piace» 

Vccetletti ad altro modo migliori. Cap . 1 38. 

ì^iglìa laudano netto e buonojiorace calamità d. 

on.vi.bel'T^i'no on.iij legno aloe crudo, on.u. carboni 

dolci lib.i.s. gomma dragati pesiate rnoUificatain ac" 

qua uita^ rofata quanto baHa, efottilmente poluc 

n'^^efa come difopra è dettò. 

.;, , ^t^ltro modo migliore e per far pa-i 
' '" ternoHri. Cap.i^p. 
■ Ti^liacarboni di falcerò ^'altro legno doice^efan^ 

né 


^ poluere pelandole molto bene efetacàando fottìi "■ 
U$mamente ^ e di quefia poluere e S tignarne pigUe'^, 
rat ana Uh.j, il tignarne fia polueri^ato^efottUmeiite 
fetacciatayet infiei/ne àol carbone fia incorporato.'Poi 
pigUa gomma draganti laqualter^ìrai per uintiquat^ 
tro bore htfufa in acqua rofa riuoltandola una , o due 
uolte in queBo termine SteT^o , aggiongendoui ogni 
mltadeuacqAa rofa . *Poi babbi m mórtah dì bron^ 
^ìepéfiàmohù bene i detti draganti > iquaU ùertan^ 
no come colla^oi gettando a poco àpoco kfopradettè 
potùeri nei mortaio^corporandole infieme co'lpi^eU 
lo fin che fi pofia peHareipoipefiale molto bene^ "&• 
nella póntadelpifiello mettiui ^^ejjh deljìoraceliqui^ 
ia, e tien peHdtCy focene) cbe lapdfiafta un poco dsé 
rettale bi fognando aggiongid delia fop-r adetta polué 
re. Toi ridotta in p0ìai piglia e dimenala molto be» 

' neper lepdme delle mani , con oliadi bsl'^ino ^odi 
garofaliy o altro olio odorifero . Toi fanne mpajìelh 
loghettOye tagliane fette fottiU col coltello , e dijleàdi-* 
lefopra ima tauolafacedolefeecare al Solevo in fom(> 
Caudto ilpanetpoi ritornala apefiare quando fora b$ 
fec^aìi^fettacddafottilMsme . "Poi babbi delli dm'* ♦ 
ganti infufi in acqua rpfa per yintiquatro bore come 

. éfopra, epefiarai i detti aggiongendogli la dettapoU • 
uere a poco a poco irifiemeyca quefid altre robhe,Laus 

V dano purgato Ub^.fiorace caUmìta,bd%oiriù ingorrt 
rna aìid.on.iiij. tutte qiieHe co fé metti in una caccia ai , 
futcoy con unpqco di malu4§4 defitto faóéìidoU disfk * 
rcye menandole fempreéorild^atédcìi^ tal cafefia* 
■mbin^ifattes^bdbhim criuilUstgdi ram^qud 


fia cupo fatto informa d'una caccia in tondo di fotto^ 
egli faraipafiaye detta eompofitionefopra il mortaio 
douefono queUe altre materie y incorporando infieme 
€olpeHellùy e gli aggiongerai dell'altra poluere bifo" 
piandoy epe§ìa molto bene bagnando Jpejfo ilpefielh 
£onl'oUo odorifero comefacefii difoprayacciò ilpejìel 
lo non sattacchiye che tapaUa ùenghipiulufira, ^ 
kellayC quanto più lapesìerai tanto pi-ufi farà miglia 
re.Fatto queJHo tira fuori del mortaio la detta pafia, 
efermenala molto benfopra il marmOyO tomaia ài no 
ceyben lifciay bagnandola col detto olio taVhora , poi 
quando a te parrà chefia ben dimenata , forma gli uc 
cellettiyin qtiellaformayoftampa che ti piacer a, face" 
dogli feccare alVor/ibray esonferuagliin luocoafciut-* 
tOye che non fi guafiinoyeftranno perfètti, al tuo bifo 
gno.Efappi che conia detta pasÌ0 potrai fare delle co 
rane belliifime squali fera in tutta perfettioneyfacen-» 
doleinbellafiampa,eformacheuorr:à: 

Vaternojìridegarofali. Cap.i^o. 

Tigliagarofali.on.iif gomma arabicaycarhone dot 
ce an.on.^.epefia ogni sofà daperfefottilmentey poh 
incorpora infieme nel mortaio di broT^o, con acqua 
rofata fina, facendo in modo di pafia , remenandola 
molto bene per le maniycon olio digarofali ypoimet" 
tilo a fciugarcToi ne formerai i tuoi pater nofiri , in 
quale forma ti piacCye gli farai fecca/e altombray^^ 
- feranno perfetti -"''' 

'ambracane contrafatto. - C ap. j^i. 

Storace calamita parte dm :laidanOybelxoino an. 
'^arte una jjìorace '/uba ter"^ un)y ambracanfinun 

poco. 
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féc(^mufcMo un pocopefia& babbi draganti in/ufi 
in acquananfa & fsjid o^J co fa mfieraeyet ìmpafia. 
co acqua nafa^o rofatayenducllalpajia^^ferà fatto» 
MufchìocontrafaUo. C^p.142. 
Laudano , ffico nardo ana.onMÌj.clnnamomo.on,ij 
garofaliyfK^e mofcate,aloe epatico, {torace^calamitay ■ 
calamo aromatico ana.on.i. per fumo d'ajìenxo.on.i. 
OueBi fono ipeft che debbi dare, & pigliare peraiu» 
tare a farlo uenire nel juocolùre,efua morhide':^,e 
farai nel modo infrafcrkto. Tiglia fangue di coloìnbo 
C-runpocodigraneUadi fnQncìia,e monda le granel 
la di denp-ó,&' un poco di '2^fjara-ao,e pelle di ceruo , 
delle cofcie come fai, poi inibeuera nel tiame con tac" 
quarojjataper dieci, dodici y alte jpoi leggiennente 
come penne fanne alcune pdlotegradijma prima im^ 
beuendo con acqua rofata, poi gli r/ietii un gocQo di 



pelli di 

he ferrato,oueroin ampolla di uetro he turata,e ìnuol 

ta di fuori con la babagia diligentemente, e coferualo» 

zibetto contrafacto. Cap.i^^. 

Garofali.on.ì.legno aloe, laudano,noc£ mofcate, 
an.on.s. -ghetto libra una,mufchio fino ArÀ.acqu^ rO" 
fa lìb.-piìj.fel di bue. on.ìjJ? rima metti ili^ibetto amol 
le in acqua rofaper un giorno in un uafo di terra, che 
fia uitriato, poi mettilo in unapignatta a farlo boUi-^ 
re a fuoco Unto, finche diuentifome fapore ,poi cola 
f^er una fiatn^na, poi rimetti r acqua r&fa tutta quel 
la che cauaSii qumdg colafti con la siardgna, e metti 
a bollire tanto che (ineriti co'fnc rnck^poi mettila deus, 
' "' ' ■""'^" ira 
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trolejhpradettecofebenpefie e jetacdateie mufco 
henjeluto con V acqua rofata,e colfele ìnjìeme,e fagli 
holUre mentre che fi firengefoipajja per il fettacciùi 
& mem nel corno y efopra Tnetù una parte di %ihet^ 
tofinoy e farà fatto . Et fé per dentro uè ne metterai 
ma parte^fJarÀ migliore,- - 

zibetto contrafatto. Cap.i^4^.- 
TigUafapone fatto al Sole, come hdentto un altra. 

tiolta con acqua rofuy e buttagli dentro polucre di xì-* 
hettOi e mìftica molto heney e, fé ti piace gUpuoi met- 
tere di campagaia del mufchiojoluto , e ponilo in uà-* 
' fo^e fera fatto. Et a uolerlofare con bellino, mettila 
col detto fapone fatto alSote^chefiapoco ilbelxoinoy 
emis^ticainfijmeefarafatto.Eafarlo con oliodilau 
(lanose con ogni altro oliò odoriferOyO conpoluere odC" 
r . rifera. ancora ne potrai fare di tviafantafia , di que-* 
§tiyù d'altri odori qual yorrai y fecondo lapreparatiO" 
ne dell'olioy ouero odori, tanto- che venga un odore a. 
tuo modo, 

' Concia di guanti perfetti0maycon mufco& 

•^mbracan. Cap.ij^$. 

Tiglia mufchio fecondo lajpefa che vuoi fare > c^ 

acconciagli per te-rxo di amhracaneyeffendo il mufchio 

di Iettante yma effendo di ponente dggiongigliper quar 

to 3 e macina molto bene con l'olio di ben fui porfi-^ 

doyefejterrai crefcer detta copofitione per no far tan 

t(Ùpéfa,?»iem. jj.gr. dxMo di noce mofiate, fatto fen- 

. :%40^:i perogni Karmo dfcompofitione , e miflica 

* ogni cofa infiem^^col detto olio de ben.J?oi che haue-* 

,>- ... Taijfurgato'e tamtQ i guarnite ben afciutti,piglia del* 

I" • s In 


la detta, compofitìon e con VoUo ài ben afuffiden^a j e 
laUf^fard',etungiìguanthenmnQ uerrramruMu 
Concia de guanti fm%a mufpo ferfettaT- 
- ' Cap. i^. ' 

Belluìno in gomma jiorace calanuta ana.m.ì.dn^ ■ 
mmorm3Yancettifee£hiana.on.i.garùfali.o7i. s.noce 
m^cata eletta una men^a^peftìnfidaperfeyefetac' 
mfh&foi s'impafiino con acqua rofa^e fi ùfiìno a 
fciug^redafe^n mfo. turato dì uetro. biglia delToUpi 
digelfomìni,o dlrofette^ &4ì cedro, o £ altro ^ta ù 
parrà che bajil adaccmar unpaìo diguanùpoipoki 
gli il •jQbettOy chegUjiorraiporrtyVjrhahbi i guand 
hepuìgatipiuvoltedimodochefiankuad co acqua 
d'angeli acqua rofa,^ ofHutti ogni fiata che non 

, ' fenmopìu l'o4or dìpeìley egìidarrd unpoco, digrafi- 
fetto acconcio e macinato col detto olio , empireo di 
furcìmafe vuoi che tragghialgialloy&in cambio di 
pajfmogUpoi porre della pomata dimenado: molta 
atenei guatiti per te mani con detta compofitìone , poi 
énx^gli cogli fleuhi affettandogli a tuo modo . Zi 
babbi la detta compofitìone - che fia ben liquida con 
detto olio yC con efia unger ai per tuttoj guanti con le 
dita.Toifiregaglì con k mani racconciandogli, & af- 
fettandogli a tuo modo congUfiecchì, e laJìagUfecca- ~ 
re aWonibra,e feran perfetti. • 

^far nerii capelli^ o la barba. Cap. 1 47. 
'Tìglia<fiorì di noce, e noce uerde picciolcye poni a 
feccare e fanne poluere.'Poi piglia olio- dì caHoreo un 
quarto^onciay oUoSUmfa.on. yì:emettlTnfième, i 

. demolif . 'Poipigìighf^radettapoluer&.elegalaB 

una 
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.unap€^^3 di Uno a modo d'wn hononey,e fallo hoUìre 

-per un credo neìli detti olij. E laua i capelli 3 la bar-^ 
ha^ (ir afdugaUipoi lagnagli ài queBo olio 3 ungendo- 
ne il pettine con quello boliitOy e co fi continuando ài- 
uentarfomraùnen. . \ 

Tengevepelli^corni^penne^mpiu colonXap.1^% 
Tiglia libra una di cenere di cerro Utargmo iib. s, 
acqua quanto baftaje fa boUire ogni cofa infieme , él 
f rimo colore che uerrà farà giaìlo, il fecondo farà ne- 
ro^ e quanto più bollir à tanto più diuent era nero , e 
conquefa acquafiponfar neriipeU d'ogni animale , 
eli capelU e la barba d'ognuno, e k piume d'ogni uc- 
cello bagnandoli fpeffo. 
Tengere comeiOj^apdr in ogrà altra cùfa. Cap.i^p. 
. Tiglia acqua dipo^^yOrina di fanciulli' di cinque 
efeiarmimiasacetofortebìaco e calce uiua, cenere di 
^uerda, ebogliano al callo di teri^ parte , falla per 
feltro emetti unpoco d'alume di rocca, e tartaro , e 
mettìui ql cohrche yuoi nella detta acqua nella qua 
ìe metti a molle quel cheuorrai e ferra ben il uafo con 
f^T^yC inettiloperr uintiqi nel letame poi canaio fuo 
fi e fera colorito di quel colore, che hauerai mejìo. 
.r ' Tenger harba,o capelli neri,o rojf. Cap. 150. 

Tiglia leif aprima di faponeme%p boccale, lefpua 
fecoTidadìfapone una foglietta, kjjìua ài barbieri, 
ttnafogUetta,mifdca in(ieme e fa bollircin unapignat 
canuoua,e come bolle mettiui.on.iviJi litargiriod'o- 
to,e lafia bollire tato quatofifa nero yn capello Man 
roprouandojpejfe yohe,eferba in uafo hm turata, t 

j^^lia una pianata piccola {;m unpoco é detta ac,qm 

: . . ' tengitiua, 


tenglfuia sfalla i/ollircy e come è bollita piglia ma 
£>onga, &_ un pettine con V altra manose cofi calda s 
boUitametti il pettine fotto i capdlì,o la barba e rac'* 
na la Ipogea Coprale come è tinta falla alquarao fcin-i 
garCyS lauda , "Per far peli non troppo 'ned la cam^ 
modiiitargiriùd'orù metti ^uelb i argentone fa cg* 
msdifopra. . ' : ' 

T eriger i pelU^che thin quafi al rofjh. Cap. 151.. . 

Tiglia cak^ fiorita unfcodellinaUtargirio d'argen 
tc^on.ij. creiadiboccaUqiAantQ^uTÌGUod'anetray^ in 
pajta con acqua rafano diflume^a mo-dodi colla nm Bf 
quida & unganfi i-pdicondmay0',imùltinfi conp€ 
74 caldi quando shla^ato ilcapo.9& afcìutto^x^iefa- 
MperJl termine d^y^rnhora^ù 'oiancojfifrs^i iùpoifi 
l>aui'conle(fma^& afcìrnhi, ■ ' . ' 

^^.'..^^^ Tengerij>4iinnero. Cap. 152, '-^^^ 

Tiglia cenere di cerro, di^uerciali^. ij. alumej§ 
feccia lib. iij. Ut argino Ub.if uligini. on. ili. gomma ara^ 
Jbica.vìi.iij. acqua cormnélib.x. calce uiua.onà^.le dot 
te cofe tutte fatte inpoherefifacdn bollire cheVacr 
qua tomi pel teri^o, e colifije fcrhifi in uafo ben tura-* 
tof^e di quella fi bagni la barbalo i capelli co una fpo'it 
gaelaf^afcccare^eferanero. 

TengeripeUincaUagrùno. Cap' 15^. 

Tiglialitargirìod'oro.on.i.calce vi:ia.on.t^. pefie ù 
.^sfcolat^ Hempera con la orina in inodo difalj^ , có^ 
iaqùale empiafi-mipeU^ et auolgagli /^llipoìmi e U^-* 
fafcÌHgare,poifilaui. 

Tenger ip£U in bio^^opyS cafèagn^. Cap. 1 54. 
^ ;5 ,?^Ì2^ ^ì^^^/(^,^ ^ii*ilì rìdom In cenere, e coTt 


^fgrptùms metùuHn quella alume dirocca ^ e lami 
fdhchefkran preparati a nceue'f tentura^poiin quel 
laleffiuafiiiflemperi della canfora, eUf^^ yerran 
no bianchi. Et mettendo foglie di bitj^o eia rafuraS 
iquelh^ caUdtìnia^pagUa ì^or^ rajp-ra di quercia > e 
iufinìiefarma dfcecr, nella detta Ìe^u£if€n%a canfo 
Tta^farà ifel\ rofJl\ E ponendo in ^^mla deUe foglie d§ 
flicados e di gme^a farai peli c^^gm^ 

Tmgerpeliinnero.: "'W^^-'^^^' 

Mettafi limatura diferrg n^aceto forte per die-» 
pdìid^un^ipelii 

Ter^erpeliinnero. Cap.i$6, 

Calce uir^ne.onm.litaTginopolHe'rìzato lih.ì.fi m 
fuchi infieme e fi disiempericoY^ acqua calda a modo 
^unguentOjCp^ ungi ben ipeli, & imdolgigli con ilpa 
TU) linojfin chefian afciuttiipoi frega i detti peli^ e h 
'^aconlejjìua.efappne, 

Tevge-rpeliinnero, Capa $7-. 
' Leffma difapone di m^n>^ delfapone moUefogliet^ 
ta una^poi mettilarn ma pignatta con trebaiocchidi 
Utargifio d'orOy^ue quattrini dì uerderame, che fc- 
fàqfianto una buona noce , tutto trito fi facci bollire 
(il callo del tetxo, ferha . "^oi della detta ^ fcaUa ìb 
^npignatino chefipojjàfoffìrireye conia fpoga fibom 
■piii pelile con panno caldo s annoiti fubito, e tengalo 
tanto che s* apparecchi leffim dalauare.il capOyO bar 
Ifa^e quantcrpinfi^lauera farà più nero^ non fi tocchi 
^pìipiamyche tenacie (ami. 

Tengeripeli neriy roffiiCafidgni.Cap. 158. 

^cfitgde capitello f^lktPattnareme'^, Btar* 

giri9 


^m ^argeto,on.iu.garofali,4rchenda methiùocco u 
mcenwjcataunoyaceso.me'^^ bicchiere e fa boUire 
poi bagna i capeìlho co pettinerò còn^onga,e,lauali» 
E fé la decetéove h calda farà nero, e fé non e troppa 
€aBafa color rofiùyeffhfieddafajl coW.cdfiapio . 
Jlfopradetto capitello cofi fi fà^ Calce urna mnjfim, 
pLpartemayCenGr^ di legna forteparte, duetlepom 
ììn majiello é kpmhen falcato ognicofa ìnfiemeipoi 
mettigli dèli'ac^uadìfopra) e lafiala fiore ' m poco , 
pmcdala^ , l. %■::..-:■:: ■..,': 

^ ., S1!e3igp^ip€B:mroJìo, Cap,i.^p, - . 
. Legm,ah€p(^m'2^to,rafuradiboflh,siÌ€adocì^ 
trino ana bogliam rieÙklejfuay conia paglia. ^or%Ox 
e con quella filìm.:j . . ,. . 

Tei^yipeliinbMmd^,ro]jìeneri.Cap,i6o, 
^r^henda^itargkiù aureo ana.onA.galkmj>n.v* 
tìcquadefonte^quarJm/abol&alcolhdèl^ ìrepar 
iiipoiià metti deUaj:enere di c^^&fa d^Mare H 
ieffiuoye quando fi r/^pddarapomfo^jiipeWiXfa^ 
^mficaftagliyfefaràrtiepido roffi^farkcddomtk \ 
TengeripelimMero. r Capi vjSi^ :.;; _^ 
^cquapiouanaM.vMar^àoéjìro^&djirgeato 
£eneredicerro,ùM^uerciaMJjsrkaen^ù^in^ 
me^e metttinumpign^^efaèollìydcoUi^Ua 
td,e di quefia acqua bagnaipeU,efifaram»neri, 

^cauarpeBéi che parte ti piacerà^ 

'■ ^ ^ ■;:, Cap, ■ i6z. .■..•■ ^'. .\- ■ , 

Tiglia herbacd^mandrinoyefecoala , efap^ue*. 

re,e mettila in^ufione inacqua mta con tm poco ài 

folfo,poifaUofe€C£^e3epoifallopolueri'3^e' aggi^^ 


^eiidù^unpùco de calce urna pùluerì-^ta , Id'mefu^^ 
ra:^uantqfùno te altre cofeiC^mcorporabeuiofieme! 
'^Qper^dmùbìfùgnq, . 

- ^Tengeripelimmro. Cap.ié^. 
■ X>ì^almV argento in acquea forte^ d^ enapora Vac-* 
qua-i ecofifadueotreuakeipoiper ogni carlino d'ar 
^ento metti una libra d^acqm rofa e fii bollire colde^ 
^ù argento, e coìi^uellabagnaipeli. 
>^:~\^ Bionda dacapelì. _ \^Cap^ i-6^. : 

In due boccali d'acqua mettanfi a bollke lib, im^ 
Volume dìfecciayébollatato che l^ acqua fi.fentapi'^ 
^cariaUngua^pùi mettafi demrQ,on.iiij^ [aporie da 
mafcìnn&graiatìie balla ogni^^o fa ffpatio di due ho^ 
re,pùifi coli detta acqua in unfiafcOy&laff.jial Sol& 
per ottom.Tdi s'adoperiypigliàhda unajpogia l'mfoB 
daneìla detta bionda un poco caldettaeba^aafi i ca- 
peUial Sole più uMte^on:qu.eUaysJipohfì lauiiicapa 
ton le^uddolceyefciugbififi chescapelUrefiinome'^ 
^aficiiàti^oiìnMn' caratello d'^ci mettali fuoco c& 
folfoh&tmQApmfumìfi idetù capelli. E poi fé gli ri 
mlgaper.impei^o,e poigli afciughi totalmente. 
, i ' /.XengrripeUmnero.: .Xap... 1^5. "^ . 
' }J^npugmitdigMlaft.pesUmimaamente,é^.ficu^^ 
fi'^j^fà^[^JlóUo,zwÌiapadeÌla'£h£diuentiJun^^ 
poififiitéghicù mp&:^.é.tela bmca.yet.ripeflififot. 
tilijfimament££f£ta£.cip:pépejìinjfì dueArximme & 
me^^éfèrretodijpigna e fetackfi, & '^^^ogafi 
imdé^mna é,ar£hmda.y&un pii^A di fate, benif- 
fimo.pefloj& incàrpowifi ogni £ofainfieme,.&, .ripe'». 

■ ^ ' - ■ * 


i^- P^. M X. ^^ ^' i?^ 

. quMa. Toi bagna dentmiàì^^mbétm^ìIp^M tml^ 
tQ bene, e l<^^kfiare cofì'per.imàt^tm hùre^dA 
pélauaPi^fionrìe^pjM^c^eye.c6^ 

r Olmcié!miegaUe£iakm4ikJì^igemm^ffim 
4iSpagmm^<mciaj^miJiy^h£Mkj(^'^^^ 
lataygamfaàìmd:m£^^Aramma^0xmt^S^^^^^ 
pray ^éfiemp&^^mn la (ksomm^Sf^^^Mm 

\ , ^l^aJibmma^demmiok Mei > emgUde. pet, 

meta^p^ h a$1^méù7mi^ m4t}n9 ei^v^a^neBà 

deue 7mvdùk'e'rìm:fU^W'Una^sar.a^^hm fw^^^ 

lajìahpn-qmdch^'M^'fmtcuhedpà^àch.e^^^ 

ptefoU^imfìMc^pi^pe^^^tft^oquMtK 

tilein un caneuacch,e fremile tanto chenefidjìffé 

V oliale fetbah:muafùjbmtwmt^.^^^^^^^^^^^^^^^^'^^''^^^^ - 

OUorde']^bett<3i. i d^^^^tój. 
•- "Preitidia&dématktUdoht^^^^ 
meftoiaogmmfk'jn^emeye'metdiì^mipemcdm 
m.l^^aleMagU^e<iptài^ 
h4alfiiO£Q^:Mamtacheprfehb^imglwi^f^ ine 
mf&àiuetr&bmtìixato. i- - i.~: * : 

-. V Tohtered^^ 

" '^ìg^^yfifedamafdme.cn.ij. sadaUmi]i.on.i.Ìegné^ 
^i^qumtowmgajfof^ detti fcroamiifchioKar.iij^ 
'3qheUùyamhvamne'anaKwJÀ.pefi&og/àcòfa e tatfà. 
giad^imarpmah^ep^^ chiudi in-ampoUa énetr^»^ 
^n^tUYil$afC^fd>itumpr<ì>fmnarefa£ome'p d&à nel 
- . . itf 3 modi 


X l 3. IRC O 

Tttoào £ fare potuere^ aprì, poi Tnetùui'^eitOyrm 

fchioamkracanesomeSfopra. 

V. , TbluereSàpn. - Cap.ióp, 

"PigliaTherbadz/^uerà^elauala^efaognicofacù 
me fi infegna neUdira ricetta pia innari'^, poi apro 
fumarlo fa cofi.'Èigriabel'^^inùJi^ 
quarto uno , legno aloe , laudano ana quarto im^ 
XOymHfchkfinojfuartoim^^ ciafcaduna cofape^a 
étanàgia bene , poi pigUa di j^uejh profumo tanto 
■quanto un ecce per uolta^ e mettilo fopr a un poco di 
fiiocopoì mettilo fimo il taniigio oue fiala poluere , 
permhora^poi dagli altretmtoprofuimy& laffalo 
jìar£.pojafieM/hprax^fa.£ofifin chefnìfce ìlprofunm 
tutto ^ & quakào^ farà profumato tuttala poluere, 
ftetMainmfoéuettobenturato^ & muta che -pna 
i3fradipolùere\quercinauuoletùmquefiifopradet>* 
^profum^ / , : 

Biacca lauoratadurapertréntadì . 
-^fuluifo. Cap. 170. 
^'^igMaWo'e quattro é biacca ^Icffdndrina poU 
verì^ta,emettildm acqua chiaraper duemefhsbat 
tendo ogmdìcm un bafione,poilafiala ben pofare , 
^ per feltro eauagU r acqua da àoJfo,.& giungigli al 
tra acqua frefca,efa come è detto ài [opra ogni dì, & 
m capo ài due meft haue-m la biacca lauata dalla fua 
faìfèdineyefeccéaal Sole beney&poUie-fì'zalafpi^ 
glli^bJiJMella.dettabiacca,c2fora.onSjnufchioJr^ 
is,korace,on,s.epefia ogni co fa da perfe^poi mefcola 
iìnmapignattanuoua,egiongigU libra una et acquaci 
%pm^ ibmtend,Q ben^Akumentebdlendofoprail, 
■ ; ';" fuoco 


n£pojfamfarpilldei&:fien^era ùonacqua chiara 
tra kwàmyemettijQpaìL mjh, ^mbiaccaifà p&e 
mimefè^...\ - i^ ^:.y^^ , ^ . ■^■r,:..^. .\ 

Che l'olio odorifero mai fi randfca, Caf.i^ r ^ ^ 

Ver ogrMiks^ d'oMùbupta.dr.ì, dalume^ rocca 
in un pe^^hiefo filando cofi fi imterràbemffimo^ 
; ., : OUpdebiacc^pel^oCap.i'jz. : 

TigUa biaccajeacetoJìillatOye caua la fiut quinta^ 
ejjentia comésufa ■^eperhagnA-numa fi cauiV aceto, 
ereserà la quinta ^effentia deUa biacca in liquore , s 
pigli libra una del detto liquore^ on.Bif.d'acqua rq^ 
fayolio àicaforaj>n.Lemettimb4cciaeimfiica bene 
emetti al Sole caléfitimper unmefeiefiia ben tura" 
tacol figlilo difolfùfpercheaìmmentzanderiauia^ 
peyuifi) farà bonìjfifm-i cbe'lfa Uanco^bello^ 

• ùliadibeljì^mno. Cap.ij^. 

- "Piglia helzomo UbJ^pohurd'j^ fottUmenteepo* 
mhin bùccia a ufo iormakicioe laxgoinbùcca^geH 
tagUdif&ptalib.ijJ^acquasfùfata buona, emufchia-^ 
ta e Tìùfiica infieme^e copri la bocda.cQn,uetraàQeca 
peìio, e legiorsture benjchmfecdfm reé^mte-^ con 
fmmlenù^mo àMìlla tutta l^acqua^pùiapùcoapo 
co Maefd'dfimcQSnche comici auimeioìh^efìL'f 
bitQmMtaUrecipientey& accrefciUfuoca fintanto 
che ]^ efebi l'oliùy e quaiidù uedi^chtmita colore^tira 
Mia H re£Ìpietec&,loli&yefemaloì ampoh betmoita^ 
. .a QMdlhd^imaltvmem. Cap,i:j^,l:.-r^ 
* a^^iaklmi una di bel^s^mm & ìnfonMùmacquA 
vofat Uffa^ddùhmfvf^M.per otto àteffinài fottìi^ 

ì::% ■ ■ ' . "' Mi mme " 


^msPoimemlo.m unafigamafoptak ceneri calda 
^fiÙQhQllke mmt^, odunapancre^ raccogli U 
jcbìuma che fera diJGprajcheferà olìo^ferualo inam 
^olkiepùmlo alSole, " ':.. . -. - ' v ■ v . 
"\ , Olio é storace calamita. Cap.iqf. 
. 'Piglia. lìb.i, di storace calamita, acquaro fa Uh, if. 
fi, comefàceju a fir l'olio (Uhel^inejeferbalo in am 
polla di H£tro. . ■ >^ ■■;/.. vi^^:; ; " ■ ■ 

Olio di laudano. . Cap.i'jó,: 
'Piglia laudano^epurgalo^cfi come fidile del Bel 
%oim. , 

Olio di laudano più foaue. Cap.'ifjy. 
Tiglia laudano e tagliala e mettilo in pignatta, di 
tamefiagnata e buttagli fopra libra una d'acqua ro^ 
fa^e Uh. i.s. d'olio de mandole dolci^e copri lapignatta 
colfuo coperchio dinan-^y e ferra le Monture conpece 
ecoUay a Uffa bollire pian piano , per tre horeiéris-* 
vaio dal fuoco e laffaló raffreddare co fi coperto , c^ 
VoUofaràjàttoXfepur lo uolefji colare per àiugen-^. 
^ in ampolla in uerro lo potrai fare. • : 

>. Olio de noci mofcate. Cap.i'j'è. i-^ 

^ ammaccale noci mofcate in un mortaio mim^ 
■ tam£nte ^ (emettile in una boccia larga , e gettagli 
Jopraunpoco d' acqua uitafiniffima tantoché le det-* 
te nocifiano bagnata, e laffale cofipe-r tre giorni, uoU 
tandole qualche uolta , jottofopra-y^fopra tutto -lai. 
hocciaftiabmchiufa,poi gettagli dentro tanta ac- 
qua rofatajcheglifiia due, otre dita fopra, poi f^t* 
p^lifoprailcapcUo-luratc k^oì^iovej'e -disila prh 
>■ - "i- * - " ' ' ma 


ma wnfdQCù UntOytanto che l'acqita. , ^èfta ufdta . ,• 
fot nedendouenirtl^ alio muta il Yc:cìfimiCi<:^,cùmm 
eia a dargli maggior, fuoco fin che ne cani tutto l'o^ 
lio,&' nel jine dagli fuoco grandiljìmoy &;fappi 
ihe l'acqua da per jklafiiràodùrìfeì'O, ma l'oUa ha". 
ue'ràgfandijjìmo tùffiy, &' odore gagliardo -^ e .quesìi 
liquóri fe-rha da per fé in ampolle di itetrohencQpe'e'* 
U^echiufe. . - 

Oliodefiordinaranci. Cap.ijp. 

'Poni i fiori di naranciin un ampolla di ustro con 
olio di mandole dalciy onero. di gelfbminiye metti den- 
tro unpocod'alume di rocca , ^^ un poco d'ambra , 
foi metti detta ampolla ben copsrta,e ferrata al Sole 
ardente, C^ alla giornata gli andrd giùngendo asili 
■predetti fiorì lajjandogli coji al.Sokper im mefe con'* 
tinuoye fera fato. 

Olio digelfomini. Cap.iZo. 

Metti fiorì degelfomini comeàifopra femando il 
detto modo, onero . Tìglia mandole dolci curate col 
coltello dalla fcoY'^,& hauerdoun uafo gli farai ujt 
filar de fiori, ^ uno de mandole > e loffi ftare coji 
per dtie,o tre giorni,ìnlmco afcìutto, mutandogli due 
tre notte i pori, e quanto più gli muterai fera me- 
glio, poipefiagli molto bene e m£ttìgli m unfacchet-* 
to nuouo e maneggialo tra le maniche fi ri} caldi al-' 
quanto, o mettilo al Sole, e caua l^oLo per torchio^, e 
mettilo nella ampolladiuetrù con un poco a ambra. 
fina,e JèrHalo ben turato. . -: ' •. 

, OUo de canfora, che.uale apiu cofe. ■Cap..i2i, 

Tiglia un mortaio dì hron%o,epi^a tre^a.tp4attr£k 
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mmddepehaeyt fregale nel fondo del mortala y tatù» 
to chclunga,poipiglia la canfora , e pefiala dentro 
che uenga ifììpalpabile,poi farai bmn fuoco, e uUte-* 
tai il culo del mortaio uerfo U fuoco chefente il calda 
e metti tutta la bocca del mortaio in un uafo le rac-* 
coglia l'oliOiK^ il detto oUo e quel delia biacca fopra 
detto compofli infieme è ottimo , e uale a quelli che 
hanno la morfea al uifo , & al nafo y&ìl uifo rofja 
come quelli dì fax, La7;axOiUngendogri diquefio olio , 
gligioua. 

Òlio di nano. Cap. 1B2. 
"Piglia una uafara di terra no uitriata , come quel 
la dafcaldare l'acqua, che fia alquanto longa abnC" 
7U> due palmi, & empila di grano ben mondo,e La uà 
farà fia forata infondo da circa quindeci,o uintifofh 
fecondo lagfandtxi;^ del fondo della uafara, che fio, 
firetta nella bocca.Toi habhi un altrapigautta coti A 
inmtriata,nella bocca della quale uadi il fondo dedet 
ta uafara,e co/i luta detta uafara in ietta pignatta , 
bene che non rej]>iri,e la uafarafiadi terra che regga 
alfuoco,e ben lutata, e luta anche lajfpcca de detta. 
uafara chehabhiailfuo coperchio non'uitnato , e fa 
che nonglimauchi luto affai, e buone. Toi far ai una 
bucain terra, àoue porrai detta pignaUa conia uafa_ 
ta, £ modo che la pignatta uitriata uota Jìia tutta 
Jhttoterra , in laqude ha dagioccare rollo e l'acqua 
digram,e la uafara nella quale fia il grano fila fopra 
terra,€ calcagli ben bene la terra attorno.Toi accedi^ 
il fuoco attorno la detta uafara di legna lento pero , 
ma^mam&nte nel principio, e poi pm gagliardo per 
U .. :, ' prQ 


^hore^fìàtfecondo che Hparrà.Tùltafial&alqua' 

to raffreddare. Kftglialapignatta Sfitto terra^e uè ' 

troueré l'acqua e loUo Ì7^etne,e yuota inim vàfo e. 

Uffa raffreddare l'olio yerràjàìfopra^audoleg^^^ 

ntónte con la boraba^^ cucchiaiayferudo neU*éa^ 

polla ben turata. ^dakromodjoy - 

TigUa delgrano buono e hen^etto , ^ aff^erpl^ 

conVacqualeggiermentei e mammolo tra UmanL 

éhefpd^eubWhumiàitÀy poi mettUo aWombram 

luocofreddOi e cofi farai (Ceffo fin ajquattro dk e poi 

che djuenta ben tenero che fi comincia aprirei metti^ 

lo nella pignatta lutata bene, e diseccata mettila al 

fornello ben turata,in modo chela ter'^ parte epiu^ 

rimanga difopra, e l fornello fia pertugiato , e nella 

hoc ca della pignatta metti qualche cofa chefofisnga 

ilgrajio chenonefchif^oriperla detta bocca, quanta 

do fera riuokatd, e fotto df quella metterai un uafo 

inuitriato poi fepelUfcilapila,d' ogni banda Sfopra 

nelle cenere cerr4,e calcala cenere conila man d'ogrd 

lato, che (ìferjpi , & accendi fopra di qupUà il fuoc(^ 

lento de carbomminuti, finchenefc.a l'acqua' (Te jIo> 

infteme con l'olà,pQÌturala bacca del recipiente, 0^ 

attacalo altombra in loco humldo, c^ freddo fin cb& 

fi coT^eliroUo fotta V acqua, e V acqua fìadifoprà Ut 

qualbutterm, e fhrberé l'olio ìtsl uafo diuetro. Efs 

faxa é fiate. mettilo ed Sole congelara(fl,€ (timiera^ 

fernetta inunafoffahumidafinchefi congeli, poi pé 

flalo eferbaio appiccato in uafo di uetro hentmeiot,, 

Oliodi^nepre. : Cap. iS^. 

■'Piglia gisepreb^nfeccQi e piolalQfotùlmi^i^pm 


mio ppimUa uafara, con qiid/meàéfìmòmoà^ Se fi 
^ijfedifopra perjiirV<>lìodìgrano,<^^ hauerai olio di. 
ginepre e f erbata nel mfo di uetro hen turato. 

Olìodìxolfù, . .Cap,i%^, ; 

, Viglia fùlfo citrino e tritalo fottilmente3emettih^ 
Inuafo dipieti'a cotta , a modo di quelli che ufanogii 
^tialipertenir l'unguento ilquale porga in longOy e 
fa che tutto il uafofiaquafipieno^opocor/ianejo.'Pok 
habbimo-^campana dìustrp Amodo ^una lampada^ 
(om tu mèdi/panato, : 



Tolmettìil detto uafofopra. un piatto inuitriatOy 
f^ poi metti una palata dlhragiafapra^ildetto [alfa 
efuhito mettiuijopra la dettaxampagna^tal che non • 
tùcchiiluajo di fottOy cioè la boccia acciò l'olia poffi 
gocciare intomo e cadere nèlpiatto,fche il dettò fol- , 
fofiiràfium& affai efi^argetàperdetta campana^et 
•^QCcÌ€ràl'olkéJo^to44£^'Gming0^Qor^^ 


0}a((^sSmodù che copra la bocca deluàfo^eia^, 
fanatmiofpatio quanto faria imd£ofta j£tm. -cohcU: 
Ì0:^rdma4:he'l detto, uafò , iUammpiatt&^ìfade be», 
nem fìatgùcheSoUom cafcbidmtìrOiX^ cofilaffib*. 
h^ftchatdettùfolfofiarjtahbrmràaia* s . . . . .: 
Olio àifolfo.ichedfiokfei'omtdU, C^i^^^ : 
l^igUa yn uafoSyetro qualhahbita forma ima - 

hihihùcca cUlaìm làiuiltam dentro amoào dunzn, 
ea^,ecbedal'altracant0y0capùimcrmah4bblu» 
huca^ande cheglìpojjk entrare il dito ptccolo.'Pm 
pgUéun uafo nmm eternit c^tta che no a fia inm^ 
moto yndquale pani. quella quantità di fdfo cheti 
piace:i&,àttaccagUUfiiQm^foprmlquale siiail deu 
touafi> cola bocca i giubbe t^Q'ì fumo centriàJetra 
e caffando il fumo erafieddandoji l' orinale ponU^o iìt 
luoco hiàfxMo.uoltandQ la bocca attingiate £onuenen 
dofiilfkmamoliauùttai'ioriaakcon, la bocca bz:su, 
èp'el bucco che e dal altro, capo rììuota l*olìo in mua 
fiì Muetr^ e Hia be turaio^nota che ilahri della boa 
eadd uafo uorrà'ejjère largOyd^ alto per un buondì^ 
iùeme^^^acaufi che pofia tenere e raccogUerebc, 
i'&UQs&c&fiiandarai facendo fiit che hamrà quedA 
^uanmàd'dMche ti baBi :,xhefinefapocp,peru(^ 
ta^^quefiaope'fafar^t fattoi camino pel fi^tór^, Bpi 
glia una partedeldetto oUo^e due parte Sfcqua uita 
fattaneìrmodo che fi diràpoi alf^lmco rS mfiica'^ 
'^ìnfi^mmranà) ben il uafo , e cofiUfia finire pex. 
i^qm^^pcàmett^ nella bocàaditoUo corto , e 
^mett&dfiprit la-unere-a(&Ìkre cokcapdlo t- ^ • 


v^i miìi^ 
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MfiiUemfolammtetacquaukacolJpmt&MfùlfOiC 
VùUorimarirÀmfoTtda della bacciai e cofi farai fin a 
wme uohentQimasaàxt /opra la medefima aapia im^ 
beuuta.epfegìiadeUajpmtù£fGlfQjaqualacquafer 
ueraimuafo diuetra omMigenT^ ben: turata , che 
nfolueom^' argento^ ognimettaìlo. 
: .OUadimufchìo, Cap^iSó, . 

Tiglia amandole dolci , e curale daUa fcùrxa coì 
coheìio^e mettile ncUahotìSa^ dauefiia il mufchia 
mcùpagnia, e nondubhaveperquefioche figuafii^ 
mufchia ypemlaffajìarcofiper otto giorni poi cam 
lemanddedallabambapae pedale net mortaio ben 
nettale mentite neìfacehetto di tela ben netzay e. con 
te mani calde maneg^ae rimena ilfachettOymmodo 
ehefinfcaLdificomefè/jèalSùle^alfuocOyC eojì bit 
uerraiit torchio caldoye catiai'ulio^ . . 

Olio reale perfettiffiTnoi Cap.i%6, 

. Tlgìia Uks:d'oiiùnuomy efefco de mandole doL»' 

dyC mettilo in una boccia di uetroche Mafalda al fu 

. - m^e mettigli ieyitroxn adacqua rofa buona jm,di le 

gno aloe buono fatto inpoluere.on.s. àiMorace cala-f 

mita.on.idi bellino ingomma pQlueri'^p:garofaH 

pefii onÀ^jcàinamomo pefioSnoonA. nùcemofcata 

w£7^y0gé. cofa bepefta metterai neUa détta bocf 

da^ebenefi chiudaypoi mettila a bolUre^afimcoleto 

ifncheeuapori l'acqua r(fay,efopra tMiorboilaa fuo 

eokntOypoi la/fa ra^eddarepcrdue^orniypoifcat 

pdaermtda 2 un altra ampolla pian piano ^ che n^ 

u entri feccia-^e fera olioperfettijfimOyefegU macini 

iue grana é rmfchioy&Mno.i ambracane pmcn,dl<t 

Ho 


Uùfarà in tutta perfettione e-l letto adopràcome ài 
fapra. - 

. Olio degarofaU. , . €ap. 1 88. 
-. In lih^i.d'oUo de mandale neì^an^oUa dì uetro 
gtofiOimetti.mJ.sJigar4>fdi:pe0gzo^[às^^ 
mgU £L £(mfMmayem détta. ampQUs^turandùlaVenei» 
Jlrasày e ponila per quinde€ÌgÌoim^ letame Ifé-cal 
dù ptà£<^u/da^tramut^l'aUùpum'ipiano mmuMm 
ampùUa: che^axhìajtùpca^màdaaisokapm^^^ 
efaràperfèttp. :v:,.'.':.-j.:'-:; --uv/'-^v. / --■ r'-*'~;^^' ,%^:ì 
U. . ^qtmdejmndegelfosaé^ iSp^ ^ : t 
T^Bajion<Ugeymiimipaniì^kii^rof&u&rS.pa¥te 
due^fiMdiJàmìm£ap:mei^^^orJirmi^Q parte 
me!J^g^Mofaloua£f{3ieùgaie^M0lare^M^ 
cenere caldaie d nafi del lamMccùpmà d^mtf(hìa%, 
£he.p^ Madore, ' ■ % . i 'C\' -: ' ; > ; -,, - 
-' . e ^■'^^•^^^'^'^■v*''^ity§menttr':y^\- " ---CiV-^ 
l fP^gl^a'fólameteifimMgdfmm 
l^aeqmpexdefèttjhàù^ ^Siijpt^ --^ > "-•'^ -';.--';^^^> 

^ l^udLmaraMifiì^ 

^.fallA'fhfi^Uce'ò acccmpa^^tammetipiace^ <^ 

W£tt^ ^^SqÌ£pj^.^mnà£d}dk^^dò l'asrebempi 

purgk'hc che nonfiputvefacdie^mM equefi&fidek 

he fare feTìspre ado^i acquaie fneàfimpre perfetta. 

■ : . {j^^idoqua YofafingdareJ "Cap^ig^iS.' -Z 

. 'BigUfl mfepar.t&dì^eifioriM:fkmbMccQ parte im^ 

^ e ffi-forìMfimbMCQmst^d-éoie fiori dirò 

partérne-i^Qgiécùfa mmiameste taglila, Metà 

m m^pi^i^ikAmm^t^m ^axòfdiiCanncìlx-y am^ 

ò :i mstficaù 
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rmaccadnèlmùUaw ana.ùn^.7nettid Sole per otta 
giornhlequai co fé ^illa per lambìcco,e componi-^ met 
tedo delmufchìùialndfo dellabkcOye fera fitto. Hot 
motachepotraipigJmrMklchio,ambra, -ghetto, bel* 
i^ìm,florace liquida , laudano , ouer altre fpetìerìs^ 
'Odorifere come aM piace yprr fé fole é^ accompagna 
.tó,e tnettere in acqua y u-ta perfetta , e quel odore fi 
: rifolaera nella detta'acqua .Tùi piglia una goccia de 
\detia:acquauitaep(miinacqua.r4)fay0uera m una 
carafa,ouero in acqua comune dipoT^yquel odore 
refierài ma poi iretiifìcala. con un poco di mufchio al 
'Sole.jincora nota fé tu metterai una gocciad' acqua 
wtadouefiano fiati pofii gli odori nelliuafi^e la pone 
tdpùiinunuafadipie^ayouerù di legno noti andé* 

fàmai uia.qud odore*: .- : 

^cquarofamufchiata perfetta. Sap.ip2., ■' 

Tigliarofeodorifireedifiilla comedi fopra , rj- 
ptardmdo che non pigU fumo. E volendola fare poi 
odorifera e mufchiata,piglia,del mufchio tanto quii- 
to yuoi & initohratoìn unaCpe^^-di Uno,laqude le 
^arm hboccadd lambicco àoh neUapotadd becco, 
et^fifaràQdorifr/asecofipotrdfaye ad ogni altra 
\scqMÀconmufchio,^mbraj':^bettOibel3^nOySorac^ 
4audjam)garofali& altre ctfe. - 

, , . ^cquad'angdi-- Cap.ip^. 

Tiglia libra una ^ acqua r^ofa buona , e metila in 
I0a caraffa grande che ftia al fuocojpoi ponigli dèn'* 
tm.on.i.dibel%oim higomma.on.s.di Horace edami 
t4.m-s.di legno aloe.on.i.dibuoncinamomoje cinque 
éfégaYofdiitejqiiaì cafe tutu da^&rfih^fefieyepQl 

V\_;, .-. ' usri's^a 


rata hmcowfé^^xhe mmpojpi re^imy^ye-'pìfmlé' 
' iitfi£&cù-len.tafopva d'anap-atelU facendola^ bollire^ 
fìafidm^hecaJàlaj^pmtapa^^ 
' ekfi^fip&faré'permmiquatiro hoY-e,c(^ turate. ip^ 
memla.netuafoe£oferHa£ai€mminaMmìif£hioy^ 
' delV^hrafmxaùlhatuaàifi^emmye^ pùmgliifp 
detta^cqmyttp^malafP'^Uaiettùietto efàJhfec 
^caìreaW ombra che^fi~pùfi'a^ 
glia detta p(4mmeponlla^^rifMjìoìie4nuna càccia^ 
con maUiagiégax:}utd&m(>, ^jtnpacpdacquamts 
iafdaTidùiacafipcrunaitotte ^poiponUi alfiiocùfo^ 
prozie bragia,^ la0ala:^sfki^ù dìmemmdda co ia^a^ 
t&la^ €ofi saldala metteraifiandù la mccìa alfim(m 
fatmerai le tuepi'^tteyperdtedtymentiS jfhb^ 
detta pafia diuentOrdjira^ poi che l haiiewf<mraa£a 
mettile a fecci^e alt-ombra^ eferuale adoprandole^p 
éjd faranno tmfì>auiip»mperfmm.;- ■ \. 

• j . :. Retina ài fionMlauanda, Cap. 1^4. • ■ > 
^; , 'Piglia fiori dilauanda uerde^ merjeccay e pani im 
infujione m acqua aita perfetta pire giorni , e fé pia 
fiora farà mgliore,eghngiid acquarofata dofnafcH 
nayquamatipiace^ogi^cofahmUccape-fbagrio ms 
YÌayOuero al jiafadel lambicco ponigli nmfchto i ^; 
garofaltjpcannellaycoras.a te piacerà ponendola d 
purgar al Sole.' i • "' , • 
.•.:.- ,^cqua.Mta^3}^emfIma. Cap^i9$, . ' 

* A ^igli^imo intìnta perfettioneiSqu^o h più uè fi 
^4^y^'mro>^'€^nfa-ùtamùhmigUorsyqua^^ meP 
ù^S,^iar&mpiai(^ciacb€h^ long9 


un brado. e me-^^yTielhagm maria colfuo capello, 
him lutate legiùnturete quando uedrarchepiu nodi- 
ftiìlerà co fa. alcuna farà fegno che la S^rko farà ufci 
tofuori,euedutot^fegnodifuhitQkuauia la hoc- 
4;iaye vuoterai fora detta acqua inimfagguìtofiuolQt 
4i uetroymettendoneauoltaperuolta della detta .ae 
qiiafphito y fi tome uerrai facendo indetto faggioh 
tenendo hem0mo coperto che nonpojfa refpirare da 
jfarte^cuna>e ferHaLa.Toi ritoma dinuouo con l'ai 
tro uino a cauameper ilJmileiCome laprimamltay 
quejio ordinefi tenga perfino cbenehauerai caua-^ 
to qtiontù ti piacerà , Fatta queBa prima diftiUatio»» 
7ie,piglia tutta l'acqua delfaggioloyC mettila in una 
J^cda c'habbia il collo longo quattro hracdayC met-i 
tfnel collo d'efia boccia deUajponga che fia ben. net" 
tOi eheneafciuttaylaquale entri dentro ben ferrata 
jer quattro buone dita^ acciò nonpojjifpb-ar niente» 
facendo che la^ntura del capello ed collo della hoc 
eia e l'altre gpntìirefiano ben lutate, che nopojfano 
efalare , per. efiere lo^irko dell'acqua fottiUffimo , e 
cofi reilillala nel modo fifpradettOy e hauerai V acqua, 
in tutta perfettipneilaqualeferba in uafodi uetrobc 
turatoycon nuoua cerayedigrofih afierraglioyepoi C9 
pertcrdicartamembrana bagnata. 

^cquaJÌMÌPequand.ofi pota come fi 

concia, Cap. 1^6.. 

biglia fior di uetrOyolume di rocca y^canfora ana, 

i>nj,alume ^uccannayborace a.ùn.Ì4.pesìa e metti in 

lina caraffa d'acqua deuite qmdofipotayC tuta md 

io benc^lajf/ud Sokpet m mefeififaxàfauamtut 


; taperfettìoney Uua^oiluifo coneJpfacqu4x^WiiMs 

.'i (atacon^altra.acqmyieuedrdoperamrabile. 

: ^ cqua.per far bianchi Identi. Cap.i^j, 

i Tiglia gomma arakicaalejfandrina,4i quella chi^ 

\ tira al biaco Imidà^mirrha ana,on,ij,acquaàipo%7^ 

>i Ubo^i.goma di lacca.msde^Q alùe.<m:s^. Metti ògd 

cofa in una pila inuitriata a lento fuoco ^e lajfaboHìre 

tanto che cali molto kenexpoi tira la pila dal :^u>cOié 

Uffa raffredauye cpla per feltro, e farà fitttaperfei^ 

ta^laquale /erba in ampolla ben turata con panno di 

granayC col detto panno frega i denti con lafopradet" 

ta acquay&fiirà denti bianchi ffimìteconferua' e pur 

galegengìue, ^jirimenfu ; ;.:; 

"Piglia fole armoniaco.on,yi.faìgemma.pn,ij.almn$ 

S. rocca.onJiij. e mettile a fiillar e per lambicco cbi^* 

dendo bene in unape^^ difcarlatOy e far a fatta t4ì 

qv^a^ferbalaìn ampola di lietrq ben coperta, che non. 

rejpiri, tenendola al fole per otto giorm^oper quindi» 

ci a purificare , & adoperala fregandoti i denti &>t^ 

fcarlatto,euerranno bianchi come ncue.- 

^ equa che fa bianca la faccia e le mam,^ 
> ' Cap., ip8» ; 

"Piglia limoni feiyche habbino, le fcorxe fottìli,p<^ 
hauer più fugo,e piglia fei ouafr<fche di quelgior/^i 
# tagUa i limoni p me'Z^ye Vouafa boUire in acqu^ 
tanto che fiano fatte dmeypoifcor^e e pagUak mi- 
nute ypoifiir ai un fuolo de limoni & un'aktro ^Qìiaja, 
cendo 5, 5. 5, Ma prima gli porrai una libra 
: di terebintina q^atro^o cinque Wilte lauata,eftiUa a 
I ktii&fuoco^eneufcirà acqua fingolmffmah quale 


4/ 


mettiìn'ampolla he ferrata temdola al Sohe oprala. 
' ^iquàchefa il medeftmo. 

Tiglia quattro panni biancUimal cotti, e mettigli 
éL molle nellattedlcapYaye.quadoferano ben pregni 
<:^ gonfiati e molli <^in'2:uppati di latte,mettigli nel 
lambicco a difiillare a fuoco tentone nhauerai acqua, 
^erfettifflmaper far bianca la faccia e le mani , ha^ 
'^andati con effàjféruala in un ampollose mettila al 
Sole per otto^ o quindici, giorniyacciò fi purifichi^poi 
'€onferuala ben turata, 

^cqua al mede/imo, 

TigUahiacca.on.ijMume dipiumayalume di roc- 
ca an.on j. ahimè '^uccarina.on.i.folUmato quanto ti 
haHa,epefiinfifottilmete,emettanfi a bollire in una 
pUa inuitriata conlibre due d^ acqua comune , c^ U" 
'hraunad'acquarofatayefaccifi tanto bollire, che 
inanchìla ter^ parte. Toi lafjifi raffireddare^e co- 
iifiper una pe'j^ fittile ejìjja, ^ferbijìper le man 
€.^luifaiauandotì: 

jl far belle carìù per tutto, Cap. ig^, 

Tigliafugo de limoni un bicchiere, cìr una chiara 
^oua,frefco ben sbaUuta,che ne uenghi bianco , ag- 
gPÌ>ngiglitantapQluere'Xii€carma quanta una noce, 
C^ altrotantobmiro frefco, e Metti ogni cofa in uafo 
di uetYO, in fu le ceneri calde, e tanto dehbon mefco" 
iare,€heneùengiamodùd'o'nguento,del quale ope-" 
Yando ci far a bianca la carne. 
'' oicqua odorifera contra Sole , efcaccia igofci > 

della faccia. Cap.zoo. 
i "Piglia fiori de jpinl bianchi , ruta fi-efca , butira 

fi-tfco. 


f-ercojajfognafrefcacolataihoraceycanforaipùnen^ 
done delle fùpY adette cofe il pefi) che ne uorré-t ir fé 
condola quantità i fiori de jpim e metti alambicco a. 
difiillare facendo. 5- • 5. ,^. e ferbaìadisiilia^_ 
tioneinuafo diuetro lajfandolajìare per ^tto giorni 
al Sole a purgarfi-, e della detta laua i goffi yeh fac*^ 
eia, cheperfeuerà dal S ole ^Tia 'nocumento e guarii 
rài dettigoffi. 

jlcqua da far bella e morbida la-pelle.Cap. 201, . 

Quandi noi alettopiglia quattro, cinque man-' 
dolere mi§Ucalee mettile in unape%^ di lino , ecoL 
fugo fiegatitl mk<yla collotola e'lpetto,€ la maUméL 
poi laua con acqua frefca,tenuta in boccale fappi chgi 
le mandole Mperfièòfmmiglioriy e fórra U carn&G(H 
meauario^ -V ," w ' 

^cqua che fi belliffimo colore al mfo,e 
fcaccia ogni macchia.- Cap.202. 
- Sappi fé jhai bollire Vinfrafcrrnecofe inacquaVt 
hiccata di radice de fiafflnélla, de-gigli bianchi , ìrt 
luoco di quelle quattro libre £ acqua di jìume lafegut 
te acqua farà mìgliore,epiùperfetta/Pigliama -edk 
taf a grande e pmigU dentro Ubrc quattro d'acqua di 
fiume ag^ngendofollmatOytako lume fcaìoUty lu^, 
me xuccarina, lume di rocca anamei:^ quarto étpn 
àaycanfora quanto un cece^falle bollire fopra la ^a 
Hlla all&hragìe pian pianoyche cali là quinta partie 
ftando .fbnprefcoperta la caraffa, leualapoi dalfiìo^ 
co e lafialaraffreddarepoi mettigli dentro tre^ chiari 
d'pHafrefthehensbattuteyefaràperfetta,conlaqu4 
le laiMÌluoltOf Miluoghi delkmaccbie, - 


- ^cqua che fii coloritala carne a ch'il palUio. 

Cap, 20J. 

Viglia due picdoTÙ dipenne bianche, e per otto (jl 

fiano cibati de pignoli ouero per quìndeci dì,poifquar 

tagli e getta uia la tejia ipiedi e le huiella,poi metti 

gii a lambicco a BiUare coAm€\^p:ine ài poluere 

^^carina&onJiÌ.ct4ìtgento fino, r/e ducati (foro , 
quattro moUiche di pane buffetto bianco che fia fiata 
fei giorni continola a molle nel latte caprino^ e delle 
wid^&d^Binchide uiteUo,oman':^yO bue o fogna 
f-ejcaynonpotendohauere midolla, tutte queiie cofe 
lambicca a lento fuoco^e ^lufcirdac^mperfettifjima 
pp-incolorir la c4me pallida, , -, -■, , . ;.. 
, »JcquachefcacciadaluQltQfyfi3Uolatiche,e . 
goffi, & ogni macchia efegnG,efi. lufira 
e colorita la pelle. Cap^. 204. 
Tiglìa acqua rofa pura, fugo de limoni ana.onMiJj 
[ollimato un quarto d'oncia ilqiidfia benpolueri%a-^ 
(Q,la chiara di ^uatpro^ oua jrefche be sbattute in ma 
do che lafchiurnauenghi biaca e^efia,poi laffala ri-» 
polare cofiperme%i(hcra,poi metti ogni co fa in. una 
: caraffa grande e tienlafquajfatajpejjb, texMolafera 
pre al Sole,per Qttogkrni,alfuoco,T?oiferbalayche 
faràperfetta,la adoperarai ajhregli effètti fopradet 
ti lauandoticonunape?^ bagnata, de detta acqua 
^ in breuefarì oper^mirahUe, e guarda di non ba.'n 
^aartiintornogliocchiper amor del foUimato, .-.:\ 
^ far late uergine. Cap. 205. 
Viglialitargiriùd*argento.on.i.benpoliieti%ato,& 
^ fdlo bollire m4cm3^^^iocmMJ4^cto,,fin^cb^ 

cali 


i^ V u A. r a ipf 

€éÀ idue^ier^^flillapoiperfekro eferua la fedda 
acqua.Tiglia alumedipiumatalume di rocca borace 
ana,on.i.falgtma caforaan.otu'p.incefó bìaco.on.iij. 
olio di tartaro. on.uacqua rofaonde if.poheri'^ògìii 
co fa bendoferfe^ poi le metti infieme e fallo bolllts 
al callo £ due ter%i,efe ti parrà ^^iongi^ diit aU 
tre oncied acqua rofata-^poì tirala dal fuoco , efiillifi 
per feltro €ferba€ome laprimay muafo diuetro ben 
tur ato.E per adoperar le. dette acque ft pigli nella ma 
no una goccia dell'una ér una goccia dell' alfraycuer 
rà unlatte^Uqualefi me ni pel uifoyCper douefi huoIc. 
e farà uifo bello, a ufarlaogrù dì. - 

^cqua che fa bella jfkcciaye di età di quindecl 
anni, Cap.2oS, 

Viglia folfo muo.on.incenjù bianco eletto , mìrths 
eletta ana.on.ij.ambrafina.on.y,ognicofapdluenxa* 
da per fé, & incorporale infieme con lib.i.d' acqua ro 
fa^e lafia ininfuftone cofi per ungiorno^e bifi^nanda 
ag^ongigli un poco d'acqua rofa, e metti nel lambic». 
e a-^illare,cferua l'acqua Jn una ampolla di uetro 
ben turatale purificala al Solere quando la uuoiado» 
per are la fera laua il uolta quado uorrai andar akt^ 
to con l'acqua comune tenuta in bocca , ZT afciugatì 
poi lauaticon que^a e non fafciugare yma laffale 
afciugare dafuapojiaye uà a dormire^poi la matti^m 
lauati con acqua tiepidaye ti reHerà la fàccia belUfi 
mayC parerà la carnagione bellaefi-efcad^una^ua^ 
ne di età di quinieci anni. 

^cquafonnifera. Cap, 107, 

Recipe latte di e apra ricotta ana Ub,i,opb^o3i.L s^ 

2^ $ radki 


%^ Z I f 1^ ^ 

radici di folatro.dr.yi. filano in infufione per umth 
quattro bore nel uim aromatico poi fi difiilli^ 

^ far bella faccia. Cap.zo^. ., . 

'Piglia radice di giglio bianco lamie benex^ cmcì 
le, ^ pejìatelcyponerai alquanto %uccar<ì con un p& 
co dileuato sT alquato diJòUimatOjefi unga la fac-^ 
eia al uenir della notte &ft tenga per me^hora tale 
untionejpoi lana la faccia con acqua calda. 
; ^Imedefimo. 

biglia unpane dipisìore e mettilo in aceto, buono, 
forte e bianco,& fatelo fiare unpoco all'aere fregati- 
la facciay<:^ueniràbeui(Jima. :, 
^Imedefimo. 

Tiglia unfafoloy e mafiicatolo benejputalo fopra 
Mipape^^jdapoi fregati la faccia con quefio j e farai 
lafaccia bella chiarasó" la pelle fittile. 

iAlmedefimo.. . 

Tiglia feme Sperrofellaye d'ortica, mandole cTof" 
fidi perfico.Et fatto bollire infieme con acqua lauati. 
con quella doueuuoi. ^Imedefimo. 

Tiglia fiori difaua frefchi,et cauane acqua al lam . 
hìccOye lauati con quefia la faccia, & uenira bella. 
^Imedefimo. 

Tiglia faua,fafoli & cece, fanne poluere la quale 
difiempera con acqua tepidaye chiara £ouo,e latte 
iafma metti il tutto afeccare.Depoi difiempera con 
dcqua con laqnale lauati la faccia , (^ uenira beila, 
eiucente. 

»Almedefimo. 

Recipe fiori di rofmarimfa che boglino in uim bia 


CófCS quello lauatih faccia e b'É'm^^tÀf^àbelU 
fac£Ìay& buon fato. ^ .. ..... \ 

TlglialìtargìnQ ^ argento, e falUmatofolài due 
mattilo in unàìnghisìarapkna d'aceto fQYtijjtmo , e 
fit bollire fin che cali il ter%o,e lafciahfùfare alqn^, 
to& c-onferudo.Fiumle ancora fitgo 4^. narav^,. 
latte,& olio di tartaroyincorporaogni cofa inftsms .i 
^medejimù^ ,• , u .:c , •; 
. Tìgliafele della lepre delgalhydellagalBna,e dt. 
dnguiUa i quali incorpora co rneleimettiil tatto inaA 
fo di rame cjr chiudile beneydapoìteneferuirai al bi 
fogno che farà mirabile effetto. ^Imedefimo 
Bianco per donne. Cap.zop. 
i TigliagraJJò di porcoyC tienlo a molle in lifcia per 
tre giorni fin che fi leui la pelle, mettile poi in unpi- 
gnattino con otto pietre'di lumache ignude di quelle 
chejiano nellagufcia, e cuopri conpiajlra di piombi^ 
efia ben chiufoypoi mettilo fotto terra & Riddilo, fé 
trouàrai certe goccie £ liquore biancOypigUdo Ù" C9 
ferualo . l^ta che ui debbi porre tanto aceto £he\ 
copra il^affò.Et quando uorrai adoperare queSili^ 
quore mettine unpocofopra la mano co alquanta' acx 
qua rofa, mefcola infieme & fregatili uifo. X. 
^ leuar lepamie,&far bella faccia. 
Cap. 2 IO. 

Viglia lume di rocca &pe fiala minutamente, pai 
figlia una chiara d'ouo nato all'hora , c^ cofi calda, 
mettila al fuoco in una pignatta Kuoua con la lume 
4irocca,efacbeliemilbogli mefcolando jcon mjte^ 
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g»o (ir deWtWèdicma dìuenterà dura^un^tì co quel 
loUJàcciayefiiràlapellebelUffima. 

A cacciar le lentigmy& panne delU 
Jucda, Cap, 211, 
Tìgliafaua franta c^ cruday mettim fopra tanti» 
Aceto forte che cmpraejjafaua & lafcialo /lare m 
euefio modo giorni quindiciypoi mefcola efiafauacon 
tacetofinckediHenga una poltiglia.Fngafi la faccia 
con quefta la fera quando fi uà a dormire (jr la mat-» 
tautfilauì con acqua chiara .Cofi facendo le panne 
andaramo uia. 

^farro/Ih per il uifo, Cap.212, 
Triglia fandaloroffo pelato fottilment e k^ metti, 
h in aceto forte Jìillato due uoltefa bollir leggierme 
■ tey&aggi&ngeuiunpocodilumediroccae faraiun 
roffope-ffettiffimo il quale hauerà buono odore mefco 
landouial quato mufchioyO ^ibettOyO altro odore che 
ti durerà. 

^llelenti^ne della faccia. Cap. 21^. 
TigliafuBgine di cornino, on.iij.fal comune . on. ij, 
folfofugo di calidonia d^ urina ana. on.i.pejìa le cojè 
dapefiare in mortaio di marmo& incorpora co/t Uh. 
'»i.diforegia& peflo informa d'unguento & frega he 
ne illuto con panno lino prima che ungi, 
- ^Imedefimo. 

Tiglia litargino fallo bollire in aceto bianco e fili*, 
lato paffato il tutto per feltro c^ mefcola con acqua 
ptìtefia boUtofale e lume di rocca^ & farà ottimo» 
^l medefimo. 
'^^m^entouiitoÀrà.amtoArdij'fipefiino tat9 
£_ ■ • che 


thenm fi Sfcema punto S argento muóidàpoim fi 
riponga altrotato d^argeto muo & de femi di maJUd 
tritati. E con tute le miBurafi unga U faccia per fet'*' 
te not^Jauate la mattina la faccia co acqua tepida, . 
^Imedefimo. » 

Tìglia pane porcino Ub.ij.mek lib.ìj. fa hol&rem» 
Jhne a lento fuoco fin ch^ caU lametà &ufalo. 
Ter la jfacda. Cap. 2iJ^ 

Triglia latte d^ afina UbMÌj. nino biarico lihJMmoU 
le di due pani frefchlyoui dodici conlegufàcy ^uccaro^ 
candido.dr.iij. fi peftinojefiiliinoper lambicco, 
JLlmedeftmo. 

TigUa una tefiaScaftratp rotto in pex^i&ca^ . 
uane il ceruelloyfi laui bene <^fi afàungbi ottimamc 
te con panno lino piglia due quattrini é terebintina 
lauata almanco dieci uolte,borace in poluere.dr.s.due 
chiare (toUai & col cerueilo mettp ogni cofa infieme 
in lambicco a lento fuoco per Jiinti due bore che iferà 
rà aftillary e conferua quefio liquore inuafodiuetro^ 
^l mede fimo, 

Viglia due ouifiefchiilbidmOi^enipìafiraB eoa 
foUmato macinato fottilmenteymettìli ad arrofiirerC 
coferua quello che colerà perebbe pretiofo f la faccia^ 
^Imedefimo, 

'Pigllaunaxuccauerdecauataietro^pOTm fchhi*» 
ma di uetro biancone fattogli un pertufo nel fondo^ eP 
l'acqua che ne ufi:iràiUale ad ajjhttigliare la pelle, • 
,A far mondala faccia. Cap. 214. 

Recipe bianchetto cotto efcaldato libJ.arcen. ojlx ■ 
canfora.dy.i.fidgemma*dtà.€on altratata^ raéce. dèh i 


' ortica folHerì<j^ il tntto,^ piglia borace lamio bene- 
è/afciiittùfale armomacQ yliquali due cpfe memi in 
ima ampolla d- acqua rofa, é'fiia tanto al fuoco che 
fi rifqlua inp.oluere , lacuale mefcolerai con l'altra, ^, 
quando la vorrai ufare,pigliane quanto una faua , e 
difiepera con acqua hauendoti prima ben fregato la 
faccia. Et fé tiparempiglìabrafiUo inpoluere radice 
ài ortica et difiempera con acqua rofa , c^ de limoni, 
Metti'm quesìarmfiura bambace per due ^omi col 
quale tijiagnerai lafacciajpoi che farà benmondata, 
\A far bella faccia, Cap.2i($ 
TigUa lumefcaiola et brncciala.finche diutti bìan- 
ca^Vigli^ ancora cipolle piccoky ^ bianche falle hru 
dare come s'è dettOymetteraipoi a molle fafuoli bjan" 
chi in latte d'afmaper un giorno a^ una notte , dapoi 
cauati dal latte j cauagli a tutti gli occhi ,.e metti il 
tutto n^l lambicco con unpoco di canfora, ^ un colo, 
kinobiancojfa fiiUareisSr' quel liquore cheufàràyfa" 

YÀ-ottimoperledom^- 

Jlmedejtmo. 

e ^cqua lambiccata de fimi (tolmo frefchi , uale a. 
lauar dalla faccia ognibruttura,etuifirigne la pelle. 

^Imedefimo. 

Tìgliafap'one Uh. i. drmoniaco libra me%a fi difiol 
uà in libre quattro d'acqua xdapoiuifigettifopra in" 
cenfo/maflicije mirra ana.dr.s.mele.on.sfipefii il tut 
tù^epofio in uafO) di retro potrai ufarlo. 
^Imedefirm. - 

Si prepari la biacca in quefio modo , dijìemperala 
(on acqua chiaraper un n^f^ al calde Sole, calano» 
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9^m tS^e YÌnonado racqiia.l\[el fine poi lafcia feccar, 
^ quefla fi ritroua biacca imbiancata ouer prepara^» 
tacila quale piglia pani cinqnejreosy nitro, borace 
ma parte una^canfaratfarcocotla rniyrha chiarayargc 
tQmmanapane.s.diciafcunofipefiino benijjimo jò- 
fra unmArmo ó' s'incorporino cònacqu^ rofa^faccia 
fi poltiglia otrocifcoj&uolendùufarlodijìempera co , 
elio. ^ ^Imedefimo, 

"Piglia litar^no 4' argento quanto vuoi che fia m 
foca quantità & metterai aceto fortei& bianco, ag* 



Urje alquato inun'oUaypoi cola per feltro > &fi con-» 
firui la colatura ypigliapoi lume de rocca quaco tipa 
reyboglia in acqua^&fi conferui la colatura.Mefcole 
vm finalmente quefia colatura, & laua la faccia cbg 
^riujcirabeliifima. 

^Imedefimo. >• 

TigUa argento uiuo.on.i.& fa chepaffìper unpk^ 
chi foro d'unouo e chiudi ilfùro,dapoi cuocilo in ac- 
qua fin che fi riduciyleuapoi l'argento uiuo daiicmo , 
s^ rifcaldalo con.follimato in tax^ di uetro nettes, 
mefcolandola ogni giùrno al Sole con unz uerga, <jr 
tal yoltajpargendoui un poco d* acqua con le ditas fisi- 
che fi sbiancbeggi manifeftamente , e tal fiata Ha un 
me fé prima cheperuenga aUafuapejfettions, ulttmn 
mente fi pefii c^ fi ponga in ampolla piena d'acqua ài 
follimato di nenufaxe in acqua di gìglio. Et tutto que 
§io diuerrà come unlattCjfi laui la faccia^dipoi fi unr, 
ga liggimnente^ bafia unontionepermltigiorm^ 


^Imeàeftmù. "< 

Tì^a farina di fanalài ecce bianco, mandole doU 
cim.dr.ij. radice di uite.on.i.s.fi facciano trocifci con 
chiara iouayVngipoi la faccia con uno di quefti torà 
fa infieme con aqua £orxo, & lafciatemle due bore, 
lauapJa faccia con acqua d'orbo , (^ dìuevrà la faC» 
£ÌaJ?eUiffima^ chiara. 

^ contra far le ferie che parranno natu* 

tale. Cap. 217. - 

Tiglia terra eretta di quella che fi fanno fcudelle , 
C^r chefia be lauorata e netta da renagrojfa , c^poi, 
Stamperai i pater nofvn della grofie'2^ che U uorrai, 
sfalli il buccopicciolo,e laffali ben ficcare alfole:fii 
fé tu li farai cuocere in fornace faranno più durabi-^, 
li,€piufecuri. Voi con il bollo armenico e chiar d'Iona 
dagli una tinta fottikipoi ci attacheyaifufo dello ar-^ 
genio fino in foglio, ma prima bagna con, aqua, & cg-» 
me fono afàutti imbrunifceli col dente, & faralli /«- 
firi^poipiglia delle tagliature dicarta pecora chefia 
m bianche e no tintele lauale con acqua tepida, e far 
le bollire in pignatta nuoua tanto fiano ben cotte > c^ 
chehabbia alquanto di corpo, poi colale fottilmente, 
C^ qmdo le uorrai adoperar, fa che le fian tepide, poi 
figlia la tua perla infilzata in cima a un aco , altra 
-.ferreto fiottile che il buco non fi turi , (jr attujfala in. 
detta colla,& fii presso a leuarlafufo,& uauoltan-' 
dofottofopra che la colla non Bia ferma tutta in un 
luoco, mafia é ugual grofie^^ daper tuUo,efe à te 
nonparefiegrofia afiijpcien'za,attufalaunaltra mU 
tay& apparirà megliOfCioè quella biancheT^ tra* 

fparirà 


fpmrà [otto a queda coUa^ è fcpcà un certo Uuìdofcu^ 
reper.SdentrOyiì^dlfoyahaùerMuJhrOi dì maniera 
ià^ parrà color nmmd dlperlaye qua^Ja metpC'' 
rai al parangone della naturale fempre que^a altocT^ 
ihio parerà più bellaper ejjèrpìu luftra e più tonda,,^ 
per farlihauer molto credito terraUemUì£catoìmc<^, 
reputationsmojira'ndone poche p&Tm^a-^^feyuoi 
^adagnar bene f amie ajJaL . „ ;., , _ . •' 

^cqua noUli^rriay e facile a farla, e S poca 
^efaylaquakebuonaaiauartluifoy 
per confe-ruarlo fempreaim' 
; modo.. Cap.zi2. 

H abbiate fior di melangoli, rofe, incarnate j fiori 
fioreUìy & mbullid'ogdwno mi mamppkjmadiTri^ 
buli la 'manco parte. Et sìiUate tuttequ0e cofe infìe 
me . Etferb^aequeWacqualaqiutl e prètiofa x^ deli* 
cataper conferuar il uifofeìnpre bello a un modo. 
^ far aequa da uif0.r-eap.l-j9.''' 

l?igliafagiùlihianchìpicc£i piceli y& méttili m 
moia nel late, poi piglia un colombino biancho e cu'» 
ralo netto , & piglia lumefcaiola brugiata , dui caui 
di latte ^delleporcellette bianche pèjìeminùtdsuejt 
te,i?^ un poco diperle pesie y&di canfora^ d^ tutte .,., 
falle larnbicare.- ^ . ^jì 

^farfiar la carne foda. Cap. 220. .T| 

Tiglia acqua quantovHÒi^v^tMa in ihainch:'» ''J, 
fiora 5 poi mettici lume di, roffa:^rugiata yC^ fiords , ,:,^ 
ofmarino, cf falla fiar al Sole per otto giorni , S'fa- ''| 
rà fatta, ^-1 , - - ".'. .„ ■;. *■- -^ ^Ce ' . ' ■tV' 
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^ mandar maporriiecallìfìa le dita, ^ ' 
' Cap^ 2 21. ' ' 

"Babbi oreech'ma del murOiCÌGh foprauìua ma^io-^ 
VCye leuauj qnellaprìma peUìcina [bntledìfopra , ó* 
metti detta herba [opra i calli fra le dita , (^ concela 
pimodo cJyemftiafufo,e quefìofaperfei^o diece noi", 
te^mattina^e ferdiet prefto anderanno yia,etfe fuffe 
no calli uecchi e dun,tienli a molle y &raddi più che. 
puoiypoi piglia della detta herba fcprauiuoy ^ fanne 
fuoco :ie mettici dentro un poco dialume di roccha brìi 
giatOyi^^ incorpora i e bagna delle pe-^^tte e metti fo 
fra chefempre HiafefcOy& infra dieci o dodici gior-» 
tu farà ito uia che non lofentirai, 

Jlfine del quarto & ultimo libro ideili Secreti 
della Signora Jfabella Corte/e, 
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mandokpehaeyefiegale nel fetido del mortala y toìu 
to chelunga,poipiglia la canfora y e pefiala dentro 
che uenga mpalpabile,poì farai bmnfmcOy e uolte-, 
raiilctilo delmortaio uerfoilfuaco che ferite ilcaldc^ 
e metti tutta la bocca del mortaio in muafo le rac-* 
coglial'i>lioy& il detta oUo e quel della biacca fopra 
detto compofiiinfierneh ottima , e uale a quelli che 
hanno la morfea al uifo , & al nafo , & il uifo roffa 
come quelli di fan La's;arOyUngendogri diquefio olio , 
gligioua. 

Olio di grano. Cap. 182. ■ 

Viglia una uafara di terra no uitriata , come quel 
la dafcaldare l'acqua, cbefia alquanto knga ahne-* 
no due palmi, & empila di grano ben mondale la uà 
farà fia forata m fondo da circa^uindeciyO uintifori, 
fecondo la grande:^ del fondo delUuafara, che ftcL 
ftretta nella bocca.Voi habhi un altra pignatta cotta 
inuitriataynella bocca della quale uadi il fondo dedet 
ta uafaraye co fi luta detta uafara in ietta pignatta , 
hme che non ref^iriye la uafara fia M terra che regga 
alfmcoye ben lutata, e luta mche laMcca de detta 
uafara chehabhiailfuo coperchio nov/uimatOy e fa 
che non gli manchi luto ajjaiy e buono. Toi far ai una 
buca in terr a, Àoue porrai deua pignatta conia uafa 
ra, di modo che la pignatta mtriatauota fiia tutta 
fottoterra , in laqude ha dagioccare l'olio e V acqua 
àipmoye la uafara nella quale fia il grano fiia fopra 
terraye calcagli ben bene la terra attor no,T>oi accedi^ 
il fuoco attorno la detta uafara di legna lento però , 
ma^mamememlprìncipioy e paipm gagliardo per 
: A ' prò 


ma xon'fmcoltntOytanto chel 'acqua, , nèfìa ufcka . ^ 
poi nedenio, uemrtìoUo muta ilredpìsmej^.cùmm 
eia a dargli maggimfuoco finche ne caia tutta l'o-^ 
lioyó" nel fine dagli fuoco grandijfimo.y&. [appi 
che l' acqua da per jk la fiirà odorìfero, maL'oUa ha- 
ueràgrandijfimo tkffùy & odore gagliardo, e, questi 
liquori fe-fb a da perft in ampolle didietro ben coperà 
U^echiufe.^ 

Oliùdefiordinaranci. Cap.ijp. 
Toni i fiori di naranci in un ampolla di netto con 
elio di mandole dolci, onero di gelfondni^e meni ie/> 
tro unpocod'alur/ie di rocca , c>" un poca d'a?nhra > 
^oi metti detta ampolla ben cùpsrta,e ferrata al Sole 
ardente, ^ alla giornata gli andrai piangendo dellt 
predetti firori lajjando^i cojì al Sole per mi mefe coC'^ 
tinuOyeferàfAtto. 

Olio digelfornìni. Cap.i2-0. - 
Metti fiori degelfomini cornedijbpra feruando il 
detto modo, onero .viglia r/tandole dolci curate col 
coltello dalla fcor%a,& hauendoun uafoglijkrai un 
folaro de fiori, ^ uno de mandole ,elajja ftare co/i 
per due,o tre^orm,inluoco afclutto,mutandùgU due 
tre notte i fiori, e quanto piti gli muterai frrà rM-* 
gUoypaipefiagli molto bene e mettigli in un facchet'' 
to nuouo e maneggialo tra le maniche fi rifcalé al" 
quanto, o mettilo al Sole, e caua inolio per toì'chio^ e 

mettilo nella ampoUa-diuctnì con un poco cCarabrA 
fina,e ferualo ben turato. . j . : ,v ^ ^ 

, Olio de canfora, cheualeapliicofe. '■Cap..iZf,- 
Tiglia un 'mortaio di bron7^>, e piglia tre:Q,^p4attrA 


